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Sp8sob viroby susSeného soleného
ddeného syra

- (51 RieSenie sa tyka vyirodby sulend-
ho ddeného syra na bdsze soleného
tvarohu., Ako sdvisly na séklade vy-
ndlezu A0 255 321, rosiiruje p8vod-
né podmienky spdsobu vyroby susené-
ho soleného syra o idenie, hrudiek
vytvorenych zo soleného tvarohu,
ktoré sa po suden{ po dobu 10 a¥ 30
dn{ pri izbovej teplote Udia 3 ai
6 hodfn studenym vzduchom,
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Vynéleszs sa fyka sposobu viroby sudeného soleného ddeného syra, ktory venikd pri-
rodzenym su¥enim tvrdého tvarohu a ndslednym udenfum,

Tento spfsob viroby Je snémy = autorského osvedfenis 255 321 a pobiaofany vyné-
lez je na tomto zdkladnom vyndlese zdvisly. . - :

Ako zdvisly sleduje tento vyndlez ciel dosiahnit podmieniami pri vy¥robe sudeného
soleného syra nielen ¥inky prejavujuce sa pri aplikdcii sp6sobu pri vyrobe pbvodného
vyrodbku, teda u¥inky, ktoré si popisané v uvedeném sdkladnom vyndleze, ale najviac za-
bezpedit ¥inok na vyS¥ej uUrovni v oblasti rozSfrenis sortimentu tymto spdsobom, vz-
nikom nového vyrobku.

Podla zdvislého vynélezu je tohoto ciela dosiahnuté tym, Ze soleny tvaroh sa tva-
Tuje do hrudiek o priemere 8 a% 12 cm, ktoré sa po vysuienf pri izbovej teplote po do-
bu 10 a% 30 dnf vyhodne 15 dnf Wdia 3 a% 6 hod{n studenym dymom.

Pokrok a vyhody dosahované spdsobom vyroby suieného strihaného soleného syra po-
dla tohoto zévislého vyndlesu spo¥fvejy v tom, %e k u¥inku jeho povodnych podmienok
gndmych so sdkladného vyndlesu AO 255 321 pristupuje d¥inok krétkodobého Udenia, kto~
rjm sa svysia mo¥nosti vyu¥itia tymto spSsobom veniknutfch vyrobkov a to nielen ako
ochucovadls vhodného alebo vyhradeného na strmihanie, ktoré nahrddsa ¥pecidlne tvrdé
8yry, sle sko mliefneho v¥robku k prismej spotrebe, prilom Jeho pBvodné vyuZitie nie
Je obmedsené. Vyrobou vyrobku podla spSecbu chréneného tfmto vyndlezom' sa vyplnf med-
zera v sortimentnom tovare tohoto typu. Jeho dalsou vyhodou okreﬁ.lep!ich chutovych
vlastnostl Je i predi!qnio trvanlivosti, prifom jeho kvalita nie je zdvisld od nésled-
n¥ch kongervadnjch d&inkov.

Priklad 1:

1 liter plnotu¥ného pasterisovaného mlieks sa neché ekysnit. Po skysnut{ sa za-
hrieva na teplotu 40 °C'a! do vysré¥ania tvarohu, ktory sa oddelf prirodzenou cestou
od srvétky. Tvaroh sa po pridanf soli vymiesi do hrudiek o priemere 8 cm a po ndsled-
ném suden{ a zreni pri‘isbovod‘toploto po dobu 15 dnf sa ddi 4 hodiny studenym dymom,

Priklad 2:

Rovnakjm spdsobom & pri rovnakfch mnofstvéch komponentov sa postupuje aj pri pou-
2it{ polotu¥ného mlieka, prilom doba suSenia sa skrdti na 10 dn{ a doba udenia 88 zvy-
31 na 6 hodin.
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PREDMET VYNALEGZU

Spfsob vyroby sudeného soleného \deného syra, podla &s., autorského oavedé;nin 255 321
zo soleného tvarchu vysnadeny tym, %e sa tvaruje do hrudiek o priemere 8 a% 12 cm,
ktoré se po vysu¥eni pri isbovej teplote po dobu 10 aX 30 dn{, vyhodne 15 dnf ddia po
dobu 3 a¥ 6 hodfn studenym dymonm.
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