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1

Vynédlez se tykd loupatelnych kolagennich
obald a celulézovych folii na uzeniny a sy-
ry.

Pro vyrobu saldmi a zauzovanych syrid se
v soulasné dob¥& pouZivd nejlastdji obald

.vyrobenych na bdzi kolagenu, celuldzy a ridz~
nych primyslovych polymérd. Pou¥itim t&chto
druhd obald je pfedevEim v masném prdmyslu
umoZnén pronikavy rozvoj zpracovatelské
tectniky p¥i maximdlni mo%né mife standardi-
zacé vyroby mletych uzenin. Spolu s rozvo-
jem prodeje porcovanych balenych vyrobkd
byl v¥ak konstatovdn ziva¥ny nedostatek
pfedeviim kolagennich a celuldzovych st¥ev,
a to piilisnd adheze obalu k ndplni., V mas-
nych zdvodech, kde se saldmy p¥ed krdjenim
na pldtky zbavujici obalu, takto vznikaji
ztrdty na uzenind ulp&lé na st¥evd a vzréstd
pracnost p¥i loupdni,

Kolagenni a celuldzovd st¥eva, p¥iprave-
nd podle vyndlezu, se vyznaduji velmi
dobrou loupavosti. Tato vlastnost je dédna
pouZitim cukroglyceridd vy&3ich mastnych
kyselin jako jedné ze sloZek stdny kolagen-
niho nebo celulézového obalu.

PE¥i pfipravé kolagennich st¥ev se vodnd
emulze 8 ¥irokym rozmézim 0,1 a% 20 Z hmot.
cukroglyceridd s vyhodou homogenizuje: se
zbotnalou kolagenni hmotou ve hn&taich nebo
se nand¥f na vnit¥ni st&nu vytvarovaného
stfeva, V obou p¥ipadech se obsah cukrogly-
ceridd ve stfev& pohybuje v rozmezi 0,2 aZ
5 % hmot., na hmotu kolagenu,

U celulozovych st¥ev, pokud jsou p¥ipra-
vovédna kombinaci celulozy s degradovanym
kolagennim materidlem, se cukroglyceridy s
vyhodou pFiddvaji v mnoZ¥stvi 0,2 a%Z 5 7
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hmot., p¥ipadné& je moZno vodnou emulzi cukro-
glyceridd nandSet na vnit¥#ni stdau celuld-
zového stfeva.

PEiklady pouZiti
PY¥iklad 1

Z kolagenniho materidlu, s vyhodou z ho-
v&zi Stipenkové klihovky, se zndmym zplso-
bem plisobenim zdsad a kyselin p¥ipravi zbot-
naly materidl s obsahem vody v rozmezi 80 a%
90 7 hmot. V priib&hu homogenizace materidlu
ve hndtalich 'se pFfiddvd ke hmotd¥ s obsahem
100 kg kolagenu 200 kg vodné emulze s -obsa-
hem 0,75 % hmot. cukroglyceridd kokosového
tuku, Homogenizovand hmota o pH 2,5 a% 3,5
se extruduje do tvaru nekoneiné hadice po-
Zadovaného prdméru, susi a stabilizuje
aldehydy. '

P¥iklad 2

P¥iprava-podle p¥ikladu 1, s tim rozdilem,
Ze v prib&hu homogenizace kolagenni hmoty
se pfiddv4d pouze voda. Vodnd emulze s obsa-
hem 3 % hmot. cukroglyceridd kokosového
tuku se nand3d{ na vnit¥ni st&nu kolagenniho
stfeva o su¥ind 75 a% 90 % hmot.

Pfiklad 3

Celulézov4 podlo%ka se impregnuje rozto-
kem klihu s obsahem 1,5 Z hmot. cukroglyce=-
ridd kokosového tuku na hmotu klihu., Impre-
gnovand folie se stddi do tvaru vdlce, lepi
v podélném slepu, stabilizuje aldehydy a sudi,.
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do roztoku impregna&niho klihu nep¥iddvaji.
Vodnd emulze s -obsahem 3 %Z hmot. cukrogly-
ceridd kokosového tuku se nand%i na vnit¥ni
st&nu celulozového stfeva.

P¥{iklad &4

Pfiprava podle p¥ikladu 3, s tim rozdi-
lem, Ze cukroglyceridy kokosového tuku se
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1. Loupatelné kolagenni obaly a celuld- 2. Loupatelné obaly na uzeniny‘a syry
zové folie, impregnované degradovanym ko- podle bodu 1, vyznalujici se tim, %e jako
lagenem, vyznalujici se tim, Ze obsahuji ‘cukroglyceridd vy3&fch mastnych kyselin se
0,2 a 5 7 hmot. cukroglyceridd vy&8ich poufivd cukroglyceridd kokosového tuku.

mastnych kyselin,
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