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一种茶叶冷风烘干装置，包括：干燥箱体、提

升传送带、梯形干燥传送带、引风机、电动机、出

料口、出料传送带、限位刮平装置和控制箱，本申

请不需要通过加热设备或高温气体作为介质对

茶叶进行干燥，采用形成强对流的常温空气对茶

叶进行低温干燥，起到节能减排的效果，设计梯

形干燥传送带延长茶叶在干燥箱体中的路径，从

而使茶叶在常温空气中也能有足够的时间交换

水份，实现低温干燥的目的，本申请利用限位刮

平装置和横杆式传送带的特点，保证茶叶进入干

燥箱体时的堆高，系统可以根据茶叶品种和品质

的不同自动调整堆高，使堆高处于最适合干燥的

高度。
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1.一种茶叶冷风烘干装置，其特征在于，包括：干燥箱体（1）、提升传送带（2）、梯形干燥

传送带（3）、引风机（4）、电动机（5）、出料口（6）、出料传送带（7）、限位刮平装置（8）和控制箱

（9），所述提升传送带（2）穿过干燥箱体（1）侧面顶部与干燥箱体（1）内的梯形干燥传送带

（3）的顶部连接，限位刮平装置（8）横跨提升传送带（2）并固定在提升传送带（2）两侧，梯形

干燥传送带（3）分别多个回程，分别首尾相接从干燥箱体（1）顶部至干燥箱体（1）底部与出

料口（6）连接，干燥箱体（1）侧面焊接有托架（10），托架（10）上安装电动机（5），电动机（5）驱

动梯形干燥传送带（3）工作，引风机（4）分别安装在干燥箱体（1）的侧面和顶部外侧，引风机

（4）与干燥箱体（1）内部连通，湿度计（11）安装在干燥箱体（1）内侧壁上，出料传送带（7）位

于干燥箱体（1）下方，控制箱（9）安装在干燥箱体（1）外侧支架上，控制箱（9）分别与引风机

（4）、梯形干燥传送带（3）和湿度计（11）电性连接。

2.根据权利要求1所述的茶叶冷风烘干装置，其特征在于：所述干燥箱体（1）侧面设有

两扇可开合的维修门（12），维修门（12）通过拉扣开合。

3.根据权利要求书1所述的茶叶冷风烘干装置，其特征在于：所述提升传送带（2）、梯形

干燥传送带（3）和出料传送带（7）均为横杆式传送带。

4.根据权利要求书1所述的茶叶冷风烘干装置，其特征在于：所述限位刮平装置（8）包

括支撑支架（13）、电动升降杆（14）和刮刀（15），支撑支架（13）与提升传送带（2）两侧固定连

接，电动升降杆（14）安装在支撑支架（13）两端，刮刀（15）两端与电动升降杆（14）固定连接。
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一种茶叶冷风烘干装置

技术领域

[0001] 本发明涉及低温干燥设备领域，具体为一种茶叶冷风烘干装置。

背景技术

[0002] 茶叶烘干作为影响茶叶品质最重要的因素之一，其工艺和操作百年来都在不断的

改进，从最原始的手工操作到现在的自动操作，从传统的热风干燥到现在的低温干燥，这些

工艺的提升使茶叶的生产效率和品质得到不断的提高。

[0003] 传统的茶叶烘干基本原理是：以热空气作为媒介，带走茶叶多余的水分，使茶叶达

到干燥的目的，从1879年第一台自动式茶叶烘干机的发明到1910年杰克生设计的帝国式烘

干机，已经具备了近代茶叶烘干机的几个重要组成部分。自此以后经历了130多年的发展历

史，出现了多种类型的茶叶烘干机，但是烘干机原理和结构变化不大，仅在充分利用热量，

节约燃料等方面进行改进。但是随着人们对茶叶品质的要求，对还原茶叶本身风味的发展

条件下，低温干燥的需求越来越大，而传统的烘干无法满足低温要求，高温干燥后茶叶的烤

干味较重，影响茶叶原本品质，并且容易使一些低温条件下的营养物质分解。

发明内容

[0004] 本发明的目的是提供一种茶叶低温干燥设备。

[0005] 一种茶叶冷风烘干装置，包括：干燥箱体、提升传送带、梯形干燥传送带、引风机、

电动机、出料口、出料传送带、限位刮平装置和控制箱，所述提升传送带穿过干燥箱体侧面

顶部与干燥箱体内的梯形干燥传送带的顶部连接，限位刮平装置横跨提升传送带并固定在

提升传送带两侧，梯形干燥传送带分别多个回程，分别首尾相接从干燥箱体顶部至干燥箱

体底部与出料口连接，干燥箱体侧面焊接有托架，托架上安装电动机，电动机驱动梯形传送

带工作，引风机分别安装在干燥箱体的侧面和顶部外侧，引风机与干燥箱体内部连通，湿度

计安装在干燥箱体内侧壁上，出料传送带位于干燥箱体下方，控制箱安装在干燥箱体外侧

支架上，控制箱分别与引风机梯形干燥传送带和湿度计电性连接。

[0006] 进一步地，所述干燥箱体侧面设有两扇可开合的维修门，维修门通过拉扣开合。

[0007] 进一步地，所述提升传送带、梯形干燥传送带和出料传送带均为横杆式传送带。

[0008] 进一步地，所述限位刮平装置包括支撑支架、电动升降杆和刮刀，支撑支架与提升

传送带两侧固定连接，电动升降杆安装在支撑支架两端，刮刀两端与电动升降杆固定连接。

[0009] 工作原理说明：

原料由提升传送带向干燥箱体顶部提升，提升过程中遭遇限位刮平装置，限位刮平装

置按照需求自动升降调节茶叶平摊的厚度，传送带都采用横杆式传送带将茶叶分堆干燥，

茶叶经过提升传送带进入梯形干燥传送带，茶叶在梯形干燥传送带上缓慢移动，此时引风

机启动，顶部引风机和侧面引风机同时工作，在干燥箱体内产生对流，茶叶中的水分随着空

气被带走从而实现低温干燥的效果，干燥后的茶叶从出料口落入出料传送带后送出。

[0010] 本发明的优点：
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（1）本申请不需要通过加热设备或高温气体作为介质对茶叶进行干燥，采用形成强对

流的常温空气对茶叶进行低温干燥，起到节能减排的效果。

[0011] （2）本申请设计梯形干燥传送带延长茶叶在干燥箱体中的路径，从而使茶叶在常

温空气中也能有足够的时间交换水份，实现低温干燥的目的。

[0012] （3）本申请利用限位刮平装置和横杆式传送带的特点，保证茶叶进入干燥箱体时

的堆高，系统可以根据茶叶品种和品质的不同自动调整堆高，使堆高处于最适合干燥的高

度。

附图说明

[0013] 图1为所述茶叶冷风烘干装置的结构示意图；

图2为所述限位刮平装置的结构示意图；

附图中各标识含义如下：1-干燥箱体；2-提升传送带；3-梯形干燥传送带；4-引风机；5-

电动机；6-出料口；7-出料传送带；8-限位刮平装置；9-控制箱；10-托架；11-湿度计；12-维

修门；13-支撑支架；14-电动升降杆；15-刮刀。

具体实施方式

[0014] 一种茶叶冷风烘干装置，包括：干燥箱体1、提升传送带2、梯形干燥传送带3、引风

机4、电动机5、出料口6、出料传送带7、限位刮平装置8和控制箱9，所述提升传送带2穿过干

燥箱体1侧面顶部与干燥箱体1内的梯形干燥传送带3的顶部连接，限位刮平装置8横跨提升

传送带2并固定在提升传送带2两侧，梯形干燥传送带3分别多个回程，分别首尾相接从干燥

箱体1顶部至干燥箱体1底部与出料口6连接，干燥箱体1侧面焊接有托架10，托架10上安装

电动机5，电动机5驱动梯形干燥传送带3工作，引风机4分别安装在干燥箱体1的侧面和顶部

外侧，引风机4与干燥箱体1内部连通，湿度计11安装在干燥箱体1内侧壁上，出料传送带7位

于干燥箱体1下方，控制箱9安装在干燥箱体1外侧支架上，控制箱9分别与引风机4、梯形干

燥传送带3和湿度计11电性连接。

[0015] 优选地情况下，所述干燥箱体1侧面设有两扇可开合的维修门12，维修门12通过拉

扣开合。

[0016] 优选地情况下，所述提升传送带2、梯形干燥传送带3和出料传送带7均为横杆式传

送带。

[0017] 优选地情况下，所述限位刮平装置8包括支撑支架13、电动升降杆14和刮刀15，支

撑支架13与提升传送带2两侧固定连接，电动升降杆14安装在支撑支架14两端，刮刀15两端

与电动升降杆14固定连接。

[0018] 应用实施例

申请人为了体现本申请的干燥效果优秀，对比本申请与低温真空干燥、热风烘干的干

燥效果，分别分为3个实验组，每组干燥相同品种相同生产工艺的茶叶500公斤，实验组1采

用低温真空干燥设备进行干燥、实验组2采用传统热风烘干设备进行干燥、实验组3采用本

申请所述的低温干燥装置进行干燥，分别要求干燥至茶叶含水量8%～10%为止，反复试验3

次取平均值，记录下干燥全程所需时间（包括反复装料卸料时间在内）及干燥后茶叶状况进

行对比，对比结果如下表：
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组别 干燥全程所需时间（h） 干燥后茶叶状况

实验组1 9～11 色泽好、耗能大、茶叶欠香

实验组2 4.5～6 色泽差、耗能大、茶叶香气浓略带焦味

实验组3 5.1～6.2 色泽好、耗能低、茶叶香气清爽

由上表可以看出，实验组1低温真空干燥的耗时较长，茶叶欠香，但是能保持茶叶较好

的色泽；实验组2热风烘干的茶叶色泽较差，耗能较大，但是耗时短且茶叶提香效果好；实验

组3低温干燥装置处理的茶叶色泽好，耗能低，耗时较短，且能保持茶叶原本清香也具有一

定提香效果。
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图1

图2
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