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{567} In einer Entgrétvorrichtung fur gekdpfte und Kopfschnittfidche voraus unter Angriff an ihrem
Rucken geférderte herings- und/oder makrelenartigen Fische wird ein Entgrétverfahren praktiziert,
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Seiten des Ruickgrates bis in den Bereich der Rlickenspeichen vor dem Entgrétschnitt
gekennzeichnet ist. Der Schwanazteil wird zu diesem Zweck in lediglich beim Passieren dieses
Teiles des Fisches freigegebene Baufiletiermesser 2 eingesteuert, so da auch in dem Schwanzteil
des Fisches das Riickgrat sparsam herausgeschnitten werden kann. Fig. 1

15 Seiten



- -

Anwendungsqgebiet der Erfindung

Die Erfindung betrifft ein Verfahren zum Entgréten

von mit ihrer Kdpfschnittfl&che voraus in Schuwimm- .
lage durch Angriff an ihrem Rlicken gef&rderten,
ingbesondere Herings- und Makrelenfischen,

Charakteristik der bekannten technischen L&sung
Beim Filetiersn von kleinen bis

mittelgroBen Massenfischen wird aufgrund der fort-
schreitenden Verknappung und Verteusrung des Ver-
'afbeitungsgutes zunehmend Wert darauf gelegt, daB

die zur Verarbeitung kommenden Fische unter geringst-
méglichem Verlust an flir den menschlichen Verzehr
geegnetem Fischfleisch bearbeitet werden. Dies hat
zur Voraussetzung, daB das angewendete Verfahren

zum Entfernen des Grdtengerlistes eine Schnittfolge
vorsieht, die exakte und sparsamste Schnitt-

FUhfung gestattet. Wird die Gesamtkonzeption einer
derartigen Vorrichtung auf die Erflillung dieser Er-
fordernisse ausgerichtet, so zeigt sich, daB flir die
Fﬁrdefung der Fische lediglich der Riickenbereich

fir den Angriff der Férdermittel zur Verfiiqung steht,
da insbesonderse der Flankenbsreich den verschisden
sten Filhrungslementen zuginglich bleiben muB. Dise
hier zugrunde gelegte Vorrichtung ist demgemdB mit
einem an dem Riicken des Fisches angreifenden Fédrderer
ausgeriistet!

- Aus der DE-PS 11 54 913 ist eine Filetiarvorrichtung
mit einem den Fisch Kopfende voraus untar Angriff
an desan Ricken fdrdernden Fdrderer bskannt Ule‘
aus.der genannten.Schrift ersichtlicht, wird" ‘der
Arbeitstrum des Férderers-mittels in Richtung auf
die Fischbahn federnd ausweichlicher Andrlickrollen
mit dem Ziel gefiihrt, seine mit prismatischen Aus-
nehmungen versehenenbﬂréifer mit dem Riicken des
Fisches in Kontakt zu halten, Wie sich beim Einsatz
diessr Vorrichtung zelgt weist der Férderer jedoch
-5 -
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nicht die zwecks Anpassung an die Rlicksnkontur des
Fisches eruwilinschte Flexiblit&t auf. Vielmehr ist zu
beobachten, daB der Férdergurt dazu neigt, zwischen
den einzelnen StlUtzrollen den kiirzesten Verlauf,

d. h. die Lage der verbindenden Tangents an je zwei
einander folgende Stiitzrollen einzunehmen. Dies macht
sich bei der Bearbeitung von Heringen, insbesondere
aber bei Makrelenfischen nachteilig bemerkbar, deren
Gestalt stark spindelfdrmig ist, und wirkt sich vor
allem in unsauberer Schnittfiihrung aus, da es nicht
gelingt, auch den Schwanzbersich des Fischses nieder-
und damit gefihrt zu halten, so daB die Bauchfiletier-
messer diesen Bersich nicht zu bearheitsn ermdgen.

- Das hat dann zur Folge, daB8 die dissem Werkzeug
nachgeschalteten, auf das Vorhandensein von Bauch-
Filetierschnitten abgestellten Flihrungen den Schuanz-
bereich nicht fiihrend erfassen kénnen, so daB der
nachfolgande Entgrétschnitt nicht in der gewiinsch-
ten Weise vollzogen werden kann. Dabei liegsen die
auftretendsn Méngel darin, daB entweder das Griten-
gerist im Schwanzbereich des Fisches nicht vollstdndig
herausgeschnitten wird, oder die Filets unter er-
heblichem Ausbeuteverlust freigeschnitten werden,
well eine Ausbreitung der Filets in diesem Bersich
nicht erfolgen kann, so daB dis Entgrédtmesser

einen Teil des Flankenfleisches mit entfernen.
Dartiberhinaus ist insbpsondare im ersteren Fall ein
sicheres maschinslles Enthiuten des gewonnsnan
Doppelfilets nicht zu geuwdhrleisten, da das hierbei
srforderliche Flachlegen der Filets infolge der
fFehlenden Einschnitte im Schuwanzbersich niché moglich
ist.

Zisl der Erfindung:

Es ist dahar das Ziel der Erfindung, Filets hoher
Qualitdt und Ausbeute hsrzustellen und ihre Hkono-
mische Weiterverarbeitung zu srméglichen
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Darlequnqg des Wesens der Erfindung

Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, ein Entgrét-
verfahren anzugeben, uelches das Heraustrennen des
Gritengsriistes unter exakter und sparsamster Schnitt-
fiihrung ermdglicht.

Es ist dahsr die Aufgabe der Erfindung, ein Ent-
grétverfahren anzugeben, welches das Heraustrsnnen
des Grédtengsriistes unter exakter und sparsamster
Schnittfiihrung erméglicht.

Diese Aufgabe wird erfindungsgemdB dadurch geldst,

dal der Schwanzteil des Fisches unmittelbar nach

dem Uffnen der Bauchhshla mittels eines Paares von der
Bauchseite gafiihrter Filetierschnitte bis in den
Bereich der Rickenspeichen freigeschnitten und an-
schlieBend das Grdtengerlist mittels eines Paares
unmittelbar oberhalb der mit den Bauchlappen ausge- .
~breitet gefihrten Rippen angesetzter, keilfdrmig
verlaufender und sich im Bereich der Flossenhalter

der Rlickenflossen treffender Entgrédtschnitt herausge-
trennt wird.

Die damit serzielbaren Vorteile bestehen insbesondere
darin, da@ der Schwanzteil des Fischas durch Eingriff
in die Filetierschnitte bis in den Bereich der Flossehalt
der Rickenflossen uihrend des Entgrdtschnittes seitlich
unausweichlich gefiihrt werden kann, wodurch eine hahe
Ausbsute erreichbar ist, weil einerseits eina
symmetrische Bsarbeitung sichergestellt ist und
andererseits ermiglicht wird, daB die freigeschnittenen
Filetteile iiber die Entgrétemesser ohne Wirksamkeit
derselbsn hinueggefiihrt werden.

-

Fur die Durchflhrung dieses Verfahrens ist eine Vor-
richtung verwendbar, welche in bekannter Weise mit Paaren
von Bauchfiletisrmessern und keilférmig zueinandsr
gestellten Entgrédtmessern , mindestens im Bereich der
"Bauchfiletiermesser angeordneten Bauchflihrungen fir die
Fische und einem der Fischférderbahn zugekehrten, mit
prismatischen Mitnehmern versehenen Forderer fiir den
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griff an dem RUcken des Fisches, mindestans dsn
Filetiaruerkzaugen zugeordnetsn, gegeniiber der Fischfdr-
derbahn gegen die Kraft einer Feder ausueichlichen
Andrickmitteln flr den Arbeitstrum des Forderers,
sowie mindestens einem die Position des jewsils zu
bearbeitenden Fisches iberwachenden Taster. Eine
bevorzugte Ausflihrung einer solchen Vorrichtung ist
dadurch gekennzeichnet, daB die Bauchfilihrungen im Be-
reich der Bauchfiletisrmesser des Bauchfiletier-
werkzeuges ein vor diessn angeordnetes Fihrungs-
system umfa@t, welches besteht aus siner unter der
Kraft einer Fedsrt ausweichlichen, in Ruhestellung
mindestens die vorauslaufenden Schneiden der Bauch-
filetiermesser abdsckendsn Bauch Innenfiihrungen

und sinem Paar mittensymmetrisch synchron ge-
steuerter, federnd auswsichlicher Bauch-AuBsn-
fihrungen, welche eine dem Fdrderer zugekehrte pris-
matische Fiihrung bilden, durch dersn Grund die
Bauch-Innenflhrung aufragt.

Dabei kdnnen die Bauch- AuBsnfithrungen mit mit dem Taster
fir die Position des zu bearbeitenden Fisches in Wirk-
verbindung stehenden Vsrstellmitteln versehsn sein,
welche die Bauch-AuBenfiihrungen bis unmittelbar
nach Eintritt des Fisches zuischen dieselbsn ausge-
stouert halten. Auch k&nnen die Verstellmittel fur
die Bauch-AuBenfiihrungen mit dem dem Bauchfilstier-
werkzeug zugeordneten AndrUckmittal fir den Férderer
derart wirkverbunden saln, daB dessen, zunachat gegeniiber
der Kraft der Feder der Bauch- Innenfdhrung annahernd
gleiche Niederhaltekraft bei Einsteuerung der Bauch-
AuBenfihrungen erhtht wird. Damit wird der Ublicher-
weise anzutreffende Nachteil vermieden, daB der mit
der stumpfen Kiépfschnittfldche vorauslaufends Fisch-
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-rumpf die in ihrer engsten Stellung befindlichen,

d. h. praktisch anainanderliégenden AuBenfihrungen
unter unvermeidlicher Bremswirkung verdridngen muB,

vag zu Stockungen fihren kann, Gleichzeitig wird er-
reicht,<daB die Bauchfiletiermesser erst dann aktiviert
werden, wenn die Bauchhdhle des Fisches bersits iber
diese hinweggelaufen ist, so daB die Gefahr des Ab-
schneidens der Rippen nicht gegeben ist, anderer-

seits aber die erulinschte Trennung der Filets im

. Schuwanzteil bis in den Bersich der Rlickenspeichen sicher
durchfihrbar- ist.

* Mindestens im Bereich der Bauchfiletiermesser kann
ein mit der Rickenkontur des Fisches in Kontakt
tretender, fedesrnd ausweichlicher Andriicker ange-
ordnet sein, welcher mit den Bauch~AuBenfiihrungen
in Wirkverbindung steht.

Zuecks Fiihrung der Unterseite des Riickgratss im

. Bauchhdhlenbereich und des die Bauchspeichen ent-
haltenden Gratenstreifens im Schuanzteil des Fisches
 bzu. des Rlickenflossen-Streifens kdnnen die dem

Fisch zugskehrten Seiten der Bauch-Innenfihrung

und des Andriickers je mit einer nutenfdrmigen
Ausneshmung ~ versshen sein,

Ausfilhrungsbeispiel

Die Erfindung wird nachfolgend an einem in der Zeich-
nung schematisch dargestellten Ausflihrungsbeispiel
 ndher_ erldutert,
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Es zeigt

Fig. 1 eine ausschnittweise Ansicht siner Ent-

grétvorrichtung in axonometrischer

Darstellung mit aus Griinden der Uber-
sichtlichkeit lUberhdht gezeigtem Rik-
kenfﬁrdarar mit prismatischen Greifern

fig., 2 weine ausschnittweise Seitenansicht der
Entgrdtvorrichtung vor Ankunft des

Bauchhthlenaendes des Fisches

Fig. 3 eine Ansicht entsprechend Fig. 2 bei
Ankunft des Bauchhi@hlensndes.

Fig, 4 einen Querschnitt durch die Entgrédt-
vorrichtung unmittelbar vor den Bauch-
filetiermessern mit Blickrichtung auf
diese sowie einem geteilten Ricken-
forderer in der Arbeitsphase ent-
sprechend Fig. 3

In sinem nicht dargestelltsn Gestell einer Entgrét~
" maschine fir herings~ und makrelenartige Fische ist

durch verschiedens Flhrungselemente sine Fischbahn markiert,

in deren Verlauf sin Bauchfiletierwsrkzeug 2 aus
einem Paar Bauchfiletiermesser 1 und einem Paar"
keilfdrmig zueinander gestellter Entgrdtmesser 4
versghenes Entgrédtuerkzesug 4 angeordnet sind.
Unmittelbar vor den einen-Spalt zuischen sich be-
lassenden Bauchfiletiermessern 2 befindet sich

eine Bauch-Innenfihrung 6 , welche durch die Kraft

einer fFeder 7 in ihrer die Schneiden 3 der
Bauchfiletiermesser 2 abdeckenden Position gehal-
ten wird. Die Bauch-Innenflihrung 6 ist um die

- 10 -
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Umlaufachse 8 der Bauchfiletiermesser 2 schuenk-
bar gelagert und an ihrer dem Fisch zugeksehrten
Seite mit einer nutenfdérmigen Ausnehmung 9 ver-
sehen, Unmittelbar vor der Bauch-Innenflhrung 6

ist ein den Fisch in seiner Bauchhdhle tragendes
starres flihrungselement 10 wund ldngs der Seiten-
bereiche derselben 6 ein Paar um vertikale

Achsen 13 mittensynchron gegen dis Kraft einer
Feder 14 mittels eines Stellmittels 15 schwenk-
barer Bauch-AuBenfithrungen 12 .apgaerdnet (Fig. t .
und Fig. 4).~Léztere bilden mit der zuischen ihnen
aufragenden hauch-lnnenfﬁhrung 6 eine prismatische
Fihrung fiir den Fisch, Dem Bauchfiletierwerkzeug 1
schlieBt sich eine Uberleitfiihrung an, deren '
Leitbleche 11 die rlickwdartigen Schneiden 3

der Bauchfiletiermesser 2 abdecken, und welche

auf eine bis zwischen dig Entgrd@tmesser 5 des
Entgrdatwerkzeuges 4 reichende, aus dachfdrmig
unter dem Winkel der Entgrdtmesser 5 angeordneten
Fldchen bestshende Schnittgegenlage 16 {iber-
leitet, welche in der hichsten Stellung den oberen
Teil der Schneiden der Entgrdtmesser S5 freildBt.
Die Schnittgegenlage 16 ist beidseitig von einzeln
angefederten Andrickfingern 17 flankiert, welche
eine sich den jeweiligen Flankenkonturen des Fi-
sches anpassende Andriickfldche bilden und unmittel-
bar vor den Schneidsn der Entgrétmesser 5 wuirksam
sind. Die Schnittgegenlage 16 ist in bekannter
Weise in Abhdngigkeit von der Stellung des Fisches
steuarbar, so daB die Aktivierung des.Entgrééeuerk-
zeuges 4 auf den Zeitabschnitt beschridnkt werden
kann, in dem die Bauchhdhle des Fisches Uber dieses
Werkzeug hinwegl&duft. Dem Entgratwerkzeug 4
schlieBt sich eine dachférmige Fiihrung 18 an,
welche die riickwdrtigen Schneiden der Entgritmesser
5 abdeckt. Oberhalb der Fischbehn ist ein zu dieser

- 11 -
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parallel gefiihrter Forderer 19 angsordnet, wel-
cher aus einem (Fig, 1) bzu. zuei (Fig. 4) mit
prismatischen Mitnshmern 21 bz, Greﬁferhélftan
22 bessetzten Fdérdergurt bzuw. -qurten 20 besteht,
und welcher durch als Spurrollen ausgebildste Andriick-
mittel 23 abgestiitzt wird, von densn jewsils
lediglich eines beispielhaft gezeigt ist. Das dem
Bguchfiletieruarkzaug 1 zugeordnets Andriickmittel
23 ist an dem freien Ende eines Schuenkhebals 24
gelagert, welcher iiber einen Lenker 25 federnd
mit den Béuch~AuBenFUhrungen 12 derart verbunden
ist, da@ bei deren Einsteusrung durch das Ver-
stellmittel 15 der Andruck des Andriickmittels

23 efhﬁht wird, Bei Verwendung eines aus zwei Fér-
dergurten 20 bestehendes Fiérderers 19 ist der
Lenker 25 stattdessen mit einem durch den Spalt
zuischsn deanﬁrdérgurten 20 in dis Fischbahn
ragenden Andriicker 26 in gleicher Weise ver-
bunden.,

Die Wirkungsweise der Vorrichtung ist folgends:
" Bin auf geeignete Weise maschinell oder manuell
gekdpfter und an seinem Bauch gedffneter Fisch
wird mit der Kdpfschnittfldche voraus auf dem Fiih-
rungselemsnt 10 reitend in cn Wirkungsbereich des
féirdersrs 19 wverbracht, der ihn unter Angriff
an seinem Riickan zunichst dem Bauchfiletierwsrk-
zeug 1 zuflhrt, Bei Ankunft des Fisches an diesem
Werkzeug ist dessen Wirksamkeit durch, die sich in
Ruhestellung , d. h. die vorauslaufenden Schﬁsideq 3
dar Bauchfiletiermesser 2 abdeckenden Position
befindende Bauch-Innenfiihrung 6 unterbunden.
Ebenso sind durch Aktivierung des Verstellmittels
15 die Bauch-AuBenfihrungen 12 auBer Eingriff

- 12 -



-¥- 235897 0

‘gehalten. Bei Ankunft des Bauchhthlenendes des Fi-
sches wird das Verstellmittel 15 entlastet, was
zur folge hat, daB die Bauch-AuBenfiihrungen unter
der Kraft der Feder 14 in die Fischbahn einge-
schuenkt werden und damit in Kontakt mit dem Fisch
kommen. Gleichzeitig wird Uber den Lenker 25 dise
Andriickkraft des Andriickmittels 23 derart ver-
stdrkt, dal der Schwanzteil des Fisches iiber den
Forderer 19 wunter Zurlickdrédngen der Bauch-
IhnenfUhrung & gegen die Feder - 7 -in die Bauch-
filetiermesser 2 hineingedriickt wird, Dieser Vor-
gang bauirk£ das Einschneiden des Schuwanzteilses
des Fisches ldngs beider Seiten des Riickgrates {iber
dieses hinweg bis in den Bereich der Rlickenspeichen,
so daB der Fisch bis an die Schuanzuurzel einge-
schnitten das Bauchfiletierwerkzeug 1 verldg@t,
Dabei haben die Bauch-AuBenfilhrungen 12 dafir
Sorge getragen, dal der schlanks Schuanzteil
mittensymmetrisch gefiihrt, die empfindlichen
Bauchlappen aber nicht strapaziert wurden. Der
Vorgang des Niederdriickens des Schwanzteiles kann
bei Verwendung zweier, einen Spalt zuwischen sich
-belassender Fdrderqurte 20 durch einen durch den
Spalt in die Fischbahn ragenden Andriicker 26 be~
sorgt werden, was den Vorteil hat, dal disser Vor~
gang feinfiihliger gesteuert werdsn kann. Der so
vorbereitete Fisch wird nunmehr dem Entgrétuerk-
zeug, 4 zugeleitet, dessen Schneiden vor dessen
Ankunft durch entsprechende Stellung der Schaitt-
gegenlage 16 freigestellt sind, so daB die Ent-
gritmesser 5 oberhalb der durch die Andriick-
finger 17 flachgedriickten Rippen einschneiden .
kénnen. Aufgrund ihrer lberhthten Anordnung in der
Fischbahn treffen sich dis Schnittebensn der Ent-
grdtmessser 5 im Bereich der Riickenspeichen,

- 13 -
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d. h., oberhalb des Riickgrates und trennen dissses
gleichzeitig mit den Rippen heraus. Bei Ankunft

des BauchhBhlenendss wird die Schnittgégenlaga 16
angehoben, wodurch die die Rippen heraustrennenden
Teile der Schneiden unwirksam werden, so daB der
bereits eingeschnittene Schwanzteil des Fisches
lediglich unter Fortfilhrung des das Riickgrat heraus-
trennenden Schnittes {iber das Entgrdtwesrkzeug 4
hinueggdeitet wird.

Das erzielta Produkt ist ein an seiner Rickennaht
zusammenhingendes Doppelfilet, welches sparsam
geschnitten ist und einwandfrei maschinell ent-
hd8utet werdsn kann, da es bis in die Schwanz-
wurzel gespalten ist und sich demzufolge flach
ausbreiten 18Bt. Die Verstellmittel 15 stshen
stellvertretend flir jedes gesignete Stellglied,
dessen Ansteusrung durch einen dis Position

des zu bearbesitenden Fisches ertastenden MeBtaster
erfolgen kann. Bei getaktet. arbeitenden Naschineq
kann die Funktion des Stellgliedes durch mechanische
Mittel Ubsrnommen werdsn, welche durch den Antrieb

der Maschine bet&tigbar sind.

L]
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A{

Verfahren und Vorrichtung'zum Entgriten von Fischen

Erfindungsanspriche

1,

Verfahren zum Entgrdten von mit ihrer Képf-
schnittfl&dche voraus in Schwimmlage durch Angriff
an ihrem.Ricken gefdrderten, insbesondere Herings-
und Makrelenfischen, dadurch g e -

k ennzeichnet , daB der Schuanzteil

des Fisches unmittelbar nach dem Gffnen der Bauch-

héhle mittels sines Paares von der Bauchseite
gefihrter Filetierschnitte bis in den Bsreich der
Rickenspeichen freigeschnitten und anschlieBend
das Gratengeriist mittels eines Paares unmittelbar
oberhalb der mit den Bauchlappen ausgebrsitet ge-
fiihrten Rippen angesetzter, keilférmig verlaufen-
der und sich im Bereich der Flossenhalter der
Riickenflossen treffender Entgritechnitt heraus-
getrennt wird,

Vorrichtung zur Dufcthhrung des Verfahrens nach
Punkt 1 mit Paaren von Bauchfiletisrmessern
und keilftrmig zueinander gestellter Entgrit-
messer, mindestens im Bereich der Bauchfiletier-
ﬁessar angeordneten Bauchfiihrungen fiir die Fische
und einem der Fischférderbahn zugekehrten, mit
prismatischen Mitnehmern versehenen, endlos um-
laufenden Férderer flir den Fﬁrdérnden Angriff

.an dem Ricken ‘des Fisches, mindestens den Fi=-

letierwsrkzeugen zugeordneten, gegeniiber der
Fischfdrderbahn gegen dis Kraft einer Fedsr
-2 -
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ausweichlichen Andriickmitteh fiir den Arbeitstrum
des Fdrderers sowis mindestens einem die Position
des jeweils zu bearbsitenden Fisches Uberwachenden
Taster, dadurch gekennzedich -
net y daB die Bauchflihrungen im Bereich der
Bauchfiletiermesser (2) des Bauchfiletieruwerk-
zeuges (1) ein vor dissen angeordnetes Fiihrungs-
system umfaBt, welches bssteht aus
einer unter der Kraft siner Feder (7) aus-
weichlichen, in Ruhestsllung mindestens die
varauslaufenden Schneiden (3) der Bauch-
Filetisrmesser (2) abdecksnden Bauch-Innen-
fihrungen (6) wund einem Paar mittensymmetrisch
sychron gestsuerter, federnd ausweichlicher
Bauch-AuBenfiihrungen (12) , welche eine dem
Férderer (19) zugekehrte prismatische
Fihrung bilden, durch deren Grund die Bauch-
Innenfithrung (6) aufragt.

Vorrichtung nach Punkt 2, dadurch,
gekennzeichnet , daB die Bauch-
AuBenfiihrungen (12) mit mit dem Taster fiir die
Position des zu bearbeitenden Fisches in Wirkver-
bindung stehenden Verstellmitteln (15) versshen

sind, welche die Bauch-AuBenfihrungen (12) bis
unmittelbar nach Eintritt des Fisches zwischen die- =
selben ausgesteuert halten.

Vorrichtung nach den bunkten 2 und- 3 .,
dadurch. gekennz e.i chnet ,
daB die Verstellmittel (15) Ffir die Bauch-
AuBenfiihrungen (12) mit dem dem Bauchfiletier-
werkzeug (1) zugeordneten Andriickmittel (23)
fir den Férderer (19) derart wirkverbunden sind,
- 3 -
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- daB dessen (23) =zunichst gegeniibar der Kraft

der Feder (7) der Bauch-Innenfihrung (6) an-
ndhernd gleiche Niederhaltekraft bei Einsteuerung
der Bauch-AuBenfiihrungen (12) serhtht wird.

Vorrichtung nach Punkt 4 ) dadurch
gekennzeichnet , daB mindestens

im Bereich der Bauchfiletiermesser (2) ein

mit der Riickenkontur des Fisches in Kontakt treten-
der, federnd aususichlicher Andriicker (26) an-
gaofdnetkist, welcher mit den Bauch-AuBenfiihrungen
(12) in Wirkverbindung steht..

Vorrichtung nach den Punkten 1 und 5 ,
dadurch gekennzeichnset ,
daB die dem Fisch zugekehrten Seiten der Bauch-
Innenfithrung (6) wund des Andrilckers (26) je
mit einer nutenférmigen Ausnehmung (9) ver-

sshen sind.
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