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69 Induktionskochstelle.

Es wird eine Induktionskochstelle (1) vorgeschlagen,

welche es ermdglicht, geeignete Kochgefasse (21,
22, 23) mit in Form und Grésse verschiedenen Grundflé-
chen zu beniitzen. Es kénnen auch mehrere Kochgefisse
(21, 22, 23) gleichzeitig auf einer Kochstelle (1) beheizt
werden. Mehrere erfindungsgemasse Kochstellen (1) bil-
den ein eigentliches Kochfeld (3), was neben Haushaltskii-
chen insbesondere auch fiir Grosskiichen geeignet ist. Die
Steuerung der Kochleistung kann dadurch stark verein-
facht werden und auf einen Ein-/Ausschalter kombiniert mit
einer Strombegrenzung pro Kochstelle (1) reduziert wer-
den.
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Beschreibung

Die vorliegende Erfindung betrifft eine Induktions-
kochstelle zum induktiven Heizen eines Kochgefés-
ses, mit einem Kochfeld bestehend aus einer ma-
gnetisch durchldssigen Abdeckung und mindestens
einer darunter parallel zu dieser angeordneten Spu-
le.

Aus der Veroffentlichung EP 0 283 850 ist eine
Kochstelle mit induktiv beheizten Kochplatten be-
kannt. Die spezielle Anordnung von je vier klee-
blattdhnlich angeordneten Spulen in einer kreisf6r-
migen Kochstelle gewéahrleisten eine grosse Homo-
genitdt des Magnetfeldes in unmittelbarer Néhe der
Spulen. Die Kochgefisse aus ferromagnetischem
Material miissen in ihrer Grundflache méglichst ge-
nau der gesamten Spulenanordnung entsprechen,
um mit gutem Wirkungsgrad beheizt werden zu
kénnen. Jede dieser Spule erzeugt ein Magnetfeld
um ihr Wickelzentrum. Um die Leistung der einzel-
nen Magnetfelder auszunutzen muss daher ein
Kochgeféss alle vier Zentren der vier Magnetfelder
iberdecken. Um die Kochleistung zu steuern wird
eine ziemlich aufwendige Elektronikschaltung erfor-
derlich. Auch bei Verwendung einer einzelnen her-
kdmmlichen Spule, muss das zu verwendende
Kochgefass moglichst genau der Grundfliche der
Spule entsprechen und deren Wickelzentrum voll-
sténdig Uberdecken. Die Kochstellen werden bevor-
zugterweise unterhalb einer Kochfiache beispiels-
weise aus Glaskeramik angeordnet. Der grosse
Vorteil einer derartigen Kochstelle ist, dass nur das
verwendete Kochgefdss mit seinem Inhalt erwarmt
wird. Die Kochflache selbst bleibt unbeeinflusst und
erwarmt sich hochstens indirekt vom Kochgeféssbo-
den ein wenig.

Es ist Aufgabe der vorliegenden Erfindung, eine
Induktionskochstelle so auszugestalten, dass Koch-
gefdsse mit annh&hernd beliebiger Grundflache,
moglichst unabhéngig von der Flache der Spulen-
anordnung benutzbar sind, und dass sogar mehrere
Kochgefasse auf einer Kochstelle gleichzeitig be-
heizt werden k&nnen. Zusétzlich soll die Steuerung
der Kochleistung mdéglichst einfach ausfiihrbar sein.

Diese Aufgabe lést ein Induktionskochstelle ge-
méss dem unabhéngigen Patentanspruch.

Ein Vorteil der erfindungsgeméssen Kochstelle
besteht darin, dass mehrere gleichartige Spulen ne-
beneinander zu einem Kochfeld kombiniert werden
kénnen.

Ein weiterer Vorteil der erfindungsgeméssen
Kochstelle ist, dass sich eine Kochstelle liber die
ganze Flache eines Kochherdes ersirecken kann,
so dass eine eigentliche Kochfliche entsteht. Die
Installation eigentlicher Kochfléchen eignet sich be-
sonders fir Grosskiichen.

Die Anordnung derartiger Kochflachen ermdg-
licht, eine stark vereinfachte elekirische Steuerung
zu verwenden, welche sich hauptséchlich auf einen
einfachen Ein-/Ausschalier pro Spule beschrinken
kann.

Die Erfindung wird nachstehend im Zusammen-
hang mit den beigefiigten Zeichnungen beschrie-
ben. Dabei zeigen:
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Fig. 1 eine erfindungsgemésse Kochstelle mit
darauf befindlichen Kochgefédssen;

Fig. 2 eine Anordnung von zwei Kochstellen auf
einer Kochflache;

Fig. 3 ein Kochfeld mit vier erfindungsgeméssen
Kochstellen, wobei jede mit einer anderen konstan-
ten Leistung arbeitet;

Fig. 4 ein Kochfeld mit zwei Kochstellen;

Fig. 5 eine Kiichenkombination mit Kochstelle.

In Fig. 1 ist eine Kochstelle 1 mit einer Spule
und mehreren auf die Kochstelle 1 gestellten Koch-
gefassen 21, 22, 23 dargestellt.

Die Kochstelle 1 weist einen rechteckigen Grund-
riss auf. Unter einer ebenen, flachigen Abdeckung
aus magnetisch durchldssigem Material befindet
sich eine Spule 10. Sie ist spiralférmig um ein Wik-
kelzentrum mit rechteckigem Querschnitt gewickelt.
Sie weist nur eine Lage von Wicklungen 12 auf.
Die Spule 10 besteht aus einem Biindel von meh-
reren Drahten mit kleinem Querschnitt. Die Lange
der Spule 10 entspricht mindestens etwa zweimal
ihrer Breite. Das Wickelzentrum weist eine Lénge
auf, die ein mehrfaches seiner Breite betrdgt. Das
Wickelzentrum bildet somit einen schmalen und
sehr langen Luftspalt 11, welcher das Zentrum der
in den Kochgefdssen 21, 22, 23 zu erzeugenden
magnetischen Induktion darstellt.

Die Anordnung der drei eingezeichneten Kochge-
fassgrundrisse 21, 22, 23 zeigt, dass auf der einen
Kochstelle 1 nicht nur ein Kochgefiss 21, 22, 23
beheizbar ist. Jedes auf die Kochstelle 1 gestelite
Kochgeféss 21, 22, 23 Uberquert, egal wo auf der
Kochstelle 1 es hingestellt wird, immer den Luft-
spalt 11 der Spule 10. Sobald ein Kochgefédss 21,
22, 23 den Luftspalt 11 Gberdeckt, wird es mit der
vollen Leistung beheizt. Somit ist ersichtlich, dass
weder die Form und die Grésse der Grundflache ei-
nes Kochgefasses 20, noch die Anzah! der Kochge-
fasse 21, 22, 23 bestimmt oder begrenzt ist.

Aus Fig. 2 ist ein Kochfeld 3 mit zwei erfindungs-
gemassen Kochstellen 1 ersichtlich. Die Zufiihrung
14 und die Wegfiihrung 15 der Drahtbiindel 13 und
die einlagige spiralférmige Wicklung 16 um die
rechteckigen Wickelzentren, zeigen, wie ein gross-
flachiges Kochfeld 3 herstellbar ist. Die gegensinni-
ge Wicklungsrichtung verbessert nach bekannter Art
die Homogenitét der einzelnen Magnetfelder. Es ist
offensichtlich, dass ein Kochgefdss 21, 22, 23 auch
die Luftspalte 11 beider Spulen 10 gleichzeitig Gber-
decken kann. Es kdnnen daher auch sehr grossfid-
chige Kochgefésse 21, 22, 23 beniitzt werden.

Fig. 3 zeigt einen Vorschlag zur Erstellung eines
grossfiéichigen Kochfeldes 3. Neben einer Abstellfla-
che 2 sind vier einzelne, erfindungsgemésse
Kochstellen 1 parallel angeordnet. Unter einer ge-
meinsamen Abdeckung sind die vier Spulen neben-
einander angeordnet. Dabei wird eine immer mit
100%, eine mit 75%, eine mit 50% und eine mit
25% Leistung einer entsprechenden Nennleistung
betrieben. Jede der Kochstellen 1 ist mit einem
Ein-/Ausschalter und einer Strombegrenzung verse-
hen, wobei jede Strombegrenzung auf ginen ande-
ren vorbestimmten Wert als Leistungsbegrenzung
voreingestelit ist.
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Der grosse Vorteil dieser Anordnung von mehre-
ren, beispielsweise von vier, erfindungsgeméssen
Kochstellen 1a, 1b, 1c, 1d ist, dass die Leistung
der einzelnen Kochstellen 1a-1d einfach durch
Strombegrenzung gesteuert und kontrolliert wird.
Der Kochvorgang selbst wird durch verschieben der
Kochgefasse 21, 22, 23 auf dem ganzen Kochfeld
3 geregelt. Zum schnell Erhitzen wird beispielswei-
se ein Kochgefdss 21, 22, 23 auf die erste Koch-
stelle 1a gestellt. Anschliessend wird es einfach
dem Bedarf nach auf dem Kochfeld 3 in Richtung
zu den Kochstellen 1a—1d mit der geeigneten Lei-
stung verschoben. Es ist offensichtlich, dass die
Abstufung der Leistung der Kochstellen 1a-1d nach
Bedarf auch anders gewahlt werden kann, oder
dass mehr oder weniger als vier Kochstellen 1 auf
dem Kochfeld 3 verteilt sein kdnnen.

Diese Ausfiihrungform eines Kochfeldes 3 bend-
tigt keine aufwendige elektronische Steuerung. Es
geniigt pro Kochstelle 1, d.h. pro Spule 10, ein ein-
facher Ein-/Ausschalter kombiniert mit einer Strom-
begrenzung nach bekannter Art. Der Ein-/Ausschal-
ter kann auch durch eine Topferkennungseinrich-
tung bekannter Art kombiniert oder durch eine
solche automatisch betétigt werden. Die Reaktions-
zeit auf Anderung der Beheizung bezogen auf das
Kochgut ist dusserst kurz und im wesentlichen nur
von der Warmespeicherkapazitdt des jeweiligen
Kochgefasses 21, 22, 23 abhéngig. Es empfiehit
sich dazu, die Abdeckung aus einem Werkstoff mit
méglichst kleiner Warmespeicherkapazitdt zu ver-
wenden. Eine Abdeckung beispielsweise aus Glas-
keramik bleibt ja von der Induktion unbeeinflusst
und erwarmt sich hdchstens leicht durch Ubertra-
gung von Warme vom Boden der Kochgefésse 21,
22, 23 her.

In Fig. 4 ist eine weitere Anordnung von zwei
Kochstellen 1a, 1b zu einem Kochfeld 3 dargestellt.
Die Abstelifliche nimmt auf einem Bedienungsfeld 4
die Ein-/Ausschalter und alifallige voreinstellbare
Strombegrenzungschalter 41, 42 auf. Daraus ergibt
sich eine einfache und bedienungsfreundliche An-
ordnung der zum Kochfeid gehdrenden Bedienungs-
elemente auf der Oberfléche neben der Kochstellen
selbst. Ein in eine Kiichenkombination 5 eingebau-
tes Kochfeld 3 mit einer Kochstelle ist in Fig. 5 dar-
gestellt. Gut ersichtlich ist die oben beschriebene
Anordnung des Bedienungsfeldes 4 auf der Oberfla-
che der Kiichenkombination 5. Auf der Frontseite
der Kiichenkombination kann eine abdeckbare Ser-
vice- oder Liiftungstffnung angordnet sein.

Patentanspriiche

1. Induktionskochstelle (1) zum induktiven Behei-
zen eines Kochgefdsses (21, 22, 23), mit einem
Kochfeld (3) bestehend aus einer magnetisch
durchlassigen Abdeckung und mindestens einer
darunter parallel zu dieser angeordneten Spule
(10), dadurch gekennzeichnet, dass die mindestens
eine Spule (10) aus einem Biindel von mehreren
diinnen Drihten besteht, welche spiralférmig, einla-
gig in rechteckiger Form um ein rechteckiges Zen-
trum gewickelt sind, wobei das rechteckige Zentrum
ginen rechteckigen Luftspalt (11) bildet.
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2. Induktionskochstelle, nach Anspruch 1, da-
durch gekennzeichent, dass die Spule (10) ein
Rechteck bildet, dessen Linge mindestens seiner
zweifachen Breite entspricht.

3. Induktionskochstelle nach Anspruch 1, dadurch
gekennzeichnet, dass mehrere gleichartige Spulen
{10) nebeneinander angeordnet sind.

4. Induktionskochstelle, nach Anspruch 3, da-
durch gekennzeichnet, dass die Lange der Spule
annahernd der Breite des Kochfeldes (3) entspricht.

5. Induktionskochstelle nach einem der Ansprii-
che 1 bis 4, dadurch gekennzeichnet, dass die
Spule (10) durch einen Ein-/Ausschalter und eine
Strombegrenzung steuerbar ist.

6. Induktionskochstelle nach einem der Anspri-
che 1 bis 5, dadurch gekennzeichnet, dass mehrere
Spulen (10) nebeneinander unter einer gemeinsa-
men Abdeckung angeordnet sind, und dass jede
dieser Spulen (10) mit einem Ein-/Ausschalter und
einer Strombegrenzung versehen ist, wobei jede
Strombegrenzung auf einen anderen vorbestimmten
Wert als Leistungsbegrenzung voreingestellt ist.
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Fig. 4
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