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Deser lodowy 

Zgłaszany d o ochron y wzó r przemysłow y przedstawi a dese r lodow y w  postac i 

rolady lodowej w kilku jej odmianach. 

Istotą wzoru jest nowa postać deseru lodowego przejawiająca się w jego kształcie, 

a takż e oryginalne j strukturz e i  kolorystyc e poszczególnyc h warst w deseru . Opisan y 

wzór, w odróżnieniu od tradycyjnych, dotychczas spotykanych rolad lodowych: 

- posiad a jednolitą, płaską warstwę masy lodowej w dolnej części deseru, 

- jednolitą , półokrągł ą warstw ę mas y lodowe j w  kontrastowy m kolorz e 

umieszczoną w górnej części deseru, 

- jednolitą , półpłynn ą mas ę -  które j przekró j poprzeczn y posiad a kształ t 

zbliżony do koła - znajdując ą się w dolnej części górnej warstwy deseru, przy 

czym 

- powierzchni a zewnętrzn a deser u jes t zwykl e posypan a biał ą lu b ciemn ą 

posypką, korzystnie z  wiórek kokosowych, czekoladowyc h lu b pokruszonyc h 

orzechów. 

Opisany dese r lodow y - z  uwagi na swó j specyficzny smak nawiązujący do 

trufli i  czekolade k truflowyc h -  rozprowadzan y moż e by ć po d nazw ą „rolad a 

truflowa". 

Przedmiot wzor u przemysłoweg o pokazan y zosta ł n a rysunkach , któr e 

przedstawiają: fig . 1 -  przekró j deser u lodoweg o częściow o posypaneg o wiórkami , 

fig.2 -  dese r lodow y częściow o posypan y wiórkam i w  widok u perspektywicznym , 

fig. 3 -  przekró j deser u lodoweg o posypaneg o w  całośc i wiórkami , fig. 4 -  dese r 

lodowy posypany w  całośc i wiórkam i w  widoku perspektywicznym , fig . 5 - przekró j 

deseru lodoweg o częściow o pokryteg o ciemn ą polew ą lu b posypką , fig. 6 - przekró j 



deseru lodoweg o pokryteg o w  całośc i ciemn ą polew ą lu b posypką , fig. 7 -  dese r 

lodowy w części pokryty ciemną polewą lub posypką. 

W cel u lepszeg o zilustrowani a zgłaszaneg o d o ochron y wzor u deser u 

lodowego, w  załączeni u przedstawion e został y przykład y jeg o wykonania . I  tak , 

odpowiednio: fig.2a -  przedstawi a dese r lodow y częściow o posypan y wiórkam i w 

widoku perspektywicznym , fig.4 a - dese r lodow y posypan y w  całośc i wiórkam i w 

widoku perspektywicznym, fig.5 a - dese r lodow y częściow o pokryt y ciemn ą polew ą 

lub posypką, fig.óa - dese r lodowy pokryty w całości ciemną polewą lub posypką. 

Deser lodow y pokazan y n a rysunkac h fig.l i  fig.2  ora z fotografi i fig.2a -

przypomina kształte m usytuowan y poziomo , spłaszczon y walec . Ja k wida ć w 

przekroju - dese r ten posiada jednolitą, płaską warstw ę mas y lodowe j w dolne j jego 

części, następni e jednolitą , półokrągł ą warstw ę mas y lodowe j w  kontrastowy m 

kolorze umieszczoną w  górne j części deseru , ora z jednolitą, półpłynną mas ę -  które j 

przekrój poprzeczny posiada kształt zbliżony do koła - znajdując ą się w dolnej części 

górnej warstw y deseru . Prz y czym  powierzchni a zewnętrzn a deser u jes t częściow o 

posypana biał ą posypką , korzystni e z  wióre k kokosowych , czekoladowyc h lu b 

pokruszonych orzechów. 

Deser lodow y pokazan y n a rysunkac h fig. 3 i  fig.4  ora z fotografi i fig.4a -

przypomina kształte m usytuowan y poziomo , spłaszczon y walec . Ja k wida ć w 

przekroju -  dese r ten posiada jednolitą, płaską warstw ę mas y lodowe j w dolne j jego 

części, następni e jednolitą , półokrągł ą warstw ę mas y lodowe j w  kontrastowy m 

kolorze umieszczoną w  górne j części deseru , ora z jednolitą, półpłynną mas ę -  które j 

przekrój poprzeczny posiada kształt zbliżony do koła - znajdując ą się w dolnej części 

górnej warstw y deseru . Prz y czym  powierzchni a zewnętrzn a deser u jes t w  całośc i 

posypana biał ą posypką , korzystni e z  wióre k kokosowych , czekoladowyc h lu b 

pokruszonych orzechów. 

Deser lodow y pokazan y n a rysunk u fig.5 i  fig.7  ora z fotografi i fig.5a -

przypomina kształte m usytuowan y poziomo , spłaszczon y walec . Ja k wida ć w 

przekroju - dese r te n posiada jednolitą, płaską warstw ę mas y lodowe j w  dolne j jego 

części, następni e jednolitą , półokrągł ą warstw ę mas y lodowe j w  kontrastowy m 

kolorze umieszczoną w  górne j części deseru , ora z jednolitą, półpłynną mas ę -  które j 

przekrój poprzeczny posiada kształt zbliżony do koła - znajdując ą się w dolnej części 



górnej warstw y deseru . Prz y czy m powierzchni a zewnętrzn a deser u jes t w  częśc i 

pokryta ciemn ą polew ą lu b posypką , korzystni e z  wióre k czekoladowyc h lu b 

pokruszonych orzechów . 

Deser lodowy pokazany na rysunku fig.6  oraz fotografi i fig.6a -  przypomin a 

kształtem usytuowany poziomo, spłaszczony walec. Jak widać w przekroju - dese r ten 

posiada jednolitą , płask ą warstw ę mas y lodowe j w  dolne j jeg o części , następni e 

jednolitą, półokrągłą warstwę masy lodowej w kontrastowym kolorz e umieszczoną w 

górnej częśc i deseru , ora z jednolitą , półpłynn ą mas ę -  które j przekró j poprzeczn y 

posiada kształ t zbliżon y d o koła  -  znajdując ą si ę w  dolne j częśc i górne j warstw y 

deseru. Prz y czy m powierzchni a zewnętrzn a deser u jes t w  całośc i pokryt a ciemn ą 

polewą lub posypką korzystni e z wiórek czekoladowych lub pokruszonych orzechów. 

Każdy z  opisanyc h wyże j deseró w lodowyc h -  równi e korzystni e moż e 

zostać posypany innego rodzaju posypkami, o odmienne fakturze i kolorystyce. 

W y k a z o d m i a n w z o r u : 

1) fig.l i  fig. 2 ora z fotografi a fig.2a -  deser , któreg o powierzchni a 

zewnętrzna jest częściowo posypana białą posypką, 

2) fig.3 i  fig.4  ora z fotografi a fig.4a -  deser , któreg o powierzchni a 

zewnętrzna jest w całości posypana białą posypką, 

3) fig.5 i  fig.7  ora z fotografi a fig.5a -  deser , któreg o powierzchni a 

zewnętrzna jest w części pokryta ciemną polewą lub posypką, 

4) fig.6  ora z fotografia fig.óa - deser , którego powierzchnia zewnętrzna jest 

w całości pokryta ciemną polewą lub posypką. 

C e c h ę i s t o t n ą w z o r u przedstawioneg o n a rysunkach fig. 1 i fig.2 

oraz fotografii fig.2a - jes t to, że: 

- przypomin a kształtem usytuowany poziomo, spłaszczony walec, 

- ja k wida ć w  przekroj u -  dese r te n posiad a jednolitą , płask ą warstw ę mas y 

lodowej w  dolne j jego części , następni e jednolitą , półokrągł ą warstw ę mas y 

lodowej w  kontrastowy m kolorz e umieszczon ą w  górne j częśc i deseru , ora z 

jednolitą, półpłynn ą mas ę -  które j przekró j poprzeczn y posiad a kształ t 

zbliżony do koła - znajdując ą się w dolnej części górnej warstwy deseru, przy 

czym 



- powierzchni a zewnętrzn a deser u jes t częściow o posypan a biał ą posypką , 

korzystnie z  wióre k kokosowych , czekoladowyc h lu b pokruszonyc h 

orzechów. 

C e c h ę i s t o t n ą w z o r u przedstawioneg o n a rysunkach fig. 3 i fig.4 

oraz fotografii fig.4a - jes t to, że: 

- przypomin a kształtem usytuowany poziomo, spłaszczony walec, 

- ja k wida ć w  przekroj u -  dese r te n posiad a jednolitą , płask ą warstw ę mas y 

lodowej w  dolne j jego części , następni e jednolitą, półokrągł ą warstw ę mas y 

lodowej w  kontrastowy m kolorz e umieszczon ą w  górne j częśc i deseru , ora z 

jednolitą, półpłynn ą mas ę -  które j przekró j poprzeczn y posiad a kształ t 

zbliżony do koła - znajdując ą się w dolnej części górnej warstwy deseru, przy 

czym 

- powierzchni a zewnętrzn a deser u jes t w  całośc i posypan a biał ą posypką , 

korzystnie z  wióre k kokosowych , czekoladowyc h lu b pokruszonyc h 

orzechów. 

C e c h ę i s t o t n ą w z o r u przedstawioneg o n a rysunkach fig.5 i  fig.7 

oraz fotografii fig.5a - jes t to, że: 

- przypomin a kształtem usytuowany poziomo, spłaszczony walec, 

- ja k wida ć w  przekroj u -  dese r te n posiad a jednolitą , płask ą warstw ę mas y 

lodowej w  dolne j jego części , następni e jednolitą, półokrągł ą warstw ę mas y 

lodowej w  kontrastowy m kolorz e umieszczon ą w  górne j częśc i deseru , ora z 

jednolitą, półpłynn ą mas ę -  które j przekró j poprzeczn y posiad a kształ t 

zbliżony do koła - znajdując ą się w dolnej części górnej warstwy deseru , przy 

czym 

- powierzchni a zewnętrzn a deser u jes t w  częśc i pokryt a ciemn ą polew ą lu b 

posypką, korzystnie z wiórek czekoladowych lub pokruszonych orzechów . 

C e c h ę i s t o t n ą w z o r u przedstawioneg o n a rysunk u fig.6  ora z 

fotografii fig.óa-jest  to , że: 

- przypomin a kształtem usytuowany poziomo, spłaszczony walec, 

- ja k wida ć w  przekroj u -  dese r te n posiad a jednolitą , płask ą warstw ę mas y 

lodowej w  dolne j jego części , następni e jednolitą, półokrągł ą warstw ę mas y 

lodowej w  kontrastowy m kolorz e umieszczon ą w  górne j częśc i deseru , ora z 



jednolitą, półpłynn ą mas ę -  które j przekró j poprzeczn y posiad a kształ t 

zbliżony do koła - znajdując ą się w dolnej części górne j warstwy deseru, przy 

czym 

- powierzchni a zewnętrzn a deser u jes t w  całośc i pokryt a ciemn ą polew ą lu b 

posypką, korzystnie z wiórek czekoladowych lub pokruszonych orzechów . 
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