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(54)实用新型名称

一种自动化炒蛋机

(57)摘要

本实用新型属于智能餐饮技术领域，具体涉

及一种自动化炒蛋机，包括机架以及设于所述机

架上的搅拌铲机构；所述搅拌铲机构包括搅拌铲

升降组件，以及固设于所述搅拌铲升降组件上的

搅拌铲组件；所述搅拌铲组件上设有翻转折叠式

结构。还包括设于所述机架上的加热机构、炒锅

机构、出料结构和显示控制区。本实用新型提供

了一种自动化炒蛋机，采用搅拌铲机构与摆动式

的炒锅机构相结合，对蛋浆进行充分和搅拌和翻

炒，不仅有效的提高了炒蛋作业的效率，而且在

炒蛋的过程中可使蛋浆与空气和炒锅进行充分

的接触，烹制出蓬松美味的炒蛋。
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1.一种自动化炒蛋机，其特征在于：包括机架以及设于所述机架上的搅拌铲机构和炒

锅机构；

所述搅拌铲机构包括搅拌铲升降组件，以及固设于所述搅拌铲升降组件上的搅拌铲组

件；

所述炒锅机构包括炒锅，以及与所述炒锅相连、固设于所述机架上的炒锅摆动组件。

2.如权利要求1所述自动化炒蛋机，其特征在于：所述搅拌铲组件包括安装固定杆，以

及设于所述安装固定杆上、翻转折叠式的电机搅拌组件；

所述电机搅拌组件包括驱动电机，与所述驱动电机连接的搅拌杆组件，以及电机翻转

折叠式结构，所述驱动电机通过所述电机翻转折叠式结构与安装固定杆连接。

3.如权利要求2所述自动化炒蛋机，其特征在于：所述搅拌杆组件包括搅拌杆连接块、

搅拌杆，以及杆翻转折叠式结构，所述搅拌杆连接块和搅拌杆通过所述杆翻转折叠式结构

连接。

4.如权利要求3所述自动化炒蛋机，其特征在于：所述搅拌杆组件还包括与驱动电机相

连的连接杆，所述搅拌杆连接块与所述连接杆连接部分为斜面结构。

5.如权利要求2或3所述自动化炒蛋机，其特征在于：所述电机搅拌组件上还设有温度

传感器。

6.如权利要求1所述自动化炒蛋机，其特征在于：所述搅拌铲升降组件包括固设于所述

机架上的组件安装板、设于所述组件安装板上的滑轨滑块组件，以及与所述滑轨滑块组件

的滑块相连的丝杆组件。

7.如权利要求1所述自动化炒蛋机，其特征在于：所述炒锅摆动组件上设有与炒锅相连

的旋转出菜组件，且所述旋转出菜组件和炒锅摆动组件均为旋转电机组件。

8.如权利要求1所述自动化炒蛋机，其特征在于：还包括设于所述机架上的加热机构、

出料结构和电源控制区；

所述机架包括底部的容置柜以及设于所述容置柜顶部背侧的安装柜；

所述加热机构固设于所述容置柜上，所述炒锅机构和出料结构与所述加热机构相邻、

设于所述容置柜上；所述搅拌铲机构设于所述安装柜一侧、所述加热机构上方，所述电源控

制区设于所述安装柜另一侧。

9.如权利要求8所述自动化炒蛋机，其特征在于：所述出料结构包括与所述加热机构相

邻设置的喷油管和蛋浆出料组件；

所述蛋浆出料组件包括安装于所述安装柜上的蠕动泵、与所述蠕动泵相连的蛋浆喷头

组件，以及与所述蠕动泵相邻设置的蛋浆干锅组件；

所述蛋浆喷头组件包括安装于所述安装柜上的蛋浆喷头支架以及固设于所述蛋浆喷

头支架上的蛋浆喷头；所述蛋浆干锅组件包括干锅壳体、设于所述干锅壳体内的连杆组件，

以及设于所述干锅壳体外部对应所述蛋浆喷头一侧、底部与所述连杆组件相连的蛋浆干

锅。

10.如权利要求8所述自动化炒蛋机，其特征在于：所述容置柜包括底部的储料柜和顶

部的控制柜，且所述储料柜和控制柜之间、所述容置柜外部临近炒锅机构一侧固设有出菜

台；

所述储料柜内放置有餐具和食品原料，所述控制柜内设有与所述加热机构、炒锅机构、
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出料结构和搅拌铲机构分别相连的总控制模块，所述控制柜外部设有与所述总控制模块相

连的显示控制屏；

所述电源控制区上设有电源开关和电源指示灯，且所述电源开关和电源指示灯分别与

所述总控制模块相连的。
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一种自动化炒蛋机

技术领域

[0001] 本实用新型属于智能餐饮技术领域，具体涉及一种自动化炒蛋机。

背景技术

[0002] 在科技飞速发展的时代，智能化的设备遍布人们的生活，特别是与人们衣食住行

息息相关的智能化设备，基本已普及至每家每户当中。其中，吃是对人类生活影响最显著的

一个环节，为适应高速高效的社会节奏，衍生了许多的智能化设备，例如：豆浆机、烤箱、炒

菜机和煮面机等。

[0003] 炒蛋，是一种以蛋类为主要食材，辅以佐料的菜品，与普通的菜品不同，蛋类菜品

的烹制存在一个由液态转为固态的形态转变过程，如果要炒出美味蓬松的菜品，在烹煮的

过程中对温度和翻炒的操作往往具有较高的要求。在现有的技术中，针对炒菜操作的炒菜

机设计基本已趋于完善，但对于专门针对于炒蛋作业、可有效提高生产效率、降低人工成本

的自动化炒蛋机在现有技术中还未有相关的设计。

发明内容

[0004] 为了进一步解决所述现有技术的不足，本实用新型提供了一种自动化炒蛋机，采

用搅拌铲机构与摆动式的炒锅机构相结合，对蛋浆进行充分和搅拌和翻炒，不仅有效的提

高了炒蛋作业的效率，而且在炒蛋的过程中可使蛋浆与空气和炒锅进行充分的接触，烹制

出蓬松美味的炒蛋。

[0005] 本实用新型所要达到的技术效果通过以下方案实现：

[0006] 本实用新型提供的自动化炒蛋机，包括机架以及设于所述机架上的搅拌铲机构和

炒锅机构；所述搅拌铲机构包括搅拌铲升降组件，以及固设于所述搅拌铲升降组件上的搅

拌铲组件，用于在炒蛋的过程中对蛋浆进行搅拌，便于各部分蛋浆受热均匀，炒制出蓬松美

味的炒蛋菜品。所述炒锅机构包括炒锅，以及与所述炒锅相连、固设于所述机架上的炒锅摆

动组件，用于在搅拌铲组件搅拌和翻炒的同时晃动蛋浆，提高搅拌和翻炒蛋浆的效率，使蛋

浆与空气和炒锅进行充分的接触，烹制出蓬松美味的炒蛋。

[0007] 进一步地，所述搅拌铲组件包括用于电机搅拌组件的固定和安装的安装固定杆，

以及设于所述安装固定杆上，用于对蛋浆进行搅拌和翻炒，翻转折叠式的电机搅拌组件。

[0008] 所述电机搅拌组件包括用于提供搅拌蛋浆的动力来源的驱动电机；与所述驱动电

机连接，用于对蛋浆进行搅拌和翻炒的搅拌杆组件；以及电机翻转折叠式结构；所述驱动电

机通过所述电机翻转折叠式结构与安装固定杆连接。

[0009] 进一步地，所述搅拌铲组件包括安装固定杆，以及设于所述安装固定杆上、翻转折

叠式的电机搅拌组件；

[0010] 所述搅拌杆组件包括搅拌杆连接块、搅拌杆，以及杆翻转折叠式结构，所述搅拌杆

连接块和搅拌杆通过所述杆翻转折叠式结构连接，在炒制炒蛋的过程中搅拌蛋浆，可使蛋

浆与空气和炒锅进行充分的接触，烹制出蓬松美味的炒蛋。
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[0011] 电机搅拌组件的翻转折叠包括电机搅拌组件整体的翻转折叠和搅拌杆的翻转折

叠。电机搅拌组件整体可在搅拌铲机构出现故障时，将电机搅拌组件向上翻转，便于人工进

行操作，避免因搅拌铲组件的阻挡出现蛋液炒焦的现象；可翻转折叠的搅拌杆形成活动式

的搅拌杆组件结构，可有效的减少搅拌杆与炒锅的接触和干涉，避免对炒锅的涂层和搅拌

杆造成磨损。优选地，所述电机翻转折叠式结构和杆翻转折叠式结构为铰接式结构或枢接

式结构。

[0012] 进一步地，所述搅拌杆组件还包括与驱动电机相连的连接杆，所述搅拌杆连接块

与所述连接杆连接部分为斜面结构，形成非竖直的活动式搅拌杆组件，可进一步有效减少

搅拌杆与炒锅的直接接触和干涉，避免对炒锅的涂层和搅拌杆造成磨损。

[0013] 进一步地，所述电机搅拌组件上还设有温度传感器，用于探测炒锅的温度，在炒蛋

过程中对加热机构的温度进行适应性调整，优选地，所述温度传感器为红外温度传感器。

[0014] 进一步地，所述搅拌铲升降组件包括固设于所述机架上的组件安装板、设于所述

组件安装板上的滑轨滑块组件，以及与所述滑轨滑块组件的滑块相连的丝杆组件。

[0015] 进一步地，所述炒锅摆动组件上设有与炒锅相连的旋转出菜组件，且所述炒锅摆

动组件和旋转出菜组件均为旋转电机组件；具体的所述炒锅摆动组件固设于所述机架上，

所述旋转出菜组件安装于炒锅摆动组件顶部，炒锅连于旋转出菜组件上，炒锅摆动组件和

旋转出菜组件组成联动结构，炒锅摆动组件用于在炒蛋的过程中晃动蛋浆，避免蛋浆受热

不均匀，造成部分蛋浆烧焦、部分蛋浆仍为液态的现象，同时使炒锅在出料机构和加热机构

之间移动，便于加料；旋转出菜组件用于旋转炒锅，将烹制完成的炒蛋倒出。

[0016] 进一步地，自动化炒蛋机还包括设于所述机架上的加热机构、出料结构和电源控

制区；机架、加热机构、炒锅机构、出料结构、搅拌铲机构和电源控制区，组成一个完整的设

备，用于自动化的完成炒蛋作业的各项操作，有效的提高工作的效率、降低人工的投入。

[0017] 所述机架包括底部的容置柜以及设于所述容置柜顶部背侧的安装柜；所述加热机

构固设于所述容置柜上，优选为电加热机构或燃气炉加热机构；所述炒锅机构和出料结构

与所述加热机构相邻、设于所述容置柜上；所述搅拌铲机构设于所述安装柜一侧、所述加热

机构上方，所述电源控制区设于所述安装柜另一侧。

[0018] 进一步地，所述出料结构包括与所述加热机构相邻设置的喷油管和蛋浆出料组

件；所述蛋浆出料组件包括安装于所述安装柜上的蠕动泵、与所述蠕动泵相连的蛋浆喷头

组件，以及与所述蠕动泵相邻设置的蛋浆干锅组件。

[0019] 所述蛋浆喷头组件包括安装于所述安装柜上的蛋浆喷头支架以及固设于所述蛋

浆喷头支架上的蛋浆喷头；所述蛋浆干锅组件包括干锅壳体、设于所述干锅壳体内的连杆

组件，以及设于所述干锅壳体外部对应所述蛋浆喷头一侧、底部与所述连杆组件相连的蛋

浆干锅；蛋浆干锅底部与连杆组件组成的联动结构，可将蛋浆干锅在一定的角度往复旋转，

有效的完成倒浆、复位的操作，从而保证机构运转的准确性和高效性。所述蛋浆喷头组件和

蛋浆干锅组件均为可拆卸式组件，可在不使用或故障时拆卸下来，直接采用蠕动泵完成蛋

浆的出料。

[0020] 进一步地，所述容置柜包括底部的储料柜和顶部的控制柜，且所述储料柜和控制

柜之间、所述容置柜外部临近炒锅机构一侧固设有出菜台；

[0021] 所述储料柜内放置有餐具和食品原料，所述控制柜内设有与所述加热机构、炒锅
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机构、出料结构和搅拌铲机构分别相连的总控制模块，所述控制柜外部设有与所述总控制

模块相连的显示控制屏。

[0022] 所述电源控制区上设有电源开关和电源指示灯，且所述电源开关和电源指示灯分

别与所述总控制模块相连。

[0023] 本实用新型自动化炒蛋机具有以下优点：

[0024] 本实用新型提供了一种自动化炒蛋机，采用搅拌铲机构与摆动式的炒锅机构相结

合，对蛋浆进行充分和搅拌和翻炒，不仅有效的提高了炒蛋作业的效率，而且在炒蛋的过程

中可使蛋浆与空气和炒锅进行充分的接触，烹制出蓬松美味的炒蛋。

附图说明

[0025] 图1为本实用新型中自动化炒蛋机的整体结构示意图；

[0026] 图2为本实用新型中机架与加热机构和显示控制区的装配结构示意图；

[0027] 图3为本实用新型中炒锅机构的结构示意图；

[0028] 图4为本实用新型中搅拌铲机构的结构示意图；

[0029] 图5为本实用新型中搅拌铲升降组件的结构示意图；

[0030] 图6为本实用新型中搅拌铲组件的结构示意图；

[0031] 图7为图6中A处的局部放大视图；

[0032] 图8为本实用新型中搅拌杆组件的结构示意图；

[0033] 图9为本实用新型中蠕动泵与蛋浆喷头组件的组合结构示意图；

[0034] 图10为本实用新型中蛋浆干锅组件的结构示意图；

[0035] 图11为本实用新型中蛋浆干锅组件的另一结构示意图。

[0036] 附图标记说明如下：

[0037] 100、机架；110、容置柜；111、储料柜；112、控制柜；113、出菜台；101、显示控制屏；

120、安装柜；121、组件挡板；200、加热机构；300、炒锅机构；310、炒锅；320、旋转出菜组件；

330、炒锅摆动组件；400、出料结构；410、喷油管；420、蠕动泵；430、蛋浆喷头组件；431、蛋浆

喷头支架；432、蛋浆喷头；440、蛋浆干锅组件；441、干锅壳体；442、连杆组件；443、蛋浆干

锅；500、搅拌铲机构；510、搅拌铲升降组件；511、组件安装板；512、滑轨滑块组件；513、丝杆

组件；520、搅拌铲组件；521、安装固定杆；522、电机搅拌组件；5221、驱动电机；5222、搅拌杆

组件；5223、电机翻转折叠式结构；501、搅拌杆连接块；502、搅拌杆；503、杆翻转折叠式结

构；504、连接杆；600、电源控制区；610、电源指示灯；620、电源开关。

具体实施方式

[0038] 下面结合附图和实施例对本实用新型进行详细的说明。

[0039] 本实施例中提供的自动化炒蛋机如附图1所示，包括机架100以及设于机架上的加

热机构200、炒锅机构300、出料结构400、搅拌铲机构500和电源控制区600；机架包括底部的

容置柜110以及设于容置柜顶部背侧的安装柜120。

[0040] 如附图2所示，容置柜包括底部的储料柜111和顶部的控制柜112；储料柜内放置有

餐具和食用油、蛋浆等食品原料，为便于餐具和食品原料的拿取和安放，在储料柜临近炒锅

机构一侧设有可开合的柜门；控制柜内设有与加热机构、炒锅机构、出料结构、搅拌铲机构
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和电源控制区分别相连的总控制模块（图中未标示），为便于监控和调节机构整体的参数，

控制柜外部设有与总控制模块相连的显示控制屏101；为了方便总控制模块的检修、避免操

作人员误操作，在控制柜临近安装柜一侧设有可开合的检修柜门。且储料柜和控制柜之间、

容置柜外部临近炒锅机构一侧固设有出菜台113，便于烹制完成的炒蛋出菜。电源控制区设

于安装柜上，包括电源开关620和电源指示灯610，且电源开关和电源指示灯分别与总控制

模块相连。

[0041] 如附图2所示，加热机构固设于容置柜上，为电加热机构或燃气炉加热机构。出料

结构与加热机构相邻、设于容置柜上；如附图1、9、10所示，出料结构包括与加热机构相邻设

置的喷油管410和蛋浆出料组件；蛋浆出料组件包括安装于安装柜上的蠕动泵420、与蠕动

泵相连的蛋浆喷头组件430，以及与蠕动泵相邻设置的蛋浆干锅组件440。为保证蛋浆出料

的有序进行，优选地，蠕动泵成组的设置于安装柜上，当其中一个蠕动泵失效时，及时连接

其他的蠕动泵即可保证蛋浆出料的有序进行，避免因蛋浆无法出料而导致炒蛋作业后面的

操作无法进行。蛋浆喷头组件和蛋浆干锅组件均为可拆卸式组件，可在不使用或故障时拆

卸下来，直接采用蠕动泵完成蛋浆的出料；如附图9所示，蛋浆喷头组件包括安装于安装柜

上的蛋浆喷头支架431以及固设于蛋浆喷头支架上的蛋浆喷头432；如附图11所示，蛋浆干

锅组件包括干锅壳体441、设于干锅壳体内的连杆组件442，以及设于干锅壳体外部对应蛋

浆喷头一侧、底部与连杆组件相连的蛋浆干锅443。

[0042] 炒锅机构与加热机构相邻、设于容置柜上，如附图3所示，炒锅机构包括固设于容

置柜上的炒锅摆动组件330，安装于炒锅摆动组件顶部的旋转出菜组件320，以及与旋转出

菜组件相连的炒锅310；旋转出菜组件和炒锅摆动组件均为旋转电机组件。炒锅摆动组件和

旋转出菜组件组成联动结构，炒锅摆动组件用于在炒蛋的过程中晃动蛋浆，避免蛋浆受热

不均匀，造成部分蛋浆烧焦、部分蛋浆仍为液态的现象，同时使炒锅在出料机构和加热机构

之间移动，便于加料；旋转出菜组件用于旋转炒锅，将烹制完成的炒蛋倒出。

[0043] 搅拌铲机构的设计如下：

[0044] 实施例1：

[0045] 搅拌铲机构设于安装柜一侧、加热机构上方，如附图4所示，搅拌铲机构包括搅拌

铲升降组件510，以及固设于搅拌铲升降组件上的搅拌铲组件520。如附图6所示，搅拌铲组

件包括安装固定杆521，以及设于安装固定杆上、翻转折叠式的电机搅拌组件522。电机搅拌

组件包括驱动电机5221，与驱动电机连接的搅拌杆组件5222，以及电机翻转折叠式结构

5223，驱动电机通过电机翻转折叠式结构与安装固定杆连接。电机翻转折叠式结构的具体

结构如附图7所示，可在搅拌铲机构出现故障时，将电机搅拌组件向上翻转，便于人工进行

操作，避免因搅拌铲组件的阻挡出现蛋液炒焦的现象。

[0046] 实施例2：

[0047] 搅拌铲机构设于安装柜一侧、加热机构上方，如附图4所示，搅拌铲机构包括搅拌

铲升降组件510，以及固设于搅拌铲升降组件上的搅拌铲组件520。如附图6所示，搅拌铲组

件包括安装固定杆521，以及设于安装固定杆上、翻转折叠式的电机搅拌组件522。电机搅拌

组件包括驱动电机5221，与驱动电机连接的搅拌杆组件5222，搅拌杆组件如附图8所示，包

括搅拌杆连接块501和搅拌杆502，以及杆翻转折叠式结构503，搅拌杆连接块和搅拌杆通过

杆翻转折叠式结构连接，在炒制炒蛋的过程中搅拌蛋浆，可使蛋浆与空气和炒锅进行充分
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的接触，烹制出蓬松美味的炒蛋。可翻转折叠的搅拌杆形成活动式的搅拌杆组件结构，可有

效的减少搅拌杆与炒锅的接触和干涉，避免对炒锅的涂层和搅拌杆造成磨损。搅拌杆组件

还包括与驱动电机相连的连接杆504，且搅拌杆连接块与连接杆连接部分为斜面结构，形成

非竖直的活动式搅拌杆组件，可进一步有效减少搅拌杆与炒锅的直接接触和干涉，避免对

炒锅的涂层和搅拌杆造成磨损。

[0048] 本实施例1、2中搅拌铲组件的安装固定杆上设有安装于安装柜外部的组件挡板

121，用于遮挡安装柜内的搅拌铲升降组件，避免炒蛋过程中的油污溅射至安装柜内部。且

电机搅拌组件上还设有温度传感器（图中未标示），用于探测炒锅的温度，在炒蛋过程中对

加热机构的温度进行适应性调整，优选地，温度传感器为红外温度传感器。本实施例1、2中

的搅拌铲升降组件510，如附图5所示，包括固设于安装柜内的组件安装板511、设于组件安

装板上的滑轨滑块组件512，以及与滑轨滑块组件的滑块相连的丝杆组件513。

[0049] 本实施例1、2中的自动化炒蛋机的具体工作过程如下：

[0050] 一、调试和备料：

[0051] 将备好的食品原料和餐具放至储料柜内，将喷油管与食用油储蓄瓶相通、蛋浆喷

头与蛋浆储存罐相通；确认炒蛋机各机构的连接后，开启启动开关，将炒菜机各机构调试至

初始状态，即：炒锅机构位于加热机构上，搅拌铲机构上升至不干涉炒锅机构自由摆动的高

度。

[0052] 二、炒蛋和出菜：

[0053] 开启电源开关，加热机构开始对炒锅进行加热，将炒锅加热至预设的温度后，喷油

管往炒锅中喷洒冷油，同时与蠕动泵相连的蛋浆喷头将固定容量的蛋浆吸入至蛋浆干锅

中，蛋浆干锅及时的将蛋浆导入至炒锅中；然后搅拌铲机构下移，按照总控制模块中的程

序，对炒锅中的蛋浆进行搅拌和翻炒。

[0054] 在搅拌和翻炒的过程中，红外温度传感器实时的探测炒锅中的温度，对加热机构

的温度进行适应性的调整；当炒蛋作业完成后，搅拌铲机构上移，炒锅摆动组件将炒锅机构

旋转至出菜台上方，然后旋转出菜组件开启，将炒锅中的炒好的炒蛋倒出。倒出炒蛋后，将

炒锅复位即可开始下一炒蛋菜品的烹制。

[0055] 从上述实施例的方案可以看出，本实用新型提供了一种自动化炒蛋机，采用搅拌

铲机构与摆动式的炒锅机构相结合，对蛋浆进行充分和搅拌和翻炒，不仅有效的提高了炒

蛋作业的效率，而且在炒蛋的过程中可使蛋浆与空气和炒锅进行充分的接触，烹制出蓬松

美味的炒蛋。

[0056] 最后需要说明的是，以上实施例仅用以说明本实用新型实施例的技术方案而非对

其进行限制，尽管参照较佳实施例对本实用新型实施例进行了详细的说明，本领域的普通

技术人员应当理解依然可以对本实用新型实施例的技术方案进行修改或者等同替换，而这

些修改或者等同替换亦不能使修改后的技术方案脱离本实用新型实施例技术方案的范围。
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