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RieSenie sa tyka spdsobu vyroby syrov vy-
uZitim ultrafiltrdcie, diafiltrdcie alebo de-
hydratédcie, spocivajucom v pridavku &istych
mliekarenskych kultdr, syridla, ochucuja-
cich latok a tuku do koncentritu, naplneni
koncentrdtu do obalov, kde koaguluje a
vznikly syr zreje.
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Vynédlez sa tyka spOsobu vyroby syrov s
vyuZitim vietkych bielkovin mlieka. Vyndlez
je z&avisly na AO €. 242 219.

Pri doterajSich vyrobdch syrov sa vyuZi-
vaju z mlienych bielkovin len kazeiny a
dalsia ast bielkovin, najmi srvatkové biel-
koviny, ktoré si po strdnke biologickej hod-
notnejdie ako kazeiny, odchddzajia do odpa-
du. Dalgia technoldgia vyroby syrov pomo-
cou ultrafiltrdcie je v sudasnosti len v po-
kusnom 3tddiu, hoci sa priemyselne vyuZiva
v obmedzenom rozsahu. Pri vyrobe syrov po-
mocou ultrafiltrdcie mlieko, pripadne zmes
mlieka a mlieCneho tuku sa koncentruje na
ultrafiltragnom zariadeni priblizne na 19 %-
-ni suSinu. Do koncentrovaného mlieka sa
pridaju syridlové enzymi a mliekdrenské kul-
tary. Zmes sa napusti do plochych ndadob,
po koagulacii sa syrenina pokréja na prislus-
né rozmery. Po pokrdjani sa soli v solnom
roztoku. Po vysoleni sa bali do expedi¢nych
obalov, obaly sa doplnia solnym mroztokom
a hermeticky uzavra. Daldf postup vyroby
podla ndSho AO ¢&. 242 219 ¢&iastotne odstra-
fiuje uvedené nedostatky. Jeho nevyhodou je
vSak, Ze limituje sortiment syrov vyrabanych
podla uvedeného AO. '

DoterajSie spdsoby vyroby sii pomerne
préacné, vznikajd pri nich znac¢né straty biel-
kovin a mikrobidlna kontaminédcia pri ma-
nipuldcii. Okrem toho AO €&. 242 219 neumoZ-
Huje vyrobu syrov, kde podmienkou vyroby
je nizky podiato¢ny ohsah laktézy v surovi-
ne.

Nedostatky doterajSich sp6sobov vyroby
odstrafiuje spdsob vyroby podla vynélezu zéa-
vislého na AO 242219, pri ktorom mlieko
sa koncentruje na sudinu 16 aZ 35 % s vy-
uZitim ultrafiltracie, diafiltrédcie, alebo kon-
centracie na vdkuwovych odparkdch. Do mlie-
ka sa pridaju cisté mliekdrenské kultury v
mnoZstve aZ do 4 %, syridlové enzymi, pri-
¢om koagulécia zmesi nastane aZ po jej na-
pineni do zrecich, resp. expedi€nych obalov,
aZ 5 % chloridu sodného, a% do 4 % ochu-
cujdcich 14tok a upravi sa tuk v.su$ine a cel-
kové su$ina vyrobku na hodnotu 32 a¥ 61 %
pridavkom tuku. Zmes sa homogenizuje pri
" tlaku 8 a¥ 22 MPa a naplni sa do obalov, kde
sa nechd koagulovat a zrief, prifom obaly
mbéZu zérovel plnit aj expediéni funkciu.

Vyhodou spdsobu vyroby podla vyndlezu
je moZnost zvySenia efektivnosti vyroby sy-
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rov, ktoré mdZu sliZi¢ na priamy konzum,
alebo na vyrobu inych vyrobkov, najmi to-
penych syrov ako aj dosiahnutie vysokej vy-
taZnosti bielkovin zo zpracovdvaného mlie-
ka, prakticky sa jednd o bezodpadovi tech-
nolégiu z hladiska vyuZitia bielkovin a tieZ
moZnost dosiahnutia zlepSenej mikrobiolo-
gickej akosti syrov.

Priklad 1

Mlieko o obsahu tuku 3 g v 100 g sa ultra-
filtrdciou a diafiltraciou koncentruje na su-
Sinu 23 g v 100 g a nédsledne na vdkuovych
odparkéach na suSinu 35 g v 100 g. Do kon-
centriatu sa prid4 &istd mliekdrenskd kulti-
ra v mnoZstve 4 g na 100 g a tekuty tuk w
mnoZstve 26 g na 100 g koncentritu a sy-
ridlo. Zmes sa homogenizuje pri tlaku 8 MPa.
Po homogenizédcii sa naplni do uzavretych
obalov, kde sa ziska syr po koagulacii zme-
si.

Priklad 2

Mlieko o obsahu tuku 9 g v 100 g sa po-
mocou ultrafiltrdcie a diafiltracie koncen-
truje na suSinu 35 g v 100 g. Do koncentra-
tu sa pridaja &isté mliekdrenské kultiry v
mnoZstve 4 g na 100 g. Zmes sa diafiltruje
do dosiahnutia obsahu laktézy 4,5 g v 100 g
permedtu. Do diafiltrdtu sa pridd chlorid
sodny v mnoZstve 2 g na 100 g, syridlo a tre-
ny chren v mnoZstve 1 g na 100 g. SuSina
zmesi sa upravi pridavkom koncentrovanej
smotany na 61 g v 100 g. Zmes sa homoge-
nizuje pri tlaku 13 MPa a naplni do chalov,
kde po koagulécii sa ziska syr.

Priklad 3

Mlieko o obsahu tuku 1 g v 100 g sa po-
mocou ultrafiltracie a diafiltrdcie koncen-
truje na sudinu 18 g v 100 g pri 0,5 g obsa-
hu lakt6zy v diafiltrdte. Do diafiltratu sa pri-
daja gisté mliekdrenské kultiry v mnoZstve
0,1 g na 100 g koncentratu, syridlo a mlieg-
ny tuk vo forme smotany v takom mnoZstve,
aby vyslednd suSina zmesi bola 22 g v 100
gramoch a 0,01 g chloridu sodného. Zmes
sa homogenizuje pri tlaku 22 MPa a naplni
do obalov, kde koaguluje a ziskany syr zre-
je. '

PREDMET VYNALEZU

Spdsob vyroby syrov s vyuZitim vSetkych
bielkovin mlieka za pouZitia ultrafiltrdcie,
zévisly na AO 242219, pri ktorom mlieko
sa koncentruje na sudinu 16 a¥ 35 dielow
hmot. v 100 hmot. dieloch za vyuZitia ultra-
filtracie, alebo dehydraticie, do koncentré-
tu sa pridajii Cisté mliekdrenské kultury v
mnoZstve do 4 dielov hmot. na 100 hmot.
dielov, chborid sodny do 5 dielov hmot. na
100 hmot. dielov, ochucujice latky v mnoZz-
stve do 4 hmot. dielov na 100 dielov hmot.,

sudina wyrobku sa upravi pridavkom tuku
na hodnotu 22 aZ 61 hmot. dielov na 100
hmot. dielov zmesi, zmes po pridavku sy-
ridla sa hmogenizuje pri tlaku 8 aZ 22 MPa,
naplni do obalov, kde po koagulécii vznik-
1y syr zreje, vyznafeny tym, Ze mlieko sa
po koncentrécii na suSinu 16 aZ 35 dielow
hmot. v 100 hmot. dieloch za pridavku vo-
dy diafiltruje do dosiahnutia 0,5 -— 4,5 hmot.
diela lakt6zy na 100 hmot. dielov permeétu.
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Zmes alifatickych azozlicenin so zv§$enon tepelnou stabiliton

A

L]

Podstatou rieSenia je zmes azo-bis-diizo-
butyronitrilu alebo azodikarbonamidu s ob-
sahom 0,01 aZ 12 % hmot. triarylfosfatov a/
/alebo zmesnych triarylfosfatov, pritom ap-
likované fosfaty obsahuji 4 aZ 10 % fosfo-

ru.

Zmes je vhodnd, najmé ako chemické na-
duvadlo, pre vyrobu mikroporéznych vyrob-
kov z plastov a gumy.
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