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【公報種別】特許法第１７条の２の規定による補正の掲載
【部門区分】第１部門第１区分
【発行日】平成20年6月26日(2008.6.26)

【公開番号】特開2007-6749(P2007-6749A)
【公開日】平成19年1月18日(2007.1.18)
【年通号数】公開・登録公報2007-002
【出願番号】特願2005-190121(P2005-190121)
【国際特許分類】
   Ｃ１２Ｃ   7/00     (2006.01)
【ＦＩ】
   Ｃ１２Ｃ   7/00    　　　　

【手続補正書】
【提出日】平成20年5月8日(2008.5.8)
【手続補正２】
【補正対象書類名】明細書
【補正対象項目名】００１１
【補正方法】変更
【補正の内容】
【００１１】
　したがって本発明は、原料である乾燥発芽大麦の各組織部分を分離、分画し、その特性
を検討して、それをベースに各分画された組織部分を適宜選択し、組み合わせ配合して原
料として使用することにより、麦芽使用発酵飲料の原料由来の有機酸を制御し、これによ
り香味を調整する麦芽使用発酵飲料の製造方法を提供することを課題とする。
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