
(57)【要約】
【課題】樽の香味と熟成感を付与した、非アルコール飲料または液体状食品を、低コスト
で安易に製造できる利用法を確立する。
【解決手段】オークチップ等と非アルコール飲料もしくは液体状食品とを接触処理する製
造方法。
また本発明は、接触処理後に熟成させる事も特徴とする、香味の改善された非アルコール
飲料もしくは液体状食品の製造法を提供する。
本発明により、樽その物を使用するよりも短期間で安価に熟成感を与え、味・風味などの
重厚感が安易に付与でき、高付加価値製品を得る事ができる。
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【 特 許 請 求 の 範 囲 】
【 請 求 項 １ 】
非 ア ル コ ー ル の 飲 料 ま た は 液 体 状 食 品 類 を 、 オ ー ク チ ッ プ ま た は オ ー ク 材 の 木 片 、 こ れ に
変 わ る 樽 香 を 付 与 さ せ る 代 替 品 と （ 樽 本 体 は 除 く ） 、 放 置 （ 貯 蔵 ） す る 手 段 を 特 徴 と す る
、 香 味 の 改 善 さ れ た 非 ア ル コ ー ル 飲 料 ま た は 液 体 状 食 品 類 の 製 造 法 。
【 請 求 項 ２ 】
非 ア ル コ ー ル の 飲 料 ま た は 液 体 状 食 品 類 を 、 オ ー ク チ ッ プ ま た は オ ー ク 材 の 木 片 、 こ れ に
変 わ る 樽 香 を 付 与 さ せ る 代 替 品 を （ 樽 本 体 は 除 く ） 、 ろ 過 剤 と い う 用 途 で ろ 過 さ せ る 事 を
特 徴 と す る 、 香 味 の 改 善 さ れ た 非 ア ル コ ー ル 飲 料 ま た は 液 体 状 食 品 類 の 製 造 法 。
【 請 求 項 ３ 】
非 ア ル コ ー ル 飲 料 ・ 液 体 状 食 品 の 種 類 や 状 態 な ど に よ っ て は 、 製 品 の 一 部 に 対 し て オ ー ク
チ ッ プ を 多 量 に 添 加 し て 、 最 終 的 に チ ッ プ 無 添 加 製 品 と ブ レ ン ド を 行 う 製 造 法 。
【 請 求 項 ４ 】
２ 週 間 以 上 放 置 （ 貯 蔵 ） す る 事 で 熟 成 さ せ る 、 請 求 項 １ 記 載 の 製 造 方 法 。
【 請 求 項 ５ 】
請 求 項 ２ 記 載 の 作 業 後 に 、 ２ 週 間 以 上 熟 成 さ せ る 製 造 方 法 。
【 請 求 項 ６ 】
オ ー ク チ ッ プ を ポ ッ プ コ ー ン 機 （ 真 空 状 態 に 出 来 る 機 械 ） で 膨 張 さ せ 、 接 触 さ せ る 製 品 と
の 接 触 面 積 を 広 げ る 処 理 を 行 っ た オ ー ク チ ッ プ を 使 用 し た 請 求 項 １ ・ 請 求 項 ２ ・ 請 求 項 ３
・ 請 求 項 ４ ・ 請 求 項 ５ 記 載 の 製 造 方 法 。
【 発 明 の 詳 細 な 説 明 】
【 技 術 分 野 】
【 ０ ０ ０ １ 】
本 発 明 は 、 従 来 あ る 非 ア ル コ ー ル 飲 料 ・ 食 品 ・ 食 材 に 樽 香 を 付 与 す る 事 に よ っ て 、 付 加 価
値 を 与 え 、 味 わ い や 香 味 に 熟 成 感 ・ 重 厚 感 ・ 高 級 感 を 与 え る 製 造 方 法 で あ る 。
【 背 景 技 術 】
【 ０ ０ ０ ２ 】
非 ア ル コ ー ル 飲 料 ・ 食 品 な ど は 、 商 品 ラ イ フ サ イ ク ル の 短 期 化 や 、 消 費 者 ニ ー ズ の 多 様 化
に 伴 い 、 香 味 に 高 級 感 の あ る 商 品 な ど も 求 め ら れ て い る 。
【 ０ ０ ０ ３ 】
従 来 、 オ ー ク チ ッ プ は 酒 類 醸 造 ・ 熟 成 の 用 途 で 用 い ら れ て お り 、 非 ア ル コ ー ル 飲 料 や 食 品
類 に 樽 の 香 り を 意 図 的 に 付 与 し て 、 香 気 の 改 善 を 行 い 、 重 厚 感 や 高 級 感 を 与 え た 商 品 は 無
か っ た 。
【 発 明 の 開 示 】
【 発 明 が 解 決 し よ う と す る 課 題 】
【 ０ ０ ０ ４ 】
酒 醸 造 等 で 使 用 さ れ る 樽 を 使 用 す る と 、 コ ス ト 的 に 高 く 、 樽 の 設 置 場 所 な ど も 確 保 し な け
れ ば な ら な い 。 更 に 熟 成 感 を 与 え る ま で に 時 間 が か か り 、 液 漏 れ な ど メ ン テ ナ ン ス も 必 要
に な る と い う 問 題 が あ る 。
【 ０ ０ ０ ５ 】
し た が っ て 本 発 明 は 、 本 来 の 目 的 で あ る 熟 成 感 の あ る 樽 香 の 付 与 を 、 低 コ ス ト で 樽 の 設 置
場 所 も 必 要 な く 、 短 期 間 で 与 え る 事 が で き る 。
【 課 題 を 解 決 す る た め の 手 段 】
【 ０ ０ ０ ６ 】
従 来 存 在 す る 非 ア ル コ ー ル 飲 料 ・ 液 体 状 食 品 に 、 オ ー ク チ ッ プ を 接 触 処 理 さ せ る 事 に よ り
、 短 時 間 か つ 効 率 的 に 樽 香 を こ れ ら の 製 品 に 付 与 さ せ る 。 具 体 的 に は 以 下 の 通 り で あ る 。
【 ０ ０ ０ ７ 】
▲ １ ▼ 　 非 ア ル コ ー ル 飲 料 ・ 液 体 状 食 品 と オ ー ク チ ッ プ 類 を 同 じ 容 器 （ タ ン ク 類 ） に 添 加
し 放 置 （ 貯 蔵 ） ・ 熟 成 を 行 う 。
▲ ２ ▼ 　 非 ア ル コ ー ル 飲 料 ・ 液 体 状 食 品 と オ ー ク チ ッ プ 類 を ろ 過 剤 （ フ ィ ル タ ー の 代 替 品
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） と 　 し て 使 用 し 、 樽 香 を 付 与 さ せ る 。
▲ ３ ▼ 　 樽 香 を 付 与 さ せ よ う と す る 非 ア ル コ ー ル 飲 料 ・ 液 体 状 食 品 の 種 類 や 状 態 な ど に よ
っ て は 、 製 品 の 一 部 に 対 し て オ ー ク チ ッ プ を 多 量 に 添 加 し て 、 最 終 的 に チ ッ プ 無 添 加 製 品
と ブ レ ン ド を 行 う 方 法 を と っ て も 良 い 。
▲ ４ ▼ 　 ２ 週 間 以 上 放 置 （ 貯 蔵 ） す る 事 で 熟 成 さ せ る 、 ▲ １ ▼ 記 載 の 製 造 方 法 。
▲ ５ ▼ 　 ▲ ２ ▼ 記 載 の 作 業 後 に 、 ２ 週 間 以 上 熟 成 さ せ る 製 造 方 法 。
▲ ６ ▼ 　 オ ー ク チ ッ プ を ポ ッ プ コ ー ン 機 等 （ 真 空 に 出 来 る 機 械 ） で 膨 張 さ せ 、 接 触 さ せ る
製 品 と の 接 触 面 積 を 広 げ る 処 理 を 行 っ た オ ー ク チ ッ プ を 使 用 し た ▲ １ ▼ ▲ ２ ▼ ▲ ３ ▼ ▲ ４
▼ ▲ ５ ▼ 記 載 の 製 造 方 法 。
【 発 明 の 効 果 】
【 ０ ０ ０ ８ 】
非 ア ル コ ー ル 飲 料 ・ 液 体 状 食 品 に 樽 香 を 付 与 す る 事 に よ り 、 熟 成 感 と 今 ま で に な い 複 雑 な
香 気 を 与 え 、 嗜 好 性 の 幅 に 貢 献 す る 付 加 価 値 製 品 を 製 造 す る 事 が 出 来 る 。
【 ０ ０ ０ ９ 】
オ ー ク チ ッ プ 類 の 使 用 に よ っ て 、 樽 そ の も の を 使 用 す る よ り 低 コ ス ト ・ 短 期 間 で 製 品 化 が
可 能 で あ る 。
【 発 明 を 実 施 す る た め の 最 良 の 形 態 】
【 ０ ０ １ ０ 】
非 ア ル コ ー ル 飲 料 ・ 液 体 状 食 品 の 種 類 や 状 態 、 チ ッ プ の 種 類 や 焼 き 具 合 で 、 チ ッ プ の 添 加
量 や 接 触 期 間 に は 幅 が あ る が 、 瓶 詰 め す る 前 の 貯 蔵 タ ン ク 内 な ど で 一 括 し て オ ー ク チ ッ プ
を １ ． ５ ～ ３ ｇ ／ ｌ の 範 囲 で 添 加 し て 、 チ ッ プ と の 接 触 期 間 は 少 な く と も ２ 週 間 か ら ４ 週
間 は 必 要 。
【 ０ ０ １ １ 】
樽 香 を 付 与 さ せ よ う と す る 非 ア ル コ ー ル 飲 料 ・ 液 体 状 食 品 の 種 類 や 状 態 な ど に よ っ て は 、
製 品 の 一 部 に 対 し て オ ー ク チ ッ プ を 多 量 に 添 加 し て （ 約 １ ５ ０ ｇ ／ ｌ ） 、 最 終 的 に チ ッ プ
無 添 加 製 品 と ブ レ ン ド を 行 う 方 法 を と っ て も 良 い 。
【 ０ ０ １ ２ 】
オ ー ク チ ッ プ を ポ ッ プ コ ー ン 機 等 （ 真 空 に 出 来 る 機 械 ） で 膨 張 さ せ 、 接 触 さ せ る 製 品 と の
接 触 面 積 を 広 げ る 処 理 を 行 っ た オ ー ク チ ッ プ を 使 用 し て ［ ０ ０ １ ０ ］ ［ ０ ０ １ １ ］ 記 載 の
工 程 を 行 う と 、 チ ッ プ と の 接 触 期 間 を 短 縮 で き る 。
【 実 施 例 】
【 ０ ０ １ ４ 】
実 施 例 １
イ ン ス タ ン ト コ ー ヒ ー を お 湯 で 溶 解 さ せ た 液 体 に 、 オ ー ク チ ッ プ を ３ ｇ ／ ｌ 添 加 し て 蓋 の
あ る 同 一 容 器 に 入 れ 、 ２ 週 間 接 触 処 理 さ せ た 。
【 ０ ０ １ ５ 】
２ 週 間 接 触 処 理 し た コ ー ヒ ー と 、 同 一 の 条 件 で お 湯 に 溶 解 さ せ た だ け の イ ン ス タ ン ト コ ー
ヒ ー を 官 能 的 に 比 較 分 析 し た と こ ろ 、 明 ら か に オ ー ク チ ッ プ を 使 用 し た コ ー ヒ ー に 樽 香 の
複 雑 性 が プ ラ ス さ れ て い た 。
【 手 続 補 正 書 】
【 提 出 日 】 平 成 19年 8月 17日 (2007.8.17)
【 手 続 補 正 １ 】
【 補 正 対 象 書 類 名 】 特 許 請 求 の 範 囲
【 補 正 対 象 項 目 名 】 請 求 項 ６
【 補 正 方 法 】 変 更
【 補 正 の 内 容 】
【 請 求 項 ６ 】
オ ー ク チ ッ プ を 機 械 等 で 膨 張 さ せ 、 製 品 と の 接 触 面 積 を 広 げ る 処 理 を 行 っ た オ ー ク チ ッ プ
の 使 用 に よ る 、 請 求 項 １ ・ 請 求 項 ２ ・ 請 求 項 ３ ・ 請 求 項 ４ ・ 請 求 項 ５ 記 載 の 製 造 方 法 。
【 手 続 補 正 ２ 】
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【 補 正 対 象 書 類 名 】 明 細 書
【 補 正 対 象 項 目 名 】 ０ ０ １ ３
【 補 正 方 法 】 変 更
【 補 正 の 内 容 】
【 ０ ０ １ ３ 】
オ ー ク チ ッ プ を 機 械 等 で 膨 張 さ せ 、 製 品 と の 接 触 面 積 を 広 げ る 処 理 を 行 っ た オ ー ク チ ッ プ
の 使 用 に よ る 、 請 求 項 １ ・ 請 求 項 ２ ・ 請 求 項 ３ ・ 請 求 項 ４ ・ 請 求 項 ５ 記 載 の 製 造 方 法 。
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