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(54) СПОСОБ ПОЛУЧЕНИЯ ЯИЧНОГО РУЛЕТА "ДЛИННОЕ ЯЙЦО"

(57) Формула изобретения
Способ получения яичного рулета «длинное яйцо», включающий разбивание

скорлупы яиц, разделение их содержимого на белок ижелток, фильтрациюкомпонентов,
перемешивание, заполнение полимерной оболочки одним из компонентов яйца и
охлаждение, отличающийся тем, что на стадии перемешивания в белок вводят сушеные
овощи или зелень, после чего полимерную оболочку заполняют полученной смесью и
коагулируют, а затем в центр белковой смеси вводят желток и тепловую обработку
ведут до температуры внутри яичного рулета 78-80°С, в течение 20-21 мин.
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