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Sposob konserwacji 26ttek i biatek jaj oddzielnie lub razem.
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Dotychczasowy sposéb konserwaciji jaj
wybitych polegal na tym, ze zoltko wraz
z biatkiem lub kazde osobno zamrazano w
odpowiednim naczyniu. Sposéb ten jest
niedogodny przede wszystkim z tego powo-
du, ze wymaga kosztownych urzadzen
chlodniczych. Sposéb wedlug wynalazku
niniejszego polega na tym, ze wybite jaja
wzglednie zéttka lub biatka umieszcza sie
w odpowiednim naczyniu i naczynie to na-
pelnia si¢ dwutlenkiem wegla albo podob-
nym gazem obojetnym az do catkowitego
wyparcia powietrza z naczynia, po czym
naczynie to zamyka sie szczelnie. Zottko
jaja zakonserwowane w ten sposob jest
jeszcze zupelnie swieze po uplywie 9 mie-
siecy.

Przy konserwowaniu sposobem wedlug

wynalazku mozna postepowaé w tem spo-
s6b, ze pewna liczbe mniejszych naczyn
po starannym wyjalowieniu ich umieszcza
sie¢ w zbiorniku napelnionym do pewnej
wysokosci dwutlenkiem wegla i dopiero te
naczynia, z ktérych powietrze zostato wy-
parte dwutlenkiem wegla, napelnia sie
wybitymi jajami wzglednie biatkami lub
z6ttkami; po catkowitym usunieciu powie-
trza ze zbiornika gléwnego przy pomocy
pewnego nadcis$nienia zamyka si¢ go szczel-
nie. Duze znaczenie przy stosowaniu tego
sposobu konserwacji posiada staranne wy-
suszenie naczyr po ich wyjalowieniu, np.
za pomoca kwasu siarkowego. Dwutlenek
wegla winien byé réwniez zupelnie suchy;
w tym celu nalezy go przeprowadzi¢ przez
warstwe wysuszonego chlorku wapniowega



lub innego podobnie dzialajacego materia-
lu. Précz tego skorupy jaj przed wybiciem
nalezy wyjalowié.

Przy konserwacji na wigksza skale uzy-
skuje sie wigksza trwalosé¢ produktu, gdy
z6ttka i biatka oddzielnie lub razem wpro-

wadza sie do naczynia konserwacyjnego w-

postaci mozliwie silnie rozbitej i przesyco-
nej dwutlenkiem wegla wzglednie wprowa-
dza sie je do naczynia jednoczesnie z dwu-
tlenkiem wegla. Nasycenie dwutlenkiem
wegla mozna osiagnaé w ten sposob, ze wy-
bite jaja miesza si¢ mechanicznie w atmo-
sferze dwutlenku' wegla w specjalnym
zbiorniku albo tez dwutlenek wegla wpro-
wadza si¢ pod ci$nieniem do rozbitego sil-
nie produktu az do osiagniecia przez niego
zadanej zawartosci gazu. Zamiast dwutlen-
ku wegla mozna stosowaé rowniez inny gaz
obojetny.

Rzecza korzystna okazalo si¢ réwniez
pasteryzowanie w temperaturze okolo
63°C wybitych jaj wzglednie zoitek lub

bialek umieszczonych w naczyniu w atmo- -

sferze gazu, gdyz przez to unieszkodliwia
si¢ pewne gatunku grzybkéw niekorzystnie
wplywajacych na trwaltosé produktu.

Zastrzezenia patentowe.
1. Sposéb konserwaciji zéttek i biatek

jaj oddzielnie lub razem, znamienny tym,
ze przechowuje si¢ je w naczyniach szczel-

nie zamknigtych w atmosferze suchego
dwutlenku wegla 1lub innego gazu obojet-
nego pod cisnieniem lub bez zastosowania
cis$nienia oraz bez dodawania jakiegokol-
wiek stalego lub cieklego srodka konser-
wujacego.

2. Sposéb wedtug zastrz. 1, znamienny
tym, ze skorupy jaj przed wybiciem wyja-
lawia sig, a naczynia po wyjalowieniu wy-
susza sie. :

3. Sposéb wedlug zastrz. 1 — 2, zna-
mienny tym, Ze naczynia najpierw umie-
szcza si¢ w zbiorniku napelnionym dwu-
tlenkiem wegla lub innym gazem obojet-
nym i dopiero wowczas napelnia si¢ je wy-
bitymi jajami wzglednie bialtkami lub zoélt-
kami.

4. Sposéb wedlug zastrz. 1, znamien-
ny tym, ze wybite jaja wzglednie zoltka
lub biatka silnie rozbite wprowadza si¢ do
naczynia konserwacyjnego jednoczesnie
z kwasem weglowym albo tez po uprzed-
nim nasyceniu masy rozbitej dwutlenkiem
wegla lub innym gazem obojetnym.

5. Sposéb wedlug zastrz. 1 — 4, zna-
mienny tym, Ze wybite jaja wzglednie z61t-
ka lub biatka po umieszczeniu ich w atmo-
sferze gazu w naczyniu pasteryzuje si¢ w
temperaturze okoto 63°C.

Goéran Méller.
Zastepca: Inz. dypl. M. Zoch,

rzecznik patentowy.

Druk L. Bogustawskiego i Ski, Warszawa.
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