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本发明公开了一种枣叶黑茶捻揉设备及工

艺，包括底板,其特征是：所述底板的上侧通过对

称的弹簧一固定连接茶叶存放箱，所述底板上侧

一端固定连接支撑柱，所述支撑柱的上端固定有

连接块的一侧，所述连接块的另一侧固定连接圆

环，所述连接块的上侧通过支撑柱固定连接电机

一，所述电机一的输出轴固定连接齿轮一的中心

轴，所述齿轮一通过链条连接齿轮二。本发明涉

及茶叶制备设备领域，具体地讲，涉及一种黑茶

萎雕揉捻一体机。本发明能够模拟黑茶制备中萎

雕捻揉的方法对茶叶进行处理。

权利要求书2页  说明书5页  附图13页

CN 110200105 A

2019.09.06

CN
 1
10
20
01
05
 A



1.一种枣叶黑茶捻揉设备，包括底板(14) ,其特征是：所述底板(14)的上侧通过对称的

弹簧一(15a)固定连接茶叶存放箱(13)，所述底板(14)上侧一端固定连接支撑柱(8)，所述

支撑柱(8)的上端固定有连接块(7)的一侧，所述连接块(7)的另一侧固定连接圆环(9)，所

述连接块(7)的上侧通过支撑柱(6)固定连接电机一(5)，所述电机一(5)的输出轴固定连接

齿轮一(3)的中心轴，所述齿轮一(3)通过链条(4)连接齿轮二(17a)，所述齿轮二(17a)的下

侧中心铰接连接杆(20a)，所述连接杆(20a)的中下部固定穿过圆槽(10)的底板中心，所述

圆槽(10)固定连接所述支撑柱(8)，所述齿轮二(17a)的下侧固定连接一组圆周均匀排布的

弧形杆(19)的一端，每个所述弧形杆(19)的另一端分别固定连接卡块(7a)，所有所述卡块

(7a)均匹配所述圆环(9)，每个所述卡块(7a)的内侧上部中间位置分别通过弹簧二(29)固

定连接短杆(30)的一端，每个所述短杆(30)的另一端分别铰接在夹板一(31)内，每个所述

夹板一(31)分别对应固定在所述卡块(7a)的内侧下部中间位置，每个所述短杆(30)的下端

分别固定连接长杆(32)的上端，每个所述长杆(32)的下部分别固定有一组搅拌杆(33)，所

述圆槽(10)的内壁中部固定连接曲线固定环(36)，所有所述长杆(32)的中部分别贴合所述

曲线固定环(36)。

2.根据权利要求1所述的枣叶黑茶捻揉设备，其特征是：所述齿轮二(17a)的上侧通过

电机支架(27)固定连接电机二(1)，所述电机二(1)的输出轴固定连接凸轮(24)的偏心轴，

所述凸轮(24)贴合圆盘(2)的下侧，所述圆盘(2)的下侧固定有一组圆周均匀排布的弹簧三

(25)和圆杆(26)的一端，每个所述弹簧三(25)分别环绕对应的所述圆杆(26)，所有所述圆

杆(26)分别穿过所述齿轮二(17a)且下端固定连接夹板二(22)，每个所述夹板二(22)内分

别铰接直杆(21)的一端，每个所述直杆(21)的另一端分别对应固定连接搅拌棒(20)的中上

部一侧，每个所述搅拌棒(20)的上端分别对应铰接在夹板三(18)内，每个所述夹板三(18)

分别对应固定在所述弧形杆(19)的中部。

3.根据权利要求2所述的枣叶黑茶捻揉设备，其特征是：所述圆槽(10)的下底板上设置

有一组均匀排布的圆孔(35)和一组圆周均匀排布的三角形通孔(54)，所述连接杆(20a)的

下端一侧固定连接气缸(39)的侧壁，所述气缸(39)的活塞杆固定连接支撑盘(38)的中心，

所述支撑盘(38)被所述连接杆(20a)穿过，所述支撑盘(38)的上侧圆周均匀固定有一组三

角块(37)，每个所述三角块(37)分别匹配对应的所述三角形通孔(54)。

4.根据权利要求3所述的枣叶黑茶捻揉设备，其特征是：所述支撑柱(8)的一侧中上部

固定连接限位圆筒(11)，所述限位圆筒(11)环绕所述气缸(39)，所述限位圆筒(11)在所述

圆槽(10)正下方。

5.根据权利要求1所述的枣叶黑茶捻揉设备，其特征是：所述支撑柱(8)的中下部一侧

固定连接方形壳体(12)，所述方形壳体(12)的一侧开口处固定连接U形板(16)，每个所述U

形板(16)的两竖板分别固定连接L形板(48)的一侧，一组长支撑杆(41)穿过两个所述L形板

(48)的另一侧和所述U形板(16)的两竖板，每个所述长支撑杆(41)的两端分别固定连接U形

支架(40)的两竖杆端部，每个所述U形支架(40)的横杆分别固定连接一组均匀排布的揉捻

轴(17)。

6.根据权利要求5所述的枣叶黑茶捻揉设备，其特征是：所述长支撑杆(41)为5个。

7.根据权利要求6所述的枣叶黑茶捻揉设备，其特征是：每个所述长支撑杆(41)的中间

位置分别固定连接凸轴(49)，所有所述凸轴(49)分别嵌入直槽杆一(47)的滑槽内，所述直
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槽杆一(47)的一端分别铰接在支撑轴(46)一端，所述支撑轴(46)的另一端固定连接所述U

形板(16)的横板。

8.根据权利要求7所述的枣叶黑茶捻揉设备，其特征是：中部的一个所述长支撑杆(41)

固定连接直槽杆二(44)的一端，所述直槽杆二(44)的滑槽内嵌入圆柱滑块(50)，所述圆柱

滑块(50)固定在摆动杆(43)的一端上侧，所述摆动杆(43)的另一端固定在齿轮三(45)的中

心，所述齿轮三(45)的中心轴铰接在固定板(51)上，所述固定板(51)固定连接所述U形板

(16)的横板，所述齿轮三(45)啮合齿轮四(42)，所述齿轮四(42)的中心固定连接电机三

(53)的输出轴，所述电机三(53)通过固定块(52)固定连接所述U形板(16)的横板。

9.一种枣叶黑茶捻揉工艺，其特征是：包括如下步骤：

步骤一：使用本装置时，首先将茶叶放在圆槽(10)内，然后打开电机一(5)和电机二

(1)，电机一(5)的输出轴转动带动齿轮一(3)转动，齿轮一(3)通过链条(4)带动齿轮二

(17a)转动，齿轮二(17a)带动弧形杆(19)转动，弧形杆(19)带动带动卡块(7a)沿圆环(9)转

动，卡块(7a)带动弹簧二(29)、夹板一(31)转动，夹板一(31)带动长杆(32)转动，长杆(32)

在转动过程中贴合曲线固定环(36)不断沿曲线固定环(36)的表面摆动，弹簧(29)往复压缩

回弹，长杆(32)带动搅拌杆(33)转动摆动，同时齿轮二(17a)带动连接杆(20a)和圆槽(10)

转动，同时齿轮二(17a)转动带动电机二(1)和弧形杆(19)等转动，最终带动搅拌棒(20)转

动，电机二(1)的输出轴转动带动凸轴(24)转动，在弹簧三(25)的作用下，凸轴(24)始终贴

合圆盘(2)，凸轴(24)带动圆盘(2)上下移动，圆盘(2)带动圆杆(26)上下移动，圆杆(26)带

动夹板二(22)上下移动，夹板二(22)带动直杆(21)来回摆动，直杆(21)带动搅拌棒(20)来

回摆动，实现对茶叶的初次捻揉。

步骤二：关闭电机一(5)和电机二(1)，然后气缸(39)的活塞杆回缩下移带动支撑盘

(38)下移，支撑盘(38)下移带动三角块(37)下移不再挡住三角形通孔(54)，茶叶落下后经

过限位圆筒(11)后落到捻揉轴(17)上方，电机三(53)的输出轴转动带动齿轮四(42)转动，

齿轮四(42)转动带动与其啮合的齿轮三(45)转动，齿轮三(45)带动摆动杆(43)转动，摆动

杆(43)带动圆柱滑块(50)在直槽杆二(44)的滑槽内转动，圆柱滑块(50)带动直槽杆二(44)

来回移动，直槽杆二(44)带动中部的长支撑杆(41)来回移动，中部的长支撑杆(41)带动对

应的凸轴(49)在直槽杆一(47)的滑槽内来回移动，对应的凸轴(49)带动直槽杆一(47)来回

摆动，直槽杆一(47)带动滑槽内的其它凸轴(49)来回移动，其它凸轴(49)带动对应的长支

撑杆(41)来回移动，长支撑杆(41)通过U形支架(40)带动捻揉轴(17)来回移动，实现对茶叶

的捻揉，茶叶在捻揉过程中经过五层捻揉轴(17)后落入茶叶存放箱(13)内，关闭电机三

(53)。

步骤三：拉动茶叶存放箱(13)一侧的把手(15)，弹簧一(15a)发生弹性形变，取出茶叶。
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一种枣叶黑茶捻揉设备及工艺

技术领域

[0001] 本发明涉及茶叶制备设备领域，具体地讲，涉及一种枣叶黑茶捻揉设备及工艺。

背景技术

[0002] 用枣叶制备黑茶的工艺流程与传统黑茶制备在很大程度上存在有相似之处，枣叶

黑茶的工艺流程为：采摘→杀青→摊凉→汽蒸→发酵→压模→烘干。

[0003] 杀青在黑茶制备中的目的是避免茶叶自然氧化变成红梗红叶，随后成为制备黑茶

的第一步，同时去除青草气。通常采用的杀青机有滚筒杀青机、锅式杀青机(传统方式)、蒸

汽杀青机、热风杀青机和微波杀青机。

[0004] 制备枣叶黑茶采用的方式为手工铁锅杀青，用的是锅式杀青机，杀青铁锅口径一

般在840mm左右。开始杀青前，先将锅温设置为200℃，待温度达到200℃后，再将温度调至

150℃，然后投入新鲜枣叶，每次可投入2kg左右枣叶。杀青时必须闷抖结合，用手贴着锅底

拨动枣叶(注意不要烫伤手)，同时注意翻抖，频率要均匀，既使枣叶均匀失水，又能避免枣

叶被烤焦。高温能快速钝化酶的活性，防止多酚氧化。待枣叶变得柔软并且色泽开始发生变

化，感觉枣叶中的水分散出并闻到青草气时，用手趁热揉捻枣叶，揉捻会增加枣叶的细胞破

损率，从而也使枣叶黑茶的水浸出物含量增加，从而提高茶叶的可冲泡性。杀青的时间要视

枣叶片含水量来定，一般杀青一锅时间在十几分钟左右。

[0005] 目前茶叶制备一般是人工进行揉捻，还缺少一种能够利用机械设备对枣叶黑茶进

行捻揉处理的设备，此为现有技术的不足之处。

发明内容

[0006] 本发明要解决的技术问题是提供一种黑茶萎雕揉捻一体机，用于对茶叶的处理。

[0007] 本发明采用如下技术方案实现发明目的：

[0008] 一种枣叶黑茶捻揉设备，包括底板,其特征是：所述底板的上侧通过对称的弹簧一

固定连接茶叶存放箱，所述底板上侧一端固定连接支撑柱，所述支撑柱的上端固定有连接

块的一侧，所述连接块的另一侧固定连接圆环，所述连接块的上侧通过支撑柱固定连接电

机一，所述电机一的输出轴固定连接齿轮一的中心轴，所述齿轮一通过链条连接齿轮二，所

述齿轮二的下侧中心铰接连接杆，所述连接杆的中下部固定穿过圆槽的底板中心，所述圆

槽固定连接所述支撑柱，所述齿轮二的下侧固定连接一组圆周均匀排布的弧形杆的一端，

每个所述弧形杆的另一端分别固定连接卡块，所有所述卡块均匹配所述圆环，每个所述卡

块的内侧上部中间位置分别通过弹簧二固定连接短杆的一端，每个所述短杆的另一端分别

铰接在夹板一内，每个所述夹板一分别对应固定在所述卡块的内侧下部中间位置，每个所

述短杆的下端分别固定连接长杆的上端，每个所述长杆的下部分别固定有一组搅拌杆，所

述圆槽的内壁中部固定连接曲线固定环，所有所述长杆的中部分别贴合所述曲线固定环。

[0009] 作为本技术方案的进一步限定，所述齿轮二的上侧通过电机支架固定连接电机

二，所述电机二的输出轴固定连接凸轮的偏心轴，所述凸轮贴合圆盘的下侧，所述圆盘的下
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侧固定有一组圆周均匀排布的弹簧三和圆杆的一端，每个所述弹簧三分别环绕对应的所述

圆杆，所有所述圆杆分别穿过所述齿轮二且下端固定连接夹板二，每个所述夹板二内分别

铰接直杆的一端，每个所述直杆的另一端分别对应固定连接搅拌棒的中上部一侧，每个所

述搅拌棒的上端分别对应铰接在夹板三内，每个所述夹板三分别对应固定在所述弧形杆的

中部。

[0010] 作为本技术方案的进一步限定，所述圆槽的下底板上设置有一组均匀排布的圆孔

和一组圆周均匀排布的三角形通孔，所述连接杆的下端一侧固定连接气缸的侧壁，所述气

缸的活塞杆固定连接支撑盘的中心，所述支撑盘被所述连接杆穿过，所述支撑盘的上侧圆

周均匀固定有一组三角块，每个所述三角块分别匹配对应的所述三角形通孔。

[0011] 作为本技术方案的进一步限定，所述支撑柱的一侧中上部固定连接限位圆筒，所

述限位圆筒环绕所述气缸，所述限位圆筒在所述圆槽正下方。

[0012] 作为本技术方案的进一步限定，所述支撑柱的中下部一侧固定连接方形壳体，所

述方形壳体的一侧开口处固定连接U形板，每个所述U形板的两竖板分别固定连接L形板的

一侧，一组长支撑杆穿过两个所述L形板的另一侧和所述U形板的两竖板，每个所述长支撑

杆的两端分别固定连接U形支架的两竖杆端部，每个所述U形支架的横杆分别固定连接一组

均匀排布的揉捻轴。

[0013] 作为本技术方案的进一步限定，所述长支撑杆为个。

[0014] 作为本技术方案的进一步限定，每个所述长支撑杆的中间位置分别固定连接凸

轴，所有所述凸轴分别嵌入直槽杆一的滑槽内，所述直槽杆一的一端分别铰接在支撑轴一

端，所述支撑轴的另一端固定连接所述U形板的横板。

[0015] 作为本技术方案的进一步限定，中部的一个所述长支撑杆固定连接直槽杆二的一

端，所述直槽杆二的滑槽内嵌入圆柱滑块，所述圆柱滑块固定在摆动杆的一端上侧，所述摆

动杆的另一端固定在齿轮三的中心，所述齿轮三的中心轴铰接在固定板上，所述固定板固

定连接所述U形板的横板，所述齿轮三啮合齿轮四，所述齿轮四的中心固定连接电机三的输

出轴，所述电机三通过固定块固定连接所述U形板的横板。

[0016] 一种枣叶黑茶捻揉工艺，其特征是：包括如下步骤：

[0017] 步骤一：使用本装置时，首先将茶叶放在圆槽内，然后打开电机一和电机二，电机

一的输出轴转动带动齿轮一转动，齿轮一通过链条带动齿轮二转动，齿轮二带动弧形杆转

动，弧形杆带动带动卡块沿圆环转动，卡块带动弹簧二、夹板一转动，夹板一带动长杆转动，

长杆在转动过程中贴合曲线固定环不断沿曲线固定环的表面摆动，弹簧往复压缩回弹，长

杆带动搅拌杆转动摆动，同时齿轮二带动连接杆和圆槽转动，同时齿轮二转动带动电机二

和弧形杆等转动，最终带动搅拌棒转动，电机二的输出轴转动带动凸轴转动，在弹簧三的作

用下，凸轴始终贴合圆盘，凸轴带动圆盘上下移动，圆盘带动圆杆上下移动，圆杆带动夹板

二上下移动，夹板二带动直杆来回摆动，直杆带动搅拌棒来回摆动，实现对茶叶的初次捻

揉。

[0018] 步骤二：关闭电机一和电机二，然后气缸的活塞杆回缩下移带动支撑盘下移，支撑

盘下移带动三角块下移不再挡住三角形通孔，茶叶落下后经过限位圆筒后落到捻揉轴上

方，电机三的输出轴转动带动齿轮四转动，齿轮四转动带动与其啮合的齿轮三转动，齿轮三

带动摆动杆转动，摆动杆带动圆柱滑块在直槽杆二的滑槽内转动，圆柱滑块带动直槽杆二
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来回移动，直槽杆二带动中部的长支撑杆来回移动，中部的长支撑杆带动对应的凸轴在直

槽杆一的滑槽内来回移动，对应的凸轴带动直槽杆一来回摆动，直槽杆一带动滑槽内的其

它凸轴来回移动，其它凸轴带动对应的长支撑杆来回移动，长支撑杆通过U形支架带动捻揉

轴来回移动，实现对茶叶的二次捻揉，茶叶在捻揉过程中经过五层捻揉轴后落入茶叶存放

箱内，关闭电机三。

[0019] 步骤三：拉动茶叶存放箱一侧的把手，弹簧一发生弹性形变，取出茶叶。

[0020] 与现有技术相比，本发明的优点和积极效果是：本发明首先利用搅拌棒的转动和

摆动实现对枣叶黑茶的初次捻揉，初次捻揉完成后，枣叶黑茶掉落到捻揉轴的各个夹层之

间，实现对茶叶的二次捻揉，茶叶在捻揉过程中经过五层捻揉轴后落入茶叶存放箱内，提高

了捻揉效果。

附图说明

[0021] 图1为本发明的立体结构示意图一。

[0022] 图2为本发明的局部立体结构示意图一。

[0023] 图3为本发明的图2中A处的局部放大图。

[0024] 图4为本发明的局部立体结构示意图二。

[0025] 图5为本发明的图4中B处的局部放大图。

[0026] 图6为本发明的局部立体结构示意图三。

[0027] 图7为本发明的局部立体结构示意图四。

[0028] 图8为本发明的局部立体结构示意图五。

[0029] 图9为本发明的局部立体结构示意图六。

[0030] 图10为本发明的局部立体结构示意图七。

[0031] 图11为本发明的局部立体结构示意图八。

[0032] 图12为本发明的局部立体结构示意图九。

[0033] 图13为本发明的局部剖开立体结构示意图。

[0034] 图14为本发明的局部立体结构示意图十。

[0035] 图中：1、电机二，2、圆盘，3、齿轮一，4、链条，5、电机一，6、支撑柱，7、连接块，7a、卡

块，8、支撑柱，9、圆环，10、圆槽，11、限位圆筒，12、方形壳体，13、茶叶存放箱，14、底板，15、

把手，15a、弹簧一，16、U形板，17、揉捻轴，17a、齿轮二，18、夹板三，19、弧形杆，20、搅拌棒，

20a、连接杆，21、直杆，22、夹板二，24、凸轮，25、弹簧三，26、圆杆，27、电机支架，29、弹簧二，

30、短杆，31、夹板一，32、长杆，33、搅拌杆，35、圆孔，36、曲线固定环，37、三角块，38、支撑

盘，39、气缸，40、形支架，41、长支撑杆，42、齿轮四，43、摆动杆，44、直槽杆二，45、齿轮三，

46、支撑轴，47、直槽杆一，48、L形板，49、凸轴，50、圆柱滑块，51、固定板，52、固定块，53、电

机三，54、三角形通孔。

具体实施方式

[0036] 下面结合附图，对本发明的一个具体实施方式进行详细描述，但应当理解本发明

的保护范围并不受具体实施方式的限制。

[0037] 如图1-图14所示，本发明包括底板14，所述底板14的上侧通过对称的弹簧一15a固
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定连接茶叶存放箱13，所述底板14上侧一端固定连接支撑柱8，所述支撑柱8的上端固定有

连接块7的一侧，所述连接块7的另一侧固定连接圆环9，所述连接块7的上侧通过支撑柱6固

定连接电机一5，所述电机一5的输出轴固定连接齿轮一3的中心轴，所述齿轮一3通过链条4

连接齿轮二17a，所述齿轮二17a的下侧中心铰接连接杆20a，所述连接杆20a的中下部固定

穿过圆槽10的底板中心，所述圆槽10固定连接所述支撑柱8，所述齿轮二17a的下侧固定连

接一组圆周均匀排布的弧形杆19的一端，每个所述弧形杆19的另一端分别固定连接卡块

7a，所有所述卡块7a均匹配所述圆环9，每个所述卡块7a的内侧上部中间位置分别通过弹簧

二29固定连接短杆30的一端，每个所述短杆30的另一端分别铰接在夹板一31内，每个所述

夹板一31分别对应固定在所述卡块7a的内侧下部中间位置，每个所述短杆30的下端分别固

定连接长杆32的上端，每个所述长杆32的下部分别固定有一组搅拌杆33，所述圆槽10的内

壁中部固定连接曲线固定环36，所有所述长杆32的中部分别贴合所述曲线固定环36。

[0038] 所述齿轮二17a的上侧通过电机支架27固定连接电机二1，所述电机二1的输出轴

固定连接凸轮24的偏心轴，所述凸轮24贴合圆盘2的下侧，所述圆盘2的下侧固定有一组圆

周均匀排布的弹簧三25和圆杆26的一端，每个所述弹簧三25分别环绕对应的所述圆杆26，

所有所述圆杆26分别穿过所述齿轮二17a且下端固定连接夹板二22，每个所述夹板二22内

分别铰接直杆21的一端，每个所述直杆21的另一端分别对应固定连接搅拌棒20的中上部一

侧，每个所述搅拌棒20的上端分别对应铰接在夹板三18内，每个所述夹板三18分别对应固

定在所述弧形杆19的中部。

[0039] 所述圆槽10的下底板上设置有一组均匀排布的圆孔35和一组圆周均匀排布的三

角形通孔54，所述连接杆20a的下端一侧固定连接气缸39的侧壁，所述气缸39的活塞杆固定

连接支撑盘38的中心，所述支撑盘38被所述连接杆20a穿过，所述支撑盘38的上侧圆周均匀

固定有一组三角块37，每个所述三角块37分别匹配对应的所述三角形通孔54。

[0040] 所述支撑柱8的一侧中上部固定连接限位圆筒11，所述限位圆筒11环绕所述气缸

39，所述限位圆筒11在所述圆槽10正下方。

[0041] 所述支撑柱8的中下部一侧固定连接方形壳体12，所述方形壳体12的一侧开口处

固定连接U形板16，每个所述U形板16的两竖板分别固定连接L形板48的一侧，一组长支撑杆

41穿过两个所述L形板48的另一侧和所述U形板16的两竖板，每个所述长支撑杆41的两端分

别固定连接U形支架40的两竖杆端部，每个所述U形支架40的横杆分别固定连接一组均匀排

布的揉捻轴17。

[0042] 所述长支撑杆41为5个。

[0043] 每个所述长支撑杆41的中间位置分别固定连接凸轴49，所有所述凸轴49分别嵌入

直槽杆一47的滑槽内，所述直槽杆一47的一端分别铰接在支撑轴46一端，所述支撑轴46的

另一端固定连接所述U形板16的横板。

[0044] 中部的一个所述长支撑杆41固定连接直槽杆二44的一端，所述直槽杆二44的滑槽

内嵌入圆柱滑块50，所述圆柱滑块50固定在摆动杆43的一端上侧，所述摆动杆43的另一端

固定在齿轮三45的中心，所述齿轮三45的中心轴铰接在固定板51上，所述固定板51固定连

接所述U形板16的横板，所述齿轮三45啮合齿轮四42，所述齿轮四42的中心固定连接电机三

53的输出轴，所述电机三53通过固定块52固定连接所述U形板16的。

[0045] 所述茶叶存放箱13的一侧固定有把手15。
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[0046] 本发明的工作流程为：使用本装置时，首先将茶叶放在圆槽10内，然后打开电机一

5和电机二1，电机一5的输出轴转动带动齿轮一3转动，齿轮一3通过链条4带动齿轮二17a转

动，齿轮二17a带动弧形杆19转动，弧形杆19带动带动卡块7a沿圆环9转动，卡块7a带动弹簧

二29、夹板一31转动，夹板一31带动长杆32转动，长杆32在转动过程中贴合曲线固定环36不

断沿曲线固定环36的表面摆动，弹簧29往复压缩回弹，长杆32带动搅拌杆33转动摆动，同时

齿轮二17a带动连接杆20a和圆槽10转动，同时齿轮二17a转动带动电机二1和弧形杆19等转

动，最终带动搅拌棒20转动，电机二1的输出轴转动带动凸轴24转动，在弹簧三25的作用下，

凸轴24始终贴合圆盘2，凸轴24带动圆盘2上下移动，圆盘2带动圆杆26上下移动，圆杆26带

动夹板二22上下移动，夹板二22带动直杆21来回摆动，直杆21带动搅拌棒20来回摆动，实现

对茶叶的初次捻揉。完成后关闭电机一5和电机二1，然后气缸39的活塞杆回缩下移带动支

撑盘38下移，支撑盘38下移带动三角块37下移不再挡住三角形通孔54，茶叶落下后经过限

位圆筒11后落到捻揉轴17上方，电机三53的输出轴转动带动齿轮四42转动，齿轮四42转动

带动与其啮合的齿轮三45转动，齿轮三45带动摆动杆43转动，摆动杆43带动圆柱滑块50在

直槽杆二44的滑槽内转动，圆柱滑块50带动直槽杆二44来回移动，直槽杆二44带动中部的

长支撑杆41来回移动，中部的长支撑杆41带动对应的凸轴49在直槽杆一47的滑槽内来回移

动，对应的凸轴49带动直槽杆一47来回摆动，直槽杆一47带动滑槽内的其它凸轴49来回移

动，其它凸轴49带动对应的长支撑杆41来回移动，长支撑杆41通过U形支架40带动捻揉轴17

来回移动，实现对茶叶的二次捻揉，提高捻揉效果，茶叶在捻揉过程中经过五层捻揉轴17后

落入茶叶存放箱13内，关闭电机三53，拉动茶叶存放箱13一侧的把手15，弹簧一15a发生弹

性形变，取出茶叶。

[0047] 以上公开的仅为本发明的一个具体实施例，但是，本发明并非局限于此，任何本领

域的技术人员能思之的变化都应落入本发明的保护范围。
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