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Wynalazek niniejszy dotyczy wytwarzania
sztucznych nici i wilékien z protein globulino-
wych, nierozpuszczalnych w wodzie. Wedlug
wynalazku stosuje si¢ zwlaszcza takie proteiny,
ktore okresla sie jako fosforo-proteiny, globu-
line i prolamine, a szczegblnie kazeine, kto-
ra uzyskuje sie z odciggnietego mleka Kkroéw,
bawoléw, owiec itd., jak réwniez proteiny z na-
sion i owocéw wzglednie odpowiednich magk
— zawierajgcych mniej lub wiecej protein, kt6-
re zawierajg azot z orzecha ziemnego, pszenicy,
nasion bawelny itd. z ziarna soi i innych ro-
dzajéw nasion straczkowych.

Wynalazek dotyczy po pierwsze wytwarzania
sztucznych nici i widkien z protein, przy czym
z proteing wigze sig chemicznie co najmniej
jedng garbujagca substancje ttuszczoway przed

wytworzeniem roztworéw protein, i/lub ktérg

pozwala sie zaabsorbowaé niciom i widknom
‘po poddaniu roztworéw protein procesowi prze-
dzenia. Dalszy cel wynalazku polega na otrzy-
maniu roztworéw protein obranianych substan-
<jami garbujacymi o zwolnienym lub zupelnie

powolnym zwiekszaniu sie stanu lepkiego,
co uzyskuje sie gdy w sposobie tym stosuje sie
réwnoczes$nie sposéb wedlug patentu polskiego
nr 36604, przewidujgcego obrabianie protein
przed przedzeniem rozpuszczalnymi solami cy-
ny, zwtlaszcza chlorkami fosforo-cynowymi,
w celu uzyskania protein o slabym lub bardzo
stabym wzros$cie lepko$ci podczas dojrzewania.

Znane sg proby otrzymania migkkich nici
i widkien, a mianowicie przez dodanie mydta,
gliceryny, olejéw (np olejéw rozpuszczalnych,
sulfonowanych) lub emulsji i innych substancji
zmiekczajacych, do roztworéw protein. Wyniki
odno$nie gotowych nici i wildkien sg jednak
znacznie gorsze anizeli te, ktére otrzymuje sie
przy stosowaniu tego samego rodzaju roztworu
protein, bez zadnego dodatku S$rodkéw zmigk-
czajacych, co zalezy od tej okolicznos$ci, ze wy-
mienione wyzej substancje, ktére dodaje sie
do roztwordéw protein, nie lgczg sie z nimi che-
micznie i pozostaja zatem w roztworach pro-
tein w stanie emulsji lub roztworéw. Gdy cho-
dzi nastepnie o otrzymanie alkalicznego roz-



tworu - protein, to substancje fluszczowe dodane
do takiego roztworu, a ktére nie mogly sie po-

%@Q P indmi, gostajaspoddane zimnym
) @ - g‘B;_&co tworzy sie
piana oraz wyd'mela mé‘b niek wolna glice-

pr aj

. ryna. Z tego powstaja znaczne zaklécenia przy
przedzeniu i zachodzi szybkie zanieczyszczenie
kapieli przedzalniczej, w ktérej, w czasie koa-
gulacji nici, wystepuja w wiekszej ilo§ci zemul-
gowane lub rozpuszczone i cze$ciowo zmydlone
tluszcze przy wydzielaniu sie gliceryny, przez
‘co kapiel przedzalmcza nie nadaje sie¢ juz
do uzycia.

O wiele powazniejsze skutki wywoluja poza -
tym tluszcze pozostajace na niciach, nie bedace -

chemicznie zwiazane przez proteiny i ktére
uniemozliwiajg zatem wigzania micelarne lub
oslabiaja je tak, Ze powodujg znaczre zmniej-
szenie wytrzymalosSci nici i widkien w stanie
suchym, a zwlaszcza w stanie mokrym. Z. dru-
giej strony nalezy uwydatnié fakt, ze nici pro-
teinowe i wid6kna proteinowe sg bardzo miekkie
i nie wymagajg zadnych zabiegdéw zmigkcza-
jacych, gdy poddaje sie je po przedzeniu dal-
szej obrobce jak np. obrébce roztworami odkwa-
szajacymi, zawierajacymi sole i nastepnie harto-
waniu roztworami soli zawierajacych aldehyd

mréwkowy, co wskazuje, ze miekkoéé -zalezy’
_ W glébwnej mierze od zupeilnego utwardzenia

i od zestawu kapieli solnych, ktére nie powo-

duja uszkodzenia stosunkowo wrazliwych nici

i wibkien, nim zostang one zahartowane.

Poprzednie wywody wyjaniaja fakt, ze roz-

maite dawniejsze odkrycia zalecajace dodatek
substancji tluszczowych do roztworéw protein
nie znalazly zastosowania w przemy$le sztucz-
nych wiékien, poniewaz takie sposoby uczynity
wtasnie przedzenie praktycznie nie do przepro-
wadzenia, a przede wszystkim dlatego, ze wy-
twarzane nici i wldkna, szczegélnie w prze-
my$le widkienniczym, stawaly. sie praktycz-

nie nie do uzycia. W kaidym razie wyzej wy-'

mieniéne sposoby nie majg nic wspdlnego z wy-
nalazkiem, ktérego celem nie jest uczynienie
nici i wl6kien z protein mickkimi, gdyz sa one
przeciez juz same ze siebie bardzo miekkie.

Pierwszym celem nowego wynalazku jest
obrabianie protein, przed ich rozpuszczeniem,
substancjami ttuszezowymi garbujacymi, to zna-
czy takimi tluszczami, ktSre posiadajg zdolnosé
chemicznego laczenia si¢ z proteinami, z kt6-
rych po wysuszeniu nie moga juz byé¢ usuniete,
nawet przy zastosowaniu rozpuszczalnikéw ttusz-
czu jak np siarczku wegla, benzenu itp.

Oczywiscie zalezy to od iloSci zastosowanych
substancji tluszczowych garbujacych, ktére
poddaje si¢ do zaabsorbowania proteinom, po-
siadajgcym jedynie ograniczong mozliwoéé che-
micznego wigzania garbujacych substancji tlusz-
czowych i ktérych ilo§é nie moze przekraczac
stanu nasycenia. Gdy chce sie osiggnaé zupelne

nasycenie, jest wskazanym zastosowaé garbu-

jace substancje tluszczowe w iloSciach wie-
kszych anizeli stechiometryczne i nastepnie
przemywaé¢ tak obrabiane proteiny ciepla, naj-
lepiej stabo alkaliczng woda, w celu usuniecia
tych iloSci substancji ttuszezowych, ktére
nie zostaty chemicznie zwigzane. W kazidym
razie stwierdza si¢ niespodziewanie, rOwniez bez
zastosowania przemywania obrabianych protein,
ze przy zastosowaniu juz 15 i wiecej procent
garbujacych olejéw rybnych np. tranu’ dorszo-

" wego, oleju wielorybiego, oleju sardynkowego

lub oleju fokowego, w odniesieniu do cigzaru
poddawanych obrébce protein, uzyskuje sie
hartowanie i suszone nici i wiékna nie wykazu-
jace zadnego wygladu ttustego i nie pozwalajace
na stwierdzenie zadnego wydzielania si¢ tlusz-
czé6w. Nici i wibkna tak obrabiane przyjmuja
jednak wyglad, ktéry przypomina wyglad skér
garbowanych na zamsz, ktére réwniez obrabia
sie garbujagcymi substancjami tltuszezowymi.
Takie nici i widkna posiadajg réwniez wiasci-
wosé, jak skéry garbowane na zamsz, odpycha-

" nia- wody. Fakt ten spowodowany jest tym, .

ze oleje rybne zawieraja duZy procent nienasy-
conych kwaséw - tluszezowych, stanowiacych
aktywne_ elementy garbujgce protein. Najlepiej
garbujacymi alejami -sg te,  ktére zawieraja
znaczne zawartoSci procentowe nienasyconych
Rwaséw tluszczowych i posiadaja co najmniej
cztery wigzania podwoéjne. Mozna tez stosowaé
oleje ro§linne, ktére zawierajg okoto 10% mie-
nasyconych kwaséw tluszczowych i wykazujg
co najmniej istnienie jednego wigzania podwéj-
nego, jak np. olej rzepakowy.. Stosujic te oleje
koniecznym - jest jednakze przemyecie proteiny
woda w celu usuniecia nadmiaru oleju, ktéry
nie zostat trwale zwigzany z proteinami: Z uwa-
gi na to, Ze nienasycone kwasy tluszezowe wig-
zd sie stosunkowo szybko z proteinami, prze-
mywanie mozna przeprowadzié ‘w tych- samych
zbiornikach, w ktérych zachodzi ' obrabianie,
przy czym w 3 — 5 godzin po-zashsorbowaniu
oleju wprowadza sie do zbiormika. np. wode
i miesza sie w taki sposéb, Ze nie zwiazana czesé
oleju oddziela sie od protein i wyplywa na po-
wierzchnieg, nastepnie zatrzymuje.sie mieszadlo
i pozwala sie proteinom osadzaé, po czym zbie-




ra si¢ plywajacy na powiersehni olej za po-
moca odpowiednich ezerpakéw, ktére oddzielaja
go i doprowadzaja do odpowiednich zbiorni-
kéw, a zmajdujaca sie¢ ponizej woda zostaje
odeciagnieta, po ezym wprowadza sie rozpusz-
czalnik i przystepuje do rozpuszczania obra-
bianych protein. .

W ponizszych przykladach wyja$nia sie jesz-
cze szezegblowiej pastgpowanie, dotyezace tej
qbrobki.

Nadzwyczaj dodatnie wyniki, na skutek
obrébki protein za pomocag substaneji tiuszczo-
wyeh, otrzymuje sie przez zastosowanie nie-
nasyconych kwaséw ttuszczowych, ktére od-
dziela sie przez rozczepienie olejow zwierzecych,
rodlinnyeh i weglowodor6w. Doskonale wy-
niki osigga sie réwniez przy zastosowaniu nie-
nasyeonych wyiszych alkoholi ttuszezowych
i nienasyconych oksykwasow, ketokwaséw i in-
nych pochodnych. W kazdym razie wyzej wy-
mienione pochadne k'vaséw tluszczowych nie po-
winny jednak by¢ sulfonowane, poniewaz traca
zdolno$¢ laczenia sie z proteinami, jezeli po ab-
sorpcji  sulfonowanych kwaséw tluszczowych
proteiny nie =zostaja poddane jakiejkolwiek
obrobee zobojetniajacej w celu usunigeia grupy
sulfonowej. Z tych wzgledow nalezy najlepiej
unikaé stosewania sulfonowanych kwaséw tlusz=
czowyeh i w egélnosci wszelkich rozpuszczal-
nych w wodzie substancji, powedujacych ze-
mulgowanie w wodzie garbujgeyeh substancji
tluszczowych. Tekie emulsje z sulfenowanymi
kwasami tluszezowymi i emulgatory zmniej-
szajg sklonnosé garbujgcych substancji ttuszczo-
wych do chemicznego wiazania si¢ z proteina-
mi, gdyz trzeba przystepowaé do dlugich i wielo-
krotnie powtarzanych przeptukiwan w celu
usunigcia z protein sulfonowanych kwaséw
tluszczowych, ktére z uwagi na ich rozpusz-
czalnoéé w wodzie nie wyplywaja na pewierz-
chnie kapieli i zmuszajg zatem do ciezkiej i klo-
potliwej pracy celem ich zupeilnego usuniecia,
by moéc nastepnie otrzymaé roztwory protein
nie zanieczyszczone rozpuszczalnymi substan-
cjami ttuszezowymi, ktére szkodzityby powaz-
nie w wytwarzaniu wigzan micelarnych w ni-
ciach i witéknach, co oslabiloby je, a przez
to znaczenie zmniejszylo ich wytrzymalos¢.

Z tych samych wzgledéw nalezy zalecié nie-
uzywanie réwniez mydet i innych substanecji
rozpuszczalnych w wodzie, a ulatwiajacych
emulgowanie garbujacych substancji ttuszczo-

wych. Gdy chee sie obrabia¢ proteiny wodnymi -

emulsjami garbujacych substancji ttuszezowych,
to wskazane jest najlepiej zastosowanie maszy-

ny emaulgujacej o wysokiej liczhie obrotéw, ap.
0 5000 i wigcej obrotéw na minuyte, za pomo-
ca ktérej mozna uzyska¢ emulsje garbujacych
substancji ttuszczowych réwniez przy zastoso-
waniu zimnej wedy. OczywiSeie lepsze emulsje
osigga sie, gdy wode i garbujgce substancje
tluszczowe ogrzewa sie np. do temperatur
miedzy 40 a 100°C. Zupelna emulsje otrzy-
muje sie¢ jezeli do garbyjacych substancji
ttuszczowych dodaje sie degrasu, ktéry jest wy-
tworem tloczenia skdr garbowanych na zamsz
za pomocg nasyconych garbujacych olejéw ryb-
nych i/lub sztucznego degrasu. Wytwory ole-
jow garbujgcych, ktére, s3 same doskonatymi
$rodkami garbujacymi proteiny moga, a ile jest
to poiadane, by¢ zastosowane réwniez same
zemulgowane z woda, dla garbowania pratein.
Garbujace substancje ttuszczowe lacza siq pre-
dzej z proteinami gdy posiadajq duza liczbe
kwasowa, a wiec nie jest konieczhnym zobo-
jetnia¢ oleje i garbujace substaneje tluszczowe

. za pamoc3y zasad tak, ze aleje i sybstancje tlusz-

czowe, gdy posiadajg niska liczbe kwasows,
mogyq byé¢ poddane, gdy jest to pozadane, pro-
cesom zwiekszajacym ich liczbe kwasows.
Wszystkie garbujace substancje tluszczowe mo-
ga hyé, o ile jest to pozadane, paddane utlenianiu
na ciepto lub na zimno (oleje dmuehane) réwniez
stosowane byé moga tak zwane oleje gotowane.
. Proteiny maga byé abrabiane tak diugo tlusz-
czami, aZ zostang zupelnie nasycone tluszezo-.
wymi substancjemi garbujgcymi, jednakze star-
ezq juz drobne dodatkj proeemtawe tyeh sub-
stancji, np. w iloéciach 1 ~— 5% wagi ugytych
protein, w celu osiggniecia karzysci wynikaja-
cych przy przgdzeniu protein zawierajaeych
garbujace substancje tluszczowe, Te korzysei
polegaja na latwiejszym praedzeniv i na mozli-
wosci wigkszego rozciggania nici, anizeli jest
to mozliwe, gdy stosuje siQ proteiny, ktére
nie byly obrabiane garbujgcymi substanejami
ttuszczowymi., Przede -wszystkim uzyskuje sie
te korzys¢, ze czasteczki protein zachewuja le-
piej w niciach swoje ulozenie lafeuchowe, ktére
przyjely podezas roaciggania, i to réwniez po po-

-cigeiu nici na krdtkie wiokna, Poza tem nici

te i wiékna posiadaja EnAaczna elpatycznesé,
kiorej nie nalezy mieszaé z rezeiagliwoéeig. Po-
siadaja one poza tym cenny wlasnoéé¢ edpyeha-
nia wody, ktéra moie jeszeze byé zwigkszona
podezas wstepnego hartowania niei roztworami
soli; ktére zawiersja rozpuszcealne sole glinu,
jak réwniez | przez obrabianie hartnjgce za pe-
macy aldehydu mréwkowego. Zdolno¢ niei
i widkien odpychania wody osigga swéj punkt

i
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szezytowy, gdy proteiny lub nici i wiékna na-
syca sie catkowicie ttuszczowymi substancjami
garbujagcymi. Jezeli jednak chce sie osiggnaé
riajlepsze wyniki, wskazanym jest najlepiej
nie pozwolié¢ proteinom zaabsorbowaé calej gar-
bujacej substancji -ttuszczowej, ktéra jest po-
trzebna do ich nasycenia, lecz obrabiaé wpierw
proteiny ograniczonymi porcjami procentowymi
substancji ttuszczowych garbujacych, a potem
gotowe nici i wiékna, najlepiej po ich utwardze-
niu obrabiaé jeszcze dalej garbujacymi substan-
¢jami tluszczowymi, az do nasycenia. Oczywiscie
mozna dokonaé nasycenia nici i widkien ttusz-
czowymi - substancjami ' garbujacymi, lub jak

to zwykle sie stosuje przy obrébce takimi sub-'

stancjami, réwniez gdy nie chce si¢ osiggnagé
nasycenia nimi w niciach i wiéknach po utwar-
dzeniu, nawet jezeli proteiny nie zawierajg
tluszczowych substancji garbujacych, ktére by-
1y zaabsorbowane przez proteiny przed ich roz-
puszczeniem. Jest to na przyklad korzystne, gdy
chece sie otrzymaé zupelnie biate nici proteino-
we lub widkna proteinowe (np. z protein otrzy-
manych z mleka), gdyz przy obrébce protein
ttuszczowymi substancjami garbujaecymi,
a szczegblnie przy stosowaniu ze wzgledéw eko-
nomicznych, znacznych dodatkéw procentowych
cennych garbujgcych olejéow rybnych (ktére
sg zawsze mniej lub wiegcej zabarwione) lub
tez -samych olejéw bielonych, co jest jednak
trudne do osiagniecia, gdy sie chce otrzymaé
zupelnie biale nitki i wi6kna, W tym i innych
przypadkach mozna, w celu unikniecia czestego
zestawiania roztworéw protein poddawanych
przedzeniu, urzeczywistniaé drugi cel niniej-
szego wynalazku, a mianowicie nie obrabiaé
protein garbujacymi substancjami tluszczo-
wymi, lecz po zahartowaniu nici i wi6kien usu-
naé potrzebna ilo$é nici i widkien, ktére maja
byé poddane obrébce z pozadanymi najkorzyst-
niejszymi dodatkami procentowymi substancji
garbujacych, a reszte produkeji, ktéra ma byé
zupelnie biata, przemy¢ i wysuszyé. W tym przy-
padku wskazane jest oddanie pierwszefistwa
obrabianiu nici i wibkien przed ich suszeniem,
podczas ktérego utwardzajace dziatanie aldehydu
mréwkowego i garbujace dzialanie obecnej
w niciach substancji tluszczowej uzupelniajg
sie przez dzialanie odwodorniajgce i przez pod-
grzanie, szczegblnie jezeli suszenie uskutecznia
sié w temperaturach od 70 — 100°C. Oczywi$-
cie obrabianie za pomocg substancji tluszezo-
wych nici i wibkien proteinowych mozna tez
urzeczywistnié po ich wysuszeniu Nie *jest
to jednak ekonomicznie korzystne lecz zaistnial

" nie przesacza sie go i

fakt, iz pewne firmy, ktére uzyskaly biale nici
i wiékna, wolne od garbujacej substancji ttusz-
czowej, musialy, ze wzgledu na nieprzewidziane
zgdania ich wlasnej klienteli, otrzymaé widk-
na odpychajgce wode, .ktére musza zatem by¢
obrabiane garbujgcymi substancjami thluszezo-
wymi, przy czym zrezygnowali oni z doskona-
lego zupelnie biatego koloru, réwniez i dlatego,
ze wibkna te sg przeznaczone do barwienia prze-
waznie w niezbyt jasnych kolorach. W tym
i innych przypadkach suszone juz nici i wiok-
na proteinowe obrabia sie najlepiej poéZniej,
po ich réwnomiernym zwilzeniu wodg w ilosci
10%0 — 30%o.

O ile chce sie zrezvgnowaé z obrablama pro-
tein garbujacymi substancjami tluszezowymi
w celu ograniczenia zastosowania tej obroébki
wylacznie do gotowych nici i wibkien, to wska-
zanym jest stosowanie roztworéw protein, kt6-
re wedlug wymienionego poprzednio patentu
obrabiane byly solami cyny. Jest to wskazane
nie tylko w celu uzyskania roztworéw proteino-
wych o powolniejszej lub bardzo powolnej zmia-
nie lepkosci, lecz réwniez w celu lepszego za-
pewniania niciom i wiléknom, ktére zawieraly
pochloniete przez proteiny sole cyny przed ich
poddaniem przedzeniu, korzysci wynikajacych
Zz ltancuchowego ulozenia czasteczek, co uzys-
kano podczas rozciggania. Oczywicie korzys-
ci -te: sg lepsze, gdy proteiny byly obrabiane
nie tylko solami cyny lecz réwniez garbujacymi
substancjami tluszezowymi, poniewaz nici po-
mijajge, %Ze ' czasteczki pozostaja w ulozeniu
liniowym, -mogg byé jeszcze wiecej rozciggane
gdy zawierajg garbujgce substancje tluszczowe,
ktére zostaly zwiazane przez proteiny przed ich
rozpuszczeniem.

Wynalazek wyjaséniaja dokladniej nastepumce
przyklady:

Przyklady: _

Przyktad I.1000 graméw normalnej handlo-
wej kazeiny zwilza sie 1500 cm?® wody i miesza
sie¢ od czasu do czasu. Po dwdéch godzinach
dodaje sie kroplami 50 graméw oleju wielo-
rybiego i»r'nlesza sie 5 godzin, nastepnie dodaje
sie 450 cm® wody, przy czym miesza si¢ po-
woli, po jednej godzinie dodaje si¢ 1250 em? roz-
tworu wodorotlenku sodu (200 cm?® wodorotlen-
ku sodu — gestosé 1,330 rozcienczonégo 1050 cm3
wody) w celu rozpuszczenia proteiny; przy ezym
miesza si¢ powoli. Po uplywie p6t godziny naste-
puje godzinne odpowietrzanie roztworu, nastep-
ponownie odwietrza
az do zupelnego pozbawienia go baniek gazéw.
Temperature utrzymuje sie stale na 20°C.



‘Przyktad II 1000 graméw zwyklej han-
dlowej kazeiny mlecznej zwilza si¢ 300 cm?
wody przy energicznym mieszaniu, w celu
uzyskania réwnomiernego pobrania przez nig
wilgoci, po dwéch godzinach dodaje sie kro-
plami 50 graméw oleju wielorybiego, przy
pieciogodzinnym energicznym mieszaniu, na-
stepnie dodaje sie 2650 cm? wody mieszajac
powoli, po godzinie rozpuszcza si¢ kazeing
w rownej ilosci roztworu wodorotlenku sodu
i stosuje sie t¢ samg temperature, przy czym
postepuje si¢ jak w przykladzie I.
Przyktad IIL 1000 graméw zwyklej han-
dlowej kazeiny spegcznia sie 2000 cm?® wody,
przy czym calo§¢ miesza sie od czasu do czasu.
Po dwébch godzinach dodaje si¢ powoli 100 gra-
méw oleju wielorybiego, podczas trzygodzin-
nego mieszania, nastepnie dodaje sie 900 cm?®
wody i miesza sie powoli, po trzech godzinach
mieszania rozpuszcza sig¢ kazeing w roéwnej

ilo§ci roztworu wodorotlenku sodu, w tej sa- .

mej temperaturze, postepujac w ten sam spo-
s6b, jak w przykltadzie I. R

Przykltad IV. 1000 graméw zwyklej han-
dlowej kazeiny mlecznej specznia sie 2000 cm®
wody, przy czym miesza sig ja od czasu do cza-
su, po dwéch godzinach dodaje si¢ bardzo wol-
no 150 graméw oleju wielorybiego i miesza sig
7 godzin, nastepnie dodaje sie 850 cm? wody
przy powolnym mieszaniu, po siedmiu godzi-
nach rozpuszcza sie kazeing w réwnej ilosci
roztworu wodorotlenku sodu w tej samej tem-
- peraturze i postepujac w teni sam sposéb, jak
w przykladzie I. B

Przyktad V. 1000 graméw zwyklej han-
dlowej kazeiny mlecznej specznia si¢ 2000 cm?
Wody, calo§¢ miesza sie od czasu do czasu,
po dwéch godzinach dodaje sie bardzo powoli
250 graméw oleju wielorybiego mieszajac czter-
na$cie godzin, nastgpnie dodaje si¢ 750 cm?
wody. mieszajagc powoli. Po pieciu godzinach
dodaje é{e 2000 cm?® wody i miesza szybko przez
iedna godzine, nastepnie mieszadlo zatrzymuje
sie w celu umozliwienia kazeinie osadzenia sig,
przy czym niezwigzane krople oleju wyply-
waja na powierzchnie. Po dwéch godzinach
1500 cm? wody i oleju usuwa sig, przy czym
olej odzyskuje si¢ w celu ponownego zuzycia
co wynosi okolo 4% uzytych 250 graméw ole-
ju, ktéry zostat wprowadzony do kazeiny. Kaze-

. ine rozpuszczono nastepnie 200 cm?® roztworu’

wodorotlenku sodu — gesto§¢ 1,330 — rozcien-
czonego 550 cm3 wody. Temperature jak i spo-
s6b rozpuszczania, jak i dalsze postepowania
byly takie same, jakie uzyto w przykladzie I.

Przyklad VI — X. Przyrzadza sie roz-
twory kazeiny indentyczne z roztworami opi-
sanymi w przyktadach I — V, jednakze olej
wielorybi emulguje sie w temperaturze 20°C,
w pierwszej porcji wody oméwionej w kazdym

przykladzie kapieli, a zatem wplywa wpierw '

do kapieli emulsyjnej z wody i oleju.

Przyktd XI — XV. Przyrzadza sie roz-
twory kazeiny indentyczne jak w przykladach
VI — X, lecz emulsja wody i oleju uskutecz-
nia sie w temperaturze 50°C i w tej tempera-
turze wprowadza sie ja do kazeiny i utrzymuje
do takiego okresu czasu, w ktérym wprowa-
dza sie¢ do kazeiny reszte wody przeznaczonej
do kapieli, a mnastepnie ochladza sie catosé
do 20°C przed przystgpieniem do rozpuszcze-
nia w roztworze wodorotlenku sodu.-

Przyktad XVI — XX. Przyrzadzono roz-
twory indentyczne z tymi, ktére wymieniono
w przykiadzie XI — XV z ta jedynie réznica,
ze emulsje wody i oleju sporzagdzono w tempe-
raturze 70°C. Przeprowadzono rozmaite préby
réowniez z emulsjami wody i oleju w tempera-
turach miedzy 75 a 100°C lecz nie uzyskano
zadnych korzysci pracujac w takich tempera-
turach. ,

Przyktad XXI — XXX. Sporzadzono
roztwory kazeiny indentyczne z wymienionymi
w przykladzie VI — XX z ta réznicy, ze za-
miast 15% oleju wielorybiego, co podane bylo
w kazdym przykladzie, zastosowano 50% de-
grasu uzyskanego przez wytloczenie skér gar-
bowanych na zamsz olejem rybim. Degras
zmieszano z olejem wielorybim, a calo§é emul-
gowano z woda. ' -

Wszystkie powyzsze emulsje olejow wielory-
bich i olejé6w degrasu z .woda przyrzadzono za
pomoca maszyny emulgujacej o liczbie obrotéw
okoto 6000/min. ' '

Przyktady XXXI — LX. Przyrzadzono
roztwory indentyczne 2z roztworami wedlug
przyktadéw I — XXX, lecz z nastepujacymi
odmianami:

a) zastosowano 1000 graméw zwyklej han-
dlowej proteiny z maki kukurydzianej,
zamiast kazeiny mlecznej, .

b) zastosowano 1000 gramoéw zwyklej han- -

. dlowej proteiny z orzecha ziemnego, za-
miast kazeiny mlecznej.

c) zastosowano 1000 graméw zwyklej han-
dlowej proteiny z ziaren soji, zamiast ka-
zeiny mlecznej,

d) zastosowano 1000 graméw zwyklej han-
dlowej wytraconej kwasem siarkowym ka-
zeiny, zamiast kazeiny mlecznej,



- @) zastosewano 1600 graméw zZwyklej han-
dlowej kazeiny podpuszczkowej (kazeina
ttoczona), zamiast kazeiny mlecznej,

f) zastosowano na kazde 500 graméw kaze-
iny mlecznej w sposob progresywny 500
gramoéw protein pedanych pod pkt a—e).

Przyktad LXI — LXXV. Przyrzadzono
roztwory indentyczne 2z roztworami wedlug
przykladéw I — XV, lecz z nastepujacymi od-
mianami: -

a) olej wielorybi zastapiono olejem fokowym,

b) olej wielorybi zastgpiono bielonym tra-
nem dorszowym,

c) olej wielorybi zastapiono olejem sardyn-
kowym,

d) olej wielorybi zastapiono olejem $ledz’o-
wym,

e) olej wielorybi zastapiono w ilo§ci 80—20%0
wszystkimi tymi olejami, ktére podano
_.pod pkt. a—d), )

f) olej wielorybi zastgpiono przez nienasy-
cone kwasy tluszczowe uzyskane przez
rozczep‘enie olej6w podanych w pkt.
a—c¢),

g) olej wielorybi zastgpiono przez nienasy-
cone kwasy tluszczowe uzyskane przez
rezczepienie oleju drzewnego (zwanego
chinskim olejem drzewnym), oleju rzepa-
kowego lub oleju Inianego,

“h) olej wielorybi zastapiono nienasyconymi
kwasami  tluszczowymi z weglowodoréw
na dredze syntezy chemicznej lub bio-
chemicznej,

i) olej wielorybi zastgpiono mieszaning wy-
mienionych pod pkt. f—h emulgowanych

. woda kwas6éw tluszczowych,

j) olej wielorybi zastapiono olejem drzew-
nym, olejem lnianym i olejem rzepako-
wym, przy czym postepowano jak w przy-
kladzie V to znaczy, Ze cze§é niézwigza-
nego oleju eliminowano przez wymycie.

Przykltad LXXVI 1000 cm® wodnej emul-
sji, sporzadzonej w temperaturze 70°C i za-
wierajgcej 50 graméw oleju wielorybiego zmie-
szano z 1500 cm? roztworu, w temperaturze
20°C, w ktérym rozpuszczone bylo 6 graméw
chlorku cynawego i 80 cm® chlorku cynowego
o gestosci 1,072. W calo$ei posiadano 2500 cm3
emulsji, w ktérej speczniono 1000 graméw zwy-
klej handlowej kazeiny mlecznej i mieszano
powoli przez pie¢ godzin, ochladzajac do tem-
peratury 20°C, nastepnie dodano 500 cm?® wo-
dy i mieszano powoli przez- jedng godzine.
Kazeine rozpuszczono nastepnie w 750 cm? roz-

-

tworu wedorotlenku sodu (200 cm* wodere-
tlenku sodu — gesto$é 1,330 — rozciemczenych
550 cm® wody), przy czym {emperatura przy
rozpuszczanin i péziniej utrzymywana byla
na ‘poziomie 20°C. )
Przyktad LXXVII. Nici i wlékna uzys-
kane przez przedzenie protein, ktére byly obra-
biane w ograniczonym procencie dodatkami
garbujacych substancji ttuszczowych lub tez
nie zawieraly zadnych substancji tluszczowych
garbujacych, po ich zahartowaniu na przyklad
aldehydem mréwkowym poddawato sie odwi-
rowaniu w celu usuniecia cieczy, zawierajgcej
sole, ktéra byly impregnowane, obrabiane na-
stepnie cieptymi emulsjami z wody i garbuja-
cych kwaséw tluszczowych w takich iloSciach,
jakie potrzebne sg do pozgdanego stopnia
absorpcji przez nici i wlékna. Wskazane jest
by ciezar emulsji garbujacej nie przekraczal
50% wagi nici i wiékien poddawanych obrébce
w celu osiggniecia zupelnej absorpcji emulsji
garbujacej. Obrébka prowadzi sie najlepiej
w autoklawach obrotowych lub lepiej w naczy-
niach garbujacych, ktére sa uzywane w gar-
barniach, przy czym naczyniom pozwala sie
obraca¢ az do zupelnego zaabsorbowania gar-
bujacej emulsji przez nici i wiékna, utrzymujac
temperature az do kofica obrobki na wysokosci
miedzy 50° a 60°C, nastepnie usuwa sie nici
i wiékna i pozostawia sie je przez kilka dni
najlepiej w atmosferze ciepla na przyktad
w 40°C. W niciach i wloknach wywigzuje sie
wskutek reakcji miedzy olejami a proteing wi6-
kien cieplo; nastepnie myje sie je doktadnie
i potem suszy, najlepiej przy temperaturach
miedzy 75° a 100°C. Gdy ma sie ciagle nici,
to nalezy je umie§ci¢é w workach ptéciennych
w celu chronienia ich podczas obrébki w naczy-
niach garbujacych. Pociete za§ krétkie widkna
(wl6kna ciete) moga w przeciwiefistwie do te-
go byé swobodnie wprowadzane powiklane, Ni-

‘ci i wlékna moga byé przed ich obrabianiem

za pomocg garbujacych substancji tluszezo-
wych, czeSciowo przemywane lub tez przemy-
wane do zobojetnienia, wzglednie lekko alka-
lizowane.

Przyktad LXXVIII. Postepuje sie jak
w przykladzie LXXVII z tg réznica, ze nici
hartuje sie jedynie przez 6—8 godzin w kapieli
zawierajgcej sole, zawierajacej ponadto na przy-
kiad aldehyd mréwkowy w temperaturze
20—35°C, po czym obrabia sie je jak w przy-
kladzie LXXVII, a nastepnie najlepiej nie prze-
mywa, si¢ lecz ponownie obrabia przez 7—I10



godzin w kapieli - soli zawierajacej aldehyd
mréwkowy, w temperaturze 70—75°C, a potem
dopiero przemywa sie i suszy.

Przyktad LXXIX. W celu zupelnego na-
sycenia nici i wilékien garbujacymi substan-
cjami tluszezowymi mozna je poddawaé obréb-
ce w spos6b opisany w przykladzie LXXVII,
jednakze emulsja garbujaca zawiera wtenczas

. co najmniej 20% mniej garbujacej substancji

tluszczowej, ktéra jest konieczna dla osiggnie-
cia calkowitego nasycenia. Nim nici i wilékna
przemyje sie, poddaje sie je odwirowaniu, w ce-
lu usuniecia pierwszej czeSci nadmiaru sub-
stancji garbujacej, ktéra sie odzyskuje. Naste-
pnie nici i wi6kna przemywa si¢ goracg woda
w temperaturze 50—60°C i ponownie odwiro-

wuje, przy czym to postepowanie robocze pow-

tarza sie ewentualnie kilkakrotnie, w koncu
powtarza sie postepowanie w temperaturze

20—30°C, w lekko alkalizowanej wodzie, a na- -

stepnie nici i wldékna odwirowuje sie w celu
usuniecia ostatnich $§ladéw garbujacej substan-
cji ttuszczowej, ktéra znajduje sie w nadmiarze
ponad konieczng do nasycenia ilo§é, nastepnie
przemywa sie\ gruntownie zimng®* woda i osta-
tecznie suszy w temperaturach mledzy 700
a 100°C. .

Przy - obrabianiu suszonych juz nici i wié-
kien postepuje sie jak w przyktadach LXXVII
— LXXIX, gdzie nici i wiékna kapie sie naj-
lepiej w 10—30°% wody w temperaturze
50—65°C, przed poddawaniem ich obrabianiu
absorbujacemu z emulsjami garbujacymi w na-
czyniach garbujacych. '

Przyktad LXXX. Nici i wiékna z pro-
tein nie zawierajace zadnych substancji tlusz-
czowych garbujacych, jakie wymieniono w ni-
niejszym wynalazku, albo zawierajace garbu-
jace substancje tluszczowe zaabsorbowane przez
proteiny przed przedzeniem w ilo§ciach mniej-
szych anizeli jest to konieczne dla osiggnigcia

nasycenia, moga byé obrabiane za pomoca za-.

nurzania w nieemulgowanych garbujacych sub-
stancjach tluszczowych, na przykiad gdy poste-

" puje s‘e¢ jak to podano w przykladach LXXVII

— LXXIX. Gdy nici i wlékna osuszy sie juz
zupelnie, jest wskazane najlepiej poczekaé
jeszcze az zaabsorbujg one z otaczajgcej atmo-
sfery znowu co najmniej 5% wilgoci, nastepnie
zanurza si¢ je do Kkapieli, ktére na przyklad
zawieraja olej wielorybi jako taki, to znaczy
w zadnym wypadku nieemulgowany, po czym
pozostawia sie¢ je w kapieli tak diugo, az na-
stapi zupelne nasycenie olejami, nastepnie odwi-
rowuje si¢ je w celu wydzielenia nadmiaru ole-

—

_ju, ktéry pokrywa - wiékna. Przy 'bbrabianiu

w obrotowych naczyniach przyspiesza sie znacz-
nie absorpej¢ oleju przez wiékna. Kolejno nici
i wlékna poddaje sie wirowaniu, a nastepnie
uklada na kilka dni w pomieszczeniach ogrza-
nych najlepiej od 30° do 40°. Postepowanie
zanurzania wlékien w oleju moina powtarzaé
kilkakrotnie, az nici i wi6kna zaabsorbujg pra-
wie taka ilo§¢é substancji tluszczowej i zwigza
ja, jaka jest pozadana. Nastepujace potem poste-
powania moga byé takie same, jak podane
w przykladzie LXXVII. Do oleju wielorybiego
i/lub do innych garbujacych substancji ttusz-
czowych dodaé mozna i zmieszaé naturalny
i/lub sztuczny degras. Ilo§¢ degrasu, ktérg nale-
zy doda¢ do innych garbujgcych substancji
tluszczowych moze byé mniejsza lub wieksza,
zaleznie od zdolnoSci rozpuszczania stosowa-
nych $rodkéw ttuszczowych, jednakze wskazane
jest lepiej unikaé, by ilo§¢ degrasu nie byla tak
duza, azeby zbytnio zwiekszala rozciggalnosé
substancji ttuszczowych, ktére w tym przypad-
ku zwiekszylyby czas wnikania do wnetrza nici
i wldékien. Nici i widékna zupelnie lub prawie
zupelnie nasycone garbujacymi substancjami

tluszczowymi posiadaja nadzwyczajng miekkosé

i nadaja sie wybitnie do wytwarzania tkanin
o Srednim i lekkim cigzarze w konfekcji cze$ci
ubrania, zamiast stosowanych ogélnie ciezkich
skér garbowanych na zamsz.

Wedlug wynalazku proteiny obrablane gar-
bujacymi substancjami tluszczowymi przed ich
rozpuszczeniem, - moga zostaé¢ rozpuszczone
w dowolnym znanym odpowiednim rozpuszczal-
niku, a otrzymane roztwory prza$é mozna w zna-
nych kapielach przedzalniczych, zdatnych do ko-
agulowania nici. Otrzymane nici moga byé p6z-
niej obrabiane w kapielach soli odkwaszajgcych
i utwardzane w ogélnie znanych kgpielach
z solami, zawierajacymi na przyklad aldehyd
mréwkowy.

Wedlug wynalazku najwygodniejszg jest naste-
pujaca odmiana wykonania,

‘Obrab’a sie proteine garbujacymi substancja-
mi tluszczowymi i nastepnie rozpuszczone pro--
teiny poddaje sie procesowi przedzenia w wod-
nej kapieli zawierajgcej na przyklad na jeden
litr kapieli 75 graméw siarczanu glinu, 275 gra-
méw bezwodnego siarczanu sodu i 90 — 120 gra-
méw kwasu siarkowego (100%-owego). Dalsze
postepowania przeprowadzi¢ mozna jak naste-
puje: peki nici z kazdej dyszy  przedzalniczej
rozcigga si¢ na przyklad od 10 — 100% w ka-
pieli przedzalniczej i/lub bezposrednio po jej
opuszczeniu, nastepnie poszczegélne peki nici ig-

”



cdy sie w jeden gruby pek i
przerwanie napiete lub nienapiete do zawiera-
jgcej sole cieczy pluczacej, ktéra na jeden litr
kapieli wodnej zawiera np. 200 — 250 graméw
chlorku sodu i'20 — 50 graméw siarczanu glinu.
Korzystne temperatury obrabiania od 25—40°C.
Przy wyjsciu z tej kapieli przeprowadza sie
peki nici przez druga kaplel zawierajaca sole
i roztwér hartujacy, ktéry na kazdy litr kapieli
zawiera np. 150 — 200 graméw siarczanu glinu,
25 — 80 graméw krystalicznego mocznika
i 130—150 graméw chlorku sodu, przy czym
zawarto$é chlorku sodu, o ile jest to pozadane,
moze byé podwyzszona az do nasycenia roztwo-
ru. Najkorzystniejsze temperatury 25 — 60°C.
Przy opuszczeniu tego roztworu nici zostaja
pozniej dalej rozeiggniete od 100 — 300% lub
réwniez wiecej, zaleznie od poprzednio juz
przeprowadzonego rozciggania, przy czym na-
lezy zwracaé uwage czy nici podczas przejScia
przez kapiele ptuczace zawierajg sole i hartu-
jace byly utrzymane w stanie naprezonym czy
tez nie. Porozciggnieciu nici tnie sie na wiékna,
ktore hartuje si¢ w autoklawach szczelnie zam-
knietych, do ktérych wpuszcza sie wodng ka-
piel hartujgca, zawierajaea na litr kapiell np.
150 — 250 graméw chlorku sodu, 100—4200 gra-
méw siarczanu glinu, 30 — 40 graméw alde-
hydu mréwkowego (100%.-owego). Z poczatku
pracuje sie przy  niskich = temperaturach
od 20 — 35°C, po kilku godzinach podnosi sie
temperature powoli na 3—7 godzin od 70—100°C,

po czym pozwala sie jej opasé i ostatecznie

wlékna przemywa sie i suszy. Hartowanie
wldkien w autoklawach mozna tez uskutecz-
ni¢é za pomoca wiecej anizeli jednej kapieli
hartujgcej. Mozna na przyklad za pomoca wy-
zej wymienionej kapieli pracowaé¢ podczas okre-
su roboczego w niskich temperaturach i poz-

woli¢ nastepnie wptywaé¢ do autoklawu, przy-

zwiekszonej temperaturze, drugiej kapieli zawie-
rajacej na litr kapieli, np. 40 graméw alde-
hydu mréwkowego (100°/o-0wego) i 250 — 300
graméw chlorku sodu.

Zastrzezenia patentowe

1. Spos6b wytwarzania sztucznych nici i wi6-
kien przez przedzenie roziwor6éw proteino-
wych ‘i utwardzanie skoagulowanych nici
- znamienny tym, Ze proteiny przed ich roz-
puszczeniem i/lub utwardzone nici i wi6-

;- kna poddaje si¢ garbowaniu co najmniej
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" jednym tluszczem, zawierajacym nienasycone
kwasy tluszczowe posiadajace co najmniej
jedno wigzanie podwéjne, przy czym nie-
zwigzany tluszcz garbujgcy usuwa sie
na przyklad przez dekantacje lub wymycie
przed dalszym obrabianiem przedzalniczym
lub wykonczalniczym.

2. Spos6b wedlug zastrz. 1, znamlenny tym,
ze garbowanie uskutecznia sie za pomocg
co najmniej jednego nienasyconego kwasu
ttuszczowego, ktéry otrzymuje sig¢ przez roz-
czepienie olejéw zwierzecych lub roslinnych
lub tez przez oddzielenie weglowodoréw.

3. Spos6b wedtug zastrz. 1, znamienny tym,
7e garbowanie uskutecznia sie za pomoca
co najmniej jednego nienasyconego alkoholu
ttuszczowego' i/lub za pomocg pochodnych
nienasyconego oksykwasu i.ketokwasu.

4, Spos6b wedlug zastrz. 1, znanuenny tym,
ze garbowanie uskutecznia sie odlejami ryb-
liymi.

5., Spos6b wedlug zastrz. 1, znamienny tym,
2e garbowanie uskutecznia sie olejami roslin-
nymi, zawierajgcymi co najmniej 10%o niena-
#yconych kwaséw tluszczowych, posiadaja-
cych co najmniej jedno wigzanie podwéjne.

6. Spos6b wedlug zastrz 1, znamienny tym,
ze garbowanie uskutecznia sig za pomoca
mieszanych olejéw nienasyconych kwaséw
ttuszczowych 1 nienasyconych alkoholéw
thiszczowych, i nienasyconych pochodnych
oksykwaséw i ketokwaséw, wedlug zastrz.

2 — 5.
7. Odmiana wykonania sposobu wedlug zastrz.
1 — 6, znamienna tym, ze obrabianie od-

bywd si¢ za pomoca emulsji garbujacych
substancji ttuszczowych.

8. Spos6b wedlug zastrz. 7, znamienny tym,
ze obrabianie uskutecznia sie wodnymi
emulsjami garbujacymi substanc)i tluszczo-
wych zawierajacych dodatek naturalnego i/lub
sztucznego degrasu.

9. Spos6b wedlug zastrz. 1 — 8, znamienny

tym, ze proteiny i/lub skoagulowane nici

i wlékna nasyca sie zupetnie gatbu]acyml.

substancjami tluszczowymi.

Sztuczne nici i wibkna protein, wykonane

sposcbem wedlug zastrz. 1 — 9, znamienne

tym, Ze zawieraja co najmniej 5% trwale
zwigzanych substancji tluszezowych.

10.
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