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. Centrala Rybna *)

Przedsigbiorstwo Panstwowe Wyodrebnione

Kl 53 ¢, 2

(Warszawa, Polska)

Sposéb wytwarzania konserw z ryb Hustych w zalewie pomidorowej
Udzielono patentu z mocg od dnia 21 lipca 1951 r.

Zanany i stosowany dotychczas sposéb wytwa-
rzania konserw z ryb tlustych w zalewie pomi-
dorowej obejmuje wstepne czynnoSci, polegaja-
ce na solankowaniu, mgczeniu i smazeniu ryb
w oleju. Powyzsze zabiegi zwiekszajg znacznie
koszty wytwarzania konserw oraz utrudniajg
otrzymywanie produktu standardowego pod
wzgledem wyglagdu zewnetrznego, smaku i war-
toSci odzywczych.

Sposob wedlug wynalazku usuwa te niedogod-
nos$ci, skracajgc okres czasu potrzebny do wy-
twarzania konserw, zmniejszajgc zuzycie oleju.
<0li i wegla opalowego oraz pomijajgc catkowi-
cie uzycie maki, przy czym otrzymuje sie kon-
serwy, skladajgce sie z niepokruszonych i nie-
polamanych kawatkéw ryb, ulomonych odpo-
wiednio w puszkach.

Sposobem wediug wynalazku oczyszczone
¢ pokrajane surowe kawalki ryb umieszcza sig
W uprzednio przygotowanej zalewie pomidoro-
wej w puszkach hermetycznie zamknietych, po
czym puszki te poddaje sie wyjatawianiu. Wy-

*) Wiasciciel patentu o$wiadczyl, ze wynalaz-
v3-jest inz. Marian Kamienny w Warszawie.

RSW ,,Prasa‘‘,

Warszawa, Tarczynska 8. Zam. 602/IV/54. Pap. druk.

twarzanie konserw sposobem wedlug wynalaz-
ku wplywa dodatnio na wilasciwosci zdrowotne
produktu zmniejszajgc rozpad witamin zawar-
tych w rybach przez pominiecie smazenia ryb
w oleju w wysckiej temperaturze, nie iworzg
sie¢ tez szkodliwe. dla zdrowia produkty utle-
niania oleju. Odpowiednia ilo§é oleju dodaje sig
catomiast do zalewy pOl’n}dO‘I‘OweJ Pomija sie
wstepne zabiegi solankowania i maczenia przez
dodanie  odpowiedniej iloSci soli do zalewy po- -
midorowej.

Zastrzezenie patentowe

Sposéb wytwarzania konserw z ryb ttustych
w zalewie pomidorowej, znamienny tym, ze
oczyszczong i pokrajang surowg. rybe bez
wstepnych zabiegdw solankowania, magczenia
i smazenia w oleju umieszcza sie w odpowied-
nio gestej 1 slonej. zalewie pomidorowej
w puszkach hermetycznie zamknietych, po

czym puszki te wyjalawia sie.
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