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DESCRIPCION
Un sistema, un método y un aparato para procesar productos alimenticios
Campo de la invencion

La invencion se refiere a un sistema, un método y un aparato para procesar productos alimenticios de longitudes
predeterminadas que tienen configuraciones alargadas, particularmente de un tipo, pero sin limitarse
necesariamente al mismo, de productos alimenticios que comprenden cada uno de ellos un relleno de alimento
picado en trocitos alargado encerrado en una envuelta exterior comestible, un ejemplo tipico del cual incluye una
salchicha que comprende un relleno de carne picada en trocitos encerrado en una envuelta exterior comestible que
tiene una base de alginato. Otros materiales de envuelta adecuados pueden incluir una envuelta de colageno, una
envuelta que comprende una mezcla de colageno y alginato, un envuelta de tripas de cerdo o similar.

Cualquier referencia en el presente documento a “producto alimenticio” debe interpretarse que significa un producto
alimenticio que tiene una configuracion alargada del tipo anteriormente descrito. Cualquier referencia en el presente
documento al “procesamiento” de productos alimenticios debe interpretarse que significa cocinar el producto
alimenticio o congelar el producto alimenticio después de cocinarlo.

Antecedentes de la invencion

Son conocidas salchichas que comprenden un relleno de carne picada en trocitos encerrado en una envuelta.
Tradicionalmente, la envuelta para tales salchichas es tripa de cerdo. Sin embargo, también se conoce el uso de una
envuelta de salchicha de un gel vegetal, tal como alginato. Tales envueltas de salchicha se coextruyen tipicamente
con el relleno en un aparato de coextrusion. Las salchichas producidas de esta manera se fabrican en longitudes
predeterminadas, siendo los extremos cerrados por pinzado y cortados de modo que se sellen los extremos del
relleno con la envuelta de gel vegetal.

Es un objeto de la presente invencion proporcionar un procedimiento, un sistema y un aparato para preparar
productos alimenticios del tipo antes mencionado.

Sumario de la invenciéon

Segun un primer aspecto de la invencién, se proporciona un aparato de procesamiento para procesar productos
alimenticios segun la reivindicacién 1, que comprende:

una vasija de procesamiento alargada que tiene un primer extremo y un segundo extremo para contener un
liquido de procesamiento en el que pueden procesarse los productos alimenticios;

unos medios de alimentacion dispuestos en el primer extremo de la vasija de procesamiento, estando
configurados los medios de alimentacién para alimentar los productos alimenticios a la vasija de
procesamiento en el primer extremo de la misma;

un transportador de tornillo que tiene una alimentacion por tornillo helicoidal, que esta situado dentro de la
vasija de procesamiento para transportar los productos alimenticios a través del liquido de procesamiento
desde el primer extremo hasta el segundo extremo de la vasija de procesamiento;

unos medios de guia que son operables para guiar los productos alimenticios hacia posiciones éptimas con
respecto a la alimentacion por tornillo helicoidal del transportador de tornillo, en las cuales se pueden recoger
los productos alimenticios por el transportador de tornillo; y

unos medios de descarga que estan dispuestos en el segundo extremo de la vasija de procesamiento para
retirar los productos alimenticios de la vasija de procesamiento y para transportar los productos alimenticos
hasta un lugar alejados de la misma.

Pueden encontrarse aparatos similares, por ejemplo, en los documentos US 3368363, FR 1053009 o EP 0372354.

Los medios de alimentacion pueden comprender un tobogan de alimentacion que incluye un canal de alimentacion
inclinado que tiene un extremo inferior dispuesto por encima del liquido de procesamiento en el primer extremo de la
vasija de procesamiento y un extremo superior dentro del cual se depositan los productos alimenticios. El extremo
superior del tobogan de alimentacion puede tener una abertura de admision a través de la cual puede introducirse
liquido de procesamiento dentro del canal de alimentacion para ayudar al transporte de productos alimenticios hacia
el extremo inferior del mismo. El canal de alimentacion puede definir un eje longitudinal y puede dimensionarse y
configurarse para guiar un sola fila de productos alimenticios a lo largo del canal de alimentacién desde el extremo
superior hasta el extremo inferior del mismo segun una disposicion en la que los ejes longitudinales de los productos
alimenticios definidos a lo largo de sus longitudes estan alineados entre ellos y con el eje longitudinal del canal de
alimentacion.

El transportador de tornillo puede comprender un arbol central y extendiéndose desde el mismo, la alimentacion por
2
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tornillo helicoidal con la forma de un tornillo helicoidal, teniendo un extremo aguas arriba y un extremo aguas abajo,
estando dispuesto el transportador de tornillo dentro de la vasija de procesamiento de tal manera que el extremo
aguas arriba del tornillo helicoidal esté separado del primer extremo de la vasija de procesamiento con el fin de que
sea dispuesto aguas abajo de la posicion en la cual, en uso, se introducen los productos alimenticios dentro de la
vasija de procesamiento mediante el tobogan de alimentacion.

Los medios de guia puede tener la forma de al menos un surtidor de liquido dispuesto en el primer extremo de la
vasija de procesamiento, siendo operable el surtidor de liquido para dirigir una corriente del liquido de procesamiento
a los productos alimenticios para guiar los productos alimenticios hacia posiciones o6ptimas con respecto a la
alimentacion por tornillo helicoidal del transportador de tornillo.

Los medios de descarga puede tener la forma de un transportador de cinta que tiene formaciones de agarre para
agarrar los productos alimenticios. El transportador de cinta puede estar inclinado y puede tener un extremo inferior
sumergido dentro del liquido de procesamiento dentro de la vasija de procesamiento y un extremo superior
dispuesto por encima de la superficie de liquido de procesamiento dentro de la vasija de procesamiento.

El aparato de procesamiento puede tener la forma de un aparato de coccion para cocinar productos alimenticios y la
vasija de procesamiento puede tener la forma de una vasija de coccién para contener un liquido de procesamiento
con la forma de un liquido de coccion.

El aparato de procesamiento puede tener la forma de un aparato de enfriamiento para enfriar productos alimenticios,
y la vasija de procesamiento puede tener la forma de una vasija de enfriamiento para contener un liquido de
procesamiento con la forma de un liquido de enfriamiento.

El transportador de tornillo tiene la forma de un tambor giratorio con paletas. El tambor giratorio con paletas puede
comprender una pared de tambor cilindrica que tiene una primera pared extrema que define una abertura de
admisiéon que conduce al interior del tambor y una segundo pared extrema opuesta que define una abertura de
salida que conduce fuera del tambor, y la alimentacion por tornillo helicoidal con la forma de un tornillo helicoidal se
extiende hacia abajo desde un lado interior de la pared de tambor, teniendo el tornillo helicoidal un extremo aguas
arriba situado junto a la abertura de admisién y un extremo aguas abajo situado junto a la abertura de salida.

Los medios de guiado comprenden una primera formacion de guiado que se extiende desde el extremo aguas arriba
del tornillo helicoidal del tambor giratorio con paleras en una posicién adyacente a la abertura de admisién para guiar
el desplazamiento de los productos alimenticios que entran en el tambor a través de la abertura de admisién hasta
una primera zona de pdsito situada entre un primer par de porciones adyacentes espaciadas de tornillo helicoidal en
su extremo aguas arriba; y una segunda formacién de guiado que se extiende desde el tornillo helicoidal del tambor
giratorio con paletas en una posicion aguas abajo de la primera formacion de guiado para guiar el desplazamiento
de los productos alimenticios que entran en el tambor a través de la abertura de admision hasta una segunda zona
de depdsito situada entre un segundo par de porciones adyacentes espaciadas del tornillo helicoidal dispuestas
aguas abajo del primer par de porciones adyacentes del tornillo helicoidal; estando configuradas las formaciones de
guiado primera y segunda de tal manera que, en uso, la rotacion del tambor con paletas en una direccion
predeterminada del tambor con paletas proporciona una deposicion alternada de los productos alimenticios dentro
de la primera zona de depdsito y de la segunda zona de depdsito de un modo alternado.

Los medios de descarga puede tener la forma de una formacion de descarga que se extiende desde el tornillo
helicoidal del transportador de tornillo en el extremo aguas abajo del mismo, siendo operable la formacion de
descarga cuando se hace girar, en uso, el tambor con paletas para elevar los productos alimenticios fuera del liquido
de procesamiento y depositar los productos alimenticios en un lugar adyacente a la abertura de salida desde el cual
los productos alimenticios salen del tambor con paletas a través de la abertura de salida del tambor con paletas.

La invencién se extiende a un sistema de procesamiento de alimentos para procesar productos alimenticios, el cual
incluye el aparato de procesamiento segun el primer aspecto de la invencién con la forma de un aparato de coccion
y el aparato de procesamiento segun el primer aspecto de la invencion con la forma de un aparato de enfriamiento.
Mas particularmente, los medios de descarga del aparato de coccidon pueden ser operables para transportar los
productos alimenticios hasta los medios de alimentacién del aparato de enfriamiento.

Segun un segundo aspecto de la invencion, se proporciona un método para procesar productos alimenticios segun
la reivindicacién 11, que incluye:

proporcionar una vasija de procesamiento alargada que tiene un primer extremo y un segundo extremo para
contener un liquido de procesamiento en el que pueden procesarse los productos alimenticios;

introducir los productos alimenticios dentro del liquido de procesamiento de la vasija de procesamiento en
posiciones cercanas al primer extremo de la vasija de procesamiento;

transportar los productos alimenticios dentro del liquido de procesamiento desde el primer extremo hasta el
segundo extremo de la vasija de procesamiento usando un transportador de tornillo que tiene una
alimentacioén por tornillo helicoidal;
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guiar los productos alimenticios hacia posiciones 6ptimas con respecto a la alimentacion por tornillo helicoidal
del transportador de tornillo; y

retirar los productos alimenticios del liquido de procesamiento de la vasija de procesamiento cuando los
productos alimenticios alcanzan el segundo extremo de la misma.

El método puede adaptarse especificamente para procesar productos alimenticios que comprenden un relleno de
alimento picado en trocitos encerrado en una envuelta que tiene una de entre una base de colageno, una base de
alginato y una envuelta que comprende una mezcla de alginato y colageno.

El método puede incluir introducir los productos alimenticios dentro de una vasija de procesamiento con la forma de
una vasija de coccion para cocinar los productos alimenticios y posteriormente entregar los productos alimenticios
cocidos, cocinados dentro de la vasija de coccion, a una vasija de procesamiento con la forma de una vasija de
enfriamiento para enfriar los productos alimenticios cocidos.

El método puede implementarse por medio del aparato de procesamiento descrito anteriormente segun el primer
aspecto de la invencion.

Breve descripcion de los dibujos

Se describen a continuacion caracteristicas adicionales de la invencion, a modo de ejemplo no limitativo, con
referencia a los dibujos diagramaticos anexos y segun ilustran los mismos. En los dibujos:

La figura 1 muestra un vista lateral en seccion parcial de un aparato de procesamiento para preparar productos
alimenticios segun el primer aspecto de la invencion;

La figura 2 muestra una vista lateral en seccion parcial fragmentaria ampliada del aparato de procesamiento de la
figura 1, que ilustra la manera bajo la cual entran productos alimenticios en la vasija de procesamiento del aparato
de procesamiento;

La figura 3 muestra una vista extrema en seccion del aparato de procesamiento de la figura 1, seccionado a lo largo
de la linea de seccion llI-11l de la figura 1;

La figura 4 muestra una vista en planta superior fragmentaria de un sistema de procesamiento de alimentos para
procesar productos alimenticios segun la invencion;

La figura 5 muestra una vista lateral en seccion parcial fragmentaria del sistema de procesamiento de alimentos de
la figura 4;

La figura 6 muestra una vista lateral en seccion parcial de un aparato de procesamiento segun el primer aspecto de
la invencion, que esta configurado para enfriar productos alimenticios;

La figura 7 muestra una vista lateral en seccion parcial de otra realizacion de un aparato de procesamiento para
procesar productos alimenticios segun la invencion;

La figura 8 muestra una vista extrema en seccion del aparato de procesamiento de la figura 7, seccionado a lo largo
de las lineas de seccion VII-VIII de la figura 7;

La figura 9A muestra una vista lateral fragmentaria ampliada y parcialmente seccionada de una formacion helicoidal
del aparato de procesamiento de la figura 7; y

La figura 9B muestra una vista lateral fragmentaria ampliada y parcialmente seccionada del tornillo helicoidal del
aparato de procesamiento de la figura 7, mostrado con el tornillo helicoidal en una posicién girada 180° con respecto
a la posicion mostrada en la figura 9A.

Descripcion detallada de los dibujos

Con referencia a las figuras 4 y 5 de los dibujos, se designa en general con el nimero de referencia 10 un sistema
de procesamiento de alimentos segun la invencioén. El sistema de procesamiento de alimentos 10 comprende, en
sentido amplio, un primer aparato de procesamiento segun la invencion, que tiene la forma de un aparato de coccién
12, y un segundo aparato de procesamiento segun la invencién, que tiene la forma de un aparato de enfriamiento
14. El sistema de procesamiento de alimentos 10 estda adaptado especificamente para cocinar productos
alimenticios con la forma de unas salchichas 15 que comprende un relleno de carne cruda picada en trocitos
encerrada en una envuelta exterior comestible que tiene una base de colageno, una base de alginato o una base
que comprende una mezcla de alginato y colageno. Las salchichas 15 se preparan en un proceso de coextrusion en
el que las envueltas de salchicha se coextruyen con los rellenos en un aparato de coextrusion, tal como el sistema
de coextrusion Handtmann ConPro suministrado por Handtmann, Alemania, Las salchichas producidas por el
aparato de coextrusion Handtmann se producen en longitudes predeterminadas en las que los extremos de las
salchichas individuales se cierran por pinzado y se cortan con el fin de sellar los extremos del relleno con la
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envuelta.

El aparato de coccion 12 se ilustra en solitario en las figuras 1, 2 y 3 de los dibujos. El aparato de coccion
comprende, en sentido amplio, una vasija de procesamiento con la forma de una vasija de coccién 16, unos medios
de alimentacion con la forma de un sistema de guiado de tobogan de alimentacion 18, unos medios de guiado con la
forma de un liquido 20, un transportador de tornillo 22 y unos medios de descarga con la forma de un transportador
de cinta de descarga 24.

La vasija de coccion 16 tiene un primer extremo 26 y un segundo extremo 28. El liquido de vasija de coccion 16 se
lleva en un liquido de procesamiento en forma de un liquido de coccién 30. La vasija de coccién 30 tiene la forma de
una solucién acuosa que contiene cantidades predeterminadas de cloruro calcico y acido acético y que ayuda a
estabilizar el color de las salchichas durante el proceso de coccion. Tipicamente, se afiaden un agente colorante y
un agente aromatizador a la solucién acuosa para dar color y aroma a las salchichas 15 durante el proceso de
coccion.

El tobogan de alimentacion 18 tiene la forma de un canal de alimentacion inclinado 32 que tiene un extremo inferior
34 dispuesto por encima de una superficie 37 del liquido de coccién 30 en el primer extremo 26 de la vasija de
coccion 16 y un extremo superior 36 dentro del cual se depositan las salchichas 15 después de ser descargadas
desde un aparato de coextrusidon Handtmann 38. El extremo superior 36 del canal de alimentacién 32 tiene una
abertura de admision 40 a través de la cual se introduce liquido de coccion 30 procedente de la vasija de coccion 16
dentro del canal de alimentacion 32 para transportar las salchichas 15 hacia el extremo inferior del mismo. El canal
de alimentacion 32 define un ejes longitudinal y esta dimensionado y configurado para guiar un sola fila de
salchichas 15 a lo largo del canal de alimentacion 32 desde el extremo superior 36 hasta el extremo inferior 34 del
mismo en una disposicion en la que los ejes longitudinales de las salchichas 15, definidos a lo largo de sus
longitudes estan sustancialmente alineados unos con otros y con el eje longitudinal del canal de alimentacion 32.

El transportador de tornillo 22 comprende un arbol central 42, que esta giratoriamente soportado en extremos
opuestos del mismo con respecto a la vasija de coccion 16, y un tornillo helicoidal 44 que se extiende radialmente
hacia fuera desde el arbol 42. Mas especificamente, el tornillo helicoidal 44 tiene un extremo aguas arriba 46 y un
extremo aguas abajo 48, estando situado el transportador de tornillo 22 dentro de la vasija de coccién 16 de tal
manera que el extremo aguas arriba 46 del tornillo helicoidal 44 esta separado del primer extremo 26 de la vasija de
coccion 16 con el fin de que sea dispuesto aguas abajo de la posicion en la que, en uso, se introducen las
salchichas 15 dentro de la vasija de coccion 16 a través del tobogan de alimentacion 18.

El transportador de cinta 24 esta situado en el segundo extremo 28 de la vasija de coccion 16 y esta inclinado para
que tenga un extremo inferior, que esté sumergido dentro del liquido de coccién dentro de la vasija de coccion 16, y
un extremo superior que esta dispuesto por encima de la superficie 37 del liquido de coccién 30. El transportador de
cinta 24 comprende una serie de tablillas horizontales interconectadas que estan conformadas para proporcionar
formaciones de agarre para sujetar las salchichas 15 cuando estas salchichas son transportadas por el transportador
de cinta.

El sistema de guiado de liquido 20 comprende una bomba 50 accionada por motor y una serie de conductos
conectados a la misma. Mas especificamente, el sistema de desplazamiento de liquido 20 incluye un conducto 52
que se extiende entre la bomba 50 y la abertura de admisién 40 en el tobogan de alimentacion 18, para transportar
liquido de coccién 30 desde la vasija de coccion 16 hasta el tobogan de alimentaciéon. En consecuencia, la bomba 50
esta conectada a una abertura de salida 29 dentro de la vasija de coccidon 16 que permite que una cantidad
predeterminada de liquido de coccion 30 sea bombeada por la bomba desde la vasija de coccion 16 hasta el
tobogan de alimentacion, siendo devuelto posteriormente el liquido de coccién a la vasija de coccion 16 después de
fluir hacia abajo por el tobogan de alimentacion.

El sistema de guiado de liquido incluye ademas un sistema de tuberias 54 que estan conectadas a la bomba 50 para
transportar liquido de coccién desde la vasija de coccion 16 y que terminan en tres surtidores 56.1, 56.2 y 56.3 que
estan dispuestos por debajo de la superficie 37 del liquido de coccién dentro de la vasija de coccién 16 en el primer
extremo 26 de la vasija de coccién 16. Los surtidores 56.1, 56.2 y 56.3 estan configurados para dirigir corrientes de
liquido de coccion en una direccion desde el primer extremo 26 de la vasija de coccién 16 hasta el segundo extremo
28 de la misma con el fin de propulsar las salchichas 15 para iniciar el desplazamiento de las salchichas 15 dentro
de la vasija de coccién 16 hacia el segundo extremo 28 de la misma y también alinear las salchichas 15 dentro de la
vasija de coccion 16 de tal manera que los ejes longitudinales de las salchichas 15 estén alineados con el eje de
rotacion del transportador de tornillo 22.

Los surtidores 56.1, 56.2 y 56.3 permiten el posicionamiento de las salchichas en lugares adyacentes al extremo
aguas arriba del transportador de tornillo 22. Las salchichas son relativamente fragiles y susceptibles de romper sus
envueltas si hacen contacto muy vigorosamente con el tornillo helicoidal 44. Los surtidores actuan asi sobre las
salchichas garantizando que éstas ya se desplacen en una direccién sustancialmente paralela al eje de rotacion del
transportador de tornillo cuando éstas son contactadas y accionadas por el tornillo helicoidal 44. Al moverse ya en la
direccion de desplazamiento cuando son accionadas por el transportador de tornillo, antes de ser contactadas por el
transportador de tornillo, se reducen las fuerzas de impacto aplicadas a las salchichas por el tornillo helicoidal 44,
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aminorando asi la probabilidad de que se rompan algunas de las salchichas. Los surtidores también sirven para
alinear los ejes longitudinales de las salchichas con el eje de rotacion del transportador de tornillo que ademas
ayuda a la “recogida” de las salchichas por el tornillo helicoidal.

Ademas de los beneficios antes mencionados de los surtidores 56.1, 56.2 y 56.3, los surtidores también se ocupan
de la separacion de las salchichas después de haber sido depositadas dentro del liquido de coccion por el tobogan
de alimentacion. Las salchichas tienden a “amontonarse” después de ser depositadas dentro de la vasija de coccion
y necesitan ser separadas antes de ser “recogidas” por el tornillo helicoidal 44. Si las salchichas no son separadas
para que se hagan mas fluidas, la resistencia al movimiento de las salchichas individuales provocada por otras
salchichas adyacentes, cuando resultan impactadas por el tornillo helicoidal 44, daria como resultado que las
salchichas ofrezcan demasiada resistencia a la rotacion del tornillo helicoidal, dando asi lugar a un riesgo
relativamente alto de ruptura de las salchichas.

En uso, el solicitante contempla que en un proceso de coccidn tipico para cocinar salchichas crudas 15 como se
mencion6 anteriormente, el liquido de coccién 30 se calentara a una temperatura en la zona de 85°C, y la longitud
de la vasija de coccion 16 y la velocidad de rotacion del transportador de tornillo 22 seran tales que las salchichas 15
estaran sumergidas dentro del liquido de coccién 30 durante cerca de 10 a 12 minutos antes de ser descargadas
desde el liquido de coccién 30 por medio del transportador de cinta 22. El solicitante contempla que el transportador
de tornillo 22 pueda ser un transportador de tornillo de velocidad variable en el que la velocidad de rotaciéon del
tornillo pueda variarse segun se desee.

Después de salir del aparato de coccién 12, las salchichas 15 entran en el aparato de enfriamiento 14. El aparato de
enfriamiento 14 es similar al aparado de coccion 12, siendo una diferencia que la vasija 16 del aparato de coccion 14
tiene la forma de una vasija de enfriamiento 16 que esta llena de liquido de procesamiento en forma de liquido de
enfriamiento 130. Ademas, el aparato de enfriamiento 14 incluye un tobogan de alimentacion 118 dentro del cual se
depositan salchichas 15 por el transportador de cinta 24 del aparato de coccién 12, en donde el tobogan de
alimentacion 118 tiene una superficie de soporte mas ancha relativamente para soportar salchichas que en el caso
del tobogan de alimentacion 18, lo que iguala la anchura del transportador de cinta 24 del aparato de coccion 12. En
consecuencia, las caracteristicas del aparato de coccioén 14 que son las mismas, y/o similares, que las del aparato
de coccion 12 se representan con los mismos y/o similares nimeros de referencia.

El liquido de enfriamiento 130 de la vasija de enfriamiento 16 tiene la forma de una salmuera que se mantiene a una
temperatura cercana a 0°C. Las salchichas 15 se sumergen en la vasija de enfriamiento 16 durante
aproximadamente 15-20 minutos. Por lo que respecta la vasija de coccion 16, la longitud de la vasija de enfriamiento
16 y la velocidad de rotacion del transportador de tornillo 22 son tales que las salchichas 15 se sumergen en el
liquido de enfriamiento durante el espacio de tiempo requerido. El solicitante contempla que el transportador de
tornillo 22 pueda ser un transportador de tornillo de velocidad variable en el que la velocidad de rotacién del tornillo
pueda variarse segun se desee. Después de salir del liquido de enfriamiento 130, las salchichas 15 se depositan
sobre un transportador de cinta 60 por medio del transportador 24, sobre el cual se secan por aire las salchichas
antes de su envasado.

Con referencia al as figuras 7, 8 y 9 de los dibujos, se designa en general con el numero de referencia 110 una
segunda realizacion de un sistema de procesamiento de alimentos segun la invencion. El sistema de procesamiento
110 es similar al sistema de procesamiento 10. Como consecuencia, las caracteristicas del sistema de
procesamiento 110 que son las mismas, y/o similares, que las del sistema de procesamiento 10 se designan con los
mismos y/o similares nimeros de referencia en las figuras 7 y 8. Lo que se indicd anteriormente con respecto al
sistema de procesamiento 10 se aplica en general al sistema de procesamiento 110. El sistema de procesamiento
110 comprende un aparato de enfriamiento 114 y un aparato de coccion 112 que es similar al aparato de coccion
12, excepto en que el transportador de tornillo 22 del aparato de coccion 12 se reemplazada por un tambor giratorio
con paletas 122 y los medios de guia, los medios de descarga y los medios de alimentacion difieren de los descritos
con referencia al aparato 12.

El tambor giratorio con paletas 122 comprende una pared de tambor cilindrica 123 que tiene dos paredes extremas
opuestas, cada una de las cuales define una abertura 143 en el tambor y un par de manguetas 142.1 y 142.2, cada
una de los cuales sobresale hacia fuera desde un extremo diferente de los extremos de la pared del tambor. Las
manguetas 142.1 y 142.2 estan soportadas giratoriamente con el fin de ocuparse de la rotacién del tambor. Las
manguetas 142.1 y 142.2 definen pasadizos internos que estan en coincidencia con las aberturas 143.1 y 143.2,
respectivamente, del tambor y a lo largo de las cuales las salchichas 15 pueden entrar y salir del tambor. En uso, las
salchichas 15 entran en el tambor 122 a través de la abertura de admision 143.1 y salen del tambor 122 a través de
la abertura de salida 143.2. Mas especificamente, la pared 123 del tambor define un tornillo helicoidal 144 que se
extiende radialmente hacia dentro de la pared 123 del tambor desde de un extremo aguas arriba 146 del tornillo
helicoidal 144 hasta un extremo aguas abajo 148 del mismo, estando localizado el tornillo helicoidal 144 dentro de la
vasija de coccién 116, con el extremo aguas arriba 146 del tornillo helicoidal 144 separado del primer extremo 26 de
la vasija de coccion 116 adyacente a la abertura de admision 143.1 y con el extremo aguas abajo 148 dispuesto
adyacente a la abertura de salida 143.2 Unos agujeros 147 definidos en la pared 123 del tambor facilitan el flujo del
liquido de coccidn 30, el cual pasa libremente entre un lado interior y un lado exterior del tambor 122
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Los medios de guia del aparato de coccidon 112 comprenden una primera formacion de guiado con la forma de una
primera banda 162 que se extiende entre una primera porcion de tornillo 160.1 en el extremo aguas arriba 146 del
tornillo helicoidal 144 y la mangueta 142.1, y una segunda formacion de guiado con la forma de una segunda banda
164 que se extiende entre la mangueta 142.1 y una segunda porcién 160.2 del tornillo helicoidal en una posicion
aguas abajo de la primera banda 162.

Los medios de guia del aparato de coccién 112 comprenden ademas unos surtidores 56.1, 56.2 y 56.3. Los
surtidores 56.1, 56.2 y 56.3 estan posicionados como se muestra en las figuras 9A y 9B de tal manera que los
surtidores 56.1, 56.2 y 56.3 sean operables para dirigir una corriente del liquido de procesamiento a las salchichas
15 con el fin de guiar las salchichas hacia posiciones Optimas con respecto al tornillo helicoidal 144, segun se
explicara con mayor detalle a continuacion.

Los medios de descarga del aparato de coccion 112 comprenden un tobogan de descarga inclinado hacia abajo 172
y una formacién de descarga con la forma de una placa de descarga 170 que se extiende sustancialmente
perpendicular desde el extremo aguas abajo de un cara principal de una ultima porcion 160.4 del tornillo helicoidal
144. Mas particularmente, la placa 170 tiene un extremo 172.1 conectado con la cara principal de la porcién de
tornillo helicoidal 160.4, un extremo opuesto 172.2 conectado a la pared extrema de la pared 123 del tambor, un
extremo exterior 172.4 conectado a la pared 123 del tambor y un extremo interior libre 172.3.

En uso, el tambor 122 con paletas es hecho girar en una direccion predeterminada de tal manera que las salchichas
que se introduzcan en el tambor a través de la abertura de admision 143.1 sean guiadas por la primera banda 162
de tal modo que las salchichas sean depositadas en una primera zona de depdsito 166 situada entre el primer par
de porciones de tornillo helicoidal adyacentes 160.1, 160.2. Cuando se hace girar el tambor con paletas, las
salchichas que entran en el tambor a través de la abertura de admision 143.1 son guiadas por la segunda banda 164
de tal manera que las salchichas sean depositadas en una segunda zona de depdsito 168 situada entre un segundo
par de porciones de tornillo helicoidal adyacentes 160.2, 160.3 dispuestas aguas abajo del primer par de porciones
de tornillo helicoidal 160.1, 160.2.

En uso, la rotacién del tambor permite depositar alternadamente las salchichas en la primera zona de depésito 166 y
en la segunda zona de deposito 168 de un modo alternado para proporcionar asi una distribuciéon sustancialmente
igual de salchichas entre la primera zona de depdsito 166 y la segunda zona de depésito 168. El solicitante cree que
esta disposicion permite el posicionamiento de salchichas en posiciones éptimas en las que las salchichas son
recogidas por el tornillo helicoidal de una manera que reduce la posibilidad de amontonamiento de las salchichas y
reduce la posibilidad de rotura de las envueltas de las salchichas.

En uso, los surtidores 56.1, 56.2 y 56.3 son operables para dirigir una corriente de liquido de procesamiento hacia
las salchichas 15, que atraviesa los agujeros 147 definidos en la pared 123 del tambor con el fin de aplicar fuerzas
de empuje a las salchichas 15. Las fuerzas de empuje tienen una componente vectorial vertical que actua sobre las
salchichas 15, guiando asi las salchichas 15 para que se eleven hacia la superficie 137 del liquido de coccién, y una
componente vectorial horizontal que actua sobre las salchichas, empujando y guiando asi el desplazamiento de las
salchichas 15 desde el primer extremo 126 hasta el segundo extremo 128 de la vasija de coccién 116. Ademas, las
fuerzas de empuje permiten la separacion de las salchichas después de ser depositadas en el liquido de coccion
para impedir el “amontonamiento” de las salchichas.

En uso, la rotacion del tornillo helicoidal 144 provoca que la placa 170 sea desplazada en un desplazamiento
giratorio alrededor de un eje de rotacion del tornillo helicoidal 144. La placa 170 es asi operable para elevar las
salchichas 15 fuera del liquido de coccion y depositar las mismas en el tobogan de descarga 172 cuando la placa
170 alcance su punto mas alto en su rotacidon. A continuacion, las salchichas salen del aparato 112 a través del
tobogan de descarga 172, que se inclina hacia abajo a través de la abertura de salida 142.2.

Con referencia a la figura 7, el sistema de procesamiento 110 incluye un aparato de enfriamiento 114 que es similar
al aparato de enfriamiento 14, excepto en que el transportador de tornillo 22 del aparato de enfriamiento 14 es
reemplazado por un tambor con paletas que es idéntico al tambor 122 con paletas descrito anteriormente con
respecto al aparato de coccion 112.

La solicitud contempla que el sistema de procesamiento de alimentos 10, 110 proporcione un proceso continuo de
coccién de las salchichas en el aparato de cocciéon 12, 112 e inmediatamente después enfrie las salchichas en el
aparato de enfriamiento 14, 114.

Se apreciara que la forma y configuracion del aparato de coccidon 12, 112 y del aparato de enfriamiento 14, 114
puede variar considerablemente al tiempo que aun se materializan las caracteristicas esenciales definidas
anteriormente y en las reivindicaciones anexas.
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REIVINDICACIONES
1. Un aparato de procesamiento (122), (114) para procesar productos alimenticios, que comprende:

una vasija de procesamiento alargada (116), que tiene un primer extremo (126) y un segundo extremo (128),
para contener un liquido de procesamiento (30) en el que pueden procesarse los productos alimenticios;

unos medios de alimentacion (18) dispuestos en el primer extremo de la vasija de procesamiento, estando
configurados los medios de alimentacién para alimentar los productos alimenticios a la vasija de
procesamiento en el primer extremo de la misma;

un transportador de tornillo en forma de un tambor (122) giratorio con paletas , que esta situado dentro de la
vasija de procesamiento para transportar los productos alimenticios a través del liquido de procesamiento
desde el primer extremo hasta el segundo extremo de la vasija de procesamiento, comprendiendo el tambor
giratorio con paletas una pared de tambor cilindrica (123) que tiene una primera pared extrema que define
una abertura de admision (143.1) que conduce al interior del tambor, y una segunda pared extrema opuesta
que define una abertura de salida (143.2) que conduce fuera del tambor, y una alimentacion por tornillo
helicoidal con la forma de un tornillo helicoidal (144) que se extiende hacia dentro desde un lado interior de la
pared del tambor, teniendo el tornillo helicoidal un extremo aguas arriba (146) situado junto a la abertura de
admision y un extremo aguas abajo (148) situado junto a la abertura de salida,

unos medios de guia (162), (164), (56.1), (56.2), (56.3) que son operables para guiar los productos
alimenticios hacia posiciones 6ptimas con respecto a la alimentacion por tornillo helicoidal del transportador
de tornillo, en las cuales se pueden recoger los productos alimenticios por el transportador de tornillo; y

unos medios de descarga (170), (172) que estan dispuestos en el segundo extremo de la vasija de
procesamiento para retirar los productos alimenticios de la vasija de procesamiento y un transportador de
productos alimenticios hasta un lugar alejado de la misma,

caracterizandose el aparato de procesamiento por que los medios de guia comprenden una primera formacion de
guiado que se extiende desde el extremo aguas arriaba del tornillo helicoidal del tambor giratorio con paletas en una
posicion adyacente a la abertura de admision del tambor y que esta configurada para guiar el desplazamiento de los
productos alimenticios que entran en el tambor a través de la abertura de admisién hasta una primera zona depdsito
(166) situada entre un primer par de porciones adyacentes separadas (160.1), (160.2), (160.3) del tornillo helicoidal
en su extremo aguas arriba; y una segunda formacién de guiado que se extiende desde el tornillo helicoidal del
tambor giratorio con paletas en una posicion aguas abajo de la primera formacion de guiado y que esta configurada
para guiar el desplazamiento de los productos alimenticios que entran en el tambor a través de la abertura de
admision hasta una segunda zona de depésito situada entre un segundo par de porciones adyacentes separadas del
tornillo helicoidal dispuestas aguas abajo del primer par de porciones adyacentes del tornillo helicoidal, de tal
manera que, en uso, la rotacién del tambor con paletas en una direccién predeterminada del tambor con paletas
proporciona una deposicion alternada de los productos alimenticios dentro de la primera zona de depdsito y de la
segunda zona de deposito de un modo alternado.

2. El aparato de procesamiento segun la reivindicacion 1, en el que los medios de alimentacidon comprenden un
tobogan de alimentacion (18) que incluye un canal de alimentacion inclinado (32) que tiene un extremo inferior (34),
dispuesto por encima del liquido de procesamiento en el primer extremo (36) de la vasija de procesamiento, y un
extremo superior dentro del cual se depositan lo productos alimenticios.

3. El aparato de procesamiento segun la reivindicacion 2, en el que el extremo superior del tobogan de alimentacion
tiene una abertura de admision (40) a través de la cual puede introducirse liquido de procesamiento dentro del canal
de alimentacion (32) para ayudar al transporte de productos alimenticios hacia el extremo inferior del mismo.

4. El aparato de procesamiento segun la reivindicacion 2 o la reivindicacion 3, en el que el canal de alimentacion
define un eje longitudinal y esta dimensionado y configurado para guiar un sola fila de productos alimenticios a lo
largo del canal de alimentacion desde el extremo superior hasta el extremo inferior del mismo en una disposicion en
la que los ejes longitudinales de los productos alimenticios definidos a lo largo de sus longitudes estan
sustancialmente alineados unos con otros y con el eje longitudinal del canal de alimentacion.

5. El aparato de procesamiento segun una cualquiera de las reivindicaciones 1 a 4, en el que los medios de guia
incluyen al menos un surtidor de liquido (56) dispuesto en el primer extremo de la vasija de procesamiento, siendo
operable el surtidor de liquido para dirigir una corriente del liquido de procesamiento a los productos alimenticios
para guiar los productos alimenticios hacia posiciones éptimas con respecto a la alimentacion por tornillo helicoidal
del transportador de tornillo.

6. El aparato de procesamiento segun una cualquiera de las reivindicaciones 1 a 5, en el que los medios descarga
tienen la forma de una formacion de descarga (172) que se extiende desde el tornillo helicoidal del transportador de
tornillo en el extremo aguas abajo del mismo, siendo operable la formacion de descarga, cuando se hace girar, en
uso, el tambor con paletas, para elevar los productos alimenticios fuera del liquido de procesamiento y depositar los
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productos alimenticios en un lugar adyacente a la abertura de salida, desde el cual los productos alimenticios salen
del tambor con paletas a través de la abertura de salida del tambor con paletas.

7. El aparato de procesamiento segun una cualquiera de las reivindicaciones 1 a 6, en el que el aparato de
procesamiento tiene la forma de un aparato de coccion (112) para cocinar productos alimenticios, y en el que la
vasija de procesamiento tiene la forma de una vasija de coccién (116) para contener un liquido de procesamiento en
forma de un liquido de coccién.

8. El aparato de procesamiento segun una cualquiera de las reivindicaciones 1 a 6, en el que el aparato de
procesamiento tiene la forma de un aparato de enfriamiento (114) para enfriar productos alimenticios, y en el que la
vasija de procesamiento tiene la forma de una vasija de enfriamiento (116) para contener un liquido de
procesamiento en forma de un liquido de enfriamiento.

9. Un sistema de procesamiento de alimentos para procesar productos alimenticios, que incluye un aparato de
coccién segun la reivindicacion 8 y un aparato de enfriamiento segun la reivindicacion 8.

10. Un sistema de procesamiento de alimentos segun la reivindicacion 9, en el que los medios de descarga del
aparato de coccién son operables para transportar los productos alimenticios hasta los medios de alimentacion del
aparato de enfriamiento.

11. Un método para procesar productos alimenticios, que incluye:

proporcionar una vasija de procesamiento alargada (116), que tiene un primer extremo (126) y un segundo
extremo (128), para contener un liquido de procesamiento en el que pueden procesarse los productos
alimenticios;

introducir los productos alimenticios dentro del liquido de procesamiento de la vasija de procesamiento en
posiciones cercanas al primer extremo de la vasija de procesamiento;

transportar los productos alimenticios dentro del liquido de procesamiento desde el primer extremo hasta el
segundo extremo de la vasija de procesamiento usando un transportador de tornillo en forma de tambor (122)
giratorio con paletas que tiene un tornillo helicoidal (144) que se extiende hacia dentro desde un lado interior
del tambor;

guiar los productos alimenticios hacia posiciones 6ptimas con respecto al tornillo helicoidal del tambor, cuanto
éstos entran alternadamente en el tambor, hasta alcanzar una primera zona de depdsito (166) entre un primer
par de porciones adyacentes separadas del tornillo helicoidal, y una segunda zona de deposito (168) situada
entre un segundo par de porciones de tornillo helicoidal dispuestas aguas abajo del primer par de porciones
adyacentes del tornillo helicoidal cuando el tambor gira, en uso, en una direccién predeterminada; y

retirar los productos alimenticios del liquido de procesamiento de la vasija de procesamiento cuando los
productos alimenticios alcanzan el segundo extremo de la misma.

12. El método segun la reivindicacion 11, en el que el método esta adaptado especificamente para procesar
productos alimenticios que comprende un relleno de producto alimenticio picado en trocitos encerrado en una
envuelta que tiene una de entre una base de colageno, una base de alginato y una envuelta que comprende una
mezcla de de alginato y colageno.

13. El método segun la reivindicacion 11 o la reivindicacion 12, en el que el método incluye introducir los productos
alimenticios dentro de una primera vasija de dicha vasija de procesamiento en forma de una vasija de coccién (116)
para cocinar los productos alimenticios y posteriormente entregar los productos alimenticios cocidos, cocinados
dentro de la vasija de coccion, a una segunda vasija de dicha vasija de procesamiento en forma de una vasija de
enfriamiento (116) para enfriar los productos alimenticios cocidos.

14. El método segun una cualquiera de las reivindicaciones 11 a 13, en el que el método se implementa por medio
del aparato de procesamiento segun se reivindica en una cualquiera de las reivindicaciones 1 a 10.
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