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(57) Abstract

The invention pertains to a device used for baking hollow pastry goods, where one or more strips of dough are wound on a hollow
body prior to baking. The hollow body consists of elastic wire coils that form 2 spiral structure.




(57) Zusammenfassung

Vorrichtung zum Backen von hohlen Teigwaren, bei der ein oder mehrere Teigstreifen vor dem Ausbacken auf einen Hohlkdrper

gewickelt werden. Der Hohlkorper besteht aus schraubenlinienformig angeordneten, elastischen Drahtwindungen.
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Vorrichtung zum Backen hohler Teigwaren

- Beschreibung

: Die Erfindung betrifft eine Vorrichtung zum Backen
hohler Teigwaren nach dem Oberbegriff des Anspruches 1.

Derartige Vorrichtungen werden dazu verwendet,
beispielsweise um Schillerlocken oder Mozartrollen zu
backen. Schillerlocken weisen einen kegelfdrmigen Hohlraum
auf, in den zum Verzehr eine Fiillung (Schlagsahne oder
dergleichen) eingebracht wird. Mozartrollen weisen einen
etwa zylinderfdrmigen Hohlraum auf, welcher zum Verzehr
ebenfalls eine Fiillung erhalt.

Die zum Stand der Technik gehdrenden Formen bestehen
aus einem Blech, welches beispielsweise Zylinderform oder
Kegelform aufweist. An den Enden ist die Form offen, so daB
die HeiBluft beim Backen durch den Hohlraum der Form
streichen kann. Das zur Form gebogene Blech ist entweder
ldngs einer Mantellinie mit seinen R&ndern
ineinandergebdrdelt, oder man laBt hier die Blechstiicke
einfach zusammenstofien, so daB zwischen ihnen ein geringer
Luftspalt verbleibt. Auf eine derartige Form wird der in
Streifen geschnittene Teig, zum Beispiel ein Blatterteig,
spiralformig gewickelt, derart, daB sich die Rénder des
Streifens bei der Wicklung iiberdecken. Diese mit dem Teig
umwickelte Form wird in den Backofen gelegt und hier der
Backhitze ausgesetzt. Wahrend des Backvorganges geht der
Teig auf, so daB die Schillerlocken oder Mozartrollen ihre
typische Form erhalten.

Durch die Blechform bedingt, gelangt jedoch die
Backofenhitze beim Backvorgang nicht gleichm&Big an den
Teig heran, da von innen her zu dem Teig der Backware die
Warme nur durch Warmeleitung iiber das Blech der Form
gelangt. Deshalb wird der Teig auBen stdrker der Hitze

ORIGINAL UNTERLAGEN
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ausgesetzt als innen. Dies bewirkt einen ungleichmdBigen
Backvorgang. Hinzu kommt, daB durch das Aufquellen des
Teiges beim Backvorgang bedingt, sich dieser iiber die
Rinder der Backform legt, so daB nach dem Ausbacken des
Teiges die Form schwer aus dem Backwerk entfernbar ist.
Deshalb wird das Ende des gebackenen Teigstiickes beim
Entfernen der Form hdufig abgerissen, wobei das gesamte
Backwerk, insbesondere wenn es aus Blatterteig besteht,
zerstdrt werden kann. Man hat sich hiergegen bereits
dadurch geholfen, daB man den aufgewickelten Teigstreifen
nicht bis zu den Enden der Form hin aufgewickelt hat.
Hierdurch wird das Backwerk kiirzer oder die Form muB l&nger
gestaltet werden, wodurch beim Backen im Ofen Platz
verlorengeht. Man hat sich deshalb auch bereits dadurch
geholfen, daB man den Teig, insbesondere an seinen Enden,
vor dem Backen vorzugsweise mit Eigelb bestrichen hat,
damit er sich seitlich nicht ausdehnt. Diese MaBnahme zeigt
jedoch den Nachteil, daB das Eigelb und damit das
Kuchenstiick zumindest dort, wo das Eigelb die Form und das
Kuchenstiick beriihrt, das heiBt an den Enden, hier das
Ruchenstiick sehr fest an der Form festklebt, so daB
wiederum Schwierigkeiten bei der Entfernung der Form aus
dem gebackenen Kuchenstiick auftreten.

Das technische Problem der vorliegenden Erfindung
besteht darin, eine Form fiir hohles Backwerk, insbesondere
fiir das Backen von Schillerlocken oder Mozartrollen
anzugeben, welche sich leicht, das heiBt ohne
Schwierigkeiten nach dem Backen aus dem Backwerk entfernen
18Bt, ohne dieses zu zerstdren oder zu beschddigen.

Diese Aufgabe wird durch das kennzeichnende Merkmal
des Anspruches 1 geldst. Dadurch, daB jetzt als Form ein

elastischer, zu der gewiinschten Innenform spiralférmig
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gewickelter Draht verwendet wird, kann der Draht nach dem
Backen wie eine Schraube aus dem Kuchenstiick herausgedreht
werden. Da der Draht und damit die Windungen elastisch
sind, verringern sie beim Herausdrehen aus dem Kuchenstiick
ihren Durchmesser, so daB sich die Durchmesser der
Drahtwindungen nach und nach zum Ende hin verkleinern,
indem sich beim Drehen der Spirale die ersten
Drahtwindungen sofort vom Inneren des Kuchenstilickes l&sen,
die weiteren aber erst nach und nach. Nach einigen wenigen
schraubenférmigen Drehungen kann die gesamte Drahtspirale
in axialer Richtung aus dem Kuchenstiick herausgezogen

werden.

Die letzte, iiblicherweise den gréSten Durchmesser
aufweisende Drahtwindung l&uft hierzu vorteilhaft in einen
Griff aus. Der Draht braucht hierzu nur derart verlangert
und eingebogen zu werden, daB er beispielsweise langs des
Durchmessers der letzten Drahtwindung angeordnet ist oder
vorteilhaft aus der Ebene der letzten Drahtwindung als
Griff herausgebogen ist, vorteilhaft halbkreisférmig oder
ellipsenférmig.

Der Draht selbst besteht zweckm&Big aus Edelstahl. Es
kann aber auch als Draht ein hitzebesténdiger
Kunststoffdraht verwendet werden, wenn dieser nur elastisch
genug ist und sich aus dem Kuchenstiick nach dem Backen
herausdrehen 1&Bt.

. Weitere Einzelheiten der Erfindung kdnnen den
Unteranspriichen entnommen werden.
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Auf der Zeichnung ist ein Ausfiihrungsbeispiel der

Erfindung dargestellt, und zwar zeigen:
Fig. 1 ein erstes Ausfiihrungsbeispiel;

Fig. 2 die Ansicht der Fig. 1 in Richtung des
Pfeiles II;

Fig. 3 ein gedndertes Ausfilhrungsbeispiel.

GemdB Fig. 1 ist ein elastischer Draht (1)
schraubenlinienférmig zu einer Spirale (13) gewickelt, das
heiBt, die Spirale (13) folgt der Oberfléache eines

~ Regelstumpfes (10). Die Windungen.(Z) der Spirale (13)
weisen einen Abstand voneinander auf. Der aus den
Drahtwindungen (2) gebildete Kegelstumpf (10) weist an
seinem linken Ende eine Offnung (9) auf und an seinem
rechten Ende eine Offnung (11). Auf die Spirale (13) wird
der in Streifen (7) gescﬁnittene Kuchenteig gewickelt.

Beim Backen kann die HeiBluft einerseits durch die
Drahtspirale (13) streichen, und sie gelangt von innen her
zwischen den Windungen (2) der Spirale (13) an den
Kuchenteig (17). In gleicher Weise stehen die Teigstreifen
(7) auch von auBen her unter dem EinfluB der Backofenhitze.

Beim Backvorgang geht der Kuchenteig auf, so dafl er
die Ruchenform (12) einnimmt, welche gemdf Fig. 1 einer
Schillerlocke entspricht. Die Enden (14, 15) der
Schillerlocke kdnnen hierbei iiber die letzten Windungen
(3, 4) der Spirale (13) treten und diese Windungen

iibergreifen.
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Um die Spirale (13) nach dem Backen aus dem
Kuchenstiick zu entfernen, lauft die letzte Windung (4)
(Windung mit dem grdBten Durchmesser) durch eine
Verléngerung des Drahtes in einen Griff (5) aus. Der Griff
(5) liegt in der Ebene der letzten Drahtwindung (4) und ist
halbkreisférmig oder halbellipsenférmig umgebogen, um eine
gute Griffigkeit zu erhalten. Zum Entfernen der Spirale
(13) aus dem Kuchenstiick (12) wird die Spirale (13) um die
Achse A-A der Spirale (13) in Richtung des Pfeiles (16)
gedreht. Wegen der Elastizitd@t des verwendeten Drahtes (1)
verkleinern sich hierbei wenigstens die Windungen in der
N&he des Griffes (5), so daB die Spirale (13) auch durch
den Ubergriff des Endes (15) des gebackenen Teiges
herausbewegt werden kann.

Fig. 3 zeigt eine Spirale (19), deren Windungen (20)
etwa der Oberflache eines Zylinders (22) folgen. Der
Zylinder (22) ist zum linken Ende der Spirale (19) hin
leicht verjiingt. Die letzte Windung (26) der Spirale (19)
14Bt wieder eine Offnung frei, desgleichen die letzte
Windung (25) am rechten Ende der Spirale (19). Die letzte
Windung (25) l&uft wiederum mit einer Drahtverl&ngerung in
einen Griff (5) gemdB den Fig. 1 und 2 aus. Wird auf die
Spirale (19) ein Teig in Streifen (7) angeordnet, kann
wiederum die Luft von dem linken Ende und von dem rechten
Ende der Spirale (19) her in das Innere der Spirale (19)
streichen und zwischen den Windungen (20) von innen her an
die aufgewickelten Teigstreifen (7) gelangen. Beim
Backvorgang geht der Teig bis in die Geb&ckstiickform (27)
auf, wobei der gebackene Teig an den Enden (28, 29)
wiederum wie in Fig. 1 iiber die Endwindungen (25, 26)
greifen kann.
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Zum Entfernen der Spirale (19) aus einer so gebackenen
Mozartrolle wird wiederum die Spirale (19) mit Hilfe des
Griffes (5) um die Langsachse B-B in Richtung des Pfeiles
(23) gedreht. Hierbei dreht sich die Spirale
schraubenfdérmig aus dem Kuchen heraus. Gleichzeitig
verringern wiederum die sich vom Kuchenstiick l&senden
Windungen (20) ihren Durchmesser, so daf3 die Spirale (19),
ohne den Teig zu besch&digen, in Richtung des Pfeiles (24)
aus dem Kuchenstiick herausbewegt werden kann.

Der Vorteil dieser Spiralausbildung der Form wird
darin gesehen, daB die Form, auf die der Kuchenteig in
Streifenform gewickelt worden ist, sich ohne Beschidigung
des fertig gebackenen Kuchenstiickes leicht aus diesem
entfernen 1&dBt. Ein weiterer wesentlicher Vorteil besteht
darin, daB die Backwdrme von allen Seiten her den
Kuchenteig &uBerst gleichmdBig erreicht, wenn die
Drahtwindungen mit einem Luftabstand voneinander angeordnet
sind, so daB ein gleichm&Biger Backvorgang erzielt wird und
eine gleichmd@Bige Br&unung.
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Bezugszahlen

1 Draht

2 Drahtwindungen

3 engste Drahtwindung

4 gréBte Drahtwindung

5 Griff

7 Teigstreifen

9 Offnung

10 Kegelstumpf

11 Offnung

12 Backstiick

13 Spirale

14 Enden des gebackenen Teiges

15 Enden des gebackenen Teiges

16 Pfeil

17 Innenfldche des Kuchenteiges

18 Pfeil

19 Spirale

20 Drahtwindungen

22 Zylinder

23 Pfeil

24 Pfeil

25 letzte Drahtwindung rechts

26 letzte Drahtwindung links

27 Form des gebackenen Teiges

28 Ende des Backstliickes

29 Ende des Backstiickes

N 10, 22 Hohlkorper
A-A Achse
B-B Achse
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Vorrichtung zum Backen hohler Teigwaren

Patentanspriiche

1. Vorrichtung zum Backen hohler Teigwaren, bei der
ein oder mehrere Teigstreifen vor dem Ausbacken auf einen
Hohlkdrper gewickelt werden,
dadurch gekennzeichnet, daB der
Hohlkdrper (10, 22) aus schraubenlinienfdrmig angeordneten,
elastischen Drahtwindungen (2, 21) besteht.

2. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch
gekennzeichnet, daB die Drahtwindungen (2, 21) einen
Luftabstand voneinander aufweisen.

3. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch
gekennzeichnet, daf die Drahtwindungen (2) der Oberfl&che
eines Kegelstumpfes (10) folgen.
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4. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch
gekennzeichnet, daB die Drahtwindungen (21) der Oberflédche
eines Zylinders (22) folgen.

5. Vorrichtung nach Anspruch 4, dadurch
gekennzeichnet, daB der Zylinder (22) zum einen Ende hin
sich schwach verjlingend ausgebildet ist.

6. Vorrichtung nach einem oder mehreren der
vorhergehenden Anspriiche 1 bis 5, dadurch gekennzeichnet,
daB die letzte Drahtwindung (4, 25) auf der Seite des
groBten Durchmessers des Hohlkdrpers (10, 22) in einen
Griff (5) ausl&auft.

7. Vorrichtung nach Anspruch 6, dadurch
gekennzeichnet, daB der Griff (5) aus einer Verléngerung
des Drahtes der letzten Windung (4, 25) besteht.

8. Vorrichtung nach Anspruch 7, dadurch
gekennzeichnet, daB das als Griff (5) ausgebildete
Drahtstiick etwa langs des Durchmessers der letzten
Drahtwindung (4, 25) angeordnet ist.

9. Vorrichtung nach Anspruch 7 oder 8, dadurch
gekennzeichnet, daB das als Griff (5) ausgebildete
Drahtstiick aus der Ebene der letzten Drahtwindung (4, 25)
herausgebogen ist.

10. Vorrichtung nach Anspruch 9, dadurch
gekennzeichnet, daB das als Griff (5) ausgebildete
Drahtstiick etwa halbkreisfdrmig oder halbellipsenférmig zur
Ebene der letzten Drahtwindung (4, 25) verl&uft.
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11. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch
gekennzeichnet, daB die Drahtwindungen (2, 21) bis zur
letzten, engsten Drahtwindung (3, 26) schraubenlinienférmig

verlaufen.

12. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch
gekennzeichnet, daB der Drahtdurchmesser 1,5 bis 4 mm
betréagt.

13. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch
gekennzeichnet, daB die Drahtwindungen (2, 21) mindestens
einen Abstand von der Stdrke des verwendeten Drahtes (1)

voneinander aufweisen.

14. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch
gekennzeichnet, daB der Draht (1) aus einem Edelstahl
besteht.

15. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch
gekennzeichnet, daB der Draht (1) aus einem
hitzebestdndigen Kunststoffmaterial besteht.

16. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch
gekennzeichnet, daB der Draht (1) biegeelastisch ist.

17. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch
gekennzeichnet, daB die Drahtwindungen (2, 21) eine
Antihaftbeschichtung aufweisen.

18. Vorrichtung nach Anspruch 17, dadurch
gekennzeichnet, daB die Drahtwindungen (2, 21) eine
Beschichtung aus Teflon (Handelsname) aufweisen.
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