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Foreliggende oppfinnelse angdr vandige, flytende rgk-
preparater omfattende en enhetlig blanding av rgkfargings- og
-smaksbestanddeler og et alkalisk ngytraliseringsmiddel for &
holde en pH-verdi. over 5.

Disse preparater benyttes i matvarehylstere og narmere
bestemt matvarehylstre som gir "rgk"-smak og -farge til matvare-
produkter som hylstrene benyttes til.ved 4 anvende nye, ngytra-
liserte, flytende opplgsninger for rgksmak og -farge som et be-
legg pd overflaten.

Rorformede matvarehylstere har stor anvendelse for
4 behandle et stort antall kjsttprodukter og andre matvarer.
Matvarehylstrene er vanligvis tynnveggede ror med forskjel-
lige diametere som er fremstilt av rekonstituert materiale
og spesielt cellulosederivater sdsom regenerert cellulose.
Matvarehylstre kan ogsd fremstilles med et fibrost nett i
veggene og slike hylstere benevnes vanligvis "fibrsse mat-
varehylstere". '

De mange forskjellige resepter og behandlingstrinn
som anvendes i matvareindustrien for & tilfredsstille for-
skjellig smak og regionale preferanser gjor det vanligvis
nédvendig & anvende matvarehylstere med en lang rekke for-
skjellige egenskaper. I noen tilfeller er det f.eks. ntdven-
dig at matvarehylstere skal tjene mange formdl idet de skal
tjene som beholdere under fremstillingen av matvaren som de
omgir, og de skal ogsd tjene som et beskyttende hylster for
det ferdige produkt. I kjottvareindustrien blir imidlertid
matvarehylstrene som anvendes for & fremstille mange typer
kjottprodukter sdsom forskjellige typer pdlser, rull, skinke
o.1. ofte fjernet fra det ferdige kjottprodukt for oppkutting
og/eller endelig pakking.

Utseende og smak er viktige faktorer for konsument-
~ens godtagelse av de fleste ferdige kjﬁttprédukter og felles
for de fleste slike produkter er at de omfatter bruk av
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"rgking" for & gi en spesiell smak og farge. Tidligere opp-
nddde man vanligvis "rdking" av matvareprodukter ved & under-
kaste matvaren faktisk kontakt med "rsk" i gass eller skyform.
Slike "rokings"-prosesser betraktes imidlertid som utilfreds-
stillende av en rekke grunner deriblant mangel pd effektivi-
tet og mangel p& Jevnhet 1 "rdkings"-operasjonen. P& grunn
av disse ulemper, har det vart en tendens til 4 anvende for-
skjellige typer flytende vandige oppldsninger med rdksmak som
vanligvis benevnes "flytende rcksmaks- og -fargeoppldsninger",
som har blitt utviklet og anvendt kommersielt av matvarepro-
dusenter for é'fremstille'forskjellige typer kjott og andre
matvareprodukter.

Anvendelsen av flytende rtksmak- og fargeoppldsninger
til kjottprodukter utfdres vanligvis pd flere mdter, deriblant
ved & sproyte eller dyppe det omhylstrede matvareprodukt under
behandlingen av dette eller ved & tilftre den flytende opplis-
ning for roksmak- og -farge til selve resepten. Den faktiske
"rékings"-operasjon ved sproyting eller dypping er ikke full-
stendig tilfredsstillende p& grunn av utgiftene til utstyr
og pd grunn av den begrensede grad av kontroll man har, og
tilforsel av "flytende roksmak- og -fargeoppldsninger" til
kjottreseptene gir ikke alltid det ©nskede utseende pga. for-
tynningen av rtkbestanddelene.

Det har ogsd blitt foresldtt, f.eks. i U.S. patent
nr., 3.330.669 til Hollenbeck, at pdsmdring av en viskﬁs'flyt-
ende rskopplésning til innsideoverflaten av et rérformet mat-
varehylster av matvareprodusenten umiddelbart for sfoppingen
av hylsteret med p&lseemulsjon forer til at man far ferdige
produkter som etter koking og fjerning av hylsteret har god
farge og en rgkaktig smak. Det har imidIertid -opp til né
vist seg at 4 frembringe hylstere som tillater spesiéll be-
handling eller gir strukturelle karakteristiske trekk til det
ferdige produkt bedre 6g mer fkonomisk kan gjores av hylster-
produsenten. Dette er spesielt riktig etterhvert som kommer-
siell bruk av automatisk stoppeutstyr og behandlingsutstyr
forsvrig er blitt vanlig i matvareindustrien. '

. Flere fremgangsmidter for 4 tilveiebringe matvare-
hylstere med belegg'pé overflaten er kjent beskrevet i patent-
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litteraturen. U.S. patent nr. 3.451.827 beskriver f.eks. en
sproytemetode for 4 pdfsre forskjellige belegningsmaterialer
over den indre overflate av hylstre med sm& diametere og U.S.
patent nr. 3.378.379 til Shiner et al beskriver en "slugging"-
metode for & p&ftre belegg til den indre overflate av hylstere
med stor diameter. Selv om slike fremgangsmdter og andre har
vert brukt for &4 fremstille kommersielle mengder av flere
belagte matvarehylstere, deriblant hylstere hvor flytende

rgk anvendes som en komponent i belegningspreparater, har
hylstrene vert beregnet til & m&te spesielle kommersielle krav,
og sdvidt patentsdkeren har kunnet bringe p&d det rene, har
ingen av de beskrevne belagte hylstere vert av en type som
spesielt skal gi "rdk"-smak og/eller -farge til et kJjottpro-
dukt som behandles inne i hylsteret. F.eks. i U.S. patent nr.
3.360.383 til Rose et al, og 3.383.223 og 3.617.312 til Rose
er det beskrevet belegningspreparater av forskjellige protein-
materialer, sdsom gelatin, som anvender flytende rskopplssning-
er i mengder som spesielt kreves for & hindre at protein-
materialene ga&r i oppldsning. Slike belagte hylstere be-
skrives som at de har spesielle klebeegenskaper som kreves

for behandling av torre polser og disse egenskaper vil derfor
- begrense deres nytte i mange andre anvendelser.

Videre er det vel kjent at kommersielt tilgjengelige
flytende rtkopplosninger er meget sure og at de har en pH pa
fra 2,0 til 2,5, selv om enkelte kommersielle produkter til-
veilebringes som er delvis n@ytraliserte og har en pH pd 4,5 -
5,0, som beskrevet i U.S. patent nr. 3.467.527 til Wistreich,
og man kan f& et oljeekstrakt av en flytende rskopplsning som
har en pH i omrddet fra 5,5 - 8,5. Den hBye surhetsgrad péd
flytende, vandige rtkoppldsninger har derfor vart essensiell
for & bevare all rsksmak og/eller fargebestanddeler i opplds-
ning siden noytralisering til en pH stérre enn 5 forer til
uopploselighet og utskilling av noen av de viktige bestand-
deler.

Problemet ved & anvende meget surt materiale sammen
med cellulosemateriale har vert studert i flere ar og de ned-
brytende virkninger pd cellulosepolymerstrukturen som vanlig-
vis forer til styrketap er velkjent. Det er pdvist at slike
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virkninger ogsd er tilstede i celluloseholdige matvarehylstere,
noe som tker den generelle motvilje mot & anvende meget sure
materialer sammen med matvareprodukter. Det er f.eks. kjent
at en fremstillingsmetode som vanligvis anvendes for frem-
stilling av matvarehylstere omfatter behandling med meget

sure materialer, anvendes omfattende vasking, s& ndytraliser-
ingsbehandlinger for & sikre at hylstrene stort sett befinner
seg i noytral tilstand ndr de pakkes for lagring eller for
transport til matvareprodusenten.

Fremstilling av rdrformede matvarehylstere som kan
anvendes for fremstilling av flere ferdigprodukter og som
vil gi den Onskede riksmak og farge til produktet vil vare
meget tnskelig. Utviklingen av en flytende ridk som passer for
fremstilling av slike hystere vil derfor vere meget fordelaktig
spesielt hvis den foreld i ngytral tilstand slik at man kunne
unngé de ulemper som er knyttet til anvendelsen av meget sure
materialer sammen med celluloseholdige matvarehylstere og
med matvareprodukter generelt.

Foreliggende oppfinnelse har til hensikt & oppnd de
ovenfor angitte m&8l og angdr sdledes et vandig, flytende rgkpre-
parat omfattende en enhetlig blanding av rgkfargings- og -smaks-
bestanddeler og et alkalisk ngytraliseringsmiddel for & holde
en pH-verdi over 5, og rgkpreparatet karakteriseres ved at det
videre omfatter et vannopplgselig og opplgsningsfremmende middel
i form av en alkohol i en mengde tilstrekkelig til & forhindre
at rgkbestanddelene skilles ut. Det er pdvist at de stort sett
ngytraliserte, vandige, flytende rgkpreparater ifglge oppfin-
nelsen kan p&fgres overflaten av celluloseholdige matvarehyl-
stere i en mengde som vil passe for & gi rgksmak og farge til
de nevnte matvarehylstere og til en lang rekke kjgttprodukter
som behandles i hylsteret.

Disse preparater anvendes for & tilveiebringe rgr-
formede matvarehylstere som passer for 8 gi rgksmak og férge
til matvareprodukter som behandles i hylsteret og som be-
st&r av r¢rformet, celluloseholdig matvarehylster som har
et belegg over overflaten som omfatter en blanding av bestand-
deler som gir rgksmak og farge, i en mengde pd minst 0,016 mg/
cm2, og fortrinnsvis minst ca. 0,5 mg/cmz, hylsteroverflate,
et alkalisk, ngytraliserende middel og et opplgsningsfremmen-
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de middel som bestar av en kortkjedet alkohol for de nevnte
rgkbestanddeler. Det er pdvist at slike rgkformede matvarehyl-
stere ikke vil nedbrytes under lang lagring ved narver av fly-
tende r¢gkbestanddeler pd overflaten av hylsteret, og, videre,
at slike hylstere kan fremstilles i form av opprynkede hylster-
stykker, som korte segmenter, flatt rgr o.l.

De vandige, flytende rgkpreparater ifglge oppfinnel-
sen omfatter en jevn blanding av de bestanddeler som gir r¢gk-
farge og -smak i vandige "flytende rgkopplgsninger" som be-
skrevet foran, med andelen av disse basert pd "ufortynnede
rgkopplgsninger" i deres ndvarende kommersielt tilgjengelige
form, et alkalisk ngytraliserende ﬁ&ddel i en mengde som er
tilstrekkelig for & holde blandingen p& en pH pd minst 5, og
fortrinnsvis en pH p& mellom 6 og 8, og et opplgsningsfremmen-
de middel som bestdr av en kortkjedet alkohol i en tilstrekke-
lig mengde til & hindre at de nevnte rgkbestanddeler skilles ut.
Det flytende rgkpreparat er fortrinnsvis en vandig opplgsning
som inneholder minst ca. 10 vektprosent av "flytende rgk-
opplgsning" (basert pd ufortynnet "flytende rgkopplgsning" i
dens kommersielt tilgjengelige form).

Bestanddelene som gir r¢gkfarge og smak og som passer
for preparatet ifglge oppfinnelsen er vanligvis de som utgjgr

farge- og smaksbestanddelene i "flytende rék" som er en vel-
kjent klasse materialer som vanligvis ogsd benevnes som "flyt-
ende rtkoppldsninger". Forskjellige "flytende rsk" er kjent,
og man antar alle kan benyttes i den foreliggende oppfinnelse.
Flytende rok er en oppl8sning av bestanddeler i
naturlig trerdk fremstilt ved & brenne tre, f.eks. hickory
eller 1lénn og & fange opp de naturlige rdkbestanddeler i et
flytende medium sdsom vann., Eventuelt kan den flytende rik
som anvendes skrive seg fra nedbrytende destillasjon av tre,
dvs. nedbrytning eller krakking av trefibre i forskjellige
forbindelser som destilleres ut av trerestene. Flytende rok
er vanligvis meget sur og har vanligvis en pH fra 2,5 og
mindre og en titrerbar surhet p& minst 3%, selv om noen delvis
ndytraliserte flytende rsk har en pH p& opptil 5. Anvendelse
av uttrykket bestanddeler som gir rdkfarge og -smak i spesi-
fikasjonen og de vedheftede krav med hensyn til hdytraliserte,
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flytende rgkpreparater ifglge oppfinnelsen, refererer til be-
standdeler som gir rgkfarge og -smak og bestanddeler av disse
i ufortynnede flytende rg¢kopplgsninger 1 deres ndverende kom-
mersielt tilgjengelige form.

Den flytende rgk som er foretrukket er en opplgs-
ning av naturlige trergkbestanddeler. Denne flytende rgk frem-
stilles ved begrenset brenning av hardved og absorbsjon av den
tilveiebragte rgk i en vandig opplgsning under kontrollerte
betingelser. Begrenset brenning holder noen av de ugnskede
hydrokarbonforbindelser eller tjzrer i .uopplgselig form og
gjgr det derved mulig & fjerne disse bestanddeler fra den
endelige flytende rgk. Ved denne fremgangsmite absorberes
s8ledes de ¢gnskede trebestanddeler i en oppldgsning i en balan-
sert fordeling og de u¢gnskede bestanddeler kan fjernes. Den
resulterende, flytende rgkoppl@gsning er representativ for hele
det foretrukne spektrum av rgkfarger og -smaker uten at noen
spesiell type er foretrukket. Apparat og fremgangsmidte for
fremstilling av typisk flytende rgk av den foretrukne type er
mer omfattende beskrevet i U.S. patent nr. 3.106.473 til Hollen-
beck og 3.873.7U41 til Melcer et al.

Visse flytende rgkpreparater er godkjent for bruk
i matvarer av U.S. Food and Drug Administration og Meat Inspec-
tion Division av U.S. Department of Agriculture. Eksémpler pa
passende, kommersielt tilgjengelige flytende r¢kpreparater er
"Charsol" fra Red Arrow Products Co., "Liquid Hickory Smoke"
fra Hickory Specialities, Inc., "Griffith's Natural Smoke
Flavor" fra Griffith Laboratories, Inc., og "Smokaroma Liquid
Code 10" fra Meat Industry Suppliers, Inc.

Alkaliske ngytraliseringsmidler som passer for bruk
i oppfinnelsen er hvilke som helst velkjente vannopplgselige
alkaliske materialer som f.eks. kaliumhydroksyd, natrium-
hydroksyd, ammoniumhydroksyd, natriumkarbonat, natirumbikar-
bonat, natriumfosfat, dinatriumhydrogenfosfat, trinatriumfos-
fat o.1. Det alkaliske materiale kan foreligge i fast form
eller som en konsentrert opplgsning. De mest alkaliske mate-
rialer anvendes fortrinnsvis for at konsentrasjonene av rgk-
bestanddeler skal holdes si& hgy som mulig i en stort sett ngy-
tralisert blanding.

Passende oppldsningsfremmende midler er kortkjedede
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enkle eller flerverdige alkoholer som er vannlgselige, ikke-
toksiske og fortrinnsvis godkJjent for anvendelse i matvarer.
Eksempler pd& passende materialer er etylalkohol, glycerin,
propylenglykol, trietylenglykol o.l.

Mengden alkalisk, ntytraliserende middel som
er tilstede i det jevne, vandige rgkpreparat ifglge
oppfinnelsen bestemmes stort sett ved surheten og sammenset-
ningen i den bestemte flytende rdkopplésning som skal noytra-
liseres og det spesielle nﬁytréliserende middel som anvendes.
Vanligvis er det imidlertid pavist at minst ca. 6 vektprosent
nsytraliserende middel, sdsom natriumhydroksyd, beregnet pé
grunnlag av vekten av "flytende rckopplisning" og fortrinnsvis
minst ca. 7%, vil vere nddvendig.

Mengden oppldsningsfremmende middel som er tilstede
bestemmes ogsd stort sett av sammensetningen av den bestemte
"flytende rtkoppldsning" som.anvendes og den onskede pH av
den noytraliserte, flytende preparat, men vanligvis, vil det
opplésningsfremmende middel vere tilstede i en mengde pd minst
10 vektprosent oppldsning og minst ca. 11 vektprosent av den
"flytende rtkoppldsning", og fortrinnsvis i en mengde pd& minst
ca. 15 vektprosent opplosning og minst ca. 20 vektprosent av
den "flytende rokopplosning". Mengden oppldsningsfremmende
middel som kan vere tilstede i overskudd av det som faktisk
kreves kan variere over et vidt omrdde, men det er vanligvis
dnskelig at konsentrasjonen av bestanddeler som gir rékfarge
og -smak bor vere sd hy som mulig og mengde opplSsnings-
fremmende midler som meget overgdr det som faktisk kreves
vil pd en unddvendig mdte fortynne konsentrasjonen.

De stort sett noytraliserte, vandige, flytende rok-
preparater ifélge oppfinnelsen fremstilles generelt ved &
blande en tilstrekkelig mengde oppldsningsfremmende middel
(alkohol) med en flytende rtkopplésning og deretter blande
til alkali, ngytraliserende middel, inntil den onskede pH
er nddd. I en alternativ, men ikke s& fordelaktig fremgangs-
mdte, kan fremstilling av preparatene ifslge oppfinnelsen
finne sted ved & ndytralisere den flytende rtk forst til den
onskede pH og deretter blande en tilstrekkelig mengde opp-
l6sningsfremmende middel til & beholde en klar opplésning.

De vandige, flytende, rokpreparater ifdlge opp-
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finnelsen kan ogs& inneholde andre bestanddeler s&som f.eks.
viskositetskontrollerende midler, beleggingsfremmende midler,

og bestanddeler som passer for behandling av en artikkel sdsom
et rgrformet matvarehylster hvor rgkbestanddelene skal tilfgres.

Stort sett ngytraliserte, vandige rgkpreparater
ifglge oppfinnelsen har vist seg & kunne benyttes med hell som
beleggingsmaterialer for matvarehylstere som skal anvendes for
4 gi rgkfarge og -smak til en lang rekke matvareprodukter som
behandles i hylstrene.

. Ved hjelp av preparatene ifglge foreliggende oppfin-
nelse kan det derfor tilveiebringes et rgrformet matvarehylster
med et belegg over overflaten som omfatter en blanding av be-
standdeler som gir rgkfarge og -smak i en mengde pd minst 0,016.
mg/cm2, og fortrinnsvis minst ca. 0,5 mg/cmz, hylsteroverflate,
et alkalisk ngytraliserende middel, og et opplgsningsfremmende
middel for de nevnte rgkbestanddeler som bestdr av en alkohol.

Rgrformede matvarehylstere som sdledes kan oppnds er
rgrformede hylstere og fortrinnsvis rgrformede, celluloseholdige
hylstere, som fremstilles ved 1 og for seg kjente fremgangsmter.
Slike hylstere er vanligvis bgyelige, tynnveggede, sgmlgse rgr,
som er fremstilt av regenerert celluiose, celluloseetere o0.1. i
en lang rekke diametere. Man kan ogsi benytte rgrformede hyls-
tere med et fibrgst forsterkningsnett i veggen som vanligvis
benevnes "fibrgse matvarehylstere", og hylstere fremstilt fra
rekonstituerte materialer sédsom kollagen o.1.

Mengden rgkbestanddeler som bgr vere tilstede 1 slike
matvarehylstre vil avhenge av den ¢gnskede smak og/eller farge
som skal gis matvarehylsteret eller matvareproduktene som be-
handles 1 disse og denne mengden kan variere over et vidt omrade.
Mengden som er tilstede bestemmes derfor stort sett av sammen-
setningen og konsentrasjonen av rgkbestanddelene i1 den spesielle
"flytende rgkopplgsning”™ som anvendes, og fortrinnsvis konsen-
trasjonen av rgkbestanddeler i det ngytraliserte, flytende, van-
dige rgkpreparat ifglge oppfinnelsen, men, vanligvis, bgr mat-
varehylstrene inneholde minst ca. 0,016 mg/cm2 régkfargende og
rgksmakende bestanddel hylsteroverflate og fortrinnsvis minst
ca. 0,5 mg/cm2 rgkbestanddeler. Mengden alkalisk, ngytralise-
rende middel som bgr vare tilstede i belegget vil stort sett
avhenge av mengden rgkbestanddeler som er tilstede, og vanligvis,



7 146226

°

bgr midlet vaere tilstede 1 en tilstrekkelig mengde til & holde
beleggingsblandingen p& en pH stgrre enn ca. 5 og fortrinnsvis
ved en pH p& mellom 6 og 8. Mengden opplgsningsfremmende alko-
hol, som er tilstede i beleggingsblandingen, er ikke kritisk og
vil stort sett avhenge av mengden rgkbestanddeler som er til-
stede og pH i beleggingsblandingen.

Fortrinnsvis vil nevnte beleggingsblanding med rgk-
bestanddeler vare tilstede som et belegg over dén indre over-
flate av matvarehylsteret, men, om man gnsker dette, kan blan-
dingen vare tilstede som et belegg bdde p& den indre og den
ytre overflate av hylsteret eller som et belegg bare pd den
ytre overflate av dette.

Andre bestanddeler som vanligvis anvendes for frem-
stilling eller for ytterligere behandling av matvarehylstere,
f.eks. celluloseetere, mineralolje, etc. kan ogsé vere til-
stede om man ¢gnsker dette, og de vil benyttes p& samme méte
og 1 samme mengder som hvis beleggingsblandingen som inneholder
rgkbestanddeler ikke var blitt brukt. Andre bestanddeler som
f.eks. kan benyttes i det stort sett ngytraliserte, flytende,
vandige rgkpreparat som viskositetskontrollerende midler o.1.,
f.eks. kommersielle sukkere eller sukkersubstituenter, kan
ogsd vare tilstede.

Oppfinnelsen vil bli klarere forstdtt av de fglgende
eksempler som er illustrerende for oppfinnelsen. Hvis ikke
annet er angitt, er alle deler og prosentdeler beregnet péa
grunnlag av vekt.

Eksempel I

En serie flytende rdkpreparater ble fremstilt fra
en rekke kommersielt tilgjengelige "flytende rskpreparater"
under anvendelse av folgende andeler av bestanddeler:

Bestanddel Preparat (gram)

Flytende D E F G H
rsk A 2 25 - - - -
Flytende
rok B
Flytende
rok C - - - - - - - - 25 25 25
Fast NaOH - 1,31,3 1,9 0,8 0,8 2,0 - 2,5 3,0

Propylen-
glykol - - 2,8 8

Ul
1§; Los)
) [@]
1
LS
o

|

|

I

|
N
(S}

25 25 25 - - -

2,5 5 - 5 7
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Flytende rok A ble innkjapf under varemerket "Smok-
aroma" Pure Liquid Hickory Smoke, Code 10 fra Meat Industry
Suppliers, Inc. Flytende rtk B ble innkjopt under varemerket
"Charsol C-10" fra Red Arrow Products Co. Flytende rok C
ble innkjopt under varemerket "Liquid Smoke Flavoring", 18%,
fra Mallinchrodt Chemical Works.

pH og utseende for hver av rikpreparatene i eksem-
plet er gjengitt i tabell 1.

Tabell 1

Preparat pH Preparatutseende

A 2,2 klar

B 4,9 "tjereaktig" utfelling
c 5,0 klar

D 6,5 klar

E 2,2 klar

F 4,4 "tjere"-utskilling
G 4,4 klar

H 6,4 klar

I 2,2 klar

J 5,8 klar

K 6,9 klar

Resultatene gjengitt i tabell 1 viser viktigheten
av &4 anvende et opplésningsstabiliserende middel ved & frem-
bringe det flytende vaskepreparat som har pH stsrre enn 5.
Eksempel ITI

Flere flytende rtkpreparater ble fremstilt under an-
vendelse av ftlgende andeler av bestanddelene:

Bestanddel Preparat ram

A B ¢ D, E
Flytende rsk 25 25 25 25 25
Fast NaOH - 1,5 1,8 1,8 1,9
Glycerin - - 15 - -
Trietylenglykol - - - 8 -

Etylalkohol - - - - 8
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"Den flytende rsk" som ble anvendt i eksemplet var
det samme kommersielle materiale som flytende rok A i eksempel
I. |

GJengitt i tabell 2 er pH-verdiene og oppldsnings-
utseendet for hvert av preparatene i eksemplet. ’

Tabell 2

Preparat » pH Preparatutseende
A 2,2 klar
B 5,5 "tjsreaktig" utfelling
C 6,5 klar
D 6,4 klar
E 7,0 klar

Eksempel III )
Flate, kommersielt fremstilte rorformede, cellulose-
holdige hylstere, med en flat bredde pd ca. 3,3 cm anvendes
for 4 fremstille hylsterprévene i eksemplet.

Segmenter av hylsteret som er ca. 90 cm lange blir
"propp"-sluttbehandlet med flytende rdkpreparater beskrevet
nedenunder, oppblést med luft og avbundet i endene. De be-

handlede hylsterprtver tommes og tdrkes ved & henge over
natten ved varelsetemperatur.

Flytende riokpreparater med filgende sammensetning
anvendes for & fremstille belagte hylsterprdver i eksemplet.

Preparat (vektdeler)

A B
Flytende rsk 100 60
Propylenglykol - 40
Konsentrert NH,OH - ' 14
pH . 2,2 7

Den "flytende rok" som anvendes er “SMOKAROMA CODE
10", et produkt fra Meat Industry Suppliers, Inc.

De belagte hylsterpriver sammen med ikke-belagte
hylsterpriover ble vurdert ved Cupriethylene Diamine Disperse
(C.E.D.) Viscosity metoden (Tappi, desember 1946, T230 SM-46)
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etter forskjellige lagringsperioder. C.E.D. viskositetsverdi-
ene har forbindelse med strukturen i cellulosekjeden og tjener
derfor som en indikasjon pd& nedbrytning av cellulosematerialet
i hylsteret. Belagte hylsterpriéver underkastes ogsid aksele-
rert aldring i en laboratorieovn. En oppsummering av resul-
tatene under lagrins- og aldringsprivene er gjengitt i tabell
3.

Tabell 3.

Hylster- Beleggvekt C.E.D. viskositet Ovns-
prove Belegg (% av hylstervekt) Etfer 1 uke Etter 3 uker aldring
A . -- - . 5,26 4,84
B A 14,6 4,96 4,50
C A 26,2 5,00 L, 29 (a)
D B 17,7 5,11 4,95 (b)

(a) etter aldring i en ovn ved 90°C i 5 minutter
er préven meget skjor.

(b) etter aldring i en ovn ved 90°C i 5 minutter
kan man ikke observere noe tegn pé& nedbrytning.

Hylsterprtve A anvendes som kontroll for sammenlig-
ning, viser noen forandring i C.E.D. viskositet etter aldring
i 3 uker, men hylsterprove D, som er belagt med et niytra-
lisert flytende rokpreparat, viser relativt liten forandring
i C.E.D. viskositet etter aldring i 3 uker og ingen observer-
bar forandring etter aldring ved 90°c. Hylsterpréve B har
en noe stsrre forandring i C.E.D. visositet enn hver av priv-
ene A og D, og hylsterprdve C har en enda stdrre forandring i
C.E.D. viskositet og likeledes viser den en vesentlig total
nedbrytning etter aldring i 5 minutter ved 90°cC.

Eksempel IV

Et flytende rtkpreparat for belegging fremstilles

med fdlgende andeler av bestanddelene:

Flytende rok 1000 gram
Propylenglykol 250 gram
Natriumhydroksydtab-

letter 70 gram
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Den "flytende rok" som anvendes i eksemplet er
"Smokaroma, Code 10" fra Meat Industries Suppliers, Inc.

Den flytende rtk har en pH pd 2,4 og pH i det ndytraliserte
rékpreparat er 6,2.

Et kommersielt fremstilt rorformet, celluloseholdig
matvarehylster med en flat bredde pd ca. 3,3 cm anvendes for
4 fremstille hylsterprtvene i eksemplet. Korte segmenter
av cellulosehylsteret, i flat tilstand, "propp'"-behandles
med belegningspreparatet i eksemplet og oppbléses deretter
med luft mens endene i hylsteret er avbundet. Overskudd av
belegg fjernes fra hylsteroverflaten og hylsterprtvene tdrkes
ved & henge de oppbléste hystrene fra én ende i ca. 2 timer i
luft.

De torkede, belagte hylsterprdver opprynkes for
hidnd pd et laboratorie-stoppeapparat og stoppes deretter og
bindes opp med en kjottemulsjon av frankfurtertypen. En
lengde av det rorformede hylster uten flytende ridkbelegg
stoppes ogsd og bindes opp som en kontroll. Det stoppede
hylsteret behandles med varm luft under anvendelse av van-
lige fremgangsmdter.

Etter fjerning av hylsteret, har de bearbeidede
matvarer fremstilt i hylsterne som er belagt med flyténde
rokpreparat ifslge eksemplet en karakteristisk "rok"-smak
og -farge, mens produktene fremstilt i de ubelagte kontroll-
hylstrene ikke har noen pdvisbar "rsk"-smak eller -farge.
Eksempel V

Et flytende rtkpreparat fremstilles med fdlgende
andeler av bestanddelene:

Flytende rok 10 vektdeler
Propylenglykol 50 vektdeler
Vann 40 vektdeler

Preparatet noytraliseres med konsentrert ammonium-
hydroksyd til en pH pa 8.

Den flytende ritk som anvendes er "Firmenich Smoke
Flavoring 51.676/TR" som selges av Firmenich Co., New York,
New York.

Det flytende riokpreparat pdfsres den indre overflate
av et kommersielt fremstilt rorformet, celluloseholdig mat-
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varehylster med en flat bredde pé& ca. 3,5 cm under anvendelse
av et opprynkingsapparat av den type som er beskrevet i U.S.
patent 3.110.058 til Marbach og ved hjelp av den fremgangsméte
for belegging som er beskrevet i U.S. patent nr. 3.451.827.
Pa&fsringsgraden av belegget er ca. 0,5 mg/cm2 hylsterover-
flate og flere 25 meters lengder av det opprynkede belagte
hylster fremstilles. »

Opprynkede prover av det belagte hylster stoppes med
en kjottemulsjon av frankfurtertypen under anvendelse av
kjente apparater for frankfurterstopping og oppbinding og be-
handles deretter i en konvensjonell pdlsemaskin, men uten
ytterligere "roking". Ubelagte hylstere stoppes og behandles
pd tilsvarende mé&te som kontroll. Frankfurtere fremstilt med
det belagte hylster i eksemplet har karakteristisk "rok"-smak
og -farge mens frankfurtere fremstilt i det ubelagte hylster
har ingen pévisbar rsksmak eller -farge.

Patentkrav’

1. Vandig, flytende rdgkpreparat omfattende en enhetlig
blanding av rgkfargings- og -smaksbestanddeler og et alkalisk
ngytraliseringsmiddel for & holde en pH-verdi over 5,
karakterisert v ed at det videre omfatter et
vannoppldgselig og opplgsningsfremmende middel i form av en
alkohol i en mengde tilstrekkelig til & forhindre at rgkbe-
standdelene skilles ut.

2. Flytende rgkpreparat ifglge krav 1, k ar a k t e -
risert v e d at det nevnte preparat har en pH-verdi
pd mellom o og 8.

3. Flytende rgkpreparat ifglge krav 1, k ar a k t e -
risert v e d at det nevnte oppl@gsningsfremmende middel
som bestar av en alkohol, er valgt fra gruppen som bestdr av

etylalkohol, glycerol, propylenglykol og trietylenglykol.
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