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(57) 요 약

밀가루 사용으로 반죽이 힘들었던 것을 수월하게 하였다.

식용유사용을 보다 적게 하여서 기름섭취를 줄였다.

부침을 먹고싶을때 간편하게 만들어 먹을 수 있게 하였다.

젊은사람들에게 부침을 간단히 만들 수 있게 함으로서 부침을 만들때 어렵다는 선입견을 없애도록 하였다.

김치의 고전적인 음식이미지에 계란의 현대적인 음식이미지를 넣음으로 부침이라는 부담을 줄였다.

경제활동을 하는 남녀노소 모두에게 효과적이다.
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특허청구의 범위

청구항 1 

계란에 김치를 넣어 부침을 만든다.

부침에는 전,부친개,지지미,후라이등 기름으로 만드는 음식을 말한다.

부침의 크기와 모양은 상황에 따라 다르게 할 있어서 좋다.

계란은 달걀을 의미하는 것이며 달걀의 종류에는 제한이 없다.

김치의 종류에는 제한이 없다.

김치썰기를 할때 믹서기를 사용하여 썰기를 해도 좋다.

냉동,냉장, 콘푸러스트등과 같은 여러형태로 만들어 먹을 수 있다.

명 세 서

기 술 분 야

계란에 김치를 넣어 만들어 먹는다[0001]

배 경 기 술

밀가루 또는 부침가루가 없어서 부침을 만들지 못하는 경우와 건강과 관련하여 밀가루음식을 자제해야하는 경우[0002]

가 있다.

발명의 내용

해결하려는 과제

부침을 먹고싶은데 재료가 없을경우에도 먹을 수 있어야했다.[0003]

건강 때문에 명절음식 중에서 부침을 먹지못하는 일이 없어야했다.[0004]

과제의 해결 수단

밀가루 없이도 부침을 만들 수 있도록 해서 부침이 먹고 싶을 때 부침을 만드는 번거로움을 없애고 바로 먹을도[0005]

록 하였다.

발명의 효과

부침을 만들때 가루가 날려서 주위와 옷이 지저분해지는 것을 막는다. 재료준비의 단계를 줄였다.[0006]

식용유사용으로 부침이 기름진 음식이라는 고정관념을 없앤다.[0007]

밀가루사용으로 생기는 비용을 줄인다.[0008]

아침출근시간과 같은 바쁜시간에 실속있게 음식을 만들 수 있다.[0009]

계란으로 맵거나 또는 짠 김치의 맛을 조절하여 어린이들이 좋아할 수 있다.[0010]

발명을 실시하기 위한 구체적인 내용

계란을 풀어서 김치를 넣는다.[0011]

공개특허 10-2014-0090497

- 2 -


	문서
	서지사항
	요 약
	특허청구의 범위
	명 세 서
	기 술 분 야
	배 경 기 술
	발명의 내용
	해결하려는 과제
	과제의 해결 수단
	발명의 효과

	발명을 실시하기 위한 구체적인 내용




문서
서지사항 1
요 약 1
특허청구의 범위 2
명 세 서 2
 기 술 분 야 2
 배 경 기 술 2
 발명의 내용 2
  해결하려는 과제 2
  과제의 해결 수단 2
  발명의 효과 2
 발명을 실시하기 위한 구체적인 내용 2
