’ (11) Cislo dokumentu:
PATENTOVY SPIS 309 544

(13) Druh dokumentu: B6

(21) Cislo ptihlagky: 2021-505 (51) Int. CL.:
19 fihlaseno:
ki (00) P gg;g;g;g AGIK 36/906  (2006.01)
REPUBLIKA (40) Zveiejneno: 0 A6IK 33/18 (2006.01)
(Véstnik €. 13/2023) A6IK 31/718  (2006.01)
(47) Udéleno: 15.02.2023 :

(24) Oznameni o udéleni ve vésmiku: 29.03.2023 AGIK 36/752 (20060 1)

(Véstnik & 13/2023)

URAD ,
PRUMYSLOVEHO
VLASTNICTVI

(56)  Relevantni dokumenty:
WO 2020044163 Al; WO 2019153046 Al; RU 2189830 C1; WO 2016069580 Al.

CZ 309544 B6

(73)  Majitel patentu:
Serhiy Sovyak, Olomouc, Slavonin, CZ
(72)  Pivodce:
Serhiy Sovyak, Olomouc, Slavonin, CZ
(74)  Zaswpce:
Rott, Ruzicka & Guttmann a spol., Vyskocilova
1566, 140 00 Praha 4, Michle

(54) Nazev vynalezu:
Potravinovy doplnék

(57)  Anotace:
Potravinovy doplnék obsahuje kombinaci saponinu a
amyloidni latky, na kterou se navazi volné ionty jodu,
pticemz dochazi ke vzniku seskviterpenoid jodidu, ktery
zlepSuje imunitu a snizuje 1 toxicky vliv volnych iont
jodu, a zplisob jeho vyroby. Potravinovy doplnék spociva
v tom, Ze smés obsahuje v rozmezi 14,5 gaz 15,5 g
amyloidni latky, pfic¢emzZ pouzitou amyloidni latkou je
potravinaisky skrob, 10,0 g az 12,0 g saponinu, pfic¢emz
pouzitym saponinem je Cerstvy zazvor, a 19,6 az20,0 g
5% roztoku jodu v ethanolu.
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Potravinovy doplnék

Oblast techniky

Potravinovy doplnék urcen pro zdravou vyzivu a posileni imunity.

Dosavadni stav techniky

V soucasné dobé je na trhu velké mnozstvi lékarskych produktii obsahujicich jod, které se pouzivaji
bud’ jako vnéjSi bezpecny dezinfekéni prostiedek pro lidské télo (Lugollv roztok, Jodinol,
Jodoform, povidon-iodiny), nebo lze pouzivat pro vnittni konzumaci nebo v kompozicich (aplikace
1.m., 1.v.) pfi nemocich §titné z1azy (Jodid Draselny, Jod, Renessans, atd.).

Dale jsou potravinové dopliiky, které jsou uréené pro zdravou vyzivu s navySenym obsahem jodu
pro podporu imunniho systému (Modry jod). Dalsimi skupinami jsou potravinové dopliky, které
obsahuji v Cisté formé kyselinu askorbovou a citronovou (napf.: citronova §tava), nebo doplnky se
seskviterpeny (zazvorovy olej, silice chmelu), které maji taktéz i¢inek na posileni a zlepSeni
zdravi.

Cilem ptedlozeného vynalezu je vytvoreni nového potravinového doplnku, ktery bude obsahovat
vySe uvedené jednotlivé latky, které jsou bezpecné pro konzumaci, a kromé toho maji schopnost
navzajem posilovat a zlepSovat imunitu lidského jedince. DalSim cilem je zpisob ptipravy
uvedeného potravinového dopliku.

Podstatou vynalezu

Predmétem ptedlozeného vynalezu je potravinovy doplnék obsahujici spojeni saponinu a
amyloidni latky, a na vzniklou kompozici se navazi volné ionty jodu, pti¢emz dochazi ke vzniku
seskviterpenoid jodidu, ktery zlepSuje imunitu a snizuje 1 toxicky vliv volnych iontil jodu prakticky
na minimum.

Potravinovy doplnék podle vynalezu, jehoZ podstata spociva v tom, ze smés obsahuje v rozmezi
14,5 g az 15,5 g amyloidni latky, pfi¢emZ pouzitou amyloidni latkou je potravinaisky skrob, 10,0 g
az 12,0 g saponinu, pfi¢emz pouzitym saponinem je Cerstvy zazvor, a 19,6 az 20,0 g 5% hmotn.
roztoku jodu v ethanolu, a dale vodu v mnozstvi 850 az 950 g.

Vzhledem k tomu, ze seskviterpeny obsaZené v extraktu zazvoru zvysSuji ucinnost (synergicky
ucinek), pokud je potravinovy doplnék vyhodné obohacen citronovou §tavou v mnozstvi 25,0 g az
34,0 g. Dalsimi dopliujicimi latkami je potravinarska glukéza v mnozstvi 25,0 az 35,0 g a cukr
v mnozstvi 75,0 az 110,0 g.

Smés cukru a glukdézy miize byt nahrazena fruktézou v mnozstvi 90,0 az 110,0 g.

Doposud predchozi vynalezené produkty uz prokazaly, Ze nesou v sobé antimikrobni, protivirové
a protibakterialni efekty, které se pouzivaly pti 1é€bé cholery, iplavice, chlamydii a také pri 1écbé
tonzilitidy a jinych nemoci s tézkym pritbéhem onemocnéni.

Komplexni sloucenina s absolutné pfesnou davkou jodu, ve které je jod v biologicky aktivni a
netoxické formé. V predlozeném vynalezu se pouziva jod v mocenstvi J* oproti napf. pouzivani
Lugolova roztoku, ktery ma ve svém slozeni jod (I,) a jodid draselny (KI) rozpustény v destilované
vodé. Jodid draselny umoznuje rozpusténi jodu ve vodé za vzniku iontd I3". Roztok je také
oxida¢nim antiseptikem a je vSak nevhodny v tom, Ze muze zplisobovat jizvy nebo docasné


https://cs.wikipedia.org/wiki/Jod
https://cs.wikipedia.org/wiki/Jodid_draseln%25c3%25bd
https://cs.wikipedia.org/wiki/Ion
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odbarvit kizi. Neni uréen ke konzumaci, protoze jod v roztoku je v mocenstvi I3~ a obsahuje
toxicky elementarni jod.

Predmétny potravinovy doplnék zahrnuje slouceniny polysacharidl a jodu. V této sloucening se
jod vyskytuje v mocenstvi J7, coz je bezpeénéjsi a SetrnéjSi komplex jodu uréeny pro vnitini
pouZziti.

Jod v mocenstvi J” modré barvy je zakladnim stopovym prvkem pro Zivé organismy. Pravé tuto
formu jodu lze najit a hromadit v tkanich a organech u vyssich zvirat a lidi. Slouceniny jodu
v mocenstvi J© (8krobovy komplex jodu) jsou nejen netoxické, ale maji také antibakterialni,
antivirové a antimitotické U¢inky. Novost predlozeného vynalezu spociva ve spojeni saponint
s amyloidnimi strukturami, které maji schopnost vazat volné ionty jodu za vzniku seskviterpenoid
jodidu, které zlepsi podporu imunity a snizuji i toxicky vliv volnych iontid jodu na minimum. Z toho
divodu predkladame vynalez tykajici se nového potravinového dopliku stravy, ktery je velmi
uéinny a ma vliv na imunitu jako antibakterialni, antivirovy produkt pro lidské télo.

Cerstvy zazvor, ktery obsahuje saponiny, ma pozitivni u¢inky na zazivaci trakt prokazané mnoha
klinickymi studiemi. Jeho aktivni slozky pozitivné stimuluji traveni a vstfebavani. Pokusy na
potkanech potvrdily, ze Cerstvy zazvor ma ucinek na hypoglykemii, hypocholesterolemii (nizky
obsah cholesterolu v krvi) a hypolipidemii, a ze by mohl byt vyuzity i pro 1é¢bu diabetickych
komplikaci.

O D-Glukéze mulzeme fict to, ze je nezbytna pro fungovani lidského téla; je zakladnim a
nejrychlej$im zdrojem energie pro vSechny télesné tkané. Pro nékteré lidské bunky, zejména pro
cervené krvinky, je glukéza jedinym zdrojem energie, bez kterého se neobejdou. Tyto tkané
spotfebuji za 24 hodin ptiblizné 150 g glukdzy. Kromé toho, glukéza slouzi jako detoxikant pri
zavaznych onemocnénich.

Citrony obsahuji velké mnozstvi kyseliny askorbové a kyseliny citronové (3,5 az 8,0 g/100 g), maji
ptiblizné kolem 87 % vody. Proto se vyuzivaji v pfirodni formé do tady pokrmdi, zejména se
vyuziva jejich §tava. Dale obsahuji bioflavonoidy, pektin, vonné silice, provitamin A, vitamin B,
cca 3 % sacharidl. Je také zdrojem vapniku, drasliku, fosforu, hotc¢iku, Zeleza, zinku a dalSich.

Zplsob vyroby potravinového dopliku

Zptsob vyroby potravinového dopliiku spociva v tom, ze Cerstvy oddenek zazvoru nakrajeny na
platky/kostky se podrobi extrakci ve 4/5 dilech vrouci vody z celého objemu vody, urceny pro
vyrobu, a vznikly extrakt se oddéli dekantaci, filtraci. Do vrouciho zazvorového extraktu se prida
rozmixovana do homogenniho stavu smés s 1/5 ¢asti celého objemu vody (t < 40°C) Skrobu, cukru
a gluko6zy nebo pouze skrob. Uvarenou smés nechame na urcity cas (alespoii 20 min) pro zelatinaci
Skrobu. Do nabobtnalé suspenze se pridava citronova st'ava a roztok jodu v ethanolu.

V ptipadé vyrobku produktu s fruktdézou, se nepouzivaji cukr a glukoza. Fruktdza se pridava do
hotového potravinového dopliiku az na konci vyroby.

Novost ve zplisobu vyroby spociva v tom, Ze ptidani roztoku jodu v ethanolu a citronové stavy

probéhne za vyssi teploty, nez se bézné pouziva pti pfidavani roztoku jodu v ethanolu za pokojové
teploty.

Priklady uskuteénéni vynalezu

Priklad 1. Zpisob vyroby potravinového dopliku ve formé gelového roztoku zahrnujici:


https://cs.wikipedia.org/wiki/Hypoglykemie
https://cs.wikipedia.org/wiki/%25c4%258cerven%25c3%25a1_krvinka
https://cs.wikipedia.org/wiki/Vitam%25c3%25adn_C
https://cs.wikipedia.org/wiki/Kyselina_citronov%25c3%25a1
https://cs.wikipedia.org/wiki/Flavonoidy
https://cs.wikipedia.org/wiki/Pektin
https://cs.wikipedia.org/wiki/Silice
https://cs.wikipedia.org/wiki/Provitamin_A
https://cs.wikipedia.org/wiki/Vitam%25c3%25adn_B
https://cs.wikipedia.org/wiki/Sacharidy
https://cs.wikipedia.org/wiki/V%25c3%25a1pn%25c3%25adk
https://cs.wikipedia.org/wiki/Drasl%25c3%25adk
https://cs.wikipedia.org/wiki/Fosfor
https://cs.wikipedia.org/wiki/Ho%25c5%2599%25c4%258d%25c3%25adk
https://cs.wikipedia.org/wiki/%25c5%25bdelezo
https://cs.wikipedia.org/wiki/Zinek
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— skrob — 15,0 g,
— 5% hmotn. roztoku jodu v ethanolu — 19,8 g,
— Cerstvy zazvor — 10,0 g,

a smées obsahujici

— ptirodni citronovou stavu — 30,0 g,
—cukr — 100,0 g,
— glukézu — 30,0 g,

a 900 g pitné vody.

Potravinovy doplnék byl vyroben nasledujicim zpiisobem: 10,0 g Cerstvého zazvoru nakrajeného
na platky/kostky, ktery se extrahuje v 720,0 g varici vod¢, a vznikly extrakt se oddéli dekantaci,
filtraci.

Do variciho zazvorového extraktu se prida smés 180 g vlazné vody, 15,0 g skrobu, 100,0 g cukru,
a 30,0 g gluk6zy rozmixovana do homogenniho stavu.

Uvarenou smés nechame odstat alespoii 20 min. pro Zelatinaci Skrobu. Do nabobtnalé suspenze se
ptidava 30,0 g ptirodni citronové stavy a 19,8 g 5% hmotn. roztoku joédu v ethanolu. Konecny
produkt je ve formé gelového roztoku.

Priklad 2. Zpisob vyroby potravinového dopliku ve formé gelového roztoku zahrnujici:

—skrob - 15,2 g,
— 5% hmotn. roztoku joédu v ethanolu — 20,0 g,
— Cerstvy zazvor — 11,0 g,

a smées obsahujici

— prirodni citronovou $tavu — 25,0 g,
—cukr—-75,0 g,
— glukozu — 30,0 g,

a 850 g pitné vody.

Pti zpilisobu vyroby narokovaného potravinového dopliku bylo pouzito: 11,0 g Cerstvého zazvoru
nakrajen¢ho na platky/kostky, ktery se extrahuje v 680 g varici vodé a vznikly extrakt se oddéli
dekantaci, filtraci.

Do vaticiho zazvorového extraktu se ptida smés 170,0 g vlazné vody, 15,2 g skrobu, 75,0 g cukru,
a 30,0 g gluk6zy rozmixovana do homogenniho stavu.

Uvarenou smés nechame odstat alesponi 20 min pro Zelatinaci Skrobu. Do nabobtnalé suspenze se
ptidava 25,0 g prirodni citronové stavy a 20,0 g 5% hmotn. roztoku jédu v ethanolu. Konecny
produkt je ve formé gelového roztoku.

Priklad 3. Zpiisob vyroby potravinového doplnku ve formé gelového roztoku zahrnujici:

— skrob - 15,0 g,
— 5% hmotn. roztoku joédu v ethanolu — 19,6 g,
— Cerstvy zazvor — 10,0 g,
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a smées obsahujici

— ptirodni citronovou $tavu — 32,5 g,
—cukr—110,0 g,
— glukézu — 32,0 g,

a 950 g pitné vody.

Pri vyrobé potravinového dopliku bylo pouzito: 10,0 g cerstvého zazvoru nakrajeného na
platky/kostky, ktery se extrahuje v 760,0 g varici vod¢, a vznikly extrakt se oddéli dekantaci,
tiltraci.

Do vaticiho zazvorového extraktu se piida smés 190,0 g vlazné vody, 15,0 g skrobu, 110,0 g cukru
a 32,0 g gluk6zy rozmixovana do homogenniho stavu.

Uvarenou smés nechame odstat alespont 20 min pro Zelatinaci Skrobu. Do nabobtnalé suspenze se
ptidava 32,5 g ptirodni citronové §tavy a 19,6 g 5 % hmotn. roztoku jéodu v ethanolu. Konecny
potravinovy doplnék byl vyroben ve formé gelového roztoku.

Priklad 4. Zpisob vyroby potravinového dopliku ve formé gelového roztoku zahrnujici:

—skrob - 14,5 g,
— 5% hmotn. roztoku jodu v ethanolu — 19,6 g,
— Cerstvy zazvor — 12,0 g,

a smés obsahujici

— ptirodni citronovou $tavu — 35,0 g,
— fruktozu — 110,0 g,

a 900 g pitné vody.

Potravinovy doplnék byl vyroben stejnym zplisobem (viz vyse), 12,0 g cerstvého zazvoru
nakrajen¢ho na platky/kostky, ktery se extrahuje v 720 g varici vodé a vznikly extrakt se oddéli
dekantaci, filtraci.

Do variciho zazvorového extraktu se prida smés 180,0 g vlazné vody, 14,5 g skrobu rozmixovana
do homogenniho stavu.

Uvarenou smés nechame odstat alespont 60 min pro Zelatinaci skrobu. Do nabobtnalé suspenze se
ptidava 35,0 g pfirodni citronové stavy, 110,0 g fruktézy a 19,6 g 5% hmotn. roztoku jodu v
ethanolu. Kone¢ny produkt je ve formé gelového roztoku.
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PATENTOVE NAROKY

1. Potravinovy dopln¢k pro posileni imunity, vyznacujici se tim, Ze UCinna smés obsahuje
potravinatsky skrob v mnozstvi 14,5 g az 15,5 g a zazvor v mnozstvi 10,0 az 12,0 g a 19,6 a7 20,0
g 5% hmotn. roztoku joédu v ethanolu, a dale vodu v mnozstvi 850 az 950 g.

2. Potravinovy dopln¢k podle naroku 1, vyznacujici se tim, Ze dale obsahuje smés citrénové
stavy v mnozstvi 25,0 az 35,0 g, cukru v mnozstvi 75,0 az 110,0 g a glukézy v mnozstvi 25,0 az
35,0 g.

3. Potravinovy doplnék podle naroku 1, vyznacujici se tim, ze dale obsahuje smés citronové
§tavy v mnozstvi 25,0 az 35,0 g a fruktézy v mnozstvi 90,0 az 110,0 g.

4. Zpusob vyroby potravinového dopliku definovaného v narocich 1 az 3, vyznacujici se tim,
7e se Cerstvy zazvor nakrajeny na platky/kostky extrahuje ve vrouci vodé a nasledné se extrakt
odd¢li dekantaci a naslednou filtraci.

5. Zpusob podle naroku 4, vyznacujici se tim, Ze se po dekantaci a nasledné filtraci ptida do
vrouciho extraktu zazvoru smés potravinaiského Skrobu, cukru, glukézy a vody rozmixovana do
homogenniho stavu nebo smés potravinarského skrobu a fruktézy a vody rozmixovana do
homogenniho stavu.

6. Zpusob podle naroku 5, vyznacujici se tim, Ze nasledné se necha smés extraktu a homogenni
smési volné Zelatinovat po dobu 20 az 60 minut.

7. Zpusob podle naroku 6, vyznacujici se tim, Ze se do smési pfida citronova §t’ava.

8. Zpisob podle naroku 7, vyznacujici se tim, Ze se do smési ptida 5% hmotn. roztok jodu
v ethanolu.
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