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Sposob uszlachetniania zelatyny mielonej oraz urzadzenie
do stosowania tego sposobu
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Wynalazek dotyczy sposobu uszlachetniania
mielonej zelatyny pod wzgledem bakteriologicz-
nym i fizykochemicznym oraz urzadzenia do sto-
sowania tego sposobu, umozliwiajacego otrzymy-
wanie zelatyny spozyweczej.

Znane sposoby uszlachetniania zelatyn ograni-
czaja sie przede wszystkim do zmniejszania iloSci
bakterii i stwarzania mozliwie trudnych warun-
kow dla ich rozwoju. Wyszczegdlnia sie trzy za-
sadnicze sposoby: dodawanie §rodkéw chemicz-
nych, bakteriostatycznych do roztworéw zelatyno-
wych; podgrzewanie roztworéw zelatynowych do
wyzsze] temperatury; dzialanie Srodkami fizyczny-
mi na suchg zelatyne.

Sposéb pierwszy nie zdal w praktyce egzaminu,
poniewaz stosowane $rodki, jak np. w patencie
nr 39692 (6%,-wy HySO;) okazaly sie zdecydowanie
za stabe do likwidacji bakterii.

Sposéb drugi stosowany jest najpowszechniej,
ma jednak trzy zasadnicze wady: ogrzewanie
roztworu zelatynowego w wyzszych temperatu-
rach nawet przez krétki okres czasu powoduje

. pogorszenie wla$ciwo$ci fizykochemicznych, wis-

kozy i twardo$ci, wymaga duzych (z uwagi na
zwiekszong mase) i kosztownych urzadzen, nie
gwarantuje, ze pozbawiony chwilowo bakterii roz-
twor zelatynowy ne zakazi sie wtérnie w dal-
szych procesach zatgzania, schiadzania, suszenia.
Spos6b trzeci, polegajacy na dzialaniu $§rodkami
fizycznymi na suchg zelatyne, nie mial do tej pory
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szerszego zastosowania. Proby zastosowania pro-
mieni ultrafioletowych wykazaty, ze przy naswie-
tlaniu nie nastepuje likwidacja bakterii znajduja-
cych sie w zelatynie, a jedynie zabezpieczenie
przed wtérnym zakazeniem, co w przypadku su-
chej zelatyny na miejsce niezmiernie rzadko.
Znane sposoby stosowania goracego powietrza do
sterylizacji nie rozpowszechnily sie wskutek wy-
stepowania ubocznych niekorzystnych cech, jak
zbrylanie sie zelatyny, przypalanie i tracenie zdol-
nosSci do rozpuszczania w wodzie.

Sposéb wedlug wynalazku eliminuje ujemne ce-
chy towarzyszace produktowi sterylizowanemu
wedlug znanych dotychczas sposobéw. Réwnoczes-
nie gwarantuje on likwidacje bakterii w stopniu
umozliwiajacym przeznaczenie zelatyny do spo-
zycia. Niezaleznie od tego na skutek zastosowania
§ciSle okre§lonych zakreséw temperatur oraz cza-
sé6w dzialania tych temperatur nastepuje powiek-
szenie dlugosci lancuchéw peptydowych i ciezaru
czasteczkowego, co powoduje podwyzszenie naj-
wazniejszych cech fizykochemicznych zelatyny jak
wiskoza i twardosé.

Sposéb uszlachetniania zelatyny wedlug wyna-
lazku polega na tréjstopniowym, réwnomiernym
ogrzewaniu zelatyny mielonej: poczatkowo w tem-
peraturze 70°—80°C w czasie 60—90 minut, dalej
w temperaturze 80°—100°C w czasie 90—120 minut,
a nastepnie w temperaturze 100°—120°C w czasie
60—90 minut, po czym zelatyne nawilia sie para
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wodng w temperaturze 90—120° dla uzyskania
odpowiedniej wilgotnosci.

Istota wynalazku polega na zastosowaniu trzech
kolejnych zakreséw temperatur oraz okreS§lonych
czaséw dzialania tych temperatur, przy czym pa-
rametré6w tych nie mozna dowolnie przesuwaé,
gdyz nie osiggnie sie koficowego pozytywnego
rezultatu. W pierwszym stopniu nastepuje podsu-
szanie zelatyny, niezbedne do realizacji stopnia
drugiego, w ktérym zachodzg korzystne zmiany
w laficuchach peptydowych i utrwalajg sie polep-
szone wlasnoéci fizykochemiczne. W stopniu trze-
cim nastepuje wlaSciwa sterylizacja, polegajaca
na likwidacji bakterii wegetatywnych, cieptood-
pornych, a przede wszystkim B.Coli i proteoli-
tycznych.

Wyszczegblnione stopnie procesu muszg $cifle
nastgpowaé po sobie przy zachowaniu podanych
granic temperatur. Powyzszy przebieg procesu
gwarantuje specjalnie do tego celu skonstruowane
urzgdzenie. Dokladny przebieg procesu zapewnia
urzgdzenie wediug wynalazku. Istota konstrukeji
urzgdzenia polega na- tym,. ze produkt wprowa-
dzony jest z géry do zbiornika cylindrycznego, po-
siadajacego wewnatrz ruchome poékki. Zelatyna

jest w cigglym ruchu dzieki grabkom i zgarnia-

czom. Przesypywanie z poéilki na pélke jest §cisle
zsynchronizowane z czasem, jaki jest potrzebny dla
uzyskania odpowiedniej temperatury, niezbednej
dla-wysuszenia zelatyny, uzyskania lepszych cech
fizyko-chemicznych i likwidacji bakterii. Jedno-

cze$nie przy pomocy specjalnych dysz parowych '

przywraca sie zelatynie wlasciwg wilgotnosé.

Urzadzenie wedlug wynalazku przedstawione
jest w przykladzie wykonania na rysunku, na kté-
rym fig. 1 przedstawia zelator w czeSciowym prze-
kroju pionowym, fig. 2 w przekroju poziomym
A—A jak fig. 1, fig. 3 schemat trzech stopni na-
grzewania w zelatorze, fig. 4 komore nawilzania
w przekroju pionowym i fig. 5 komore nawilza-
nia w przekroju poziomym.

Zelator wedlug wynalazku sklada sie: z silnika
napedowego 1 z reduktorem 2, napedowej pary
két zebatych 3, gléwnego pionowego walu 4, goér-
nego i dolnych lozysk 5, wsypu — dozownika 6,
segmentowych pélek 7 ze szczelinami 8, nad kté-
rymi znajdujgq sie¢ grabki 9 i zgarniacze 10, grzej-
nikéw 11, zsypu z nawiliaczem 12 obudowy 13,
Sciany wewnetrznej 14 z izolacja cieplng 15, ka-
naléw doplywu i odplywu pary wodnej 16 oraz
wtryskowych regulowanych dysz pary wodnej 17.

Dzialanie zelatora jest nastepujqce: przez wsyp-
-dozownik 6 dostarczana jest réwnomiernie Zela-
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tyna mielona ma obracajace sie wolno segmenty-
-péilki 7. W segmentach znajdujq sie szczeliny 8,
przez ktére zelatyna jest stopniowo zgarniana przy
pomocy zgarniaczy 10 na nastepne dolne segmen-
towe poiki 7, réwniez obracajaca sie wok6t walu 4
napedzanego od silnika 1. W celu réwnomiernego
rozprowadzania i mieszania zelatyny, nad kazda
segmentowy péltka 7 znajdujq sie grabki 9 do po-
ruszania warstwy zelatyny. Zelatyna stopniowo
spada przez szczeliny 8 na coraz nizsze segmen-
towe polki 7.

Z ostatniej dolnej péiki, zelatyna jest zgarnia-
na przez zsyp do nawilzacza 12 i dalej do dowol-
nego odbieralnika. Na gérnych péikach 7 utrzy-
muje si¢ temperature okolo 70—80°C, na Srodko-
wych pétkach 80—100°C i na dolnych 100—120°C.
PoIki ogrzewa si¢ przy pomocy grzejnikéw 11 ste-
rowanych automatycznie. Nawilzanie Zelatyny od-
bywa sie¢ w zwilzaczu 12 za pomocg regulowanych

dysz 17. Cale urzadzenie zelatora, budcwane jest

przewaznie w ksztalcie pionowo ustawionego cy-

- lindra z wewnetrzng izolacja cieplna 15, miedzy

$ciang wewnetrzng i obudowsg 13.

Zelatyna uszlachetniona sposobem i w urzgdze-
niu wedlug wynalazku wykazuje korzystniejsze
wla$ciwosci fizyko-chemiczne. Posiada podwyzszo-
na wiskoze i zwiekszong twardo&é galarety, jalk
réwniez zawiera znacznie mniejszg ilo§¢ bakterii.

Zastrzezenia patentowe

1. Sposéb uszlachetniania mielonej zelatyny pod
wzgledem bakteriologicznym i fizykochemicz-
nym, znamienny tym, ze zelatyne poddaje sie
tréjstopniowemu, réwnomiernemu ogrzewaniu
poczgtkowo w tempernturze 70—80°C w czasie
60—90 minut, dalej w temperaturze 80—100°C
w czasie 90—120 minut, a nastepnie w tempe-
raturze 100—120°C w czasie 60—90 minut, po
czym zelatyne¢ nawilza sie parg wodng o tem-
peraturze 90—120°C.

2. Urzadzenie do stosowania sposobu wedlug

- zastrz. 1, snamijenne tym, ze posiada obracajg-
ce si¢ segmentowe poéiki (7) ze szczelinami (8),
zamocowane w odstepach na pionowym wale
(4) oraz zgarniacze (10) i grabki (8) zamocowane
na wewnetrznej cylindrycznej $cianie obudo-
wy (14), na ktérej znajdujq sie grzejniki (11)
oraz u dotu zsyp z nawilzaczem (12).

3. Urzadzenie wedlug zastrz. 2 znamienne tym,
%Ze nawilzacz (12) posiada w cze$ci dolnej na
obwodzie wtryskowe, regulowane dysze (17),
przeznaczone do wpuszczania pary wodnej do
nawilzacza (12).
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