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Sposdb przygotowania podioza do produkcji kwasu cytrynowego

Przedmiotem wynalazku jest spos6b przygotowania podloza do produkcji kwasu
cytrynowego.

Znane s3 sposoby wytwarzania kwasu cytrynowego metodami fermentacji powierzchniowej
lub wglg¢bnej na podtozach melasowych za pomoca ple$ni zrodzaju Aspergillus. Podioza melasowe
sa zazwyczaj oczyszczone od nadmiaru metalu cigzkich przez dodatek okreslone;j iloéci zelazocy-
janku potasu.

Stwierdzono réwniez, ze inne pierwiastki, jak na przyktad wapn, wplywaja ujemnie na
przebieg i wydajno$¢ fermentacji, jezeli ich ilo§¢ przekracza poziom optymalny. Z tego wzgledu
stosuje sie rozne metody jego wydzielenia z podioza, np. za pomoca weglanu potasu lub szczawianu
potasu, ktére powoduja odpowiednio czgéciowe lub catkowite wytracenie wapnia z podioza w
postaci rozpuszczalnej soli.

Znany jest rOwniez sposob, na przyklad z opisu patentowego ZSRR nr 242 091 wydzielania
wapnia za pomoca szczawianu amonowego. Tworzy si¢ wowczas osad szczawianu wapnia, a jon
amonowy przechodzi do podtoza. '

Wada znanych sposobéw jest wprowadzanie do podtoza innych kationéw, np. K* lub NH’,
przez co uzyskuje si¢ niepozadany, nadmierny wzrost grzybni.

Spos6éb wedtug wynalazku polega na tym, ze w celu wytracenia jondw wapnia zawartych w
melasie, wplywajacych ujemnie na fermentacj¢ cytrynowa, dodaje si¢ do podtoza kwas szczawiowy,
przy czym ilos¢ wprowadzonego kwasu szczawiowego zalezy $ciéle od zawartosci wapnia w melasie
oraz od rodzaju stosowanego szczepu Aspergillus niger.

Proponowany spos6b przygotowania podioza melasowego zapobiega nadmiernemu wzro-
stowi grzybni, bedacego przyczyna zmniejszonej wydajnosci kwasu cytrynowego. Zmniejszeniu
ulega zuzycie kwasu siarkowego lub solnego potrzebnego do ustalenia pH podioza na poziomie
optymalnym. Kwas szczawiowy dodawany do podtoza melasowego uzyskuje si¢ jako produkt
uboczny w procesie fermentacji cytrynowej na melasie.

Przyktad. Melas¢ buraczang rozcienczono do zawartosci 14% sacharozy, dodawano 1
g/dm’ zelazocyjanku potasu, 0,15 g/dm’fosforanu potasowego oraz 2 g/ dm’ kwasu szczawiowego
i ustalono pH na optymalnym poziomie. Nastgpnie podloze to sterylizowano w temperaturze 393K
przez okres 30 minut, schltodzoao do 303K i szczepiono konidiami plesni Aspergillus niger.
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Podtoze kontrolne bylo przygotowywane w identyczny sposéb, z tg roznica, ze nie zawierato
dodatku kwasu szczawiowego. Podstawowe parametry wglebnej fermentacji cytrynowej prowa-
dzonej na obu wymienionych podtozach przedstawiono w tabeli.

Tabela

Maksymalna
- Czas fermenta- kwasowo$¢  Wydajno$¢ Sucha substan-
Podtoze cji w dobach ogélna w cm’ w stosunku do cja grzybni

o 0,In NaOH cukru w g/dm’
Wedlag
wynalazku 6 324 74.1 10,8
Kontrolne 7 28.6 65,3 12,3

Zastrzezenie patentowe

Sposoéb przygotowania podtoza do produkcji kwasu cytrynowego za pomoca plesni Aspergil-
lus niger polegajacy na dodaniu okres$lonych substancji odzywczych do melasy oraz zelazocyjanku
potasu dla wytracenia metali cigzkich, znamienny tym, ze do roztworu melasy wprowadza si¢ kwas
szczawiowy, przy czvm ilos¢ dodanego kwasu szczawiowego zalezy od zawartosci jondw wapnia w
melasie oraz od rodzaju uzywanego szczepu Aspergtilus niger.
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