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VERFAHREN UND MILCHKRUG ZUR HERSTELLUNG VON AUFGESCHAUMTER MILCH

- Mit einem Milchkrug mit Aufschdumvorrichiung zur
Zupereitung von CapBuccino und dgl. mit einem Behdlter
(2). der mit einem Deckel (4) verschlossen werden kann,
welcher ein Aufschiumelement (10) trégt und fihrt,
welches durch ein Tauchkolbenelement (11) gebildet ist,
das einer von dem Deckel (4) vorspringenden stange (12)
zugeordnet ist, kann geschaumte Milch hergestellt
werden, indem die Milch zum Aufschdumen in den Behdlter
(2) eingefiillt wird und durch das Aufschiumelement (10)
hindurchbewegt wird, indem das Tauchkolbenelement (11)
in der Milch hin und her bewegt wird.

DVR 0078018
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Die vorliegende Erfindung betrifft ein Verfahren zur Her-
stellung von geschdumter Milch, bei welchem die Milch zum
Aufschéumennin einen Behdlter eingefiillt wird sowie einen
Milchkrug mit Aufschdumvorrichtung zur Zubereitung von

"Cappuccino" und dgl.

Es ist bekannt, dass gegenwidrtig zur Zubereitung von Ge-
trédnken, wie Cappuccino und dgl., ein Dampfstrahl verwen-
det wird, der den Zweck hat, die Milch zu emulgieren.

Selbstverstindlich kann diese Art der Anwendung nur ver-
wendet werden, wenn eine zur Erzeugung des gewiinschten
Dampfstrahls fdhige Maschine verfiigbar ist.

Es ist daher praktisch unmdglich, in h&#uslicher Umgebung
einen Cappuccino zuzubereiten, da derzeit Gerdte, die ein
Emulgieren der Milch auf schnelle und einfache Weise zu-

lassen, nicht zur Verfiligung stehen.

Ein Hauptziel der vorliegenden Erfindung ist es, das oben
beschriebene Problem zu ldsen, indem ein Verfahren zur
Herstellung. von geschdumter Milch, bei welchem die Milch
zum Aufsch&umen in einen Beh&dlter eingefiillt wird sowie
ein Milchkrug mit einer Aufschiumvorrichtung zur Zuberei-
tung von Cappuccino und dgl. zur Verfiigung gestellt wird,
das bzw. der das Emulgieren der Milch erlaubt, ohne dass
auf die Verwendung eines Dampfstrahls zurlickgegriffen
werden muss.

Innerhalb des oben bezeichneten Ziels liegt eine besonde-
re Aufgabe der Erfindung darin, einen Milchkrug zur Ver-
fligung zu stellen, der eine einfache Struktur aufweist,
und es mit .dem erfindungsgemissen Verfahren erlaubt, den
Schaum mit sehr einfachen Aktionen zu erhalten, die

leicht von jedem ausgefiihrt werden kénnen.
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Eine weitere Aufgabe der Erfindung besteht darin, einen
Milchkrug mit einer Aufschdumvorrichtung zur Zubereitung
von Cappuccino und dgl. zur Verfiligung zu stellen, der ge-
eignet ist, die Zuverl&ssigkeit und Sicherheit bei der
Verwendung gemdss dem erfindungsgemissen Verfahren dank
seiner bes¢nderen konstruktiven Merkmale weitestgehend

sicherzustellen.

Eine weitefe Aufgabe der vorliegenden Erfindung ist es,
einen Milchkrug mit Aufschdumvorrichtung zur Verfiligung zu
stellen, der ausgehend von allgemein im Handel erhdltli-
chen Elementen und Materialien einfach hergestellt werden
kann und der weiterhin von einem rein wirtschaftlichen
Standpunkt aus konkurrenzfdhig ist.

Dieses Ziel, diese Aufgaben und weitere, die nachfolgend
klar werdeh, werden durch ein Verfahren zur Herstellung
von geschdumter Milch, bei welchem die Milch zum Auf-
schidumen in einen Behdlter eingefiillt wird und die Milch
durch ein Aufschiumelement hindurchbewegt wird, welches
durch ein Tauchkolbenelement gebildet ist, indem das
Tauchkolbenelement in der Milch hin und her bewegt wird
sowie einen Milchkrug mit Aufschdumvorrichtung zur Zube-
reitung von Cappuccino und dgl. gemdss der Erfindung er-
reicht, der dadurch gekennzeichnet ist, dass er einen Be-
hidlter aufweist, der dQurch einen Deckel verschliessbar
ist, welcher ein Aufschdumelement trdgt und fiihrt, wel-
ches durch ein Tauchkolbenelement gebildet ist, das einer

vom Deckel vorspringenden Stange zugeordnet ist.

Weitere Merkmale und Vorteile der vorliegenden Erfindung
gehen aus der nachfolgenden detaillierten Beschreibung
eines Milchkruges mit Aufschdumvorrichtung zur Zuberei-
tung von Cappuccino und dgl.
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hervor, der nur beispielhaft und nicht beschrankend in den beigefiigten

Zeichnungen dargestellt ist, in welchen:

Fig. 1 eine teilweise ausgebrochene Ansicht des erfindungsgemaé-

flen Kruges;

Fig. 2 eine perspektivische Ansicht des Aufschdumelementes; und
Fig. 3 eine Draufsicht auf das Tauchkolbenelement ist.

Mit Bezug auf die oben genannten Figuren ist der Milchkrug mit Auf-
schaumvorrichtung zur Zubereitung von Cappuccino und dergleichen
gemafR der Erfindung allgemein mit Bezugsziffer 1 bezeichnet und weist
einen Behdalter 2 auf, der bevorzugt aber nicht notwendigerweise aus
Edelstahl hergestellt ist und zylindrische Form aufweist. Es kann eventu-
ell ein Ausguss 3 in Form einer geneigten Ebene vorgesehen sein, der
einstiickig mit dem Behalter 2 ausgefiihrt ist, und dartiber hinaus kann

der Behilter 2 mit einem Halter oder Handgriff 5 aus warmeisolierendem

Material ausge3tattet sein.

Ein Deckel 4 kann auf den Behalter aufgesetzt sein und ist ebenfalls
bevorzugt aus Edelstahl gefertigt. Seine Gréfde ist so, dass er durch einfa-

ches Niederdriicken mit dem Inneren des Behalters 2 in Verbindung

bringbar ist.

Der Deckel 4 wirkt als Trag- und Fihrungselement flr ein allgemein mit
der Bezugsziffer 10 bezeichnetes Aufschiaumelement, welches vorteilhaft-

erweise durch ein Tauchkolbenelement 11 gebildet ist, welches mit einer
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Stange 12 verbunden ist, die den Deckel 4 durchdringt und mit einem
bevorzugt aus warmeisolierendem Material gebildeten Greifknopf 13 en-

det.

Um die Betédtigung zu erleichtern, ist am Deckel 4 im Bereich des Durch-
gangs der Stange 12 ein aus wirmeisolierendem Material gebildetes Fin-
gerauflageelement 6 vorgesehen. Aufder eine Fingerauflage zur Verfigung

zu stellen, bildet das Element 6 auch einen Durchfiihrungskanal 6a fir

die Stange.

Das Tauchkolbenelement 11 besitzt einen scheibenartigen Kérper, der
durch einen dauferen Rand 20 gebildet ist, der tiber speichenartige Arme

21 mit einer zentralen Nabe 22 verbunden ist, in welche die Stange 12

eingesetzt ist.

Die speichenartigen Elemente 21 halten ein Gitter oder Netz 23, welches
die gesamte Flache des scheibenartigen Elementes beeinflusst, und neh-

men in der Dicke von der Nabe in Richtung auf den dufieren Rand 20 ab.

Der dufsere Rand oder Ring 20 besitzt einen Durchmesser, der im Wesent-
lichen mit dem Innendurchmesser des Behdélters 2 Uibereinstimmt, und ist
an dem aufieren Teil mit einer Vielzahl von Ausnehmungen 25 versehen,

die zusatzlich zu der durch das Gitter oder Netz 23 flieflfenden Fliissigkeit

einen Flussigkeitsfluss erlauben.

In der Praxis wird die Flussigkeit, indem das Tauchkolbenelement 11

einer Hin- und Herbewegung unterworfen wird, gezwungen, durch den
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scheibenartigen Korper zu fliefen, wodurch die Luft innerhalb der Flis-

sigkeit emulgiert und Schaum oder Rahm erzeugt wird.

Um den erhaltenen Rahm auszugiefien, wird der Deckel unter Verwen-
dung des Fingerauflageelementes 6 entfernt, wahrend der Tauchkolben 11

zur Erleichterung des Ausflieffens des Rahms verwendet werden kann.

Mit dem oben beschriebenen Krug ist es daher moglich, mit d&ufderst einfa-
chen Mitteln und mit einer Betidtigung, die einfach aus einer Hin- und
Herbewegung des Tauchkolbenelementes besteht, die Fliissigkeit durch
Eintragen von Luft in sie zu emulgieren und dadurch den typischen
Schaum zu erzeugen, der zur Zubereitung von Cappuccino und derglei-

chen verwendet wird.

Aus der vorstehenden Beschreibung geht daher klar hervor, dass die
Erfindung die angestrebten Ziele und Aufgaben erreicht, und insbesonde-
re wird die Tatsache betont, dass die speziellé Struktur des scheibenarti-
gen Elements, welches sich verjingende Speichen aufweist, es erlaubt,
Flexibilitat im &ufderen Teil des scheibenartigen Kdrpers zur Verfigung zu
stellen, wodurch der Einschluss von Luftteilchen innerhalb der Fltssigkeit

weiter erhdht wird.

In der Praxis kdénnen die verwendeten Materialien, soweit sie mit der
besonderen Verwendung vertrédglich sind, sowie die méglichen Formen

und Abmessungen entsprechend den Anforderungen beliebig sein.

Wo auf die in irgendeinem Anspruch erwahnten technischen Merkmale

Bezugsziffern folgen, wurden diese Bezugsziffern allein zum Zweck einge-
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fiigt, die Verstandlichkeit der Anspriiche zu erhéhen, und dementspre-
chend haben solche Bezugsziffern keinerlei beschrankende Wirkung auf

die Interpretation eines jeden Elementes, das beispielhaft durch solche

Bezugsziffern identifiziert ist.



AT 005251 U1

Anspriiche

Verfahren zur Herstellung von geschaumter Milch, bei welchem die
Milch zum Aufschaumen in einen Behalter (2) eingeftillt wird,
dadurchgekennzeichnet,

dass die Milch durch ein Aufschdumelement (10) hindurchbewegt
wird, Welches durch ein Tauchkolbenelement (11) gebildet ist, indem

das Tauchkolbenelement (11) in der Milch hin und her bewegt wird.

Verfahren nach Anspruch 1,
dadurchgekennzeichnet,

dass die Milch zuvor erhitzt wird.

Verfahren nach einem der vorhergehenden Anspriiche,
dadurchgekennzeichnet,
dass die Milch in dem Behalter (2) erhitzt wird.

Verfahren nach einem der vorhergehenden Anspriiche,
dadurchgekennzeichnet,
dass das Tauchkolbenelement (11) in der erhitzten Milch hin und

her bewegt wird.

Verfahren nach einem der vorhergehenden Anspriiche,
dadurchgekennzeichnet,
dass die geschdumte Milch zur Zubereitung von Cappuccino ver-

wendet wird.

Verfahren nach einem der vorhergehenden Anspriiche,
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dadurchgekennzeichnet,
dass durch das Hin- und Herbewegen des Tauchkolbenelements
(11) Luft in die Milch eingebracht wird.

Verfahren nach einem der vorhergehenden Anspruche,
dadurchgekennzeichnet,
dass die Milch durch das Hin- und Herbewegen des Tauchkolben-

elements (11) emulgiert wird.

Verfahren nach einem der vorhergehenden Anspruche,
dadurchgekennzeichnet,
dass das Tauchkolbenelement (11) zur Unterstiitzung beim Ausge-

ben der geschdumten Milch verwendet wird.

Verfahren nach einem der vorhergehenden Anspriche,
dadurchgekennzeichnet,

dass der Behalter (2) beim Hin- und Herbewegen des Tauchkolben-
elements (11) verschlossen ist, insbesondere durch einen abnehm-
baren Deckel (4).

Verfahren nach einem der vorhergehenden Anspriiche,
dadurchgekennzeichnet,
dass der Deckel (4) zum Ausgeben der geschdumten Milch abge-

nommen wird.

Milchkrug (1) mit Aufschdumvorrichtung (10) zur Zubereitung von
Cappuccino und dergleichen, |
dadurchgekennzeichnet,

dass er einen Behélter (2) aufweist, der durch einen Deckel (4)

verschliefbar ist, welcher ein Aufschiaumelement (10) tragt und
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fiihrt, welches durch ein Tauchkolbenelement (11) gebildet ist, das
einer vom Deckel (4) vorspringenden, insbesondere durch den De-

ckel (4) hindurchgeftihrten Stange (12) zugeordnet ist.

Milchkrug nach Anspruch 11
dadurchgekennzeichnet,
dass an dem Deckel (4) des Kruges (1) ein Fingerauflageelement (6)

angeordnet ist.

Milchkrug nach einem der Ansprtiche 11 bis 12,
dadurchgekennzeichnet,
dass das Fingerauflageelement (6) im Bereich der Durchfiihrung der

Stange (12) durch den Deckel (4) angeordnet ist.

Milchkrug nach einem der Ansprtiche 11 bis 13,
dadurchgekennzeichnet,
dass das Fingerauflageelement (6) aus warmeisolierendem Material

gebildet ist.

Milchkrug nach einem der Anspriiche 11 bis 14,
dadurchgekennzeichnet,
dass das Fingerauflageelement (6) einen Durchtrittskanal (6a) zur

Durchfiihrung der Stange (12) bildet.

Milchkrug nach einem der Anspriiche 11 bis 15,
dadurchgekennzeichnet,

dass das Tauchkolbenelement (11) einen scheibenartigen Koérper
aufweist, der durch einen dufieren Rand (20) oder Ring gebildet ist,
der Giber speichenartige Arme (21) mit einer zentralen Nabe (22) ver-

bunden ist.

10
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Milchkrug nach einem der Anspriiche 11 bis 16,
dadurchgekennzeichnet,

dass der scheibenartige Kérper auf seiner Hauptflache ein Gitter
oder Netz (23) aufweist, welches durch den &ufieren Rand (20) oder

Ring und die speichenartigen Arme (21) getragen ist.

Milchkrug nach einem der Anspriche 11 bis 17,
dadurchgekennzeichnet,
dass das Gitter oder Netz (23) die gesamte Flache des scheibenarti-

gen Elements beeinflusst.

Milchkrug nach einem der Anspriiche 11 bis 18,
dadurchgekennzeichnet,
dass der Durchmesser der speichenartigen Arme (21) von der Nabe

(22) aus in Richtung auf den dufieren Rand (20) oder Ring abnimmt.

Milchkrug nach einem der Anspriiche 11 bis 19,
dadurchgekennzeichnet,

dass der duflere Rand (20) oder Ring auf seinem AufSenumfangsbe-
reich Ausnehmungen (25) aufweist, die einen zusatzlichen Fliissig-
keitsstrom wahrend der Hin- und Herbewegung des Tauchkolben-

elements (11) erlauben.

Milchkrug nach einem der Anspriiche 11 bis 20,
dadurchgekennzeichnet,

dass der Durchmesser des dufferen Randes (20) oder Ringes im
Wesentlichen mit dem Innendurchmesser des Behaélters (2) Giberein-

stimmt.

11
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Milchkrug nach einem der Ansprtiche 11 bis 21,
dadurchgekennzeichnet,
dass die Stange (12) in die Nabe (22) eingesetzt ist.

Milchkrug nach einem der Anspriiche 11 bis 22,
dadurchgekennzeichnet,

dass die Stange (12) an ihrem dem Tauchkolbenelement (11) abge-
wandten Ende einen, insbesondere kugelférmigen, Greifknopf (13)

aufweist.

Milchkrug nach einem der Anspriiche 11 bis 23,
dadurchgekennzeichnet,

dass der Greifknopf (13) aus warmeisolierendem Material besteht.

Milchkrug nach einem der Anspriiche 11 bis 24,
dadurchgekennzeichnet,
dass der Behdlter (2) mit einem Handgriff (5), insbesondere aus

wiarmeisolierendem Material, versehen ist.

Milchkrug nach einem der Anspriiche 11 bis 25,
dadurchgekennzeichnet,

dass der Deckel (4) eine solche Grofie aufweist, dass er durch einfa-
ches Niederdriicken mit dem Inneren des Behalters (2) in Verbin-

dung bringbar ist.
Milchkrug nach einem der Anspriiche 11 bis 26,
dadurchgekennzeichnet,

dass der auflere Bereich des scheibenartigen Koérpers flexibel ist.

Milchkrug nach einem der Ansprtiche 11 bis 27,

12
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dadurchgekennzeichnet,
dass der Behalter (2) einen, insbesondere einstlickig mit diesem

ausgebildeten Ausguss (3) aufweist.

Milchkrug nach einem der Anspriiche 11 bis 28,
dadurchgekennzeichnet,
dass der Behaélter (2) und/oder der Deckel (4) aus Edelstahl beste-

hen.

13
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