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(54) Title: COOKING VESSEL AND MANUFACTURING METHOD THEREFOR

(54) 발명의 명칭 ：조리용기 및 그 제조방법

(57) Abstract: Disclosed are a cooking vessel
and a manufacturing method therefor in which,
when a plurality of engraved portions and em
bossed portions are formed in a concave-convex
shape on the bottom surface of the cooking ves
sel, the concave-convex shape i s not formed in a
solid line as in the related art but implemented,
preferably, by forming the boundary points
between the engraved portions and the embossed
portions in the shape of a protruding dotted line
(hereinafter, referred to as "dot"), thereby maxim
izing the non-stick effect and thus preventing
food from sticking to the cooking vessel.

(57) 요약서：본 발명은 조리용기의 바닥면에
요철형태로 복수의 음각부와 양각부를 형성
할 때 종래와 같이 요철모양을 실선으로 형
성하지 않고, 바람직 하게는 상기 음각부와 양
각부의 경계지점을 점선 (dot: 이하 "도트 "라
함) 모양으로 돌출되게 형성하면서 요철 모양
을 구현할 수 있도록 함으로써 난 -스틱 (non
stick) 기능의 효과를 최대화하여 음식물이 조
리용기에 달라붙는 현상을 방지할 수 있도록
하는 조리용기 및 그 제조방법을 제시한다.



명세 서

발명의 명칭: 조리용기 및 그 제조방법
기술분야

[1] 본 발명은 조리용기의 바닥면에 요 철형태로 복수의 음각부와 양각부를

형성하고 상기 양각부에 코팅충을 형성한 조 리용기 및 그 제조방법에 관한

것으로서 ，더욱 상세하게는 요철형태의 양각부와 음각부를 형성할 때 그

경계지점을 도트 모양으로 돌출 형성하여 난-스틱 (non-stick) 효과를 상숭시 킬 수

있을 뿐만 아니라 조리용기의 바닥면에 음식물이 달라붙는 현상을 방지할 수

있는 조리용기 및 그 제조방법에 관한 것이다.

배경기술
[2] 잘 알려진 바와 같이, 각 가정에는 음식물 을 조리할 목 적으로 각종 조 리용기가

사용된다. 이러한 조 리용기에 해당하는 냄비, 후라이 팬 둥은 조리시 음식물이

표면에 눌어붙어 깨끗한 조리상태 를 얻지 못하거나，조리시 첨가되 는 각종

양념류가 지니는 화학적인 특성으 로 인해 유해한 화학반 웅물의 생성과 부식

등의 문제점이 있었다.

[3] 이와 같은 문제점을 해결하기 위하여 조리용기의 바닥면에 난-스틱 (non-stick)

기능을 구현할 수 있도록 피막을 적층시킨 제품들이 널리 사용되고 있다. 이때

난-스틱 기능이란 조 리용 기의 표면에 테프론이나 세라믹 둥과 같은 코팅제로

피막층을 형성하여 음식물이 조리용기의 표면에 눌어붙지 않도록 하는 기능을

말한다.
[4] 상 기 난-스틱 (non-stick) 기능의 일 예로는 아래의 특허문헌 1에 개시되어 있는

바와 같이，조리용기의 내부 바닥면에 세라믹충과 테프론충을 순차적으로 코팅

처리하여 음식물에 대한 분리성 과 내식성을 증대시키 고 테프론층의 양호한

접착상태를 유지할 수 있도록 하는 조 리용기를 제공하고 있다.

[5] 이와 같은 특허문헌 1의 조리용기 는 모 재 내면에 단순히 세라믹 층이나

테프론 층을 적층시켜 제조함 으로서 외부 충 격이나 흑은 조리과 정에서
세라믹 충이나 테프론층이 견딜 수 없는 은도에 도달하면 세라믹 충이나

테프론층이 쉽게 벗겨져 훼손되는 현상이 발 생하게 된다. 즉，세라리 충이나

테프론 층으로 이루어진 피막충이 훼손된 부위는 난-스틱 효과를 상실하게 되며，

또한 훼손된 피막층이 음식물에 섞여 인체에 해를 끼칠 수 있는 문제점을

가져오게 된다.

[6] 한편，상기한 바와 같은 특허문헌 1의 문 제점을 해결하기 위한 선행기 술로는
등록특 허공보 제 804387호 (이하 '특허문헌 2"라 함)가 있다. 상기 특허문헌

2는 조리과 정에서 음식물이 눌어붙지 않도록 조 리용기의 바닥면에 요철형태로

다수의 음각부와 양각부를 형성하고 상기 음각부에 코팅층을 형성한
조리용기의 제조방법이 개시되어 있다.



[7] 그 러나 위와 같은 특허문헌 2는 아래와 같은 많은 문제점을 포함하고 있다 .
[8] 첫 번째로 ，상 기 특허문헌 2는 조 리용기의 바닥면에 요철형 태로 양각부와

음각부를 형성할 때 실크 인쇄필 름으로 인쇄를 하기 때문에 잉크의 농도나

은도에 따른 번짐이 심하게 되고 이에 따라 균일한 높이의 요철 형태를 구현할

수 없는 단점이 있다.

[9] 두 번 째로, 상기 특 허문헌 2는 조 리용기의 바닥면에 요철형 태로 양각부와

음각부를 형성할 때 구멍이 형성된 실크 인쇄필름 아래에 일정공간을 유지한 채
스테인레 스판을 고 정시킨 다음，실크 인쇄필 름 위에 잉크를 도포하고, 고무솔

둥으로 눌 러 잉크를 실크 인쇄필름의 구멍으 로 밀어내는 방식으로

스테인레 스관에 인쇄 작업을 하게 되는 데，이는 작업자의 인쇄기술의 숙련도에

따라 잉크가 번지기도 하여 전체적인 인쇄작업이 불안정할 뿐만 아니라 넓은

면 적을 인쇄할 때 시작부와 끝부분이 일정한 인쇄 품질을 유지할 수 없는

문 제점이 있다.

[10] 세 번째로，상기 특허문헌 2는 작업 공간을 많이 차지하게 되고 또 한 정밀

작업이 어려우며，특히 다량의 불 량 제품이 발생하는 단점이 있다.

[11] 네 번째로, 상기 특허문헌 2는 조리용기의 바닥면에 벌집 무늬(육각형 모양) 를

형성하게 되는데, 벌 집 무 늬는 실선으로 형성되고 그 실선의 폭이 5 이고

육각형 한면의 실선길이를 5mm 로 하게 되면 난-스틱 (non-stick) 구현에서 실선의

폭은 난-스틱 효과를 얻을 수 있지만 길이방향 으로는 난-스틱 효과가 떨어지 게
되고 결국 조리용기의 바닥면에 음식물이 눌어붙는 현상이 발생하는 문제점이

있다.
[12] 다섯 번째로, 상 기 특허문헌 2는 조리용기의 바닥면에 기름을 부어 요리를 할

때 벌 집 무늬의 육각형 안에 기름이 가두어져 있기 때문에 기름 번짐이 골고루

되지 않는 문 제점이 발생하게 되고，이로 인해 음식물이 조리용기의 바닥면에

불어붙어 조리를 제대로 할 수 없는 문제점이 있다.

[13] [선 행기술 문헌】

[14] [특허 문헌ᅵ

[15] (특 허문헌 1) 실용신 안공보 공고번호 제20-1994-0003569 호 (고 안의 명칭 :

조 리용기. 공 개일자: 1993년 04월 23일)

[16] (특허 문헌 2) 등록특허 공보 둥록번호 제 10-0804387 호 (발명 의 명칭：조리용기의

제조 방법. 공고일자: 2008 년 02월 15일)

[17] (특 허문헌 3) 공개특 허공보 공개번호 제 10-2010-0034138 호 (발명의 명칭:

조 리용기 의 제조방법. 공개일자 ：2010년 04월 ( 1일)

[18] (특허문헌 4) 등록특허공 보 동록번호 제10-0975315 호(발명의 명칭: 조리용기
및 그 제조방법. 공고 일자: 2010년 08월 12일)

발명의 상세한 설명

기술적 과제



[19] 본 발명은 위와 같은 종 래기술의 문 제점을 해결하기 위한 것으로，조 리용 기의

바닥면에 요철형태로 양각부와 음각부를 형성할 때상 기 요철형 태를 실선으로

형성하지 않고 점선(dot) 모 양으로 돌출되게 형성함으로써 난-스틱 (non-stick)

효과를 상승시켜 음식물이 조 리용기의 바닥면에 눌어붙는 현상을 방지할 수

있도록 하는 조 리용기 및 그 제조방법을 제공하는데 그 목적이 있다.

과제 해결 수단
[20] 본 발명은 통상의 스테인레 스판의 표면에 감광용 도료를 도포하여 도료층을

형성하는 단계와，상기 도료층의 표면에 혹 색부분과 투명부 분으로 무늬가

형성된 필름을 덮는 단계와，상기 필름이 덮혀 진 상태에 서 자외선을 조광시켜

상기 투명부분의 아래에 있는 도료층은 경화되게 하고, 상 기 혹색부분의 아래에

있는 도료층은 경화현상이 일어나지 않게 하는 단계와 ，상기 경화과정을 수행한

스테인레스판을 화합물에 침지시켜 음각부와 양각부를 형성하는 단계와，상기

스테인레스판의 표면에 난-스틱 기능을 위한 코팅액을 도포하여 상 기 움각부에

코 팅충을 형성하고 상기 양각부에 코 팅층을 형성한 다음，상기 양각부에 형성된

코팅층을 제거하는 단계로 이루어지는 것을 특징으로 한다.

도면의 간단한 설명
[21] 도 l a 내지 도 l g는 본 발명의 바람직한 일 실시 예에 따른 조리용기의 바닥면에

난-스틱 (non-stick) 기능을 구현할 수 있도록 하는 조리용기의 제조방법을

순차적으로 보여주고 있는 도면.

[22] 도 2는 도 l c에서 도시하고 있는 필름(14) 의 구성을 보여주고 있는 평면도 .

[23] 도 3은 본 발명의 제조방법에 따라 만들어 진 난-스틱 (non-stick) 기능을 가지는
조리용기의 내부 바닥면을 보여주고 있는 도면.

[24] 〈 도면의 주요부분에 대한 부호의 설명 〉

[25] 10: 스테인레스판 10a: 음각부

[26] 10b: 양각부 12，12a: 도료충

[27] 14: 필름 14a: 흑색부분

[28] 14b: 투 명부분 16a, 16b: 코팅층

발명의 실시를 위한 최선의 형태
[29] 본 발명은 요철형태로 복수의 음각부와 양각부가 형성된 통상의 조리용기에

있어서，상기 양각부는 복수의 도트 모양들이 일정한 간격을 유지하면서 돌출

형성되어 양각부의 형상을 이투는 것을 특징으로 하는 것이다 .

발명의 실시를 위한 형태
[30] 이하 본 발명의 실시 예를 첨부된 도면을 참조하여 설명하면 다음과 같다. 후술

될 상세한 설명에서는 상술한 기술적 과제를 이루기 위해 본 발명에 있어

대표적 인 실시 예를 제시할 것이다. 그 리고 본 발명으로 제시될 수 있는 다른

실시 예들은 본 발명의 구성에서 설명으로 대체한다.

[31] 본 발명에서는 조리용기의 바닥면에 요 철형태로 복수의 음각부와 양각부를



형성할 때 종래와 같이 요철모양을 실선으로 형성하지 않고，바람직 하게는 상 기

음각부와 양각부의 경계지점을 점선(dot: 이하 "도트 라 함) 모양으로 돌출되 게

형성하면서 요철 모양을 구현할 수 있도록 함으로써 난-스틱 (non-stick) 기능의

효과를 최대화하여 음식물이 조리용 기에 달라붙는 현상을 방지할 수 있도록

하는 조 리용기 및 그 제조방법을 구현하고자 한다.

[32] 특히，본 발명에 따른 조 리용기 는 조 리용기의 바닥면에 요 철형태의 음각부와

양각부를 형성할 때 벌집 형태의 육각형 모양으 로 형성하고，상기 육각형을

모양을 형성할 때 아래의 표 1에서 보는 바와 같이 실선으로 형성하지 않고

돌출된 도트 (dot) 모 양으로 벌집 모양을 형성함 으로써 종래의 조리용기 (예를

들어，특허문헌 2)에 비하여 난-스틱 (non-stick) 효과를 높일 수 있도록 하고 이로

인해 음식물이 조리용기에 달아붙는 현상을 방지할 수 있다.

[33] 즉，본 발명은 벌집 형태의 육각모 양을 형성할 때 돌출된 도트 모양으로

구성함으로써 조리용기의 바닥면에 기름을 붙게 되면 상기 기름이 떨어 짐과

등시에 도트와 도트 사이로 홀러들어가 골고루 번지 게 되어 조리용기의

바닥면에 음식물이 달라붙는 현상이 발생하지 않는다.
[34] 예를 들어，조리용기의 바닥면에 형성된 도트 (dot) 의 직경이 0.5mm 이라면 어느

방향으로도 0.5mm 를 유지하게 되고, 연속된 도트가 5mm 이라도 종 래기술의

실선과 달리 서로 떨어져 있기 때문에 난-스틱 (non-stick) 효과를 상승시킬 수

있다.
[35] 이하 본 발명의 바람직 한 실시 예에 의거 상세히 설명하겠는 바，상기 본 발명이

실시 예에 의해 한정되는 것은 아니다.

[36] {실 시 예 1}

[37] 본 발명에 따른 조리용기의 제조방법을 구체적으로 설명하기 위하여 도 l a

내지 도 lg, 도 2와 도 3을 참조하여 설명하고자 한다. 아 래에서는 상 기

조 리용기의 제조방법을 순차적 으로 설명하기 위하여 "①，②,③， , ⑤, ®，⑦, ⑧"

번호를 표기한다.

[38] ① 도 l a와 같이 스테인 레스판 (10) 을 준비한다 .

[39] ② 도 l b와 같이 상기 스테인 레스판 (10) 의 표면에 자외 선에 반웅하는 감광용

도료를 스프레이 방식으로 도포하여 도료층 (12) 을 형성한다 .

[40] ③ 도 l c와 같이 도료층 (12) 이 형성된 스테인 레스판 (10) 의 표면에 필름(14) 을

덮는다. 이때 상기 필름 (14) 을 도료층 (12) 에 놓을 때는 빛이 들어가지 않는

밀폐된 곳에서 작업을 하는 것이 바람직 하다.

[41] 상 기 필름 (14) 은 다양한 모양의 디자인이 되어 있는 필름을 사용하며，예를
들어 도 3과 같이 벌집 모양(즉，육각형 모양) 으로 형성된 필름을 사용한다. 특히，

상기 필름 (14) 은 도 2와 같이 혹백필름을 사용하는 것이 바람직 한데，

혹색부분 (14a) 과 백색으로 된 투 명부분 (14b) 으로 형성된 혹 백필름을 사용한다 .

이때 상기 투명부분 (14b) 은 종 래와 같이 실선으로 이루어진 것이 아니라

도트(dot) 들 이 일정한 간격을 유지하면서 돌출 형성된 것이다. 이렇게 도트 (dot)

정정용지 (규칙 제9 1조) ISA/KR



모 양으로 투 명부분 (14b) 을 형성하게 되면 도 3과 같은 벌집 모양의 조 리용기

바닥면을 구현할 수 있다.
[42] ④ 도 l c와 같이 필름(14) 이 덮여진 상 태에서 통상의 자외선

발사기 (자외 선등) 으로 상기 필름 (14) 을 조광시 킨다. 이때 조광조건은 300록스의

자외선등으로 5초 동안 조 광시키는 것이 바람직 하다 .

[43] 이와 같이 자외선 등으로 필름 (14) 을 조 광시키게 되면 투명부분 (14b) 의 아래에

있는 도료충 (12) 은 자외선에 의해 경화되고, 흑 색부분 (14a) 의 아래에 있는

도료충 (12) 은 빛이 투과되지 않기 때문에 경화현상이 일어나지 않게 된다. 이때

상기 투명부분 (14b) 은 도 2와 같이 도트 (dot) 가 일정한 간격을 유지하면서

형성되어 있기 때문에 도트 (dot) 부분은 경화되지 만 상기 도트(dot) 와 도트 (dot)

사이는 혹 색으로 되어 있기 때문에 그 자리는 자외선이 통과하지 못하여

경화되지 않는다.

[44] ⑤ 상 기 "④" 과정을 수 행한 스테인레스판 (10) 을 산화제 2철 화학물에

침지(浸清 )시키 게 되면, 필름(14) 의 혹 색부분 (14a) 의 아래에 있는 도료충 (12) 은

자외선을 받지못해 경화되지 않아 박탈되면서 그 부분은 음각부 (10a) 를
형성하게 되고 이와 동시에 필름 (14) 의 투명부분 (14b) 의 아래에 있는

도료층 (12) 은 자외선에 의해 경화되었기 때문에 도 Id와 같이 그대로 남아 있게

된다.

[45] © 상기 "⑤" 과정을 수행한 스테인 레스판 (10) 을 물로 세척을 하게 되면，도 l e와

같이 도료층 (12a) 은 깨끗하게 씻겨지 게 되고 상기 스테인 레스판 (10) 에는

요철형태의 음각부 (10a) 와 양각부 (10b) 가 일정한 간격을 유지하면서 형성된다.

이때 상 기 양각부 (10b) 는 전술한 "④" 과 정에서 필름(14) 의 투 명부분 (14b) 에

자외선이 조광될 때 도트 (dot) 부분은 빛이 통과하여 경화되고 도트와 도트

사이에는 빛이 투과되지 않기 때문에 상기 양각부 (10b) 의 표면은 도 3과 같이

도트 (dot) 가 일정한 간격을 유지하면서 들출 형성된다 .

[46] 상 기 "⑥ 과정을 거친 스테인 레스판 (10) 의 표면에，구 체적으로는

음각부 (10a) 와 양각부 (10b) 의 표면에 난-스틱 (non-stick) 기능올 구현하기 위하여

통상의 테프론이나 세라믹 같은 재료를 도포하여 코팅층 (16a,16b) 을 형성한

다음, 상기 양각부 (10b) 에 형성된 코팅충 (16a) 을 제거하면 도 l g와 같이

스테인 레스판 (10) 의 음각부 (10a) 에만 코팅충 (16a) 이 남 게 된다. 이때 상기

코팅층 (16a) 이 형성된 음각부 (10a) 의 깊이는 0.06-0.08mm 가 바람직 하다 .

[47] ® 끝으로，상기 스테인 레스판 (10) 을 통상적 인 방법으로，예를 들어 프레스

가공작 업으로 상단은 개방되고 바닥면과 측벽을 갖는 일반적인 조리용기를

성형한다.

산업상 이용가능성
[48] 본 발명에 따른 조 리용기 및 그 제조 방법은 아래와 같은 많은 상승적인 효과를

달성할 수 있다.



[49] 첫 번째로，본 발명은 자외선에 반웅하는 감광용 도료를 스 테인레 스판에

도포한 다음，그 위에 흑백필름을 밀착한 후 , 자외선 발사기를 이용해서

조광하 므로서 감광용 도료의 경화도를 높일 수 있고 정밀 무늬작업을 구 현할 수

있는 장점이 있다.

[50] 두 번 째로，본 발명은 조 리용기의 바닥면에 요철형태로 음각부와 양각부를

형성할 때 작업자의 숙 련도에 영향을 받지 않으며，또한 균일하고 정밀한

요철형 태를 구현할 수 있을 뿐만 아니라 부식 증에 감광용 도료의 이탈현상이

적어 품질이 안정화되어 불량률을 낮출 수 있고 원가절감에 큰 효과가 있다.



청구범위
요철형태로 복수의 음각부와 양각부가 형성된 통상의 조리용기에

있어서 ,
상기 양각부는 복수의 도트 모양들이 일정한 간격을 유지하면서
돌출 형성되어 양각부의 형상을 이루는 것을 특징으로 하는

조리용기.
조리용기의 제조방법에 있어서 ,
통상의 스테인레스판 (10) 의 표면에 감광용 도료를 도포하여
도료층 (12) 을 형성하는 단계와;
상기 도료층 (12) 의 표면에 흑색부분 (14a) 과 투명부분 (14b) 으로
무늬가 형성된 필름 (14) 을 덮는 단계와;
상기 필름 (14) 이 덮혀진 상태에서 자외선을 조광시켜 상기
투명부분 (14b) 의 아래에 있는 도료층 (12) 은 경화되게 하고, 상기
흑색부분 (14a) 의 아래에 있는 도료층 (12) 은 경화현상이 일어나지

않게 하는 단계와;
상기 경화과정 을 수행한 스테인레스판 (10) 을 화합물에 침지시켜
음각부 (10a) 와 양각부 (10b) 를 형성하는 단계와;
상기 스테인레스판 (10) 의 표면에 난-스틱 기능을 위한 코팅액을
도포하여 상기 음각부 (10a) 에 코팅층 (16a) 을 형성하는 단계로
이루어지는 것을 특징으로 하는 조리용기의 제조방법 .
제2항에 있어서 ,
상기 투명부분 (14b) 은 복수의 도트 모양들이 일정한 간격을
유지하면서 돌출 형성되어 투명부분 (14b) 의 형상을 이루는 것을
특징으로 하는 조리용기의 제조방법.

제3항에 있어서 ,
상기 투명부분 (14b) 을 이루는 복수의 도트 부분은 경화되며, 상기
도트와 도트 사이는 경화되지 않는 것을 특징으로 하는

조리용기의 제조방법.
제2항 내지 제4항에 있어서 ,
상기 양각부 (10b) 의 표면에는 복수의 도트가 일정한 간격을

유지하면서 돌출 형성됨을 특징으로 하는 조리용기의 제조방법 .
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' 인용된 문헌의 특별 카테고리: „
국제출원일 또는 우선일 후에 공개된 문헌으로, 출원과 상층하지

"A" 특별히 관련이 없는 것으로 보이는 일반적인 기술수준 을 정의한 문헌 않으며 발명의 기초가 되는 원리나 이론을 이해하기 위해 인용된
문헌

"E" 국제출원일보다 빠른 출원일 또는 우선일을 가지나 국제출원일 이후 "
특별한 관련이 있는 문헌. 해당 문헌 하나만으로 청구된 발명의 신에 공개된 선출원 또는 특허 문헌 X
규성 또는 진보성이 없는 것으로 본다.

"L" 우선권 주장에 의문을 제기하는 문헌 또는 다른 인용문헌의 공개일 „
특별한 관련이 있는 문헌. 해당 문헌이 하나 이상의 다른 문헌과또는 다른 특별한 이유 (이유를 명시)를 밝히기 위하여 인용된 문헌

γ
조합하는 경우로 그 조합이 당업자에게 자명한 경우 청구된 발명

"0" 구두 개시, 사용, 전시 또는 기타 수단을 언급하고 있는 문헌 은 진보성이 없는 것으로 본다.

"P" 우선일 이후에 공개되었으나 국제출원일 이전에 공개된 문헌 "&" 동일한 대웅특허 문헌에 속하는 문헌

국제조사의 실제 완료일 국제조사보고서 발송일
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