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Wyrób wędliniarsk i 

Prawo z rejestracji wzoru przemysłowego trwa od 5 stycznia 2004r. 

Przedmiotem wzoru przemysłowego jest wyrób wędliniarski, 
szczególnie salami, przeznaczony do bezpośredniej konsumpcji. 

Istotę wzoru stanowi nowa i posiadająca indywidualny charakter 
postać wytworu, nadana mu przez cechy linii, konturów, kształtów, 
strukturę, ornament i materiał. Nowa postać wyrobu wędliniarskiego 
przejawia się w jego kształcie, kolorze, wyglądzie zewnętrznym oraz 
wewnątrz a także w fakturze. Wyrób wędliniarski, zgodnie ze wzorem 
nadaje się do wielokrotnego odtwarzania. 



Przedmiot wzoru przemysłowego został przedstawiony na 
załączonym rysunku, na którym fig. 1 - prezentuje wyrób w całości, w 
widoku perspektywicznym, natomiast fig. 2 - ilustruje wyrób po 
przekrojeniu. 

Przedmiot wzoru został uwidoczniony także na fotografiach, fig.3-
ffg.5. Fotografia fig.3 - prezentuje wyrób w widoku perspektywicznym, 
fig.4 - po przekrojeniu, zaś fig.5 - pokazuje wyrób w widoku z boku. 

Do cech istotnych wzoru przemysłowego należy zaliczyć, że 
wyrób mięsny jest ukształtowany w formie bryły, która w swym 
kształcie przypomina do złudzenia maczugę. W dolnej części 1 bryła 
jest poszerzona a następnie zbieżna ku górze. Jej boczne krawędzie są 
wyprofilowane łukowo. Boczna krawędź 2 jest wklęsła, natomiast 
boczna krawędź 3 jest wypukła. Wyrób wędliniarski swój oryginalny 
kształt w formie maczugi zawdzięcza przeźroczystej osłonce 4 ze szwem 
5 pośrodku, zawiązywanej u góry pętelką 6. Przeźroczysta osłonka 4 
napełniona mielonym i odpowiednio doprawionym mięsem 7, 
zawiązana u góry pętelką 6 przybiera kształt maczugi. Mięso 7 
umieszczone wewnątrz przeźroczystej osłonki 4 ma fakturę centkowaną. 
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