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La présente invention est relative aux supports utilisés pour rece-
voir en attente et permettre la cuisson de pate de boulangerie et de
patisserie devant ou non subir une phase de fermentation préalable-
ment a la cuisson,

Le domaine technique concerné est plus particuliérement celui des
supports pouvant étre utilisés pour la 'réception, le maintien, 1'éven-
tuelle fermentation, ainsi que la cuisson, sans nécessiter d'opéra-
tion de reprise des patons ou fragments de péte,

Dans le domaine technique ci-dessus, correspondant plus particu-
lierement aux installations de travail intégrant successivement les
différentes phases de préparation, on sait qu'il est préférable, sinon
primordial, d'utiliser un support unique pour recevoir les fractions
de pate devant étre momentanément maintemues en attente, soit pour
une opération de stabilisation ou de travail ultérieur, soit encore
pour une phase de fermentation controlée avant d'étre introduites
dans un four de cuisson, Une telle solution présente en effet, l'avan-
tage de réduire notablement les manipulations, de permettre une
meilleure occupation du volume utile des installations de repos,
d'attente ainsi que de cuisson, de faciliter les opérations de range-
ment, de stockage, d'enfournement et de défournement etle cas
échéant, de permetire une automatisation des installations et; no-
tamment, des chaies de transfert des supports entre les différents
postes de travail ou de traitement,

Dans le but ci-dessus, on a déja proposé un certain nombre de

supports qui permettent de répondre a 1'objectif visé sans donner,

_toutefois, entierement satisfaction,

On a proposé, a cet effet, de réaliser chaque support sous la for-
me d'un plateau constitué par un tissu ou grillage métallique tendu
sur une armature de support, Selon l'application envisagée, une

telle toile ou tissu peut éventuellement étre raidi de toute fagon con-
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venable et délimiter aussi des alvéoles de réception, notamment,
lorsqu'il s'agit de recevoir, maintenir et contenir une pate fermen-
tescible, '

De tels appareils ne donnent pas satisfaction bien qu'ils soient a
meéme de pouvoir €tre utilisés pour les différentes phases successi-
ves de travail ou de traitement, En effet, pour contenir convenable-
ment la pate, un tel tissu ou toile métallique doit posséder un taux
d'aération donné et surtout une grandeur de mailles bien précise
pour éviter le fluage ou le coulage de la pate a traverslesouvertu-
res, les ajours, les trous etc, Mais si cette grandeur de maille est
trop petite, il en résulte un collage de la pate dans les ouvertures,
Pour éviter le collage de la pate, sur de tels supports, on utilise
un revétement non adhérent, généralement du caoutchouc siliconé
sur toile en fibre de verre ou sur support meétallique,

Ce revétement s'use ou se désolidarise du support, généralement
aprés une période de 1 & 2 ans, Le praticien, dans ce cas, est-obli-
gé, soit de se séparer des supports pour les faire traiter a nouveau,
soit d'en a'cheter des neufs,

De plus, les couches utilisées jusqu'ici ne sont pas reversibles,

il est donc exclu de les utiliser sur l'autre face,

L'objet de l'invention vise 4 remédier aux inconvénients ci-dessus
en créant un nouveau plateau pour le support ou la cuisson de pdtes
boulangere ou pitissiére, Le nouveau suppc:\rt est plus particuliére-
ment réservé au procédé de fabrication pouvant étre qualifié d'inté-
gré, c'est-a-dire ne faisant pas intervenir de maniéulation, ni de
déplacement des patons ou fragments de pate entre les phases de re-
pos, d'attente, de fermentation éventuelle et de cuisson,

L'objet de 1'invention vise & offrir un nouveau plateau capable
d'assurer le support et le maintien d'une couche souple, non pré-
formée et non adhérente, pouvant &tre utilisée indifféremment d'un
cOté ou de l'autre et présentant, par suite, une durée d'utilisation
double des couches préformées actuellement connues,

Un autre objet de 1l'invention est de fournir un plateau constitué
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d'au moins deux éléments amovibles, parfaitement interchangeables
et présentant entre eux une possibilité d'adaptation certaine, de ma-

niére que le praticien puisse disposer d'un lot de supports corres-

-pondant 4 la forme des produits & réaliser et d'un seul lot de cou-

ches souples adaptables indifféremment sur lesdits supports,

Un autre objet de 1'invention est de fournir, en tant que l'un des
éléments constitutifs de plateau, une couche souple et non préformée
qui puisse donc étre utilisée sur 1'une ou l'autre de ses faces, mais
aussi faire 1'objet d'un lavage, pour éliminer les incrustations, les
adhérences, ou les fragments de pate, crus ou cuits, occupant cer-
taines des mailles de la toile,

Un objet supplémentaire est de fournir un plateau comprénant un
support et une toile pouvant étre aisément posée ou déposée sans re-
courir & des opérations délicates ou & un matériel particulier,

Un objet encore de 1'invention est de fournir un plateau qui per-
mette d'obtenir une qualité de cuisson sensiblement réguliére et
homogene conférant 4 la partie en contact avec la couche un aspect
coloré semblable 3 celui qui résulterait d'une méthode de cuisson
artisanale par pose sur la sole d'un four,

Pour atteindre les buts ci-dessus, l'invention vise un plateau pour

le support et la cuisson de pate boulangére ou patissiére du type

comprenant une armature sur laquelle est montée une couche en fi-

bres de verre associées 4 un revétement de caoutchouc siliconé
caractérisé en ce que

- l'armature porte un support métallique au moins sensi-
blement rigide, ajouré a au moins un taux de 30%,

- la couche est constituée par une toile souple, 3 méme de
tapisser le support et formée par une bande de tissu en
fibres de verre associées a un produit de qualité alimen-
taire, offrant une propriété de non-adhérence vis-a-vis
de la pate et susceptible de subir sans altération une tem-
pérature de l'ordre de 300°C,

- la couche est adaptée sur le support et I'armature par
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des moyens de montage amovible,

Diverses autres caractéristiques de 1'invention ressortent de la
description détaillée qui suit faite en référence aux dessins annexés
qui montrent, & titre d'exemples non limitatifs, deux formes de réa-

5 lisation de l'objet de 1'invention,

La fig, 1 est une vue éclatée des différents éléments constitutifs
de l'objet de l'invention,

La fig. 2 est une coupe transversale mettant en évidence un avanta-
ge de 1'objet de 1'invention,

10 La fig, 3 est une vue partielle montrant une variante de réalisation
de 1l'objet de 1'invention, '

La fig. 1 montre le plateau éonforme 4 l'invention désigné dans son
ensemble par la référence 1, Le plateau 1 comprend un support rigi-
de 2 ajouré, aéré, perforé ou maillé qui peut étre constitué par-une

15 bande ou feuille de métal déployée ou par une tdle perforée ou par -
une trame ajourée, le taux d'aération étant au minimum de 30% et au
maximum de 80%,

De préférence, le support 2 est réalisé en métal, tel qu'en un allia-
ge d'aluminjum ou en un alliage d'acier inoxydable,

20 L'épaisseur du support 2 est choisie pour conférer une rigidité pro-
pre eén rapport avec les masses de pate boulangére ou patissidre qu'il
doit supporter, 7 »

Dans 1'exemple illustré a la fig, 1,le support 2 est constitué par
une feuille de métal déployée et ércrasée, de 30 a 40% d'aération envi-

25 ron, qui a subi une opération de préconformation de maniére i com-
porter des plis successifs 3 délimitant entre eux des alvéoles ou
augets 4 destinés a la réception de fragménts de pate ou patons non
représentés, Selon une caractéristique de 1'invention, le support 2
est réalisé, dans tous les cas, A partir d'une feuille de longueur don-

30 née et la profondeur des alvéoles 3 résulte donc de leur nombre,

_Selon 1l'invention, le support 2 est conformé pour comporter, le
long de deux de ses bords opposés, des retours 5 constituant des

organes d'appui qui possédent, de préférence, une hauteur supérieure
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a la profondeur maximale des alvéoles 4, De préférence, les re-
tours 5 sont destinés a permettre une liaison, notamment par soudu-
re, avec une armature ou un cadre d'appui 6,

Le support métallique décrit ci-dessus est destiné a étre utilisé .
en combinaison avec une couche 7 qui est constituée par une portion
de toile ou tissu en fibres de verre possédant un taux d'aération de
30%. Selon ltinvention, les fibres de verre sont associées & un pro-
duit de qualité alimentaire qui offre une propriété de non adhérence
vis-a-vis de la pate de boulangerie ou patissiére et qui est suscepti-
ble de subir, sans altération, une température de l'ordre de 300°C
dans des fours de cuisson professionnels, Le respect de ces condi-
tions peut étre atteint en associant les fibres de verre a un caout-
chouc siliconé tel que celui connu sous la dénomination CAF 71, 528
et fabriqué par la société francaise RHONE -POULENC ou encore a
un polytétrafluoroéthyléne de qualité tel que celui connu sous la déno-
mination M-20 Marron commercialisé par la société francaise
APPLIFRANCE,

La toile de fibres de verre ainsi traitée constitue un produit souple,
non cassant, qui peut étre découpé a partir d'un rouleau ou d'une -bo-'
bine pour étre adapté sur le support 2 sans avoir subi d'opération de
préformage, La couche 7 est coupée a longueur de maniére i cor-
respondre i la longueur développée du support métallique 2 augmen-
tée de deux bandes extrémes 8 dont la fonction de chacune apparait
dans ce qui suit-,

L'objet de l'invention est complété encore par des moyens 9 per-
mettant d'adapter, de monter et de démonter rapidement la couche 7
par rapport au support 2, Les moyens 9 sont , par exemple, consti-
tués par deux pinces élastiques 10, notamment métalliques, dont les
branches 11 sont orientées de facon sensiblement divergente 1'une
par rapport a l'autre pour délimiter un couloir d'introduction 12 dont
la section minimale est notablement inférieure au logement interne
délimité par le corps de pince, Les mOyens d'adaptation 9 sont choi-

sis pour assurer le maintien et la fixation des bandes extrémes 8 de
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la couche 7 sur deux des cOtés du support 2 sur lesquels lesdites
bandes 8 sont repliées et pincées par l'intermédiaire des moyens 9
comme cela apparait a la fig, 2,

Dans le but ci-dessus, les bandes extrémes 8 péuvent étre enrou-
lées partiellement autour de l'armature 6 ou, encore et de préféren-
ce, autour de bourrelets 13 formés par le support 2 dans la zone
frontidre entre chaque retour 5 et le premier alvéole 4 adjacent,

Ce mode d'adaptation et de liaison entre la couche 7 et le support
2 permet de réaliser une fixation ferme et résistante tout en per -
mettant une dépose rapide, puisqu'il suffit d'extraire chaque moyen
9 pour libérer la bande extréme 8 correspondante,

Les moyens d'adaptation 9 présentent l'avantage de laisser la par-
tie utile de la couche 7 dans un état pouvant etre qualifié de flottant
par rapport aux alvéoles 4, comme cela apparait a la fig, 2, Dela
sorte, lors de la mise en oeuvre pratique, la dépose de patons sur
la couche 7 i l'aplomb d'un alvéole a pour effet d'amener cette cou-
che a tapisser exactement 1'alvéole concerné et & réaliser ainsi une
adaptation au berceau constitué par l'alvéole 4 destiné 3 recevoir le
paton, Etant donné que la couche 7 est coupée pour posséder, com-
me dit initialement, une longueur correspondant au développé du
support 2, le chargement d'un premier alvéole 4 & partir d'un bord
13 permet de réaliser l'adaptation de la couche dans chacun des al-
véoles successifs, sans que le praticien ait a se soucier, en dehors
de cette méthode de chargement & respecter, d'une préconformation
initiale de la couche 7 en correspondance des alvéoles 4 du support
2 utilisé, En d'autres téermes, le pratiéien peut utiliser n'importe
quelle couche 7 en complément de n'importe quel support 2 en étant
assuré a chaque fois d'obtenir une complémentarité totale entre les
alvéoles 4 et la couche 7,

Outre cet avantage trés important dans la pratique, il faut noter
que le mode de liajson par les pinces 10 permet de procéder & une
désolidarisation rapide de la couche 7 qui peut ainsi étre déposée

lorsque son état demande une opération de nettoyage destinée a
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7
extraire, dégager et éliminer les fractions de péte occupant les
mailles de la toile,

Un autre avantage réside dans le fait que la simplicité d'adapta-
tion de la couche sur le support 2 permet, lorsque l'une des faces
apparait trop altérée pour éontinuer 4 fournir de bons résultats de
cuisson, un retournement répide de la couche 7 qui peut donc étre
utilisée sur sa seconde face, »

Il y a lieu de noter que la couche 7 n'est pas préconformée et
qu'un tel retournement de la couche est donc parfaitement possible
méme si, aprés une utilisation assez prolongée dans un sens préfé-
ré, ladite couche fait apparaftre un pseudo-formage ou mise en
forme résultant de 1'adaptation successive 3 un méme type de sup-
port 2, En effet, il suffit, aprés retournement, de soumetire la
couche et le support a4 une montée en température pour que dispa-
raisse un tel pseudo-formage résultant uniquement de la tendance
& la déformation dans le méme sens par les utilisations successives
en combinaison avec un méme support 2,

Un avantage supplémentaire non négligeable réside dans le fait
que l'absence de préconformation pour recevoir les fragments de
pate & supporter, permet de constituer une couche 7 par coupe &
partir d'un rouleau de matiére premiére, ce qui permet de réduire
notablement le cott et surtout offre une souplesse d'adaptation au
praticien éventuellement confronté au probléme de remplacement
d'une couche au cours d'une phase méme d'utilisation, Les couches
de tissu peuvent ainsi étre qualifiées de jetables et le praticien peut
changer lui-méme rapidement les couches usées en conservant 'les
meémes supports métalliques,

La fig. 3 montre une variante de réalisation dans laquelle le sup-
port 2, représenté ici en association avec une armature ou un cadre
10, est constitué par une feuille, une plaque ou un panneau ajouré,
alvéolé ou maillé totalement plan pour assurer le support de frac-
tions de pate patissiére ne nécessitant aucune mise en forme, ni

surtout aucun maintien en forme durant la phase d'attente, de trai-
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tement ultérieur et de cuisson, 7
Dans cet exemple d'application, les moyens d'adaptation de la
couche 7 sont constitués, comme dit ci-dessus, par des pinces 10,
L'invention n'est pas limitée aux exemples. de réalisation repré-
5 sentés et décrits en détail car diverses modifications peuvent y

étre apportées sans sortir de son cadre,

10
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REVENDICATIONS

1, - Plateau pour le support et la cuisson de pate boulangdre ou

patissiére du type comprenant une armature sur laquellé est montée
une couche en fibres de verre associées a un revétement anti -
adhérent, '

caractérisé en ce que 7

- 'armature porte un support métallique au molns gensible«
ment rigide, ajouré a au moins un taux de 30%,

- la couche est constituée par une toile souple, & méme de
tapisser le support et"formé.e par une bande de tissu en
fibres de verre associées a un: produit de qﬁalité alimena
taire, offrant une propriété de non adhérence vis-a-vis de
la pate et susceptible de subir, sans altération, une tempé =
rature de l'ordre de 300°C,

- 1a couche est adaptée sur le support et l'armature par des
moyens de montage amovible,

2 . Plateau selon la revendication 1 caractérisé en ce qu'il com-
prend une couche souple rapportée de fagon amovible sur un support
plan porté par l'armature ,

3, Plateau selonla revendication caradérisé en ce qu'il comprend
une couche souple rapportée de fagon amovible sur un support pré-
conformé pour délimiter des alvéoles tapissés par la toile,

4, - Plateau selon la revendication 3 caractérisé en ce que le sup-
port présente tou;ours une méme longueur développée quel Que soit
le nombre des alvéoles préconformés,

5, - Plateau selon l'une des revendications 1 A 3 caractérisé en ce
qu'il comprend' une couche souple adaptée sur l'armature et/ou le
support par deux pinces élastiques enserrant au moins partielle-
ment deux des bords de la couche,

6. - Plateau selon la revendication 1 -2 ou 3 caractérisé en ce que
la couche est constituée par un tissu en fibres de verre offrant un
taux d'aération de 309 et ces fibres sont agsociées a un caoutchouc

siliconé formant un revétement anti -adhérent pour la pate,
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7. - Plateau selon la revendicationl - 2 ou 3 caractérisé en ce
que la couche est constituée par un tissu en fibres de verre offrant
un taux dlaération de 30% et ces fibres de verre sont associées a

un polytétrafluoroéthylene formant revétement anti-adhérent,
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