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Inventia se refera la oenologie, si anume la
un procedeu de tratare a unui produs vegetal in
formd de material maruntit si un dispozitiv
pentru realizarea acestuia.

Procedeul, conform inventiei, include
etapele: (1) depozitarea materialului maruntit in
prima cadd (10), fermentarea acestuia in
interiorul cdzii cu formarea céciulii (34) din
particule solide, care floteazd deasupra masei
lichide (30); (i1) acumularea produselor
gazoase (32) de la fermentare in cada secunda
(12) prin cuplarea acesteia cu prima cadd; (iii)
izolarea ambelor cdzi; (iv) reducerea presiunii
din prima cadd; (v) cuplarea cazii secunde cu
prima cadd intr-un punct aflat mai jos de
cdciuld, astfel 1incat, gratie diferentei de
presiune dintre cele doua cazi, scurgerea

spontand a produselor gazoase in masa lichida
se produce in asa mod incét la ridicare ele sa
contacteze cu cdciula.

Revendicari: 23

Figuri: 6




(54) Method for processing a vegetable product in the form of crushed material
and an apparatus for implementation thereof

(57) Abstract:
1

The invention relates to winemaking,
namely a method for processing a vegetable
product in the form of crushed material and an
apparatus for implementation thereof.

The method, according to the invention,
comprises the steps of (i) storing the crushed
material in a first vat (10) to let it ferment and
form a cap (34) of solid parts floating on a
liquid mass (30) therein; (i1) connecting a
second vat (12) to the first one to gather in it
the gaseous products (32) generated due to
fermentation; (iii) isolating the two vats; (iv)

2

reducing the gaseous pressure in the first vat;
(v) connecting the second vat to the first at a
point beneath the cap so that, due to the
differential pressure between the two vats,
spontaneous racking of gaseous products in the
liquid mass occurs, in such a manner that while
rising they get into contact with the cap.

Claims: 23

Fig.: 6

(54) Crioco0 00padoTKHM PACTUTENBLHOI0 NPOAYKTA B BU/IE H3MEJIbYEHHOI0
MaTepHaja M YCTPOMCTBO JJIA €ro 0CyLeCTBICHN

(57) Pegepar:
1

W300peTenne OTHOCHTCA K BHHOJCIHIO, a
HMEHHO K CIOCO0Y 0OpaOOTKH PaCTHTEIHHOTO
IIPOYKTa B BHE M3MEIFYCHHOTO MaTepHata H
YCTPOHCTBY JUISL €r0 OCYIIIECTBIICHH .

Croco0, COITIaCHO H300PETEHUIO,
BKIIIOYaeT  oTambl: (1)  BBIEPKUBAHHE
HU3MENBUCHHOIO MaTepHala B IIEPBOM YaHE
(10), e¢ro OpokeHHE BHYTPH dYaHa C
obpazoBanmeM 1rankd (34) wu3  TBEpABIX
YJaCTHIT, KOTOpas IDIaBaeT HaJl KUIKOH MacCOH
(30); (i1) HaKOIUICHUEC ra3000pa3HbIX
IpOAyKTOB (32), 00pa3ylomuxcs B pe3yiabTaTe
OpokeHus, Bo BTopoM daHe (12) myrem ero
MOJCOCAUHEHNST K IIepBOMYy daHy; (iil)

2

U30ITUPOBaHUE 000HX YaHOB; (1V) CHIDKCHHC
JTABJICHUS B IIEPBOM 4aHE; (V) IIOICOCTIMHCHIE
BTOPOrO dYaHa K IEPBOMY YaHy B TOYKE,
PACIIONIOKCHHOH HIDKE IMAIKH, TaK YTOOBL,
Omaromaps Iepemaxy JaBICHHS MEKITY STHME
JIBYMSI YaHAMU, CaMOIPOU3BOIHHOC
MIEPEMEIIEHHE Ta3000pa3sHBIX IPOIYKTOB B
JKUJIKYIO MacCy IMPOUCXOIMIO TAKUM 00pa3oM,
9TOOBI TIPH MOAHEME OHU KOHTAKTHPOBAIH C
ITAIKOM.

I1. popmymsr: 23

Qur.: 6
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Descriere:

Inventia se referd la oenologie, si anume la un procedeu de tratare a unui produs
vegetal in forma de material maruntit si un dispozitiv pentru realizarea acestuia.

Cu toate cd inventia poate fi aplicatd pentru prelucrarea oricarui produs vegetal in
formd de material maruntit, descriereca ce urmeazd se va referi, drept exemplu, la
oenologie, domeniu in care s-a dovedit a fi deosebit de eficienta.

Prepararea vinului se realizeaza in cazi speciale, in care se produce fermentarea
mustului. In rezultatul procesului de fermentare se formeazi o cantitate mare de produse
gazoase, in special CO,, care participd activ la prepararea unui vin de calitate 1naltd. Din
must se degajd gaze, care expulzeaza bostina si orice alte particule solide spre suprafat,
unde acestea se condenseaza si formeazd un strat solid cunoscut sub denumirea de
"caciula".

Gazele de fermentatie se utilizeaza in mod corespunzator in metodele de vinificatie.
Este cunoscutd o cadd de vinificatie, care controleazd presiunca gazelor in interior,
mentinand acest indicator practic la un nivel constant [1].

Gazele se mai utilizeaza pentru a amesteca ,,caciula” si a nu permite solidificarea ei.
Se descrie, astfel, o cadd pentru fermentare, in interiorul cireia este prevazutd o
membrana, amplasatd sub un unghi, sub care se acumuleaza gazul, apoi bulele de gaz in
flux continuu se apropie de fundul “caciulii”. Bulele agitd caciula si permanent o
amestecd. Supapa si tubul extern permit eliminarea rapidd a gazului, acumulat sub
membrand, §i evacuarea lui sub caciula [2].

Aceasta solutie are diverse dezavantaje, incluzand si acel fapt ci:

- volumul de gaz acumulat depinde de dimensiunea membranei, iar aceasta depinde
de volumul total al vasului de fermentare;

- pe masura acumuldrii gazului, cdciula se ridica in sus si pentru a evita umplerea
excesiva a cdzii este necesara supravegherea acestui proces;

- sub membrana patrunde chiar bostina, care poate forma o crustd, creand, astfel,
obstacole serioase pentru curdtare, se pot bloca tubul si supapa externd, si aceasta cu
sigurantd limiteazd cantitatea de gaz, care se poate acumula sub membrana.

Scopul prezentei inventii este de a inlitura dezavantajele mentionate prin elaborarea
unui procedeu si a unui dispozitiv de tratare a produsului vegetal in forma de material
maruntit, mai potrivit filnd mustul, in cadrul céareia este posibild utilizarea gazelor
generate in timpul fermentarii. Asemenea scop se realizeaza prin procedeul de tratare a
unui produs vegetal in forma de material maruntit, incluzand etapele, in care:

(1) se depoziteaza materialul maruntit (mustuiala) in prima cadd, pentru a permite
acestuia sd fermenteze n interiorul cizii si sd se formeze ciciula din particule solide,
care floteazad deasupra masei lichide;

(i1) se cupleazd cada secundd la prima cadd pentru acumularca in aceasta a
produselor gazoase de fermentare;

(iii) se izoleaza doua cizi;

(1v) se reduce presiunea in prima cada;

(V) se cupleaza cada secunda la prima cadd in punctul aflat mai inferior de caciula,
astfel incat, gratie diferentei de presiune dintre cdzi, deversarea spontana (care poate fi
de asemenca definitd ca descarcare sau eliberare) a produselor gazoase in masa lichida
se produce astfel incat la ridicare ele sd contacteze cu caciula.

Deci, folosind gazul natural, format la fermentare, se poate tulbura ciciula.

Variantele preferate de realizare a procedeului, separat sau combinate, includ
etapele, in care:

- cada secunda se cupleaza cu prima cada astfel incat colectarea produselor gazoase
se produce prin migrare spontand (in lipsa dispozitivelor de actionare sau a pompelor);

- etapele (i1) - (v) se realizeaza ciclic in conformitate cu un program prestabilit
(automatizarea sistemului);

- in etapa (iv) presiunea gazului din prima cadd se reduce pind la presiuneca
ambientald (evacuarea simpla a gazului);

- In etapa (iv) presiunea gazului din prima cadd se reduce pand la un nivel
intermediar intre presiunea din cada secundd si presiunea ambientald (operatia de
reglare perfectionatd a presiunii);
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- 1n etapa (V) se realizeaza deversarea intr-o singura repriza, totodata in mare masura
este antrenat tot continutul c¢azii secunde (pentru influentd maxima asupra caciulii);

- In etapa (v) se realizeazd deversarea prin impulsuri repetate cu intensitate
prestabilitd a fluxului, totodata fiecare impuls cuprinde fractiile continutului din cada
secunda (pentru o separare mai fina si/sau mai indelungatd);

- presiunea gazului in cada secundd se controleaza si etapa (v) se realizeaza cind
aceastda presiune depdseste pagul prestabilit (ceea ce face procesul controlabil si
inofensiv);

- nivelul materialului maruntit din prima cada se controleaza si, in caz de necesitate,
punctul, aflat inferior de ciciuld, in care produsele gazoase sunt evacuate in etapa (v), se
deplaseaza pentru a asigura posibilitatea apropierii produselor gazoase de caciuld din
partea inferioard a acesteia (ceea ce face procesul controlabil si inofensiv);

Procedeul, conform prezentei inventii, se poate realiza cu ajutorul unui dispozitiv
pentru tratarea unui produs vegetal in formd de material maruntit, ce contine:

- prima cadd, in care se afla materialul maruntit, si cada secundd de acumulare
pentru colectarea produselor gazoase, generate la fermentarea materialului maruntit;

- primul sistem de tuburi, utilizat pentru comunicarea unei parti din prima cadd, in
care se acumuleaza produsele gazoase, cu cada secunda;

- al doilea sistem de tuburi, utilizat pentru comunicarea cazii secunde cu prima cada,
totodatd sistemul este asigurat cu un orificiu de evacuare in interiorul primei cazi, in
care se afld masa lichidd de material maruntit;

- prima si a doua supapa, care se referda la primul si, respectiv, al doilea sistem de
tuburi, necesare pentru comunicarea selectivd a doud cdzi in functic de starea
deschisd/inchisd a dispozitivelor mentionate.

Variantele potrivite de realizare a dispozitivului, separat sau combinate, in care:

- dispozitivul contine o a treia supapa pentru evacuarea gazelor din prima cadd in
exterior;

- dispozitivul contine 0 manta externd, Tmpartita in interior cel putin de un perete
despartitor in doud rezervoare, care constituie prima si a doua cada;

- prima si a doua cadd mentionate sunt aranjate vertical una deasupra celeilalte in
interiorul mantalei;

- dispozitivul contine doi pereti despartitori independenti pentru delimitarea celor
doua rezervoare mentionate, totodata cei doi pereti despartitori sunt concavi si amplasati
astfel incat suprafetele concave sunt orientate in directii opuse;

- primul sistem de tuburi prevede un tub extern, in raport cu mantaua, in continuarea
cdreia este instalata o supapa ajustabild;

- dispozitivul include un modul programabil de prelucrare a informatiei, programat
pentru controlul supapei astfel incit dupa incarcarea produsului vegetal in forma de
material maruntit in prima cada se realizeazi etapele urmitoare, in care:

(1) se cupleaza cada secundd cu prima cada, pentru a colecta in ea produsele gazoase
generate prin fermentare, prin deschiderea primei supape;

(i1) se inchide prima si a doua supapa pentru a izola doud cazi;

(i11) se deschide a doua supapa pentru a cupla cada secunda cu prima cada astfel
incat sd se produca scurgerea spontand a produselor gazoase in masa lichidd de material
maruntit;

- se programeazd modulul de prelucrare a informatiei pentru reducerea presiunii
gazului in prima cada folosind supapa a treia;

- se programeaza modulul de prelucrare a informatiei pentru deschiderea supapei
secunde numai o singurd data, astfel incét sa se permitd trecerea gazelor dintr-o cada in
alta si pentru ca, totodatd, sd se antreneze in masurd semnificativd tot continutul din
cada secundg;

- se programeaza modulul pentru deschiderea supapei secunde in impulsuri repetate
astfel incat gazele sa treacd dintr-o cadd in alta in portii cu o intensitate prestabilitd a
fluxului.

Inventia se mai referd la un asemenea program pentru modulul programabil
mentionat, care fiind incarcat in modulul programabil si lansat, realizeaza controlul
asupra supapei mentionate si/sau citeste datele de pe traductorii mentionati.

Inventia se explicd prin desenele din fig. 1-4, care ilustreazd principiul inventiei cu
ajutorul unei scheme.
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Cada sau vasul de vinificatie 10 (fig. 1) se umple cu must 30 cu dispozitive si prin
metode cunoscute. Cu tubul 14 se instaleaza o comunicare controlatd (cu supapa 24)
intre partea superioard a cidzii 10 si partea superioard a cadzii secunde 12. Cu tubul al
doilea 18 se instaleazd o comunicare controlatd (cu supapa 26) intre partea inferioard a
cazii 10 si partea superioara a cizii secunde 12. Cada 10 are orificiul de ventilare
superior 20, controlat cu supapa 22. Supapa 26 initial este Inchisd pentru a preveni
fluxul invers al mustului 30.

Dupa expirarea perioadei de timp prestabilite (fig. 2), ca rezultat al procesului de
fermentare mustul 30 genercaza produse gazoase sau gaz 32 (in special CO,) si se
produce formarea caciulii solide 34. Este necesar de remarcat ¢ tubul 18 se termind in
mteriorul cazii 10 in punctul ocupat de mustul 30, la un nivel mai jos de fundul cédciulii
34. Supapa 24 se deschide si gazul 32 curge spontan in cada 12. Supapa 22 se inchide
pentru a nu permite fluxul invers al gazului 32 din cada 10.

Dupa expirarea perioadei de timp prestabilite, cazile 10, 12 se izoleaza prin
inchiderea supapei 24. Gazul 32 raméne inchis sub presiune in cada 12, in timp ce in
cada secundd se produce reducerea presiunii (sau degazarea) prin tubul 20 la
deschiderea supapei 22 (fig. 3).

Presiunea gazului 32 in cada izolata 12 poate fi controlatd in etapa precedentd cu
supapa 22, de exemplu, folosind o supapa cu prag gradat de deschidere. S-a constatat in
mod experimental ¢d cele mai avantajoase nivele de presiune se afla in limitele de 1a 0,3
la 2 bar (utilizatorul va instala un asemenea nivel in functie de tipul strugurilor/mustului
si al produsului final, pe care urmeaza si il obtind oenologul: deci, in cazul in care
aceasta prevede produse tratate, conform inventiei, pot fi instalate nivele de presiune
mai Inalte sau mai joase, comparativ cu cele aplicate in mod obignuit). Supapa 22 face
posibila de asemenea reglarea presiunii restante in cada 10 dupd degazare; in mod
experimental s-a constatat cd restabilirea presiunii atmosferice este avantajoasd si
simplu de efectuat.

in sfarsit, (fig. 4), supapa 26 se deschide si gazul 32 in flux spontan curge in mustul
30. Ridicandu-se, gazul 32 provoacd tulburarea find a cdciulii 34 §i extractia prin
dizolvare a aromelor si pigmentilor ei naturali.

Cum s-a mentionat, pentru variantele de realizare a procedeului sunt importante
urmaitoarele conditii:

- realizarea ciclica a etapelor descrise mai sus la intervale fixe sau variabile;

- efectuarea degazarii din cada 10 prin restabilirea presiunii din interior pani la
presiunea atmosferica sau mentinerea presiunii din interior la un nivel intermediar intre
presiunea atmosferica si presiunea din cada 12;

- posibilitatea eliberdrii gazului 32 din cada 10 intr-o singurd reprizd sau prin
impulsuri mai mult sau mai putin prelungite, intensitatea fluxului cérora de fiecare data
este controlata.

Componentele din fig. 1-4 sunt integrate avantajos intr-un singur dispozitiv vinicol,
descris in continuare cu referire la materialele grafice anexate, in care fig. 1-4 reprezintd
etapeleprocedeului, conform inventiei;

- fig. 5, o varianta preferatd de realizare a dispozitivului pentru tratarea unui
material maruntit, indicat 50;

- fig. 6, o varianta secundd preferatd de realizare a dispozitivului pentru tratarea
materialului maruntit (mustuiala), indicat 150.

Dispozitivul 50 pentru pastrarea materialului maruntit (mustuiald) 90 constd din
mantaua cilindrica 52, impartita in interior de peretele despartitor 56, care are forma de
cupold orizontald, in doud cazi mai mici sau rezervoare amplasate unul deasupra
celuilalt 54, 62, respectiv, superior si inferior. Rezervorul inferior 62 comunicid cu cel
superior prin gura de fund 64 si golul de trapa vertical 72, in jurul caruia este realizatd
cada 54. Cada superioard 54 poate fi unita selectiv cu golul de trapd 72 prin tubul 66 si
supapa 70. Acelasi tub 66 este utilat cu a doua supapa 68, prin intermediul cadreia golul
de trapd 72 comunicd cu mediul ambiant (cind usita acestuia de inchidere 73 este
inchisa).

Cada superioard 54 de asemenea selectiv poate fi unitd cu cada inferioard 62 prin
tubul 76 si supapa 78. Tubul 76 are un sector cotit 76a, care patrunde din exteriorul
mantalei 52, un sector vertical 76b, care trece prin cada superioarda 54, un sector vertical
76c, care trece printr-o parte a cazii inferioare 62 i un sector orizontal de scurgere 76d.
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Lungimea sectorului 76¢ este astfel, incat in etapele de realizare a procedeului
sectorul 76d totdeauna, luand in considerare nivelul asteptat al mustuielii 90, se va afla
sub ciciula, formata in timpul fermentarii, indicatd 60. Dar poate fi instalat si un sistem
adaptiv de reglare, de exemplu tubul telescopic 76d, care poate fi controlat din exterior,
pentru ajustarea 1ndltimii sau a nivelului sectorului 76d.

Controlul asupra tubului telescopic cu pozitie ajustabild in cada 62 sau asupra
dispozitivului echivalent de transfer al gazului, inaintat prin orificiul de evacuare a
gazului, se poate realiza cu ajutorul unui modul programabil de prelucrare a informatiei
BE (Bloc Electronic), de exemplu PC (calculator personal) sau PLC (controler logic
programabil). In acest modul pot fi previzuti traductori de timp, interfete de program
pentru utilizator si reglari in cascadd pentru supape 68, 70, 78 (vezi sagetile in fig. 5).

La modulul BE poate fi conectat traductorul de presiune 80, care masoara presiunea
gazului 92 in cada 54 si/sau traductorul de presiune 84, care mdasoard presiunca gazului
prezent in cada 62, si/sau traductorul nivelului 82, care masoara nivelul de lichid in cada
62.

Dispozitivul 50 functioneazi in modul care urmeazi. In continuare vor fi ficute
referinte la fig. 1-4 pentru a se putea urmari conformitatea cu detaliile mentionate mai
sus. In particular este necesar de atras atentie asupra conformitatii intre:

Cada 10 <> Cada 62

Cada 12 <» Cada 54

Supapa 22 <> Supapa 68

Supapa 24 <> Supapa 70

Supapa 26 <> Supapa 78.

(1) Cada 62 se umple cu mustuiala 90.

(i1) Dupa expirarea perioadei de timp prestabilite, mustuiala 90 fermentand
genereaza eliminarea gazului, se formeazad cidciula solida 60. Supapa 70 se deschide,
supapa 68 se regleaza astfel incat in doua cazi se instaleaza o presiune prestabilita si se
mentine aceasta presiune la nivel constant o perioadad de timp prestabilitd, supapa 78 se
inchide. Astfel, gazul curge spontan in cada 54 (vezi pozitia de referintd 92 in fig. 5).

(ii1) Dupa expirarea perioadei de timp prestabilite supapa 70 se inchide. Gazul
rdméne inchis sub presiune in cada 54, in timp ce in cada a doua 62 se produce o
decompresiune (sau degazare) prin deschiderea supapei 68.

(iv) Supapa 78 se¢ deschide si gazul 92 trece spontan in mustuiala 90 si la ridicare
interactioneaza cu caciula 60, tulburand-o.

Este preferat controlul etapelor procesului descris mai sus cu un modul BE.

Citind si prelucrand datele, obtinute de la traductorul 80, modulul BE poate controla
supapele 68, 70, 78, pentru a realiza etapele procedeului, cand, de exemplu, in cadd se
atinge pragul maximal al presiunii.

Citind si prelucrand datele, obtinute de la traductorul 82, modulul BE poate controla
tubul telescopic mentionat sau dispozitivul echivalent de transfer astfel incét in etapa
(iv) sd se asigure gazului 92 posibilitatea permanentd de a ajunge la caciuld 60 din
partea inferioard a ei. Insd, se prevede si posibilitatea patrunderii gazului 92 in ciciula
60 chiar, de exemplu, din punctul aflat in grosimea caciulii.

Evident c¢d fiecare ectapd a procesului vinicol, conform inventiei, poate fi
automatizatd si/sau programata avantajos. Aceasta permite, de exemplu, de a instala
cicluri periodice de tulburare a ciciulii 60, de a experimenta diferite modalititi de
degazare a cazii 62 (identificAnd cel mai eficient nivel al presiunii, intermediar intre
presiunea din cada 54 si presiunea ambientald; nivelul necesar se obtine prin controlul
datelor de la traductorul 84 de modulul BE), de a programa parametrii de evacuare a
gazului 92 in cada 62 (cum ar fi durata unei singure evacudri sau durata diferitor
impulsuri consecutive, intensitatea fluxului de gaz in fiecare impuls etc.).

Cel de al doilea dispozitiv pentru tratarea materialului maruntit 150 este prezentat in
fig. 6. Functioneazd acesta in mod identic celui precedent, de aceea vor fi indicate
numai acele componente, care il deosebesc esential in plan de structurd (mustul si
caciula, de exemplu, nu sunt aratate). Elementele functional similare cu precedentele
sunt indicate cu indicele "1". In practici sistemul de tuburi, care transporti gazul in
interior si 1n exterior din cada de colectare a gazului si din despartitura internd a
mantalei externe, este realizat in moduri diferite.
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Dispozitivul 150 constd din mantaua cilindrica 152, impartitd in interior de doi
pereti despartitori, care au forma de cupola orizontald 156a, b, in doud cdzi mai mici sau
rezervoare amplasate unul deasupra celuilalt 154, 162, respectiv, superior si inferior.
Rezervorul inferior 162 comunica cu mediul extern prin orificiul de ventilare 164.

Cada superioara 154 se poate selectiv uni cu orificiul de ventilare 164 prin tubul 166
si supapa 170.

Supapa 168 de pe tubul 166 face posibila comunicarea intre orificiul de ventilare
164 si, In asa mod, cada 162 i mediul extern, precum si reglarea nivelului de presiune
in interiorul cazilor.

Cada superioara 154, de asemenea selectiv, se poate cupla la cada inferioara 162
prin tubul 176 si supapa 178. Tubul 176 are un sector cotit 176a, care trece deasupra
cazii 154 si in exteriorul acesteia, sectorul vertical 176b, care trece in exteriorul cazii
154, 162 si un sector practic orizontal de evacuare 176d, care trece in interiorul cdzii
162 cu un orificiu de evacuare aproximativ in centrul cazii insesi, iar in prezenta
mustului — in punctul aflat sub caciula.

Cum s-a mai mentionat, modulul programabil BE dirijjeazd automat actionarea
supapelor 168, 170, 178.

in scopuri de simplificare traductoarele de presiune si/sau de nivel, descrise mai sus,
care au aceleasi functii nu sunt aratate.

Functionarea dispozitivului 150 este conceptual analogica functionarii dispozitivului
precedent si nu este descrisd repetat. Evident, toate obiectiile, exprimate cu privire la
dispozitivul 50, persista. in particular, este necesar de remarcat conformitatea
functionald Intre componentele dispozitivelor vinicole 50, 150:

Cada 62 <> Cada 162 (continutul de must)

Cada 54 <> Cada 154 (continutul de gaz)

Supapa 68 <> Supapa 168 (pentru degazarea mustului continut in cadd)

Supapa 70 <> Supapa 170 (pentru colectarea gazului intre doud cézi)

Supapa 78 <> Supapa 178 (pentru trecerea gazului dintr-o cadi in alta).

Se subintelege, desigur, cd unele particularitati constructive, descrise mai sus, ale
dispozitivelor 50, 150, descrise anterior, pot fi omise sau pot fi aranjate combinand
unele cu altele in alte variante, diferite, de realizare.

(56) Referinte bibliografice citate in descriere:

1. WO 2006087601 A1 2006.08.24
2. WO 9845403 A1 1998.10.15

(57) Revendicari:

1. Procedeu de tratare a unui produs vegetal in formad de material maruntit, care
include etapele: (i) depozitarea materialului maruntit in prima cada, fermentarea
acestuia in interiorul cazii cu formarea caciulii din particule solide, care floteaza
deasupra masei lichide, (i) acumularea produselor gazoase de la fermentare in cada
secunda prin cuplarea acesteia cu prima cada, (iii) izolarea ambelor ¢idzi, (iv) reducerea
presiunii din prima cada, (v) cuplarea cazii secunde cu prima cada intr-un punct aflat
mai jos de cdciula, astfel incat, gratie diferentei de presiune dintre doud cézi, scurgerea
spontand a produselor gazoase in masa lichida se produce astfel incat la ridicare ele sa
contacteze cu céciula.

2. Procedeu, conform revendicarii 1, in care cada secundd se cupleaza cu prima cada
astfel incat acumularea produselor gazoase se produce prin migrarea spontana a gazelor.

3. Procedeu, conform revendicdrii 1 sau 2, in care etapele (ii) - (v) se realizeaza
ciclic in conformitate cu un program prestabilit.

4. Procedeu, conform oricareia din revendicdrile precedente, in care in etapa (iv)
presiunea gazului in prima cadd se reduce pand la presiunea ambientala.
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5. Procedeu, conform uneia din revendicarile 1-3, in care in etapa (iv) presiunea
gazului din prima cadd se reduce pand la un nivel intermediar intre presiunea din cada
secunda si presiunea ambientala.

6. Procedeu, conform oricareia din revendicarile 1-5, in care in etapa (v) se
realizeazd scurgerea dintr-o singurd data, totodatd iIn mare masurd este antrenat tot
continutul din cada secunda.

7. Procedeu, conform uneia din revendicarile 1-4, in care in etapa (v) se realizeaza
scurgerea prin impulsuri repetate cu o intensitate prestabilitd a fluxului, totodatd din
cand 1n cand impulsul cuprinde fractiile continutului din cada secunda.

8. Procedeu, conform oricdreia din revendicarile precedente, in care presiunca
gazului in cada secundd se controleaza si etapa (v) se realizeazd cand aceastd presiune
depaseste pragul prestabilit.

9. Procedeu, conform oricdreia din revendicarile precedente, in care nivelul de
material mdruntit in prima cada se controleaza si, in caz de necesitate, punctul, aflat mai
jos de caciula, in care produsele gazoase sunt evacuate in etapa (v), se deplaseaza pentru
a asigura posibilitatea apropierii produselor gazoase de ciciuld din partea inferioard a
acesteia.

10. Dispozitiv pentru tratarea unui produs vegetal in formd de material maruntit,
pentru realizarea procedeului definit in revendicdrile anterioare, care include prima
cadd, In care se contine materialul maruntit, si cada secundd pentru colectarea
produselor gazoase, generate la fermentarea materialului maruntit; primul sistem de
tuburi pentru comunicarea unei parti din prima cada, in care se acumuleaza produsele
gazoase, cu cada secunda, astfel incat produsele pot ramane inchise sub presiune in cada
secundd; al doilea sistem de tuburi pentru comunicarea primei cdzi §i c¢dzii secunde,
totodata sistemul este utilat cu un orificiu de evacuare a gazului in interiorul primei cazi,
in care, in timpul utilizarii, se afld masa lichida de material maruntit; prima si a doua
supapd, care se refera la primul si, respectiv, al doilea sistem de tuburi, necesare pentru
comunicarea selectivi a celor doud cdzi in functie de starea deschisd/inchisda a
supapelor, precum si a treia supapa pentru evacuarea gazelor din prima cada in exterior.,

11. Dispozitiv, conform revendicarii 10, care include o manta externa, Tmpartitd in
interior cu cel putin un perete despartitor in doud rezervoare, care constituie prima cada
si cada secunda, amplasate vertical una deasupra celeilalte.

12. Dispozitiv, conform revendicarii 11, care include doi pereti despartitori pentru
delimitarea celor doud rezervoare mentionate, totodatd cei doi pereti despartitori sunt
concavi i amplasati in agsa mod incat suprafetele concave sunt orientate in directii
opuse.

13. Dispozitiv, conform revendicarilor 11, 12, in care primul sistem de tuburi
include un tub extern, in raport cu mantaua, in continuarea ciruia este instalatd prima
supapd, executata ajustabild.

14. Dispozitiv, conform uneia din revendicarile 11-13, in care al doilea sistem de
tuburi include un tub, care uneste doud cdzi si are un sector cotit, care trece pe partea
externd a mantalei, un sector vertical, care trece prin cada superioard, un sector vertical,
care trece printr-o parte a cazii inferioare si un sector orizontal de evacuare, totodata
lungimea sectorului vertical este astfel incat sectorul orizontal totdeauna, luand in
considerare nivelul asteptat al masei lichide, se afld sub ciciula, generatd prin
fermentare, si a doua supapd, executata ajustabild, montatd in continuarea tubului
mentionat.

15. Dispozitiv, conform revendicarilor 11-13, in care al doilea sistem de tuburi
include un tub cuplat intre doud cdzi avand un sector cotit, care trece pe partea
superioard si in exteriorul cazii superioare, un sector vertical, care trece pe partea
exterioara a ambelor cdzi si un sector de evacuare practic orizontal, care trece in
interiorul cézii inferioare cu un orificiu de evacuare aproximativ in centrul cazii insesi si
in punctul amplasat mai jos de cédciuld, si a doua supapd, executatd ajustabild, montata
in continuarea tubului mentionat.

16. Dispozitiv, conform uneia din revendicarilel14-15, in care sistemul al doilea de
tuburi este prevazut cu un sector telescopic ajustabil.

17. Dispozitiv, conform unecia din revendicarile 10-16, care include un modul
programabil de prelucrare a informatiei, care este programat si controleze supapele
astfel Incat dupd Incarcarea produsului vegetal in formd de material maruntit in prima
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cada si se realizeze etapele urmatoare, in care: cada secunda se cupleaza la prima cada
pentru colectarea in aceasta a produselor gazoase, generate in procesul de fermentare,
prin deschiderea primei supape; se inchide prima supapd, pentru a izola doud cazi; se
deschide a doua supapd, pentru a cupla cada secundd la prima cada astfel incat si se
produca scurgerea spontana a produselor gazoase in masa lichidd de material maruntit.

18. Dispozitiv, conform revendicarii 17, in care modulul de prelucrare a informatiei
este programat pentru reducerea presiunii gazului in prima cada prin folosirea celei de a
treia supape.

19. Dispozitiv, conform uneia din revendicarile 17-18, in care modulul de prelucrare
a informatiei este programat pentru a deschide a doua supapa numai o singurd datd
astfel incat gazele sa migreze dintr-o cadd in alta gi, totodatd, in mare masurd sd fie
antrenat tot continutul din cada secunda.

20. Dispozitiv, conform uneia din revendicdrile 17-18, in care modulul de prelucrare
a informatiei este programat pentru a deschide a doua supapi prin impulsuri repetate
astfel incat gazele sd migreze dintr-o cada in alta in portii cu o intensitate a fluxului
prestabilita,

21. Dispozitiv, conform uneia din revendicdrile 17-20, in care la modulul de
prelucrare a informatiei este conectat un traductor de presiune, care masoara presiunca
gazului In prima cada si/sau un traductor de presiune, care masoard presiunca gazului
din cada secunda, si/sau un traductor de nivel, care masoard nivelul lichidului in cada
secunda.

22. Dispozitiv, conform revendicarii 21, in care modulul de prelucrare a informatiei
este programat pentru a controla presiunea gazului in cada secundd cu traductorul
respectiv si pentru a controla deschiderea celei de a doua supape, cidnd aceastd presiune
depiaseste pragul prestabilit.

23. Dispozitiv, conform revendicarii 21, in care modulul de prelucrare a informatiei
este programat pentru a controla nivelul de material maruntit in prima cada cu
traductorul respectiv si, in caz de necesitate, pentru a deplasa punctul situat sub caciula,
in care se elimina produsele gazoase, prin reglarea sectorului telescopic.

Sef Sectie Examinare: GROSU Petru
Examinator: DUBASARU Nina
Redactor: LOZOVANU Maria

Agentia de Stat pentru Proprietatea Intelectuali
str. Andrei Doga, nr. 24, bloc 1, MD-2024, Chisindu, Republica Moldova
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