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Beschreibung

[0001] Die Erfindung betrifft ein Lebens- oder Futtermittel in Form von Pellets, welche zu min-
destens 70% aus verdichteten extrudierten Backwaren bestehen und einen Feuchtigkeitsgehalt
unter 12% aufweisen.

[0002] Futtermittel in Form von Pellets sind beispielsweise aus der Fischzucht aber auch zum
Einsatz bei der Wildtierflitterung bekannt. Diese Futtermittel bestehen aus verschiedenen ge-
trockneten pflanzlichen oder auch tierischen Stoffen und werden meist als Beigabe dem Futter
beigemischt. Entsprechend der Tierart ist die GréBe, d.h. der Durchmesser und die Lange
derartiger Pellets, unterschiedlich.

[0003] Bei der Herstellung von Brot und Backwaren fallt taglich eine groBe Menge an Altbrot
bzw. Altbackwaren zum Teil wegen der Uberproduktion und zum Teil wegen gehobener Quali-
tatsanspriiche an. Obgleich diese Produkte fir den Verzehr durch Mensch und Tier geeignet
waren, missen sie zum GroBteil vernichtet, insbesondere verbrannt, werden. Beispielsweise
beschreibt die DE 10 2010 047 085 A1 ein Verfahren zur Entsorgung von alten Backwaren
durch Verbrennung und Nutzung der dabei frei werdenden Energie.

[0004] Auch andere Verfahren und Anlagen zum Aufbereiten von Altbackwaren sind bekannt.
Beispielsweise werden aus altem WeiBbrot und Gebédck Semmelbrdsel hergestellt, welche eine
I&angere Haltbarkeit als frische Backwaren aufweisen.

[0005] Die DE 38 23 271 C2 beschreibt ein Verfahren und eine Anlage zum Aufbereiten von
Altbackwaren, wobei ein Backwarengranulat aus Altbackwaren hergestellt wird, das insbeson-
dere als Paniermehl aber auch als Tierfutter, z.B. Fischfutter oder Futter fiir die Schweinemast,
dienen kann.

[0006] Das Ziel der vorliegenden Erfindung besteht in der Schaffung eines geeigneten Lebens-
oder Futtermittels in Form von Pellets, welches mdglichst einfach und rasch aus vorhandenen
Produkten, die dem normalen Verkauf nicht mehr zuganglich sind, herstellbar ist. Insbesondere
soll das gegenstandliche Lebens- oder Futtermittel durch besonders lange Haltbarkeit ausge-
zeichnet sein.

[0007] Gelost wird die erfindungsgemaBe Aufgabe durch ein oben genanntes Lebens- oder
Futtermittel in Form von Pellets, wobei die Pellets eine spezifische Dichte von mindestens
120g/L aufweisen. Dabei wird die Feuchte mit einer gravimetrischen Methode bestimmt. Erfin-
dungsgeménB bestehen die Pellets des Lebens- oder Futtermittels also aus vorhandenen Back-
waren, welche beispielsweise durch Uberproduktion in Backereien anfallen. Somit kénnen die
Mengen an Uberproduzierten Backwaren einer neuen Verwendung zugefihrt werden. Dadurch,
dass die Pellets zu mindestens 50% aus verdichteten extrudierten Backwaren bestehen und
einen Feuchtigkeitsgehalt unter 12% aufweisen, ist eine besonders lange Haltbarkeit der Pellets
erzielbar. Dadurch kann das Lebens- oder Futtermittel auch lber ldngere Strecken, beispiels-
weise in Krisenregionen, transportiert werden. Dadurch, dass die Pellets eine spezifische Dichte
von mindestens 120g/L aufweisen, kann ein besonders nahrhaftes Futter- oder Lebensmittel
erzeugt werden. Aufgrund der hohen Dichte der Pellets ist ein effizienter Transport méglich.
Unter dem Begriff Pellets fallen verschieden geformte Kérper aus verdichtetem Material, insbe-
sondere zylinderférmige aber auch kugelférmige Kérper, sowie Profilstangen und Profilrohre
und Abschnitte derartiger stangenférmiger oder rohrférmiger Korper. Die Pellets kénnen aus
100% Altbackwaren (sowohl Schwarzbrot als auch WeiBbrot und dergl.) bestehen oder mit
maximal 50% anderen Waren, wie z.B. Teigresten oder auch Mehl, versetzt werden. Die Her-
stellung des Lebens- oder Futtermittels ist besonders rasch und einfach und relativ kostengiins-
tig méglich. Vorteilhafterweise werden die Pellets gleich in der Produktionsstétte der Backwaren
hergestellt, wo ohnedies entsprechende Hygienestandards existieren. Auf diese Weise kénnen
die Uberproduzierten Backwaren zu Pellets verarbeitet und entsprechend verpackt werden und
der weiteren Verwendung als Lebens- oder Futtermittel zugefiihrt werden. Eine zum Teil kos-
tenverursachende Entsorgung der Uberproduzierten Backwaren ist nicht erforderlich.
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[0008] Wenn die Pellets einen Feuchtigkeitsgehalt von 8%-10%, vorzugsweise 5%-8%, aufwei-
sen, kann eine besonders lange Haltbarkeit des Lebens- oder Futtermittels erzielt werden. Es
wird davon ausgegangen, dass eine Haltbarkeit von mindestens einem Jahr oder auch erheb-
lich mehr erzielbar ist. Ausschlaggebend dafiir ist natiirlich auch die Art der Verpackung und
Lagerung der Pellets.

[0009] Wenn das Schittgewicht der Pellets mindestens 100g/L, vorzugsweise mindestens
2509/L, betragt, kann ein effizienter Transport des Lebens- oder Futtermittels auch tber langere
Distanzen, beispielsweise in Krisenregionen, vorgenommen werden. Im Gegensatz dazu wéren
Produkte mit besonders niedrigem Schittgewicht wirtschaftlich nicht leicht in weiter entfernte
Krisenregionen zu beférdern.

[0010] Je nach Verwendungszweck weisen die Pellets einen mittleren Durchmesser zwischen
1mm und 80mm und eine Lange zwischen 1mm und 200mm auf. Fir die Verwendung als Fut-
termittel fir Fische oder V6gel werden die Pellets in kleineren Dimensionen hergestellt, wohin-
gegen bei der Verwendung als Futtermittel, beispielsweise fir Pferde, auch gréBere Dimensio-
nen im Bereich von cm denkbar sind. Durch die Herstellung der Pellets im Extrusionsverfahren
kénnen theoretisch beliebige Formen an Pellets hergestellt werden. DemgemaB kdénnen die
Pellets im Wesentlichen kugelférmig, kugelkalottenférmig bzw. schalenférmig oder zylinderfér-
mig ausgebildet sein.

[0011] Wie bereits oben erwdhnt, beinhalten die Backwaren vorzugsweise Altbrot, um diese
nicht mehr in den Handel bringbaren Produkte nachtraglich verwerten und langer haltbar ma-
chen zu kénnen. Unter dem Begriff Altbrot fallen sdmtliche Backwaren, welche aufgrund von
Uberproduktion oder Unterschreitung von Qualitatsstandards nicht mehr verkauft werden kén-
nen. Natlrlich muss das Altbrot die geforderten Hygienestandards erflllen und darf beispiels-
weise nicht durch Keime oder Pilze verunreinigt sein. Durch sofortige Verwertung des nicht
verwendeten Altbrots am Herstellungsort kann eine Kontamination der Pellets wirkungsvoll
verhindert werden. Zusétzlich kann durch thermische Einwirkung wahrend des Herstellungsvor-
gangs der Pellets ein Keimbefall unterbunden werden.

[0012] Den Backwaren kann bis zu einem gewissen Prozentsatz (maximal 50%) Teig zuge-
mischt werden, der in einer Backerei anfallt und nicht mehr einer normalen Verwendung zuge-
fihrt werden kann. Dadurch erfolgt einerseits eine Verwertung der Teigreste und andererseits
eine Beeinflussung des Geschmacks und der Konsistenz der hergestellten Pellets.

Die Pellets kénnen alle vertraglichen Geschmacksveranderer, Gewlirze und/oder Aromastoffe
enthalten, welche in fester, fliissiger oder gasférmiger Form wahrend des Extrusionsvorgangs
oder auch bereits davor zugesetzt werden. Je nach Verwendung des Lebens- oder Futtermittels
kdénnen verschiedenste Geschmacksveréanderer, Gewilirze und/oder Aromastoffe beigefligt
werden.

[0013] Beispielsweise kénnen die Pellets Salz, Soja, Ole, Karotten, Trester oder Sesam enthal-
ten.

[0014] Zur Verwendung der Pellets als Miisli oder Knabbergebéck kann auch ein Uberzug aus
Schokolade vorgesehen sein.

[0015] Wenn die Pellets durch Zugabe von Wasser beim Extrudieren der Backwaren aufge-
schaumt werden, kann die Dichte der Pellets herabgesetzt und dadurch ein anderes Produkt,
welches sich beispielsweise auch als Musliersatz oder -zugabe eignet, geschaffen werden. Die
Menge des zugegebenen Wassers kann entsprechend veréndert werden. Wichtig dabei ist,
dass der maximale Feuchtigkeitsgehalt der Pellets von 12% nicht Gberschritten wird, welcher
die Haltbarkeit des Lebens- oder Futtermittels herabsetzen wiirde.

[0016] Vor dem Verzehr kdnnen die Pellets mit Flissigkeit, insbesondere Wasser oder Milch,
vermischt werden. Dadurch kann einerseits das Geschmackserlebnis verhindert werden und
andererseits auf die Eigenheiten von Tieren beim Verzehr von Futtermittel eingegangen wer-
den.
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[0017] Vorteilhafterweise werden die Pellets luftdicht in entsprechenden Sackchen oder Sacken
verpackt. Dadurch kann die Lebensdauer noch weiter erhéht werden.

[0018] Das erfindungsgemaBe Lebens- oder Futtermittel zeichnet sich durch besondere Nach-
haltigkeit und Ressourcenschonung aus und kann vielfaltigst eingesetzt werden. Je nach GréBe
und Geschmack der Pellets kénnen diese als Knabbergebéck, als Misliersatz oder als Kraft-
nahrung oder Notnahrung fiir Menschen, aber auch als Futtermittel fiir eine Vielzahl an Tierar-
ten verwendet werden.

[0019] Durch die lange Haltbarkeit des Lebens- oder Futtermittels ist ein Einsatz auch in Krisen-
regionen bei Hungersnéten denkbar.

[0020] Die Pellets kénnen durch Mahlen zu sogenanntem Brotquellmehl verarbeitet werden,
welches wieder als Rohstoff zur Brotproduktion eingesetzt werden kann. Das Brotquellmehl
eignet sich aufgrund seiner hervorragenden Geschmackseigenschaften besonders als Zugabe
zu neu herzustellenden Backwaren.

[0021] Das gegensténdliche Lebens- oder Futtermittel eignet sich besonders fir die Verwen-
dung als Knabbergeback, Mislizugabe oder Expeditionsnahrung fiir Menschen, aber auch zur
Erndhrung bzw. als Erndhrungszusatz fiir Tiere, insbesondere Pferde, Schweine, Rinder, Fi-
sche und Wild.
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Anspriiche

1. Lebens- oder Futtermittel in Form von Pellets, welche zu mindestens 70% aus verdichteten
extrudierten Backwaren bestehen und einen Feuchtigkeitsgehalt unter 12% aufweisen,
dadurch gekennzeichnet, dass die Pellets eine spezifische Dichte von mindestens 120g/L
aufweisen.

2. Lebens- oder Futtermittel nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass die Pellets
einen Feuchtigkeitsgehalt von 8%-10%, vorzugsweise 5%-8%, aufweisen.

3. Lebens- oder Futtermittel nach Anspruch 1 oder 2, dadurch gekennzeichnet, dass die
Pellets eine Schittdichte von mindestens 100g/L, vorzugsweise 250g/L, aufweisen.

4. Lebens- oder Futtermittel nach einem der Anspriiche 1 bis 3, dadurch gekennzeichnet,
dass die Pellets einen mittleren Durchmesser zwischen 1mm und 80mm und eine Lange
zwischen 1mm und 200mm aufweisen.

5. Lebens- oder Futtermittel nach Anspruch 4, dadurch gekennzeichnet, dass die Pellets im
Wesentlichen kugelférmig ausgebildet sind.

6. Lebens- oder Futtermittel nach Anspruch 4, dadurch gekennzeichnet, dass die Pellets im
Wesentlichen kugelkalottenférmig ausgebildet sind.

7. Lebens- oder Futtermittel nach Anspruch 4, dadurch gekennzeichnet, dass die Pellets im
Wesentlichen zylinderférmig ausgebildet sind.

8. Lebens- oder Futtermittel nach einem der Anspriiche 1 bis 7, dadurch gekennzeichnet,
dass die Backwaren Altbrot beinhalten.

9. Lebens- oder Futtermittel nach einem der Anspriiche 1 bis 8, dadurch gekennzeichnet,
dass den Backwaren Teig zugemischt ist.

10. Lebens- oder Futtermittel nach einem der Anspriiche 1 bis 9, dadurch gekennzeichnet,
dass die Pellets Geschmacksveranderer, Gewiirze und/oder Aromastoffe in fester oder
flissiger Form enthalten.

11. Lebens- oder Futtermittel nach Anspruch 10, dadurch gekennzeichnet, dass die Pellets
Salz enthalten.

12. Lebens- oder Futtermittel nach Anspruch 10 oder 11, dadurch gekennzeichnet, dass die
Pellets Ole enthalten.

13. Lebens- oder Futtermittel nach einem der Anspriiche 10 bis 12, dadurch gekennzeichnet,
dass die Pellets Karotten enthalten.

14. Lebens- oder Futtermittel nach einem der Anspriiche 10 bis 13, dadurch gekennzeichnet,
dass die Pellets Trester enthalten.

15. Lebens- oder Futtermittel nach einem der Anspriiche 10 bis 14, dadurch gekennzeichnet,
dass die Pellets Sesam enthalten.

16. Lebens- oder Futtermittel nach einem der Anspriiche 1 bis 15, dadurch gekennzeichnet,
dass die Pellets mit Schokolade lberzogen sind.

17. Lebens- oder Futtermittel nach einem der Anspriiche 1 bis 16, dadurch gekennzeichnet,
dass die Pellets durch Zugabe von Wasser beim Extrudieren der Backwaren aufgeschaumt
sind.

18. Lebens- oder Futtermittel nach einem der Anspriiche 1 bis 17, dadurch gekennzeichnet,
dass die Pellets mit Flissigkeit, insbesondere Wasser oder Milch, vermischt sind.

Hierzu keine Zeichnungen
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