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Wynalazek ninfejszy dotyczy wyrobu
cukru z burakéw. Nowy sposéb wyréznia
si¢ swa prostota i wypada oszczedniej od
metod stosowanych dotychczas, przyczem
mozna sie nim poslugiwaé¢ z korzyScia "w
matych fabryczkach, prowadzonych wprost
przez samych hodowcéw burakéw.

W my$] sposobu niniejszego buraki kra-
je sie na krétkie i cienkie platki czyli kra-
janke, a te nastepnie suszy, sterylizuje i
przechowuje, dla rozdzielenia zbioru bura-
kéw do przerébki w ciagu catego roku,

Metoda ta nadaje si¢ do matych urza-
dzefi o nielicznym personelu i pozwala pro-
wadzi¢ przerébke w sposéb ciagly. Propo-
nowano juz osigganie tych samych wynikéw
zapomoca, suszenia i przechowywania kra-
janki buraczamej, lecz usifowania te nie

mialy powodzenia, gdyz, z obawy strat cu-
kru, suszenie prowadzono w temperaturze
zbyt niskiej (co najwyzej 50° C).
Suszenie buraké6w mozna prowadzi¢ w
temperaturze 50° C, lecz staja si¢ one woéw-
czas higroskopijnemi z powodu mniedosta-
tecznego $cinamia sig (koagulacji) cial al-
bumoidalnych i, wchlaniajac wilgo¢ zpo-

wrotem, miekna. Ponadto kietki mogg wy-

wolaé fermentacje lub inne zmiany w ma-
sie krajanki, albo tez soki przetrzymuja, po-
dobne suszenie i rozpoczyna si¢ szkodliwe
ich oddzialywanie, skoro tylko rozmigkcze-
nie krajanki stworzy sprzyjajace temu éro-
dowisko.

Co sie¢ tyczy lugowania krajanki suszo-
nej w temperaturze niskiej, to wiadomo, ze
wlasnoéci ,pergaminoidalne” $cianek ko-



)

moérek jeszcze wzrastaja w poréwnaniu ze
$ciankami komérkowemi burakéw $wie-
zych, i dyfuzja osmotyczna cukru do wody
tugujacej zostaje znacznie utrudniona

Na zasadzie licznych swych doswiad-
czefi wynalazca stwierdzit, iz, suszac kra-
janke w temperaturze, wzrastajacej stop-
niowo, w przyblizeniu do 90—100° C i po-
zostawiajac ja w tej temperaturze okoto
trzech godzin, otrzymuje sie nastgpujace

1) Krajanka wysycha calkowicie, §cian-
ki komérek staja sie przenikliwemi i traca

3 wfa:s.ﬁoéé:,,pergaminoidalna‘", ktéra nie po-
" wraca hawet po nasyceniu krajanki woda.

2) ‘Wszystkie ciata albuminoidalne §ci-
naja sie. :

3) Calkowite zniszczenie drobnoustrojow
(sterylizacja calkowita).

4) Znaczne zmniejszenie si¢ higrosko-
pijnoéci.

5) Cukier mnie ulega rozktadowi.

Krajanke wysuszona w ten spos6b moz-
na przechowywaé bez szczegélnych zabie-
gow przez czas nieograniczony.

W celu otrzymamia cukru, wysuszony
krajanke poddaje sie tugowaniu woda i
szybko otrzymuje sie (ze wzgledow wska-
zanych pod 1) sok, prawie obojetny, o wy-
sokiem stezemiu (50—55° Brix'a i wiecej)
i czystszy, niz sok, jaki otrzymuje sig z tych
samych burakéw w stanie $wiezym, zapo-
mbocy stosowanej zwykle dyfuzji, a to, rzecz
prosta, dlatego, ze zlozone ciata albuminoi-
dalne ulegty koagulacji i pozostaja w kra-
jance, ktéra w ten sposéb zyskuje na swej
wartoéci odzywczej.

Do soku, ogrzanego do 90—100° C, do-
daje sie mieznaczng ilo$é wapna (w iloéci
niezbednej dla nadania sokowi alkaliczno-
éci takiej, jaka posiada sok gesty, otrzy-
mywany sposobem zwyklym) w celu osa-
dzenia albuminoidéw mniej zlozonych,
ktore przeszty do roztworu.

Nastepnie sok zobojetnia si¢ fosforanem
wapniowym (lub, jeszcze prosciej, super-
fosfatem) i dodaje sproszkowanego weglanu
wapnia (wapniaku), ktéry tworzy mase fil-
tracyjna, przesaczajaca sok pomyslnie i
szybko, a ponadto zobojetnia ewentualny
nadmiar kwasu,

Starano si¢ juz przedtem stosowaé¢ do
osadzenia wapna w soku buraczanym kwas
fosforowy, lecz bez powodzenia badzto z
powodu zbyt wysokiej jego ceny, badz tez
z powodu trudniejszego odsaczamia, badz
wreszcie innych przeszkéd. :

Stosowanie superfosfatu handlowego
(nawozu sztucznego) kalkuluje sie korzyst-
nie ze wzgledu na jego tanio§é, a ponadto
posiada te¢ dogodnoéé, iz, oprécz wolnego
kwasu fosforowego, wprowadza sie jedno-
cze$nie do soku nierozpuszczalny fosforan
wapniowy i siarczan wapniowy, ktére sta-
nowia dobra mase filtracyjna, przyczem
te ich filtracyjna wlasnosé mozna jeszcze
podnies$é, dodajac sproszkowanego wapna
(wapniaku).

* Czyszczenie, osiagane w ten sposdb,
nie wymaga jakiejkolwiek kontroli che-
micznej i zachodzi nader tatwo i pewnie.

Przesaczajac na filtroprasach sok na go~
raco, otrzymuje si¢ produkt jasny, czysty,
blyszczacy, prawie obojetny, podobny  do
soku otrzymywanego w cukrowniach po
dwukrotnej saturacji i siarkowaniu.

Zwykte przesaczanie przez wegiel zu-
pelnie odbarwia sok, ktéry mozna zage-
szczaé¢ w proézni jeszcze tatwiej, niz sok o-
trzymany zwyklym sposobem,

Wrynalazek niniejszy ma i te wygszosd,
ze oczyszczony sok zawiera znacznie mniej
soli wapnicwych, niz sok zwykty. Sole te
powstrzymuja, jak wiadomo, pewnsg ilo§é
cukru w roztworze od krystalizacji; poste-
pujac wiec stosownie do wynalazku niniej-
szego, otrzymuje sie lepsza, wydajnosé skry-
stalizowanego cukru.



:‘Bloto defekcyjne, skladajace sie prze-
dewszystkiem z nierozlozonego weglanu
wapniowego, fosforanu tréjwapniowego,
siarczanu wapniowego i nierozpuszczalnych
wapniowych zwiazkéw organicznych, pota-
czonych z albuminami $cietemi, stanowi do-
bra mase filtracyjna. Stosownie do wyna-
lazku, mase te stosuje sie¢ bez jakiegokol-
- wiek przemywania do nastepnych zabie-
gow, zamiast weglanu wapniowego, rozumie
si¢ dopéty, dopoki na to pozwalaja zawar-
te w niej zanieczyszczenia, poczem ponawia
si¢ obrobka weglanem wapnia.

Odpadki, nie nadajace si¢ juz do prze-
saczania, stanowia doskonaly nawéz, gdyz
oprécz fosforanu wapniowego w.stanie naj-

wyzszego rozdrobienia, a wige latwo przy-

swajalnego przez rosliny, zawieraja znacz-
ny odsetek azotowych zwiazkéw organicz-
nych, osadzonych z soku buraczanego
wapnem,

Tlo$é bezuzytecznych odpadkéw stanowi
(na objetosé) w sposobie niniejszym Vs ilo-
$ci odpadkéw, otrzymywanych sposobem
zwyklym (t. j. mniej niz 3% na wage bura-
kéw zamiast zwyklych 10%). Ponadto,
odpadki dzieki swym nader wysokim wla-
snociom uzyzniajacym stanowia produkt
cenny, o zapewnionym zbycie, zwlaszcza
gdy fabryka, co jest najracjonalniejsze,
znajduje sie w okolicy, uprawiajacej bu-
raki.

Zabiegi nastepne (jak zageszczanie sy-
ropu i t. d.) uskuteczniaja sie, jak zwykle.

Sposéb, stanowiacy przedmiot wynalaz-
ku niniejszego, pochtania wprawdzie wiecej
paliwa, niz sposoby zwykle w wielkich fa-
brykach cukru, uskuteczniajacych defekacje
zapomoc3 wapna, natomiast pozwala usu-
naé¢ urzadzenia nastepujace:

Piec wapienny (tudziez aparaty do roz-
puszczania i rozdrabiania wapna, przemy-

fosforanu wapniowego (superfosfatu)

wania . kwasu weglowego i pompe ssaca),
cedzidta, podgrzewacze i pompy, aparaty
do podgrzewania i zageszczanmia o dziata-
niu podwéjnem, pompy do soku i wody
kondensacyjnej, pozwala znacznie- zmniej-
szy¢ pompe prézniowa, zuzycie wody i sity
pednej, sity roboczej, oraz ulatwia kon-
trole techmiczna,

Sposob ten nadaje sie wiec dla niewiel-
kich fabryczek, prowadzonych przez samych
plantatoréw burakéw, Ponadto, poniewaz
znaczna cze$é paliwa zostaje spotrzebowa-
na przez zabiegi poczatkowe (ogrzewanie i
suszenie krajanki), mozna przeto stosowaé
paliwo jakiekolwiek (torf, tupki lignitowe,
drzewo, odpadki rolnicze i inne); nastepnie
nie potrzeba uzywaé¢ smaréw, i zmniejsza
si¢ ilosé pary, ktéra wynosi V3 iloéci, zuzy-
wanej w istniejacych cukrowniach.

Zastrzezenia patentowe.

1. Sposéb wyrobu cukru buraczanego,
znamienny tem, ze krajanke suszy sig i ste-
rylizuje, nagrzewajac ja stopniowo w: przy-
blizeniu do 90—100° C, i w temperaturze
tej wytrzymuje okoto trzech godzin, dla
moznosci przechowywania jej i przerébki
na cukier w ciagu roku,

2. Spos6b wedlug zastrz. 1, znamienny
tem, ze sterylizowana i wysuszona krajan-
ke poddaje si¢ metodycznemu tugowaniu
woda, ktére przebiega szybko, dzieki swoi-
stemu stanowi $cianek komérek, nabytemu
wskutek suszenia, i do soku otrzymanego
w ten sposob, dodaje sig, dla nadania mu
niezbednej alkalicznoéci, odpowiednia, ilosé
wapna, ktére osadza albuminoidy mniej zto-
zone, jakie przeszly do roztworu,

3. Sposéb wedlug zastrz. 1 i 2, zna-
mienny tem, ze po wapnowaniu dodaje sie
dla
zcbojetnienia nadmiaru alkaliczno$ci i uta-
twia przesaczanie przez dodatek weglanu
wapniowego w proszku, poczem sok, po



przesaczeniu przez wegiel na filtroprasach, czynnoséci dalszych, zamiast weglanu wap-

gotuje i zageszcza w prozai, niowego,

4, Sposéb wedlug zastrz. 1 i 2, zna-
mienny tem, ze odpadki, tworzace pozosta- Ineo de Vecchis.
fo§é pierwszej czynnosci, stosuje sie¢ do Zastepca: M. Skrzypkowski,

rzecznik patentowy.

Druk L. Boguslawskiego, Warszawa.
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