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69 Alkoholische Beimischungsfliissigkeit.

@ Die alkoholische Beimischungsfliissigkeit ist im we-

sentlichen geschmackios und ermdgiicht die Alkoholi-
sierung von alkoholfreien Getrénken, ohne deren Eigenge-
schmack zu verandern. Der wissrige Anteil weist einen
dem osmotischen Druck des Blutes entsprechenden osmo-

tischen Druck auf.
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Beschreibung

Gegenstand der vorliegenden Erfindung ist eine alkoholische Beimischungsfliissigkeit, insbesondere
fiir alkoholfreie Getrénke.

Alkoholfreie Getrénke, wie Fruchtséfte, insbesondere Orangensifte, aber auch Colagetrénke, werden
haufig mit Spirituosen versetzt und als sogenannte Mix-Getranke verkauft. Die Beimischung von be-
kannten Spirituosen bewirkt eine Verdnderung des Geschmackes des Basisgetrdnkes. In vielen Fallen
ist dies erwiinscht, da durch die Vermengung des alkoholfreien mit dem alkoholischen Getrénk eine
neue Geschmacksnote entsteht.

In vielen Fillen ist es erwiinscht, wenn die Geschmacksnote des alkoholfreien Getrénkes erhalten
oder sogar durch die Beimischung einer alkoholischen Flissigkeit verstarkt wiirde. Die Beimischung rei-
nen oder mit Wasser verdiinnten Alkohols ist jedoch nicht erwlinscht, da ein solcher Zusatz nicht isoto-
nisch ist und dessen Verdauung einer langen Aufbereitung im Magen bedarf und dadurch eine hohe
Belastung des Organismus hervorruit.

Die Aufgabe der vorliegenden Erfindung besteht nun darin, eine alkoholische Beimischungsfliissig-
keit zu schaffen, deren Geschmack im wesentlichen neutral ist und welche durch ihr isotonisches
Gleichgewicht mindestens ihrer alkoholfreien Bestandteile den gleichen osmotischen Druck wie Blut
aufweist.

Gelost wird diese Aufgabe durch eine alkoholische Beimischungsfliissigkeit, welche einen Anteil
Trinkfeinsprit auf der Basis von Ethanol, einen Anteil Fructose, einen Anteil Wasser, einen Anteil eines
Salzes und einen Anteil eines Phosphates enthélt.

Mit der erfindungsgeméssen Beimischungsflissigkeit lassen sich alkoholfreie Getrdnke im wesentli-
chen geschmacksneutral alkoholisieren. Zusétzlich kann eine Verstirkung des Eigengeschmackes des
Getrankes erreicht werden. Die alkoholische Beimischungsfilissigkeit hat zudem den Vorteil, dass sie
wegen der ausgewogenen isotonischen Zusammensetzung des alkoholfreien Anteils den gleichen os-
motischen Druck wie Blut aufweist und daher ohne Aufbereitung im Magen des Konsumenten direkt ins
Blut iibergehen kann. Das der Fliissigkeit beigemengte Salz sowie die Fructose machen das Getrank
sehr bekdmmilich.

Die Erfindung wird nachstehend anhand zweier Ausfiihrungsbeispiele n&her erfdutert.

Ein erstes Ausflinrungsbeispiel der Beimischungsfliissigkeit enthélt:

- 0,50 +/-10%  Wasser

- 0,05 +/-10%  einer oder mehrerer Zuckerarten

- 0,0005 +/~10% eines oder mehrerer Salze

- 0,0005 +/-10%  Zitronensdure oder einer anderen Séure
- 0,00027 +/-10%  eines Phosphates

- 03 +/-10%  Ethanol Trinkfeinsprit

Ein zweites Ausfiihrungsbeispiel der Beimischungsflissigkeit enthalt:

~ 0,5776340 kg Wasser gereinigt PH.EUR.I

- 0,0516680 kg Fructose PH.EUR.II

- 0,000554 kg Natriumchlorid PH.EUR.II

- 0,0005540 kg Tri-Natriumcitrat-Dihydrat PH.EUR.II FKR
- 0,0002770 kg Di-Kaliumhydrogenphosphat reinst

- 0,3693140 kg Ethanol 96% Trinkfeinsprit

Die verwendeten Produkte sind handelsiibliche Produkte. Anstelle von Kaliumhydrogenphosphat kén-
nen auch andere lebensmitteltauglichen Phosphate verwendet werden.

Das angegebene Verhélinis von Wasser und Ethanol bewirkt in den obengenannten Beispielen einen
Alkoholgehalt von 42 Vol%. Selbstverstandlich kann dieses Verhéltnis durch Erhhen bzw. Senken ei-
nes der Gewichtsanteile der Komponenten auch entsprechend veréndert werden.

Patentanspriiche

1. Alkoholische Beimischungsfliissigkeit, insbesondere fir alkoholfreie Getrdnke, welche Fliissigkeit
Trinkfeinsprit auf der Basis von Ethanol, Fructose, Wasser, eines oder mehrere Salze und eines oder
mehrere Phosphate enthalt.

2. Alkoholische Beimischungsfliissigkeit nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass der wéssri-
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ge Anteil der Flissigkeit einen dem osmotischen Druck des menschlichen Blutes entsprechenden os-

motischen Druck aufweist.

3. Alkoholische Beimischungsfliissigkeit nach einem der Anspriiche 1 oder 2, dadurch gekennzeich-
net, dass die Fliissigkeit mindestens Trinkfeinsprit auf der Basis von Ethanol, mindestens eine Fructo-
seart, Wasser, Natriumchlorid, Di-Kaliumhydrogenphosphat reinst und Tri-Natriumcitrat-Dihydrat reinst

enthéalt.

4. Alkoholische Beimischungsfliissigkeit nach einem der Anspriiche 1 bis 3, enthaltend

- 0,5776340
- 0,0516680
- 0,000554
— 0,0005540
— 0,0002770
— 0,3693140

kg
kg
kg
kg
kg
kg

Wasser gereinigt PH.EUR.II

Fructose PH.EUR.II

Natriumchlorid PH.EUK.II A
Tri-Natriumcitrat-Dihydrat PH.EUR.II FKR
Di-Kaliumhydrogenphosphat reinst
Ethanol 96% Trinkfeinsprit
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