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(54) Vorrichtung zur Zubereitung von Nahrungsmittelh und erhaltenes Produkt.

(57) Die Erfindung besteht aus einem Gerat, an welchem ein

Hauptgehause (1) beteiligt ist, mit einer elektrischen Strom- o o
versorgung, welche elektrische Widerstande speist, welche mit *
zwei Grillplatten (2-3) verbunden sind, die erste fixiert und ent-
sprechend der oberen Zone der Vorrichtung festgelegt, und die
zweite klappbar, welche Grillplatten (2-3) Vertiefungen (5-5') um-
fassen, in Form von Formen zum Kochen eines flissigen Teigs
der Art derjenigen, welche beim Erhalten von Pfannkuchen oder
Waffeln verwendet werden. Die Vertiefungen umfassen zusatz-
lich eine Langsrinne (6-6'), welche formlich und abmessungsma-
Big geeignet sind, um ein Stabchen aus Holz zu empfangen, wo-
bei ein fluffiger und knuspriger Massekorper erhalten wird, wel-
cher mittels eines Stabchens wahrend dessen Verzehrs gehal-
ten werden kann.
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Beschreibung

[0001] Die vorliegende Erfindung betrifft eine Vorrichtung, mittels welcher es méglich ist, ein neuartiges Nahrungsmittel-
produkt zu erhalten, ndmlich eine fluffige und knusprige Masse in Form einer Waffel, welche mit einem Wirstchen geflillt
sein kann, und welche dank der Vorrichtung der Erfindung mit einem Stabchen verbunden, vorzugsweise aus Holz, erhal-
ten wird, dank welcher der Verzehr des Produkis viel bequemer ist.

[0002] Folglich betrifft die Erfindung sowohl die Vorrichtung als auch das letztendlich erhaltene Produkt.

[0003] Obwohl Maschinen zum Erhalten von Waffeln, Pfannkuchen und &hnliche, aus einer Art doppelter Grillplatte mit
einer Reihe von Vertiefungen bekannt sind, in welche man einen Teig basierend auf Milch, Butter, Eiern, Mehl, Backpulver,
Zucker, Salz, sowie wahlweise irgendeiner Art von Gewlrz oder Essenz eingief3en kann, erlaubt dieser Art von Vorrich-
tungen das Erhalten von einem Nahrungsmittelprodukt, welches warm verzehrt wird, sodass fUr dessen Verzehr Besteck
oder mindestens Servietten oder ein anderes Element benétigt wird, welches es erlaubt das Produkt zu halten, ohne
sich die Hande zu verbrennen, wobei es die Verwendung von Servietten nicht erlaubt, einen richtigen Warmeschutz zu
gewdhrleisten, und auBerdem weisen sie eine wenig widerstandsfahige Struktur, sodass sie kaputt gehen kdnnen oder
teilweise am Produkt angehaftet bleiben kdnnen, was im Allgemeinen dessen Verzehr auf der StraBe erschwert, das hei3t
in Zonen, in welchen man nicht Uber Tische und/oder Geschirr zum Verzehr des genannten Produkts verfigt.

[0004] Die vorgeschlagene Vorrichtung zur Zubereitung von Nahrungsmitteln |8st auf eine komplett zufriedenstellende
Weise die zuvor erlauterte Problematik, basierend auf einer einfachen, aber effizienten Lésung.

[0005] Zu diesem Zweck, und konkreter, besteht die Vorrichtung der Erfindung aus einem Elektrogerét, in welchem, durch
elektrische Widerstande, die ordnungsgeman durch die entsprechenden Bedienungen gesteuert werden, welche mit dem
Gehause der Vorrichtung assoziiert sind, ein Paar von miteinander Gber Scharniere angeschlossene Grillplatten geheizt
werden, eine untere Grillplatte, welche einstuckig mit dem Hauptkérper der Vorrichtung ist, und eine obere Grillplatte,
welche Uber Scharniere mit dem genannten Kérper angeschlossen ist und welche mit einem Griff fir das manuelle Greifen
versehen ist, um deren Handhabungsfahigkeit zu erleichtern.

[0006] Die Grillplatten beinhalten eine Vielzahl von komplementaren Vertiefungen, mit einer Ausbildung in Form eines
Halbzylinders, mit abgerundeten Enden, und sind mit sich Uberschneidenden Stegen versehen, um die bei den Waffeln
gewdhnlichen Reliefs zu erzeugen, aber mit einer langlichen und abgerundeten Ausbildung, wie zuvor beschrieben wurde.

[0007] Diese Vertiefungen erstrecken sich an einem deren Enden in jeweilige Langsrinnen, welche daflr bestimmt sind,
jeweilige Stdbchen, vorzugsweise aus Holz, mit einer gréBeren Lange als die der Vertiefungen zu empfangen, sodass
diese zentriert darauf angeordnet werden, und sich spéater durch die genannten Rinnen erstrecken.

[0008] Ausgehend von dieser Strukturierung, und sobald die Stdbchen platziert worden sind, wird der flussige Teig der
Waffel oder ahnliches in die Vertiefungen der unteren Grillplatte eingegossen, werden die geeigneten Kochtemperatur
und -zeit ausgewahlt, und wird die obere Grillplatte gegen die untere Grillplatte zugemacht, sodass der Teig beim Kochen
und Festwerden hoch gehen wird, aufgrund von seiner fluffigen Beschaffenheit, bis die Vertiefungen der oberen Grillplatte
geflillt werden, wodurch das Stabchen im Kérper des letztendlich erhaltenen Produkts eingliedert sein wird und folglich
fest daran fixiert sein wird.

[0009] GemaR einer Ausfiihrungsvariante kénnte das erhaltene Produkt ein Wurstchen beinhalten, welches vor dem Ein-
gieBen und Kochen des Teigs mit dem Stébchen aus Holz aufgespie3t werden wirde, sodass das genannte Wirstchen
innerhalb des Teigs versteckt wére, sobald er gekocht ist.

[0010] Auf diese Weise wird das Ende des Stabchens, welches von den Formen der Grillplatte hervorsteht, einen Griff fiir
das manuelle Greifen bilden, welcher den Verzehr des Produkts erleichtert, ohne Besteck und/oder Geschirr zu benétigen,
sodass sich eine Vorrichtung und ein Produkt ergeben, welche ideal fUr Kirmessen oder StraBengeschéfte sind.

[0011] Um die anschlieBende Beschreibung zu ergédnzen und in der Absicht bei einem besseren Verstandnis der Merkmale
der Erfindung, geman einem bevorzugten praktischen Ausfuhrungsbeispiel derselben, weiterzuhelfen, wird als integraler
Bestandteil der genannten Beschreibung ein Satz von Zeichnungen beigefiigt, in welchem, mit illustrativem und nicht
beschrankendem Charakter, Folgendes dargestellt worden ist:

Figur 1 zeigt eine perspektivische Ansicht von hinten einer Vorrichtung zur Zubereitung von Nahrungsmitteln, welche
geman dem Gegenstand der vorliegenden Erfindung ausgefiihrt worden ist.

Figur 2 zeigt eine Seitenansicht von vorne des Nahrungsmittelprodukts, welches aus Vorrichtung von Figur 1 erhalten
wurde.

Figur 3 zeigt schlieBlich eine ahnliche Ansicht als digjenige von Figur 2, en welcher das Nahrungsmittelprodukt teilwei-
se geschnitten erscheint, um dessen inneren Inhalt sehen zu kénnen.

[0012] Angesichts der erwahnten Figuren kann beobachtet werden wie die Vorrichtung der Erfindung sich aus einem
Gerat verwirklicht, an welchem ein Hauptgehause (1) beteiligt ist, mit einer elekirischen Stromversorgung, welche mit dem
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entsprechenden Netzanschlusskabel assoziiert ist, durch welche, mittels Mittel zur Regulierung der Starke (11) oder der
Kochtemperatur und zur Zeiteinstellung (10), elektrische Widerstande gespeist werden, welche mit zwei Grillplatten (2-3)
verbunden sind, wobei die erste fixiert ist und entsprechend der oberen Zone der Vorrichtung festgelegt ist, und die zweite
mittels der entsprechenden Scharniere (13) und des entsprechenden Griffs (4) klappbar ist.

[0013] So, bereits gemal dem Kern der Erfindung, wurde vorgesehen, dass die Grillplatten (2-3) Vertiefungen (5-5')
umfassen, in Form von Formen zum Kochen eines fliissigen Teigs der Art derjenigen, die beim Erhalten von Pfannkuchen,
Waffeln und ahnlichen, basierend auf Milch, Butter, Eiern, Mehl, Backpulver, Zucker, Salz, sowie wahlweise irgendeiner Art
von Gewlrz oder Essenz verwendet werden, mit der Besonderheit, dass die genannten Vertiefungen einem deren Enden
entsprechend eine Langsrinne (6-6') umfassen, welche daflr bestimmt ist, ein Stibchen (7), vorzugsweise aus Holz, zu
empfangen, welches nach dem EingieBen des flissigen Teigs in die Vertiefungen (5) auf den genannten Teil angeordnet
wird, wobei es sich durch die Rinnen (6-6') erstreckt und eine kurze Strecke zum AuBeren der Grillplatten hervorsteht.

[0014] Auf diese Weise, wahrend des Kochens und des Hochgehens des flissigen Teigs, bis er den festen, schaumigen
und knusprigen Zustand erreicht, wird der genannte Teig dessen Volumen erhéhen, bis er die obere Vertiefung (5') der
Grillplatte (3) fullt, sodass das Stébchen (7) teilweise darin eingegliedert bleiben wird, welches Stabchen (7), sobald das
Produkt gekocht ist, ein Mittel zum manuellen Greifen und zum Verzehr des Produkts auf eine bequeme, saubere und
effiziente Weise bestimmen wird.

[0015] Die Vorrichtung kann leuchtende Anzeigen (12) deren Betriebszustands beinhalten.

[0016] Ausgehend von dieser Strukturierung wird ein komplett neuartiges Produkt erhalten, welches in einer Art Waffel
oder knusprige Masse mit einer im Wesentlichen zylindrischen Ausbildung, mit abgerundeten Enden, mit einem Stabchen
(7) aus Holz assoziiert, verwirklicht wird, mit welchem Stabchen, wie Figur 3 zeigt, zuvor ein Wurstchen (8) aufgespief3t
werden kann, welches ebenfalls in der Masse (9), sobald sie hoch geht und nach deren Kochen knusprig ist, eingegliedert
bleiben wird, sodass das genannte Stabchen (7) ein Griffmittel fir den direkten Verzehr des Produkts bestimmt.

Patentanspriiche

1. Vorrichtung zur Zubereitung von Nahrungsmitteln, dadurch gekennzeichnet, dass sie aus einem Geréat besteht, an
welchem ein Hauptgehause (1) beteiligt ist, mit einer elekirischen Stromversorgung, welche elektrische Widerstande
speist, welche mit zwei Grillplatten (2-3) verbunden sind, die erste fixiert und entsprechend der oberen Zone der
Vorrichtung festgelegt, und die zweite klappbar, mit der Besonderheit, dass die Grillplatten (2-3) Vertiefungen (5-5')
umfassen, in Form von Formen zum Kochen eines flissigen Teigs der Art derjenigen, die beim Erhalten von Pfann-
kuchen, Waffeln und &hnlichen verwendet werden, wobei es vorgesehen ist, dass die genannten Vertiefungen einem
deren Enden entsprechend, eine Langsrinne (6-68') umfassen, welche férmlich und abmessungsmaBig geeignet sind,
um ein Stébchen (7), vorzugsweise aus Holz, zu empfangen, welches sich Uber den Vertiefungen (5-5') erstreckt und
sich teilweise durch die Rinnen (6-6') hervorsteht.

2. Vorrichtung zur Zubereitung von Nahrungsmitteln nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass sie Mittel zur
Regulierung der Starke (11) oder der Kochtemperatur und zur Zeiteinstellung (10) fir das genannte Kochen umfasst.

3. Vorrichtung zur Zubereitung von Nahrungsmitteln nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass sie leuchtende
Anzeigen (12) deren Betriebszustands umfasst.

4. Vorrichtung zur Zubereitung von Nahrungsmitteln nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass die obere Grill-
platte (3) mittels der entsprechenden Scharniere (13), einen Griff (4) fir das manuelle Greifen umfassend, klappbar ist.

5. Produkt erhalten aus der Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass es sich in einem fluffigen und
knusprigen Massekdrper (9), basierend auf Milch, Butter, Eiern, Mehl, Backpulver, Zucker, Salz, sowie wahlweise
irgendeiner Art von Gewlrz oder Essenz verwirklicht, Masse, in welcher ein Stabchen (7) aus Holz teilweise einge-
gliedert ist, dessen in der Masse nicht eingegliederter Bereich ein Mittel flr das manuelle Greifen und fur den Verzehr
des Produkts bestimmt.

6. Nahrungsmittelprodukt nach Anspruch 5, dadurch gekennzeichnet, dass ein Wurstchen (8) in der Masse (9) einge-
gliedert und auf dem Stébchen (7) aufgespieBt angeordnet ist.
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