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@Resumen:

Dispositivo de sujecién de soporte de producto de
coccion.

La invencidn parte de un dispositivo de sujecion de
soporte de producto de coccién con, al menos, un
componente (10) de un material con una densidad de
menos que 6 g/cm3.

Para poner a disposicion un dispositivo de sujecion de
soporte de producto de coccion genérico que
posibilite una gran eficiencia energética de un aparato
de coccion, y que, simultaneamente, adne en si una
gran resistencia mecanica y quimica, asi como una
fabricacion ventajosamente sencilla y econémica, se
propone que el dispositivo de sujecion de soporte de
producto de coccién presente una capa protectora
(12), que comprenda un 6xido y/o un hidroxido, la cual
esté dispuesta sobre el componente (10).

Fig. 2

Aviso:

Se puede realizar consulta prevista por el art. 37.3.8 LP.
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DESCRIPCION

DISPOSITIVO DE SUJECION DE SOPORTE DE PRODUCTO
DE COCCION

La invencién parte de un dispositivo de sujecion de soporte de producto de

coccidn segun el preambulo de la reivindicacion 1.

A partir de la DE 102 40 146 A1, es conocido un dispositivo de sujecion de
soporte de producto de coccion, el cual se compone, al menos, en parte, de

aluminio, y el cual presenta un recubrimiento ceramico.

La tarea de la invencién consiste, en especial, en poner a disposicion un
dispositivo de sujecién de soporte de producto de coccion genérico que posibilite
una gran eficiencia energética de un aparato de coccidn, y que,
simultaneamente, alne en si una gran resistencia mecanica y quimica, asi como
una fabricacién ventajosamente sencilla y econdmica. Segun la invencion, la
tarea se resuelve mediante las caracteristicas de la reivindicacion 1, mientras
gue de las reivindicaciones secundarias se pueden extraer realizaciones y

perfeccionamientos ventajosos de la invencion.

La invencién parte de un dispositivo de sujecion de soporte de producto de
coccion con, al menos, un componente de un material con una densidad de

menos que 6 g/cm®.

Se propone que el dispositivo de sujecion de soporte de producto de
coccidn presente una capa protectora, que comprenda un 6xido y/o un hidréxido,
la cual esté dispuesta sobre el componente. La densidad del material es, en
especial, inferior a 5 g/cm®, preferiblemente, inferior a 4 g/cm®, y, de manera
especialmente ventajosa, inferior a 3 g/cm® Por “dispositivo de sujecion de
soporte de producto de coccién”, ha de entenderse, en especial, un dispositivo
que esté previsto para una sujecion y/o guia de un soporte de producto de
cocciéon dentro de una mufla de coccidén de un aparato de coccion, en especial,
de un horno de coccidn. El dispositivo de sujecion de soporte de producto de
coccion puede comprender, en especial, exactamente un componente, o,
también, varios componentes. El dispositivo de sujecion de soporte de producto
de coccion puede estar realizado, en especial, al menos, parcialmente, en una
pieza con la mufla de coccion. El dispositivo de sujecion de soporte de producto

de coccién puede estar formado, en especial, como superficie de apoyo para el
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soporte de producto de coccion, conformada en una pared lateral de la mufla de
coccion. De manera preferida, en este caso, la mufla de coccidon esta formada, al
menos, en parte, del material y, en especial, al menos, un lado interior de la
mufla de coccion esta cubierto por la capa protectora por completo. Asimismo, el
dispositivo de sujecidn de soporte de producto de coccidbn puede estar
configurado como dispositivo de sujecion para el soporte de producto de
coccién, dispuesto junto a un carro de horno de un horno de coccidon. Sin
embargo, de manera preferida, el dispositivo de sujecion de soporte de producto
de coccioén comprende una unidad de soporte para el soporte de producto de
coccidn, fijada a la mufla y/o apoyada en la mufla. El dispositivo de sujecién de
soporte de producto de coccion puede comprender, en especial, una extraccion
telescopica para el soporte de producto de coccion. Por “previsto’, ha de
entenderse, en especial, configurado y/o provisto y/o programado de manera
especifica. Por “soporte de producto de coccién”, ha de entenderse, en especial,
una unidad insertable, la cual esté prevista para ser introducida en una mufla de
un aparato de coccidn, y alojar y/o soportar producto de coccion. De manera
preferida, el soporte de producto de coccidn comprende una parrilla de coccién
y/o una bandeja de coccion y/o una bandeja de recogida de grasa. Por “material”
del componente, ha de entenderse, en especial, una sustancia pura o una
mezcla de sustancias, de la cual esté compuesto el componente, al menos, en
parte, y, preferiblemente, por completo. De manera preferida, el material
comprende un metal y/o una aleacion de metales. Por “capa protectora”, ha de
entenderse, en especial, una capa sobre el componente, la cual esté prevista
para proporcionar una proteccién del componente frente a la carga mecanica, en
especial, una abrasién, y/o carga gquimica, en especial, una corrosion y/o una
accion de agentes disolventes y/o de limpieza. La capa protectora dispone, en
especial, de una adhesion mas fuerte al componente y de una dureza mayor y/o
de una resistencia a la corrosién mayor que el componente. Por el hecho de que
la capa protectora “esté dispuesta sobre el componente”, ha de entenderse, en
especial, que, al menos, un rayo saliente de, al menos, un punto del
componente, discurra primero en el componente, luego, atraviese una superficie
limite entre el componente y la capa protectora y, finalmente, discurra en la capa
protectora. De manera preferida, la capa protectora esta dispuesta sobre puntos
del componente visibles en un estado montado y/o sobre puntos con carga

mecanica y/o quimica aumentada del componente. En especial, el componente
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puede estar cubierto parcialmente por la capa protectora. De manera preferida,
sin embargo, el componente esta completamente cubierto por la capa protectora.
Por “6xido”, ha de entenderse, en especial, un compuesto quimico de oxigeno,
en el que un oxigeno presenta un numero de oxidacién de —Il. De manera
preferida, el 6xido es un 6xido de una de las sustancias presentes en el material
del componente, en especial, un 6xido de metal. Por “hidroxido”, ha de
entenderse, en especial, una sustancia haloidea, la cual contenga iones de
hidréxido OH como componentes negativos de la red. De manera preferida, el
hidréxido es un hidroxido de una de las sustancias presentes en el material de

componente.

Mediante tal realizacion, se puede hacer posible una eficiencia energética
elevada del aparato de coccidon que presenta el dispositivo de sujecion de
soporte de producto de coccién. En especial, debido a una pequefa masa del
dispositivo de sujecion de soporte de producto de coccién, se puede reducir un
tiempo de calentamiento del aparato de coccion a una temperatura escogida por
un usuario. Mediante la capa protectora, se puede conseguir a la vez una
resistencia quimica y mecanica ventajosamente elevada. Mediante la capa
protectora que presenta un 6xido y/o un hidroxido, se pueden hacer posibles
procedimientos de fabricacion para la capa protectora ventajosamente sencillos y

econdmicos, en especial, una oxidacion electrolitica.

Asimismo, se propone que el material comprenda, al menos, aluminio. De
manera preferida, el aluminio es un componente principal del material. Por el
hecho de que “el aluminio” deba ser “un componente principal del material®’, ha
de entenderse, en especial, que un porcentaje en peso del aluminio en el
material ascienda, al menos, al 60%, preferiblemente, al menos, al 70%, vy, de
manera especialmente ventajosa, al menos, al 80%. De manera especialmente
ventajosa, el material es una aleaciéon de aluminio o aluminio, esencialmente,
puro. Por “aluminio, esencialmente, puro’, ha de entenderse, en especial,
aluminio con un grado de pureza de, al menos, el 97%, preferiblemente, de, al
menos, el 98%, y, de manera especialmente ventajosa, de, al menos, el 99%. A
través de ello, se puede poner a disposicion de manera econdmica un
componente ligero para el dispositivo de sujecion de soporte de producto de

coccion.
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De manera ventajosa, la capa protectora comprende éxido de aluminio. Por
“oxido de aluminio”, ha de entenderse, en especial, un compuesto quimico de
dos atomos de aluminio y tres atomos de oxigeno. De manera preferida, el 6xido
de aluminio esta presente en forma de oxido de aluminio-y, en gran medida,
amorfo. Por “en gran medida, amorfo”, ha de entenderse, en especial, que un
porcentaje en peso de mas del 60%, preferiblemente, de mas del 70%, vy, de
manera especialmente ventajosa, de mas del 80%, esté presente en una fase
amorfa. A través de ello, se puede proporcionar una capa protectora de manera

econdmica y con ayuda de un procedimiento sencillo.

En una realizacion preferida, se propone que la capa protectora esté
fabricada, al menos, parcialmente, mediante anodizado duro del componente.
Por “anodizado duro”, ha de entenderse, en especial, un procedimiento para una
oxidacion electrolitica de un material de aluminio para una producciéon de una
capa protectora sobre el material de aluminio, en el que se utilice un electrolito
enfriado, en especial, acido. De manera preferida, como electrolito se utiliza
acido sulfurico, en especial, acido sulfurico a entre el 10 por ciento y el 15 por
ciento. De manera preferida, durante la oxidacion electrolitica, se aumenta
gradualmente una tension eléctrica, partiendo de 10 V, hasta 100 V. De manera
preferida, el electrolito es enfriado a una temperatura inferior a 5° C,
preferiblemente, inferior a 3° C, y, de manera especialmente ventajosa, de,
aproximadamente, 0° C. Mediante un enfriamiento del electrolito, se pueden
conseguir mayores intensidades de corriente durante la oxidacion electrolitica, a
través de lo cual, se puede crear una capa de 6xido de aluminio ventajosamente
gruesa, y especialmente resistente mecanicamente. Asimismo, de este modo, se
puede evitar de manera efectiva una decoloracion desventajosa del dispositivo
de sujecién de soporte de producto de coccidén durante un funcionamiento de
autolimpieza pirolitica del aparato de coccion. Ademas, se puede conseguir una
superficie higiénica para los alimentos. En especial, tras el anodizado duro,
pueden seguir otros pasos del procedimiento. De manera preferida, la capa
protectora es compactada en agua caliente, preferiblemente, desmineralizada.
Por “agua caliente”, ha de entenderse, en especial, agua por debajo de un punto
de ebullicién, y con una temperatura de, al menos, 90° C, preferiblemente, de, al
menos, 95° C y, de manera especialmente ventajosa, de, aproximadamente, 96°
C. Por el hecho de que la capa protectora sea “compactada”, ha de entenderse,

en especial, que los poros en la capa de Oxido de aluminio de anodizado duro


PC1
Nota adhesiva
None definida por PC1

PC1
Nota adhesiva
MigrationNone definida por PC1

PC1
Nota adhesiva
Unmarked definida por PC1


10

15

20

25

30

ES 2394703 Bl

sean reducidos, y, preferiblemente, cerrados. Preferiblemente, tras compactarse,
la capa protectora es impregnada con PTFE. Por “PTFE”, ha de entenderse, en
especial, un polimero no ramificado, estructurado linealmente, parcialmente
cristalino, de flior y carbono. Mediante estas realizaciones, se pueden mejorar
mas las propiedades mecanicas y quimicas del dispositivo de sujecidén de

soporte de producto de coccién.

En una realizacién especialmente preferida, se propone que un grosor de
la capa protectora ascienda a, al menos, 5 pm. El grosor asciende, en especial,
a, al menos, 10 um, preferiblemente, a, al menos, 20 ym, y, de manera
especialmente ventajosa, a, al menos, 30 um. El grosor de la capa protectora es,
en especial, mayor que un grosor de una capa de o6xido de aluminio natural que
se forme, en especial, sobre cualquier componente de aluminio expuesto a un
aire ambiente. Por “grosor de la capa protectora®, ha de entenderse, en especial,
la distancia mas corta entre una superficie del componente y una superficie de la
capa protectora, opuesta al componente. De este modo, se puede proporcionar
un dispositivo de sujecion de soporte de producto de coccion con propiedades

mecanicas, quimicas y térmicas especialmente ventajosas.

De manera ventajosa, la capa protectora presenta una microdureza segun
Vickers de, al menos, 350 mHV 0°025. La microdureza segun Vickers asciende,
en especial, a, al menos, 400 mHV 0’025, preferiblemente, a, al menos, 450
mHV 0’025 y, de manera especialmente ventajosa, a, al menos, 500 mHV 0°025.
A través de ello, se puede poner a disposicion un dispositivo de sujecion de
soporte de producto de coccidon con una resistencia mecanica especialmente

elevada.

Asimismo, se propone que la capa protectora resista, al menos,
brevemente, una temperatura de, al menos, 1.800 K. En especial, la capa
protectora resiste, al menos, brevemente, una temperatura de, al menos, 1.900
K, preferiblemente, de, al menos, 2.000 K, y, de manera especialmente
ventajosa, de, al menos, 2.100 K. Por el hecho de que “la capa protectora
resista, al menos, brevemente, una temperatura de, al menos, X', ha de
entenderse, en especial, que, en caso de calentamiento suficientemente lento a
la temperatura X, la capa protectora pueda resistir sin dafios la temperatura x, al
menos, durante un lapso de tiempo de 5 seg., preferiblemente, de 15 segq., y, de

manera especialmente ventajosa, de 30 seg. Por “calentamiento suficientemente
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lento”, ha de entenderse, en especial, un aumento temporal de la temperatura
gue sea suficientemente lento para evitar tensiones térmicas. A través de ello, se

puede conseguir una gran resistencia térmica de la capa protectora.

En otra realizacién de la invencidén, se propone que el dispositivo de
sujecion de soporte de producto de coccidn presente una capa antiadherente, la
cual esté dispuesta, al menos, parcialmente, sobre la capa protectora. Por “capa
antiadherente”, ha de entenderse, en especial, una capa cuya humectabilidad
sea menor que una humectabilidad de la capa protectora, y cuyo coeficiente de
friccion por adherencia, en caso de puesta en contacto con una muestra de
material cualquiera, sea, preferiblemente, menor que un coeficiente de friccion
por adherencia de la capa protectora en caso de puesta en contacto con la
misma muestra de material. De manera preferida, el coeficiente de friccion por
adherencia de la capa antiadherente, en caso de puesta en contacto con la
muestra de material, es idéntico a un coeficiente de friccién por deslizamiento de
la capa antiadherente en caso de deslizarse la muestra de material sobre la capa
antiadherente. De manera preferida, la capa antiadherente es hidréfoba. Por el
hecho de que la capa antiadherente “esté dispuesta, al menos, parcialmente,
sobre la capa protectora”, ha de entenderse, en especial, que partes de la capa
antiadherente estén dispuestas sobre un lado de la capa protectora opuesto al
componente. De manera preferida, un grosor de la capa antiadherente asciende
a entre 1T ym y 5 um vy, de manera especialmente ventajosa, a,
aproximadamente, 3 um. Por “grosor de la capa antiadherente”, ha de
entenderse, en especial, la distancia mas corta entre una superficie de la capa
protectora y una superficie de la capa antiadherente opuesta a la capa
protectora. A través de ello, se puede reducir ventajosamente un esfuerzo de
limpieza. Asimismo, se puede aumentar una comodidad de mando a través de
una escasa friccion entre el soporte de producto de coccion y el componente del

dispositivo de sujecion de soporte de producto de coccidn.

En una realizacion preferida de la invencién, se propone que la capa
antiadherente presente PTFE. De manera preferida, la capa antiadherente esta
formada totalmente por PTFE. A través de ello, se puede proporcionar una capa
antiadherente con una resistencia quimica y térmica ventajosa, la cual sea

humectable ventajosamente de mal modo.
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Asimismo, se propone un procedimiento para la fabricacion de un
dispositivo de sujecion de soporte de producto de coccion con, al menos, un
componente de un material con una densidad de menos que 6 g/cm?, y una capa
protectora, que comprenda un oxido y/o un hidroxido, la cual esté dispuesta
sobre el componente. De manera preferida, el componente comprende aluminio.
De manera especialmente ventajosa, la capa protectora es producida mediante
anodizado duro del componente. De este modo, se puede crear una capa

protectora ventajosamente resistente de manera econémica.

Asimismo, se propone un aparato de coccidén, en especial, un horno de
coccién, con, al menos, un dispositivo de sujecién de soporte de producto de
coccidn segun la invencion. El dispositivo de sujecidon de soporte de producto de
coccion esta dispuesto, en especial, dentro de una mufla de coccion del aparato
de coccion. De manera preferida, el aparato de coccién comprende una funcion
de pirdlisis para una autolimpieza pirolitica de la mufla de coccién. De este
modo, se puede poner a disposicion un aparato de coccidn, cuyo dispositivo de
sujecion de soporte de producto de coccion pueda permanecer sin decoloracion

durante una autolimpieza pirolitica en la mufla de coccién.

Otras ventajas se extraen de la siguiente descripcién del dibujo. En el
dibujo esta representado un ejemplo de realizacion de la invencion. El dibujo, la
descripcién y las reivindicaciones contienen caracteristicas numerosas en
combinacién. El experto en la materia considerara las caracteristicas

ventajosamente también por separado, y las reunira en otras combinaciones

razonables.
Muestran:

Fig. 1 una representacion en perspectiva de una pared lateral de una
mufla de coccion de un aparato de coccién con un dispositivo de
sujecion de soporte de producto de coccidn segun la invencion,

Fig. 2 una parte del dispositivo de sujecion de soporte de producto de
coccidn, en una representacion de seccion no a escala a lo largo de
una linea ll-Il de la figura 1, y

Fig. 3 un grafico relativo al procedimiento del anodizado duro.

La figura 1 muestra una representacion en perspectiva de una pared lateral
15 de una mufla de coccion 17, cerradiza mediante una puerta de aparato de

coccion 16, de un aparato de coccion 20 configurado como horno de coccion 18.
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El aparato de coccion 20 comprende un dispositivo de sujecién de soporte de
producto de coccidn 22, el cual esta previsto para apoyar un soporte de producto
de coccion. El dispositivo de sujecidon de soporte de producto de coccion 22
comprende dos componentes 10, donde cada uno de los componentes 10 esta
atornillado con una de las dos paredes laterales 15 opuestas de la mufla de
coccién 17. La figura 1 muestra uno de los dos componentes 10. El componente
10 comprende aluminio, y presenta una densidad de 2'7 g/cm®. El componente
10 esta realizado a modo de rejilla, y forma en diferentes alturas superficies de
apoyo para un soporte de producto de coccién. A través de la pequena densidad
del aluminio, una masa total del dispositivo de sujecion de soporte de producto
de coccion 22 es relativamente pequefia, comparada con dispositivos de
sujecion de soporte de producto de coccion habituales de acero, a través de lo

cual, se puede conseguir un pequefio consumo de energia.

La figura 2 muestra una representacion de seccion no a escala de una
parte del dispositivo de sujecion de soporte de producto de coccidén 22. El
dispositivo de sujecion de soporte de producto de coccion 22 presenta una capa
protectora 12 de 6xido de aluminio, la cual esta dispuesta sobre el componente
10. La capa protectora 12 rodea el componente 10 por todas partes. La capa
protectora 12 esta producida mediante anodizado duro del componente 10. La
capa protectora 12 presenta un grosor de, aproximadamente, 30 um. La capa
protectora 12 presenta una microdureza segun Vickers de, aproximadamente,
500 mHV 0025. La capa protectora 12 resiste, al menos, brevemente, una
temperatura de 2.100 K. Mediante la capa protectora 12, el aluminio del
componente 10 esta protegido frente a la accion mecanica y la corrosion. Por
otro lado, la capa protectora 12 evita una decoloracion del dispositivo de sujecidon
de soporte de producto de coccion 22 durante un funcionamiento de
autolimpieza pirolitica del aparato de coccidén 20. El dispositivo de sujecion de
soporte de producto de coccidén 22 comprende, ademas, una capa antiadherente
14 formada por PTFE, la cual esta dispuesta sobre la capa protectora 12. La
capa antiadherente 14 presenta un grosor de 3 um. Mediante la capa
antiadherente 14, se puede conseguir un escaso esfuerzo de limpieza del
dispositivo de sujecién de soporte de producto de coccion 22. Durante el
funcionamiento de autolimpieza pirolitica del aparato de coccion 20, se debe
respetar una temperatura de, como maximo, 360° C, para evitar una formaciéon

de vapores de PTFE toxicos. En una realizacion alternativa, es concebible que
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se prescinda de una capa antiadherente. En este caso, se puede llevar a cabo
un funcionamiento de autolimpieza pirolitica también a temperaturas por encima
de 360° C.

La figura 3 muestra un grafico relativo al procedimiento del anodizado duro.
En él, el componente 10 es sumergido en un acido sulfurico 24 al 15 por ciento,
el cual se encuentra en un recipiente 30. El acido sulfurico 24 esta enfriado a
una temperatura de 0° C. El componente 10 es conectado como anodo 26 a una
fuente de tension continua 28. El recipiente 30 conductor eléctricamente es
conectado como catodo 32 a la fuente de tension continua 28. El componente 10
y el recipiente 30 estan distanciados mediante distanciadores 34 aislantes
eléctricamente. El recipiente 30 y los distanciadores 34 estan realizados cada
uno de un material que puede resistir al acido sulfurico 24. La tension continua
suministrada por la fuente de tension continua 28 es aumentada gradualmente a
entre 10 V y 100 V, hasta que se haya alcanzado el grosor deseado de la capa
protectora 12. Tras la finalizacién del anodizado duro, el componente 10 con la
capa protectora 12 es calentado a 400° C, a través de lo cual, se produce una
decoloracion de la capa protectora 12. Tras enfriarse, la capa protectora 12
mantiene su coloracion en todos los calentamientos siguientes. La capa
antiadherente 14 es aplicada a continuacién mediante impregnacion de la capa

protectora 12.

En realizaciones alternativas, un dispositivo de sujecién de soporte de
producto de coccion puede comprender, también, una extraccion telescopica
para un soporte de producto de coccion. De manera alternativa, un dispositivo de
sujecion de soporte de producto de coccién también puede estar configurado
como dispositivo de sujecion para un soporte de producto de coccién, dispuesto
junto a un carro de coccion, el cual, al abrirse y cerrarse una mufla de coccion de
un horno de coccion, sea movido de manera relativa a la mufla de coccién junto
con una puerta de aparato de coccién. Asimismo, es concebible que un
dispositivo de sujecion de soporte de producto de coccidon esté conformado en

paredes laterales de una mufla de coccion de un horno de coccidn.

10


PC1
Nota adhesiva
None definida por PC1

PC1
Nota adhesiva
MigrationNone definida por PC1

PC1
Nota adhesiva
Unmarked definida por PC1


ES 2394703 Bl

Simbolos de referencia
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Componente

Capa protectora

Capa antiadherente

Pared lateral

Puerta de aparato de coccién
Mufla de coccidn

Horno de coccidn

Aparato de coccidn
Dispositivo de sujecidon de soporte de producto de coccion
Acido sulfarico

Anodo

Fuente de tension continua
Recipiente

Catodo

Distanciador
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REIVINDICACIONES

Dispositivo de sujecion de soporte de producto de coccion con, al
menos, un componente (10) de un material con una densidad de
menos que 6 g/cm?, caracterizado por una capa protectora (12), que
comprende un éxido y/o un hidroxido, la cual esta dispuesta sobre el

componente (10).

Dispositivo de sujecion de soporte de producto de coccidn segun la
reivindicacion 1, caracterizado porque el material comprende, al

menos, aluminio.

Dispositivo de sujecion de soporte de producto de coccidn segun la
reivindicacion 1 0 2, caracterizado porque la capa protectora (12)

comprende 6xido de aluminio.

Dispositivo de sujecion de soporte de producto de coccidn segun las
reivindicaciones 2 y 3, caracterizado porque la capa protectora (12)
esta fabricada, al menos, parcialmente, mediante anodizado duro del

componente (10).

Dispositivo de sujecion de soporte de producto de coccion segln una
de las reivindicaciones enunciadas anteriormente, caracterizado
porque un grosor de la capa protectora (12) asciende a, al menos, 5

um.

Dispositivo de sujecion de soporte de producto de coccion segln una
de las reivindicaciones enunciadas anteriormente, caracterizado
porque la capa protectora (12) presenta una microdureza segun
Vickers de, al menos, 350 mHV 0°025.

Dispositivo de sujecion de soporte de producto de coccion segln una
de las reivindicaciones enunciadas anteriormente, caracterizado
porque la capa protectora (12) resiste, al menos, brevemente, una

temperatura de, al menos, 1.800 K.
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Dispositivo de sujecion de soporte de producto de coccion segln una
de las reivindicaciones enunciadas anteriormente, caracterizado por
una capa antiadherente (14), la cual esta dispuesta, al menos,

parcialmente, sobre la capa protectora (12).

Dispositivo de sujecion de soporte de producto de coccidn segun la
reivindicacion 8, caracterizado porque la capa antiadherente (14)

presenta PTFE.

Procedimiento para la fabricacion de un dispositivo de sujecién de
soporte de producto de coccion con, al menos, un componente (10)
de un material con una densidad de menos que 6 g/cm®, y una capa
protectora (12), que comprende un éxido y/o un hidréoxido, la cual esta
dispuesta sobre el componente (10), en especial, segun una de las

reivindicaciones enunciadas anteriormente.
Aparato de coccion, en especial, horno de coccion, con, al menos, un

dispositivo de sujecidon de soporte de producto de coccidén segun una

de las reivindicaciones 1 a 9.
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OPINION ESCRITA

N° de solicitud: 201031906

Fecha de Realizacion de la Opinién Escrita: 05.04.2013

Declaracion

Novedad (Art. 6.1 LP 11/1986) Reivindicaciones 1-11 SI
Reivindicaciones NO

Actividad inventiva (Art. 8.1 LP11/1986) Reivindicaciones SI
Reivindicaciones 1-11 NO

Se considera que la solicitud cumple con el requisito de aplicacion industrial. Este requisito fue evaluado durante la fase de
examen formal y técnico de la solicitud (Articulo 31.2 Ley 11/1986).

Base de la Opinién.-

La presente opinidn se ha realizado sobre la base de la solicitud de patente tal y como se publica.
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OPINION ESCRITA

N° de solicitud: 201031906

1. Documentos considerados.-

A continuacién se relacionan los documentos pertenecientes al estado de la técnica tomados en consideracion para la
realizacién de esta opinién.

Documento Numero Publicacién o Identificacion Fecha Publicacion
D01 DE 10240146 A1 (BSH BOSCH SIEMENS HAUSGERAETE) 11.03.2004
D02 EP 0902105 A1 (SEB SA) 17.03.1999

2. Declaracion motivada segin los articulos 29.6 y 29.7 del Reglamento de ejecucién de la Ley 11/1986, de 20 de
marzo, de Patentes sobre la novedad y la actividad inventiva; citas y explicaciones en apoyo de esta declaracién

La solicitud se refiere a un dispositivo destinado a la sujecidon de aquellos elementos que, en el interior de un horno de
coccion, sirven de soporte para productos de coccion tales como bandejas, rejillas, etc.

De acuerdo con la reivindicacion 1 de la solicitud, el dispositivo presenta una capa protectora formada por un 6xido o un
hidréxido aplicada sobre un componente de densidad inferior a 6 g/cm3.

El documento D01 divulga un horno de coccién en el cual existen una serie de railes para el soporte de productos de
coccion. De acuerdo con D01 (parrafo [0032]), dichos railes estan fabricados en aluminio y presentan una capa de
recubrimiento ceramica.

El documento D02 se refiere a una capa de recubrimiento para utensilios de cocina que es también de aplicacién a cualquier
superficie sobre la que se desee realizar una superficie de deslizamiento. Seria, por tanto, aplicable a los railes de soporte
de bandejas o rejillas de un horno de coccion.

Tal y como se indica en el parrafo [0004] de D02, el aplicar un revestimiento de politetrafluoroetileno (PTFE) sobre una capa
dura de alimina obtenida por anodizado de un soporte de aluminio es una técnica conocida en el estado de la técnica. Se
considera que un experto en la materia podria, sin ejercicio de actividad inventiva, emplear dicho revestimiento conocido a
los railes de soporte del horno del documento DO1.

Por tanto, la combinacion de los documentos D01 y D02 anularia la actividad inventiva de la reivindicacién 1 de la solicitud
(art. 8.1 Ley 11/1986 de Patentes).

El procedimiento de fabricacion y el horno de coccion con las caracteristicas de la reivindicacion primera objeto de las
reivindicaciones independientes 10 y 11 carecen igualmente de actividad inventiva a la vista de los documentos D01 y D02
citados.

En relacion con las reivindicaciones dependientes 2 a 9 de la solicitud, las caracteristicas técnicas que recogen son
conocidas a partir del documento D02, luego incumplirian igualmente el requisito de actividad inventiva previsto por el art.
8.1 de la Ley 11/1986.
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