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Sposéb wytwarzania dzeméw

Patent trwa od dnia 1 lutego 1960 r.

Warunkiem, jaki musi byé spelmiony przy
wytwarzaniu dzeméw, jest to, aby w procesie
wytwarzania owoce (Sliwki, morele, wisnie,
truskawki, porzeczki itp.) mie -zostaly rozdrob-
nione, roztarte lub rozgotowane, ale zachowaly
swoja postaé¢ taka, w jakiej zostajg do produkcji
wprowadzone.

Mieszanie owocéw i wydzielonych w czasie
magazynowania lub gotowania soké6w z cukrem
oraz syropem pektynowo-cukrowym w aparacie
préozniowym, wymagato w dotychczas stosowa-
nej aparaturze dlugiego czasu mieszania ze
wzgledu na koniecznoéé prowadzenia procesu
mieszania w sposéb bardzo powolny, nieinten-
sywny i malo efektywny.

Checae skrécié czas wytwarzania, zwiekszy¢é
zdolnoéé przerobowg aparatury opracowano spo-
s6b wytwarzania o dzialaniu ciaglym i odpo-
wiednio do tego sposobu aparature, ktérej sche-
mat przedstawia rysunek.

Owoce sa podawane za pomocg turnikietu ze

‘zbiornika 1 do préizniowego aparatu wyparne-

go 2, zaopatrzonego w plaszcz grzejny i wolno
obrotowe odpowiedniej konstrukcji mieszadlo
§limakowe. Po odpowiednim podgrzaniu zate-
Zeniu i pozbawieniu ewentualnie SO, jako §rod-
ka konserwujacego, owoce wraz z sokiem sg
odbierane z aparatu wyparnego za pomocg tur-
nikietu do aparatu, w ktérym na odpowiednich
sitach 3, wprawianych w ruch drgajacy, oddzie-
la sie sok od owocéw. Sok za pomocyg pompy
jest podawany do mieszalnika 4, w kiérym pod-
daje sie go intensywnemu mieszaniu z cukrem
i pektynami, doprowadzanymi do mieszalnika
réwniez w sposéb ciagly. Dla zapewnienia cal-
kowitej jednorodnoéci material ciekly z mie-
szalnika ¢4 odprowadza sie do mieszalnika 35,
a stad do mieszalnika .6, do ktérego doprowadza

,sie owoce z sita 3. W mieszalniku 6 prowadzi sig

mieszanie za pomocg wolno obrotowego miesza--
Z mieszalnika 6 dzem zostaje skierowany do
rozlewu.



Zastrzezenie patentowe

Sposéb wytwarzania dzeméw, znamienny
tym, Ze -cukier i pektyny (lub syrop pekty-
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nowy) rozpuszcza sie w soku, po oddzieleniu
od niego owocow.

Henryk Blasinski
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