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TYPELLA INFUSOITU LIUKOINEN KYLMAUUTETTU PIKAKAHVI JA VALMISTUSMENETEL-
MA

PATENTTIVAATIMUKSET
1. Menetelm& kuivatun kahvijauheen valmistamiseksi, menetelmén késittdessa vaiheet, joissa:

(i) uutetaan kahvin kiintoaineet paahdetuista ja jauhetuista kahvipavuista kiyttamalla vetta l|Aampoti-

lassa, joka on vélilld 0 ja 110 °C, ensimmaisen kahviuutteen saamiseksi;

(ii) suodatetaan ensimmadinen kahviuute kayttamalla selektiivisesti 1dpdisevaa kalvoa, jonka mole-
kyylipainon cut-off-arvo on 0,1 - 100 kDa, matalan molekyylipainon omaavien komponenttien kon-
sentraation vdhentdmiseksi, jossa suodattimen l&paisevat matalan molekyylipainon omaavat kah-
vin kiintoaineet muodostavat permeaatin ja suodattimelle jAdvat korkean molekyylipainon omaavat

kahvin kiintoaineet muodostavat retentaatin; ja
(iii) kuivataan retentaatti kuivatun kahvijauheen muodostamiseksi;

jossa kuivatun kahvijauheen komponenttien, joiden molekyylipaino on suurempi kuin 1 kDa, kon-
sentraatiosuhde komponentteihin, joiden molekyylipaino on pienempi kuin 1 kDa, on ainakin 5.

2. Patenttivaatimuksen 1 mukainen menetelmd, jossa selektiivisesti 1&padisevén kalvon molekyyli-
painon cut-off-arvo on 1 kDa.

3. Patenttivaatimuksen 1 tai patenttivaatimuksen 2 mukainen menetelmd, jossa suodatettu kahvi-

uute, joka on retentaatti, konsentroidaan ennen kuivausta.

4. Kuivattu kahvijauhe, joka on saatavissa jonkin patenttivaatimuksen 1 - 3 mukaisella menetelmal-
1a.

5. Patenttivaatimuksen 4 mukaisen kuivatun kahvijauheen kayttd typelld infusoidun kahvijuoman

tuottamiseksi.
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