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Opfindelsen angdr en fremgangsmdde til fremstilling af et
halvfardigt produkt, specielt en fuldkornsmeldej, af korn
til fedevarer, foder og lignende ved at homogenisere
kornet under kontrollerede temperatur- og fugtbeting-
elser. Opfindelsen angdr ogsd en s8ledes opndet

. fuldkornsmeldej eller for eksempel en kornbaseret barer
til blandinger af bageadditiver. Opfindelsen angér
endvidere anvendelse af fuldkorhsmeldejen til fremstil-

1ing af fuldkornsmel-bageriprodukter.
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