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(54) 유자잎을 가공하여 유자와 혼합한 유자차

요약

본 발명은 유자나무잎을 식용·식용첨가제로 가공하여 유자와 혼합하여 유자차를 제조하는 방법이다. 유
자는 고유한 맛을 지닌 과일로 비타민C의 함유량이 많은 건강식품으로 과거에는 주로 약제로 사용되어 
왔으나 최근에는 유자청, 유자차, 유자주등을 만드는데 이용되고 있다.

그러나 재배농가가 늘어나고 과잉생산과 홍수출하 등으로 여러 가지 용도의 개발이 요구되는 현실이다. 
종래에는 유자를 썰어 설탕이나 꿀에 재워서 용기에 담아두고 음용해온 재래식 방법으로 과일이용 확대
에 한계가 있으므로 본 발명의 방법으로 보다 많은 이용의 확대를 가져올 수 있고 소비자들에게도 보다 
질 좋은 유자차를 음용할 수 있다 하겠다.

본 발명의 가공방법을 간략하게 요약하면 다음과 같다.

가. 유자나무잎을 파쇄하거나 분쇄처리하여 식용·식용첨가제로 이용한다.

나. 유자를 파쇄하거나 분쇄하여 종래처럼 설탕이나 꿀에 혼합하지 않고 열매만을 건조시켜 식용첨가제, 
유자차를 제조한다.

다. 유자나무잎을 파쇄하거나 분쇄하고 유자를 파쇄하거나 분쇄하여 같은 비율 또는 활용도 비율에 따라 
혼합하여 유자차를 만드는 방법이다.

본 가공방법으로 제조된 유자나무잎과 유자차는 천연적인 맛과 향을 최대한 유지시킬 수 있으며 설탕이
나 꿀에 혼합하지 않고도 유자차를 제조할 수 있는 방법이다.

명세서

  [발명의 명칭]

유자잎을 가공하여 유자와 혼합한 유자차

본 건은 요부공개 건이므로 전문 내용을 수록하지 않았음 

(57) 청구의 범위

청구항 1 

유자나무잎을 채집하여 썰거나 분쇄하여 식용·식용첨가제로 이용하며 유자를 썰거나 분쇄하여 유자나무 
잎을 가공첨가하여 제조한 유자차.

청구항 2 

제1항에 있어 유자나무잎을 분쇄하여 된 것을 특징으로 하는 유자나무잎의 가공방법.

청구항 3 

제1항에 있어 유자를 분쇄하여 건조시켜 된 것을 특징으로 하는 유자의 가공방법.

※ 참고사항 : 최초출원 내용에 의하여 공개하는 것임.
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