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Tworcy wzoru przemystowego: Elzbieta Szymanska
Wojciech Szymanski

Wyrob migsny

Prawo z rejestracji wzoru przemystowego trwa od 3 grudnia 2003r.

Przedmiotem wzoru przemysiowego jest wyréb migsny,
przeznaczony do bezposredniej konsumpcji. Wyrob jest najsmaczniejszy
po uprzednim podgrzaniu do wysokiej temperatury.

Istote wzoru stanowi nowa i posiadajaca indywidualny charakter
posta¢ wytworu, nadana mu przez cechy linii, konturow, ksztaltow,
strukture, ornament i material. Nowa posta¢ wyrobu migsnego przejawia
si¢ w jego ksztalcie, kolorze, wygladzie zewngtrznym oraz wewnatrz a
takze w fakturze. Wyrob migsny, zgodnie ze wzorem nadaje si¢ do

wielokrotnego odtwarzania.



Przedmiot wzoru przemystowego zostal przedstawiony na
zataczonym rysunku, na ktorym fig. | — prezentuje wyrob w catosci, w
widoku perspektywicznym, natomiast fig.2 — ilustruje wewngtrzna czgs¢
produktu, widoczng w przekroju A-A.

Przedmiot wzoru zostal uwidoczniony takze na fotografiach, fig.3 i fig.4.
Fotografia fig.3 — prezentuje wyrob w widoku perspektywicznym, zas
fig.4 — po przekrojeniu.

Do cech istotnych wzoru przemystowego nalezy zaliczy€, ze
wvrob migsny jest uksztaltowany w formie bryly 1, ktéra w swym
ksztatcie przypomina do zludzenia lezace prosi¢ z wyciagnigtym do
przodu pyskiem. Wyrob jest wykonany z odpowiednio uksztaltowanej w
formie prosigcia skory wieprzowej 2, wypelnionej wewnatrz migsem z
golonki wieprzowej. Pomigdzy goéma warstwa 3 a dolng warstwa 4
migsa znajduje si¢ warstwa kaszy 5. Kasza § jest uprzednio uprazona i
odpowiednio doprawiona przyprawami. Powierzchnia wyrobu jest
rumiano-brazowa i I$niaca. Jej kolor i faktura jest wynikiem poddawania
wyrobu procesowi wedzenia. Wyrdb jest gotowy do bezposredniego
spozycia, najlepiej po podgrzaniu do wiasciwej temperatury.
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