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Anionaktivni koZeluZské mazadlo
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Vyndlez re3{ anionaktivni koZelufské mazadlo z odpadniho k-
Zi&kového tuku koZeluZské prvovyroby, obsahujic{ triglyceridy vy-
881ch mastnych kyselin Cl6 - C18 °.

Je zndmo, Ze pro dosaZeni potrebné mé&kkosti vrchovych i spod-
kovyeh usni je nutno dodat v mokré prediprav& do vydin&nych usni
vhodné tukové slofky, a to v mnoZstvi od dvou do Sestndcti hmot-
nostnich procent. Usn& musi pouZité mazaci létky z likrovacich
lézni dobfe vyjimat; mezaci létky se nesm&ji usazovat na povrchu
usni, pii stdrnut{ nesm&j{ oxidovat a migrovat k povrchu a pri
dobré hustot& licové vrstvyAusni majf usnim propGjfovet m&kky omek.
Dosdhnout té&chto parsmetrd a vyhovét danym poZadavkim pfi narista-
Jicdm mnoZstvi plnolicovych usni s minimélnim krytim povrchovou
Upravou neni prév& snadnou zdleZitosti.

Pro tyto iidely se dnes Jjako mazadel pouZivéd hlavn& sulfeto-
vanych rybfch trénl, sulfitovanych produktd oxidace parafinu v kom-
binaci s rdznymi pFirodnimi nebo minerdlnimi oleji, ale i synte-
tickyeh olefinickych ldtek, které byly upraveny chloraci nebo sulfo-
chloraci. Bylo jiZ sice rovn&Z navrZeno vyuZiti odpadnich tuka
z koZeluZské prvovyroby, tak"zvaného ktZzigkového tuku, ale tomu
namnoze bréni ¥patné zkudenosti koZeluht, Ze toti% na hotovych
usnich, obsahu;jicich p¥irodni smi8ené triglyceridy mastnych kyselin
0 poftu uhlikd v Fet&zci 16 aZ 18, vznikaj{ pPi skladovéni tukové
vyréZzky v podob& bilych skvrn. Tyto zkuBenosti Jsou shodné jek pro
pripad, kdy tuky zustdveji v usni v disledku nedokonalého odtul-
néni kdZe nebo holiny pri vlastn{f vyrob&, tek i pro pfiped, kdy
dochdzi k jejich zané¥eni do usni pfi vlastnim likrovéni v mokré
pFedipravé za pouZiti nevhodnych typd koZelufskych mazadel.

Je sice zndmo esterifikovat triglyceridy vy33fch mastnych ky-
selin glykoly, mezi nimi% také butylenglykolem. Esterifiksce je
vedena aZ do ekvivldentnich pom¥&rd a vyslednym produktem této re-
akce je emulgdtor, tedy produkt bez mazacich schopnosti.
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Vynédlez odstranuje popisované nevyhody tim, %e z odpadniho
kd%i¥kového tuku koZelu¥ské prvovyroby, obsahujficfho triglyceridy
vy88ich mastnych kyselin C,. aZ Cqyg vytvéd#{ anionaktivni koZeluZs-
ké mazadlo, jehoZ podstata spo¥ivé v tom, Ze je pFipravitelné per-
cidlnf reesterifikac{ uvedenych triglyceridd butylenglykolem-2,3,
do 55 a¥ 60 jmotnostnich procent, pFi&em? na kaZzdych 100 hmotnost-
nich d{1% se nédsledné pﬁSobi 10 a% 12 hmotnostnimi d{ly sodné soli
tetraglykoleterlauryalkoholu nebo kopolymeru etylenoxidu s propy-
lenoxidem. -

U anionektivniho koZeluZského mazadla podle vyndlezu je tedy
reesterifikace odpadniho kiZidkového tuku provedena butylenglyko=-
lem-2,3 jenom parcidln¥ do uvedeného rozsahu, tekZe v n&mZ zisté-
vaji ¢d4stein& zachovény pod{ily monoglyceridd a diglyceridd s po=-
t¥ebnymi mezacimi schopnostmi. Poné&kud potladené emulga&ni schop-
nosti jsou naproti tomu kompenzovény zmindnym pfidavkém sodné soli
tetraglykoleterlaurylalkoholu nebo kopolymeru etylenoxidu s propy-
lenoxiden.

Technicky d&€inek ko%eluZského mazadla podle vyndlezu Jje dluZ-
ho spatifovet v tom, Ze jako anionasktivni typ mazadle se ve sm&sich
mazadel dobre snds3i se sulfatovanymi, sulfitovanymi i emulgovanymi
pfirodnimi nebo syntetickymi mazadly neinogenniho a anionektivniho
charakteru. Usnim propijduje po vylikrovéni plny, m&kky omak, pFi
dlouhodobém skladovédni usni netvori tukové vyrdiky, zvySuje tei-
nost 1fcové vrstivy usn&, nemigruje na povrch a podporuje adhezi
pouZivenych apreta¥nich roztokd. Je odolné proti stérnuti a pri
osvétlovdni usen nezabarvuje. Nemén& dlle¥itou je také skutenost,
fe jeho pouZitim v mazacich sm&sich lze nahrazovat rybi trény, je-
jichZ vyskyt jevi trvaele klesajf{ci trend.

KoZeluZzské mazadlo podle vyndlezu se pPfipravuje tak, Ze se
na odpedn{ tuk z ko¥eluZské vyroby, tedy na tek zveny kOZidkovy
tuk, pisobi butylenglykolem-2,3 za katalytického d&inku louhu sod-
ného, louhu draeselného nebo tetraboritanu sodného pi#i teploté& 210
a¥ 215 °c po dobu 3,5 aZ 4 hodiny, nejlépe v kotlu, opatfeném
michadlem,}teplomérem a chladilem, seamozfejmé& s moZnost{i ohievu
na potPebnou reesterifikalni teplotu. Pomé&r odpadniho kiZid&kového
tuku k butylenglykolu-~2,3 se pohybuje v rozmezi{ od 1:1 do 2:1.

Po ochlazenf na 90 °C se p¥idd 10 aZ 12 hmotnostnich d{1l3 sodné
soli tetraglykoleterlaurylalkoholu nebo kopolymeru etylenoxidu s pro-
pyleno-
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xidem v prislusném z¥ed&ni vodou a sm&s se dobfe zhomogenizuje.
Takto pripravené koZeluZské mazadlo je anionaktivnfho charakteru,
obsahuje 60 aZ 65 hmotnostnich procent tukové slotky a s vodou
tvo¥i emulzi, kterd splnuje poZadované hodnoty stability po dobu
dvou hodin pri teplot& 70 °Cc a po dobu dvacetidty? hodin p#i te-
ploté 25 °C. Lze tedy konstatovat, Ze mazadle podle vyndlezu se
vyskytuje 55 aZ 60 hmotnostnich procent monoestert mastnych kyse- |
1lin 016 az C18 8 butylenglykolem-2,3, zatimco zbyvajicich 40 a%
45 hmotnostnich procent jsou sm&sné estery diglyceridad a monogly-
ceridd, jakoZto vysledek percidlni reesterifikace ptvodni sm&si
trglyceridd téchto vy33ich mastnych kyselin ktZi&kového tuku.

Ndsledujf{ dva priklady provedeni, v nich%Z je bli¥e vysvétle-
no sloZeni anionaktivniho koZelusZkého mazadla podle vyndlezu,
JakoZz i zpasoby jeho pripravy.

Pfiklad 1

Do kotle opatieného michadlem, teplomérem a chladiem, s mo%-
nost{ ohfevu aZ na teplotu 125 oC, se nalerpd 60 hmotnostnich d{1lu
odpedniho ki#ilkového tuku pri teplotd 40 a% 50 °C a 40 hmotnost-
nich dild butylenglykolu-2,3. Otvorem se do kotle p#idd 4,5 hmot-
nostniho dilu 35 %-nfho roztoku louhu sodného a potom se kotel
uzavie. Potom probfhd po dobu &ty¥ hodin phHi teplot& 210 a¥ 215 °¢
reesterifikaéni reakce. Obsah kotle se ndsledn& ochladi na teplotu
90 °C a pridd se k n&mu 12 hmotnostnich d{18 vody. Smé&s se ponechd
- zhomogenizovat a std&{ se do sudh pro pfepravu do koZeluZskych zdé-

vodi. Vysledné koZeluZské mazadlo anionaktivniho charskteru je
. vhodné pro likrovént svr8kovych a spodkovych usni, jako% i pro li-
krovani um&lych usni na bdzi kolegenu.

P¥{klad 2

Do kotle, jehoZ charakteristika byla popsdna v predchédzeji-
cim pPf{klad¥ 1, bylo navé¥eno 54 hmotnostnich d{1% abpadniho ki-
Zidkového tuku a 46 hmotnostnich dld butylenglykolu-2,3. Nédsledo-
val pridavek 8 hmotnostnich d{f1d 25 %-nfiho tetraboritanu sodného,
nateZ byl obsah uzavieného kotle vyh¥ivén po dobu 3,5 hodiny na
teplotu 210 °C. Reak¥ni smis byla smichdéna s 10 hmotnostnimi dily
kopolymeru etylenoxidu s propylenoxidem a se 4 hmotnostnimi dily
vody. Po zhomogenizovéni byla sm&s, jakoZto anionaktivni koZeluZs-
ké mazadlo piripraveno pro pouZiti p*i likrovéani usni, pop¥ipad&

koZe&in.
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Anionaktivni koZelu¥ské mazadlo, vyrobené z odpadniho ki-
¥1&kového tuku koZeluZské prvovyroby, obsahujici triglyceridy
vy351idch mastnych kyselin 016 aZz C 18° pFipravitelné parcidlnit
reesterifikac{ uvedenych triglyceridd butylenglykolem-2,3 do 55
e 60 hmotnostnich procent, pFifemZ na kaeZdych 100 hmotnostnich
d118 se néslednd pisobi 10 a% 12 hmotnostnimi dfly sodné soli
tetraglykoleterlauryalkoholu nebo kopolymeru etylenoxidu s pro-

pylenoxidem.

¥



	BIBLIOGRAPHY
	DESCRIPTION
	CLAIMS

