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TULAJDONSAGAINAK KIKUSZOBOLESE
Kivonat

A taldlmany magas héfokon f6z6tt, bevonatos készitmény-
re vonatkozik, melynek bevonata 25-65 °C-os, elénydsen
30-40 °C-os olvadaspontl szilard zsiradékbdél &ll. A talalmény
tdrgya tovabba a magas h&éfokon £f6zott készitmény bevonasara
szolgald eljaréads, mely abban all, hogy olvadt &allapotban f&l1-
viszik a bevonatot a magas héfokon fézott készitmény felszi-

nére, és lehiitik, hogy a bevonat megszilarduljon.
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MAGAS HOFOKON FOZOTT KESZITMENYEK RAGADAS

TULAJDONSAGAINAK KIKUSZOBAOLESE

Jelen taldlmany targya olyan, bevonattal ellitott, ma-
gas héfokon fézott készitmény, melynek feliilete kevésbé raga-
dés, valamint az ennek elSallitasara szolgald eljaras.

A magas hé&éfokon fézott édességek kemény szerkezetiek,
iveges megjelenésiliek, és alapjuk &altaldban cukor és gliikbéz-
szirup, melybél egy sor, kellemes izt biztositd adalékanyag
hozzédadasaval késziilnek, ilyenek példdul a nyaldkdk, (felira-
tos) cukorkak, hisitd mentolos cukrok, gybdgyszertartalmi
édességek stb. Az ilyen termékek hatranyos tulajdonsaga, hogy
altaldban erdsen higroszkdéposak és konnyen folveszik a ned-
vességet, aminek kovetkeztében odaragadnak a csomagolépapir-
hoz, a kézhez, egyéb felliletekhez, valamint egymashoz, ez pe-
dig kényelmetlen a fogyasztdénak.

Az emlitett problémdk megoldédsara iranyuld kisérletek-
nek k&szoénhetjilk az olyan poritott ragadadsgatldé anyagok al-
kalmazasat, mint az alfa-laktdéz, béta-laktdz, kalcium-kar-
bonat, titan-dioxid, talkum stb., melyeket telitett zsirsavak
12-18 szénatomos szildrd monogliceridjeivel és ezek mono-
vagy diacetilezett szarmazékaival, pl. monosztearo-mono-
acetil-gliceriddel vagy monolauril-diacetil-gliceriddel von-
tak be, 2-5 tdmeg?® vagy ennél nagyobb mennyiségben, a ra-
gadasgatldé anyag tomegére vonatkoztatva. Az US-4 208 432 sza-
mi szabadalmi leiras ismertet ilyen ragadasgdtldé anyagokat,

és megallapitja, hogy azok képesek kikiiszébdlni az &sszeraga-
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dast két héten keresztiil, 35 °C-on és 80%-os relativ paratar-
talom mellett.

Kisérleteink soradn ugy taldltuk, hogy olyan bevonatot
haszndlva, mely 25-65 °C-os olvadaspontl szildrd zsiradékbodl
vagy zsirszarmazékbdél all, a bevonatbdl kevesebb, mint hu-
szadrésze kell a koradbban haszndlt mennyiségnek, a bevonat
pedig attetszd és iztelen lehet, mégis olyan, magas hdfokon
f8z6tt, bevonatos készitményekhez jutunk, melyek lényegesen
kevésbé ragadnak, mint a bevonat nélkiili, magas h&fokon f£f&-
zott készitmények.

Jelen taldlmany ilyenformdn lehetdvé teszi magas h&fo-
kon f6z6tt, bevonatos készitmények elSallitasat, melyek bevo-
nata jellemz8en 25-65 °C-os olvadéaspontl szildrd zsiradékbdl
vagy zsirszarmazékbdél all.

A bevonatban felhasznadlt sziladrd zsiradék vagy zsir-
szadrmazék lehet példaul acetoglicerid, kakadévaj, viaszkészit-
mény vagy finomitott, illetve frakciondlt zsir. Az aceto-
glicerid szarmazhat barmely alkalmas forrasbdél, mint példaul
a szbja, de elénydsen palmaolaj-alapu acetoglicerid.

A zsirszdrmazék olvadaspontja eldnydsen 27,5 °C és
45 °C kozdtti, még eldnydsebben pedig 30 °C és 40 °C kozotti.

A bevonat mennyisége 0,01-0,1 toémeg® lehet, eldnydsen
0,015-0,08 tomeg?3, még eldénydsebben pedig 0,02-0,04 tomeg%, a
magas héfokon f&zott, bevonatos készitmény tdmegére vonatkoz-
tatva.

Kivant esetben a bevonat allhat (esetleg részben) emul-
gedtorbdl, példaul valamely telitett zsirsav 12-18 szénatomos

szilard monogliceridjébél, mint példdul glicerin-monosztea-
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ratbdl. Ezt azt emulgedtort barmilyen ardnyban kombinalhatjuk
zsiradékkal.

A talidlmany targya tovabba eljaras magas héfokon fdzsétt
készitmények bevonasara, mely abban 411, hogy a bevonatot ol-
vadt &llapotban, vagy por alakjadban eloszlatjuk, majd réol-
vasztjuk a magas héfokon fdézott készitmény felszinére, majd
lehiitjik, hogy megszildrditsuk a bevonatot. A megszilArdités
tdrténhet példaul kristalyositéassal.

A Dbevonatot kényelmesen felvihetjik porlasztva vagy
ecsetes bevondéval. A bevonatot esetleg felvihetjlik porlasz-
tassal, amit az ecsetes bevond kovet. Miutdn a bevonatot fel-
vittiik a magas h&fokon fézott készitmény felszinére, eldényo-
sen finomdiszperz formdban, tovabbi kezelést folytathatunk,
hogy egyenletesebb diszperzidt és vékonyabb réteget kapjunk,
amit végezhetiink példaul lépcsé8zetes dobban, meleg levegével.

A taldlmany szerint elddllitott, magas héfokon £fézott,
bevonatos készitmények kevésbé ragadnak, kevesebb nedvességet
kotnek meg, és kevésbé hajlamosak a hideg folyasos deformaci-
6ra, mint a bevonat nélkiili, magas héfokon fdézott készitmé-
nyek. Mivel kevésbé ragaddsak, kénnyebb rdéluk leszedni a cso-
magolépapirt. Raadasul ellen&llébbak a magas hémérséklettel
és paratartalommal szemben, ami lehetévé teszi, hogy nagyobb
tavolsagokra is elszallitsak és/vagy hosszabb ideig taroljak
Sket, pl. akar egy éven keresztiil trépusi koérilmények koze-
pette, mik®ézben jo allapotban maradnak. A csomagoldépapirral
szemben tamasztott kévetelmények csékkentheték a bevonat jo

tulajdonsadganak kdszénhetden, ami k&ltségcsokkentést eredmé-
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nyezhet, s&t, bizonyos esetekben ezdltal a csomagoldpapir el
is hagyhaté.

A kovetkezd példak a taldlmany jobb megértését szolgal-
jak.

1. példa

Gyari termelésbdél szarmazd, savanyitott, magas héfokon
f6zott készitményeket, melyek szachardzbdl, gliikdzszirupbdl
és tejsavbdl késziltek, 0,04 tomeg® palmaolaj-alapu aceto-
gliceriddel vontunk be, melynek olvadaspontja 35 °C. A palma-
olaj-alapu acetogliceridet megkSzelitdleg 50 °C-ra melegitet-
tik és porlasztéassal, majd - hogy finom diszperziét kapjunk -
ecsetes bevonéval folvittik a magas h&fokon £fézdtt édesség
felilletére. Miutadn a bevonatot folvittik a magas héfokon f&-
z6tt édesség feliiletére, a miliveletet meleg levegds lépcséze-
tes dobbal fejeztik be, hogy egyenletesebb diszperzidt és vé-
konyabb réteget kapjunk.

A csomagolatlan édességet 20 °C-on és 65%-os relativ
paratartalomndl taroltuk 10 napon keresztiil, ezutin 2,83%-0s
tomeggyarapodadst észleltink. Az édesség a 6. nap folyaman
egészen enyhén ragacsos lett, és egy kis hideg folyast ta-
pasztaltunk. Az édesség még a 10. nap utdn is csak kissé volt
ragacsos és csak egy kis hideg folyads volt az aljanal.

Osszehasonlité példa

Az 1. példéban felhaszndlttal azonos gyartasi tételbdl
szarmaz6, magas héfokon f6zo6tt édességet nem vontuk be, és
20 °C-on és 65%-0s relativ paratartalomndl taroltuk 10 napon
keresztil. A tomeggyarapodas 6,62% volt, ami tsbb mint két-

szerese az 1. példédban szerepld, magas héfokon f&zdtt, bevo-



natos édességének. Az édesség az elsé nap folyamdn elkezdett
ragadni és a hideg folyas kévetkeztében szétolvadt.

2. példa

Tovabbi hasonld, magas héfokon £f&z6tt édességet vontunk
be 0,04 tdmeg% szdjaalapl acetogliceriddel, melynek olvadés-
pontja 38 °C. A szbjaalapu acetogliceridet megkézelit&leg
50 °C-ra melegitettiik és porlasztassal, majd - hogy finom
diszperzidt kapjunk - ecsetes bevondval f6lvittiik a magas hé-
fokon f8zdtt édesség felliletére. Miutadn a bevonatot f8lvittiik
a magas h&éfokon fézott készitmény feliiletére, meleg levegds
lépcsSzetes dobbal fejeztik be a miveletet, hogy egyenlete-
sebb diszperzidét és vékonyabb réteget kapjunk.

A csomagolatlan édességet 20 °C-on és 65%-0os relativ
paratartalomnal taroltuk 10 napon keresztil, ezutdn 5,16%-o0s
témeggyarapodast észleltink. Az édesség még 10 nap utan sem
ragadt, de az alja kezdett szétolvadni.

3. példa

Magas héfokon fdézott édességet vontunk be 0,1 tdmeg$
kakaévajjal. A kakadvajat megkszelitdleg 50 °C-ra melegitet-
tik és porlasztassal, majd - hogy finom diszperzidét kapjunk -
ecsetes bevondéval folvittilk a magas héfokon £6z6tt édesség
felliletére. Miutdn a bevonatot folvittiik a magas héfokon f£f&-
zott készitmény feliiletére, meleg levegbds lépcsézetes dobbal
fejeztiik be a miveletet, hogy egyenletesebb diszperzidt és
vékonyabb réteget kapjunk.

A csomagolatlan édességet 20 °C-on és 65%-os relativ

paratartalomndl taroltuk 10 napon keresztil, mialatt min-



déssze 0,54%-os tomeggyarapoddst észleltiink. Az édesség még
10 nap utén sem ragadt és hideg folyas sem volt. |

4., példa

Magas h&fokon £f&z6tt édességet vontunk be 0,04 tomeg$
frakcionalt noévényi zsiradékkal. A zsiradékot megkdzelitdleg
50 °C-ra melegitettiik és porlasztassal, majd - hogy finom
diszperzidt kapjunk - ecsetes bevondéval folvittiik a magas hé-
fokon f&z6tt édesség feliletére. Miutdn a bevonatot folvittiik
a magas h&fokon fézott készitmény felilletére, meleg levegds
lépcs&zetes dobbal fejeztiik be a miveletet, hogy egyenlete-
sebb diszperzidét és vékonyabb réteget kapjunk.

A csomagolatlan édességet 20 °C-on és 65%-0s relativ
paratartalomndl taroltuk 10 napon keresztil, mialatt 2,55%-0s
témeggyarapodast észleltiink. Az édesség a nyolcadik nap fo-
lyaman ragacsos lett, és egy kis hideg folyast tapasztaltunk.
Az édesség még a 10. nap utdn is csak kissé volt ragacsos és

egy kis hideg folyas volt az aljénal.



Szabadalmi igénypontok

1. Magas héfokon f&z6tt, bevonatos készitmény, amely
25-65 °C-os olvadaspontu szilard zsiradékot vagy zsirszarma-
zékot tartalmazd bevonattal van elléatva.

2. Az 1. igénypont szerinti, magas héfokon f&z6tt, be-
vonatos készitmény, ahol a szildrd zsiradék acetoglicerid.

3. Az 1. igénypont szerinti, magas héfokon féz6tt, be-
vonatos készitmény, ahol a szildrd zsir pédlmaolaj-alapu ace-
toglicerid.

4. Az 1. igénypont szerinti, magas héfokon féz6tt, be-
vonatos készitmény, ahol a szildrd zsir kakaodvaj.

S. Az 1. igénypont szerinti, magas h&fokon fézdtt, be-
vonatos készitmény, ahol a bevonat mennyisége 0,01-0,1 t&-
meg¥, a magas héfokon f£&zott, bevonatos készitmény tdmegéhez
képest.

6. Az 1. igénypont szerinti, magas h&éfokon fézdtt, be-
vonatos készitmény, ahol a bevonat emulgedtor vagy azt is
tartalmaz.

7. Az 1. igénypont szerinti, magas héfokon fézott, be-
vonatos készitmény, ahol az emulgedtor gliceril-monosztearat.

8. Eljarads magas h&fokon f8zott készitmény bevonaséara,
azzal jellemezve, hogy olvadt &llapotban f6lvissziik a bevona-
tot a magas h&fokon f&z6tt készitmény felszinére, és lehilitve
a bevonatot megszilarditjuk.

9. A 8. igénypont szerinti eljaras, azzal jellemezve,
hogy a bevonatot porlasztassal vagy ecsetes bevonéval vissziik

fol.



10. A 8. igénypont szerinti eljarads, azzal jellemezve,
hogy a bevonatot porlasztassal, azutidn pedig ecsetes bevond-

val visszik fol.

A meghatalmazott:

DANUBIA
Szabadalmi és Védjegy Troda Kit
| Dr.Gardonyi Zoltanné
HY szabadalmi figyvivo
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