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具有自动翻转功能的烧烤装置

(57)摘要

本发明提供一种具有自动翻转功能的烧烤

装置，包括金属壳体，金属壳体内部设有隔热板，

金属壳体内部上侧设有由第一齿轮组驱动带动

的烧烤转轴，烧烤转轴内套接有竹签，竹签一端

设有手柄，金属壳体内下方设有可拆卸的炭盆，

金属壳体上方设有烧烤盖，烧烤盖一侧设有风

管，风管出风口穿过金属壳体位于炭盆一侧，通

过由各个齿轮一对一逐次啮合的第一齿轮组来

带动烧烤转轴，该装置烧烤时将竹签套接入烧烤

转轴内即可实现自动翻转烧烤，省去了人力对烤

串的翻转，省时省力，自动化程度高，并且能够提

升烤肉的口感。
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1.具有自动翻转功能的烧烤装置,包括金属壳体（1），金属壳体（1）内部设有隔热板

（10），其特征在于：所述金属壳体（1）内部上侧设有由第一齿轮组（4）驱动带动的烧烤转轴

（5），所述烧烤转轴（5）内套接有竹签（120），所述竹签（120）一端设有手柄（12），所述金属壳

体（1）内下方设有可拆卸的炭盆（13），所述金属壳体（1）上方设有烧烤盖（2），所述烧烤盖

（2）一侧设有风管（14），所述风管（14）出风口穿过金属壳体（1）位于炭盆（13）一侧;  所述第

一齿轮组（4）下方设有由第二齿轮组（6）驱动的螺旋杆（7），所述第二齿轮组（6）由其中一根

总螺旋杆（701）通过第二电机(9)驱动转动;

所述烧烤转轴（5）与螺旋杆（7）纵横交错设置;所述螺旋杆（7）上设有按摩体（702），所

述按摩体（702）上设有通孔（703）。

2.  根据权利要求1所述的具有自动翻转功能的烧烤装置，其特征在于：所述第一齿轮

组（4）位于隔热板（10）外侧，所述烧烤转轴（5）穿过隔热板（10）且与隔热板（10）活动连接，

所述第一齿轮组（4）由其中一个总齿轮(401) 通过第一电机(8)驱动转动。

3.根据权利要求1所述的具有自动翻转功能的烧烤装置，其特征在于：所述风管（14）上

倾斜连接有支管，该支管端部设有风机（15）。

4.根据权利要求1所述的具有自动翻转功能的烧烤装置，其特征在于：所述烧烤盖（2）

上设有出气孔（3）。

5.根据权利要求1所述的具有自动翻转功能的烧烤装置，其特征在于：所述金属壳体

（1）外部设有控制第一电机（8）和第二电机（9）的控制开关（11），所述控制开关（11）侧方设

有出风门（18）。

6.根据权利要求1所述的具有自动翻转功能的烧烤装置，其特征在于：所述金属壳体

（1）下方设有脚架（16），所述脚架（16）上设有万向轮（17）。
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具有自动翻转功能的烧烤装置

技术领域

[0001] 本发明属于食品加工技术领域，具体涉及一种具有自动翻转功能的烧烤装置。

背景技术

[0002] 烧烤类食品保持了食物的原有风味和全部营养物质，制作简单，口味独特广受大

众的喜爱。很多人都喜欢去自己烧烤，享受烹饪的乐趣，烧烤设备就成了深受大家喜爱的烹

饪工具，可以用来做羊肉串、烤肉等，设计精巧，安装简易，适合多人野外或家庭聚会使用，

户外烧烤装置基本都是由底座，烧烤架，烧烤网，烤叉几部分组成，采用木炭加热，户外烧烤

设备的不足之处：烧烤设备较大型、结构固定、难以移动，需要专门有车进行运送，而且烧烤

从始至终都必须有专人操作，对烧烤的食物进行翻转和添加佐料，这就使得人们的娱乐时

间减少，烤串上的食物直接位于烤炭上方，使得食物过分受热且受热不均匀，容易造成食物

烤焦口感不佳等问题，缺陷明显。

发明内容

[0003] 本发明的目的在于提供一种具有自动翻转功能的烧烤装置，该装置自动化程度

高，可减少油烟排放，绿色环保，提高烧烤效率，并且能够提升烤肉的口感。

[0004] 本发明为实现上述目的所采取的技术方案为：具有自动翻转功能的烧烤装置,  包

括金属壳体，金属壳体内部设有隔热板，金属壳体内部上侧设有由第一齿轮组驱动带动的

烧烤转轴，烧烤转轴内套接有竹签，竹签一端设有手柄，金属壳体内下方设有可拆卸的炭

盆，金属壳体上方设有烧烤盖，烧烤盖一侧设有风管，风管出风口穿过金属壳体位于炭盆一

侧，通过由各个齿轮一对一逐次啮合的第一齿轮组来带动烧烤转轴，烧烤时将竹签套接入

烧烤转轴内即可实现自动翻转烧烤，省去了人力对烤串的翻转，省时省力，并且金属壳体内

设有隔热板，可将装置分隔成烧烤区域和置放传动装置的区域，此设计可保护传动装置不

受高温、火焰等破坏，延长装置的寿命，金属壳体下方设有可拆卸的炭盆，方便置换烧烤炭

和清洗炭盆，增加装置的灵活性，炭盆为由上至下的三层设计，增加了炭火的燃烧热能，有

利于烤肉快速完成制作，烤肉在短时间内完成制作可降低烤肉内部的水分流失，保证烤肉

优异的使用口感，同时避免炭火不完全燃烧产生一氧化碳对食用者的健康造成威胁，烧烤

盖一侧的风管可使烧烤时产生的烟雾顺着风管吹向炭盆，帮助炭盆内的炭火燃烧，且合理

收集了部分烟雾循环利用，节约了能源。

[0005] 优选的，第一齿轮组位于隔热板外侧，烧烤转轴穿过隔热板且与隔热板活动连接，

第一齿轮组由其中一个总齿轮通过第一电机驱动转动，由第一电机驱动带动总齿轮，再由

总齿轮带动整个第一齿轮组，节约了大量的空间，并且传动效果好，可实现自动翻转烧烤，

省去了人力对烤串的翻转，省时省力，且第一齿轮组位于隔热板外侧，此设计可保护第一齿

轮组不受高温、火焰等破坏，延长装置的寿命。

[0006] 优选的，第一齿轮组下方设有由第二齿轮组驱动的螺旋杆，第二齿轮组由其中一

根总螺旋杆通过第二电机驱动转动，螺旋杆与竹签之间的距离微小于烤串的大小，通过控
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制开关启动第二电机带动第二齿轮组进行匀速转动，使得固定于第二齿轮组上的螺旋杆跟

着匀速转动，隔了烤串上的食物与炭火直接接触，防止食物烤焦，螺旋杆的螺旋表面受热后

对位于上部竹签上的烤串进行按摩与加热，使食物受热均匀且大大提高了食物的口感。

[0007] 优选的，烧烤转轴与螺旋杆纵横交错设置，烧烤转轴优选为水平纵向设置，而螺旋

杆与之交错，螺旋杆的螺旋表面受热后对位于上部竹签上的烤串进行按摩与加热，使食物

受热均匀且大大提高了食物的口感。

[0008] 优选的，螺旋杆上设有按摩体，按摩体上设有通孔，随着螺旋杆的转动，按摩体不

断与烤肉表面进行挤压，下方炭火产生的热气经过按摩体后由通孔内流通，随着按摩体不

断跟着螺旋杆旋转，通孔处产生一定的气流，对烤肉表面进行一定的挤压作用，使烤肉内肌

原纤维蛋白收缩程度降低，而肌内膜和肌束膜收缩程度随之增大，从而变成较松散的弹性

聚合物使烤肉的硬度减小而嫩度增大，提升了烤肉的口感。

[0009] 优选的，风管上倾斜连接有支管，该支管端部设有风机，开启风机时，风机与风管

连接处可形成正压区，而风管上半段形成负压区，风机启动后，可将烧烤盖内的烟雾沿着风

管送入金属壳体内，帮助炭盆内的炭火燃烧，且合理收集了部分烟雾循环利用，且利用了烟

雾中存在的油分子提高炭火燃烧的效果及燃烧时间，节约了炭火的使用量，节约了能源。

[0010] 优选的，烧烤盖上设有出气孔，烧烤盖其中两侧为倾斜的等边梯形，另两侧为长方

形，出气孔位于两侧长方形上，避免灰尘等杂质进入金属壳体内部，出气孔用于散发部分烧

烤时产生的烟雾。

[0011] 优选的，金属壳体外部设有控制第一电机和第二电机的控制开关，控制开关侧方

设有出风门，通过控制开关来控制第一电机和第二电机的运转速度，以适应不同烤制食品

的翻转烤制需求，设有出风门可以帮助烧烤炭彻底燃烧，并且可以散去部分热气，有利于提

高装置的使用寿命。

[0012] 优选的，金属壳体下方设有脚架，脚架上设有万向轮，方便移动装置，适用于各个

场合。

[0013] 与现有技术相比，本发明的有益效果为：1)采用齿轮传动，传动系统更加稳定且省

去人力翻滚食物，省时省力；2)设有螺旋杆阻隔了烤串上的食物与炭火直接接触，防止食物

烤焦，同事受热后的螺旋杆会对食物间接加热，使食物受热更均匀；3)设有按摩体对烤肉表

面进行一定的摩擦作用，提升了烤肉的口感。

[0014] 本发明采用了上述技术方案提供一种具有自动翻转功能的烧烤装置，弥补了现有

技术的不足，设计合理，操作方便。

附图说明

[0015] 图1为图2中的A-A剖视图；

[0016] 图2为本发明具有自动翻转功能的烧烤装置的俯视图；

[0017] 图3为图2中b部的放大示意图；

[0018] 图4为本发明烧烤盖的立体示意图；

[0019] 图5为本发明的正视图。

[0020] 附图标记说明：1.金属壳体；2.烧烤盖；3.出气孔；4.第一齿轮组；401.总齿轮  5.

烧烤转轴；6.第二齿轮组；7.螺旋杆；701.总螺旋杆；702.按摩体；703.通孔；  8.第一电机；
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9.第二电机；10.隔热板；11.控制开关；12.手柄；120.竹签；13.  炭盆；14.风管；15.风机；

16.脚架；17；万向轮；18.出风门。

具体实施方式

[0021] 以下结合实施例和附图对本发明作进一步详细描述：

[0022] 实施例1：

[0023] 如图1-2所示，具有自动翻转功能的烧烤装置,包括金属壳体1，金属壳体1 内部设

有隔热板10，金属壳体1内部上侧设有由第一齿轮组4驱动带动的烧烤转轴5，烧烤转轴5内

套接有竹签120，竹签120一端设有手柄12，金属壳体1 内下方设有可拆卸的炭盆13，金属壳

体1上方设有烧烤盖2，烧烤盖2一侧设有风管14，风管14出风口穿过金属壳体1位于炭盆13

一侧，通过由各个齿轮一对一逐次啮合的第一齿轮组4来带动烧烤转轴5，烧烤时将竹签120

套接入烧烤转轴5内即可实现自动翻转烧烤，省去了人力对烤串的翻转，省时省力，并且金

属壳体1内设有隔热板10，可将装置分隔成烧烤区域和置放传动装置的区域，此设计可保护

传动装置不受高温、火焰等破坏，延长装置的寿命，金属壳体1  下方设有可拆卸的炭盆13，

方便置换烧烤炭和清洗炭盆，增加装置的灵活性，炭盆13为由上至下的三层设计，增加了炭

火的燃烧热能，有利于烤肉快速完成制作，烤肉在短时间内完成制作可降低烤肉内部的水

分流失，保证烤肉优异的使用口感，同时避免炭火不完全燃烧产生一氧化碳对食用者的健

康造成威胁，烧烤盖2一侧的风管14可使烧烤时产生的烟雾顺着风管14吹向炭盆13，帮助炭

盆  13内的炭火燃烧，且合理收集了部分烟雾循环利用，节约了能源。

[0024] 实施例2：

[0025] 如图1-3所示，本实施例在实施例1的基础上的优化方案为：优选的，第一齿轮组4

位于隔热板10外侧，烧烤转轴5穿过隔热板10且与隔热板10活动连接，第一齿轮组4由其中

一个总齿轮401通过第一电机8驱动转动，由第一电机  8驱动带动总齿轮401，再由总齿轮

401带动整个第一齿轮组4，节约了大量的空间，并且传动效果好，可实现自动翻转烧烤，省

去了人力对烤串的翻转，省时省力，且第一齿轮组4位于隔热板外侧，此设计可保护第一齿

轮组4不受高温、火焰等破坏，延长装置的寿命，第一齿轮组4下方设有由第二齿轮组6驱动

的螺旋杆7，第二齿轮组6由其中一根总螺旋杆701通过第二电机9驱动转动，螺旋杆7与竹签

120之间的距离微小于烤串的大小，通过控制开关11启动第二电机  9带动第二齿轮组6进行

匀速转动，使得固定于第二齿轮组6上的螺旋杆7跟着匀速转动，隔了烤串上的食物与炭火

直接接触，防止食物烤焦，螺旋杆7的螺旋表面受热后对位于上部竹签120上的烤串进行按

摩与加热，使食物受热均匀且大大提高了食物的口感，烧烤转轴5与螺旋杆7纵横交错设置，

烧烤转轴5优选为水平纵向设置，而螺旋杆7与之交错，螺旋杆7的螺旋表面受热后对位于上

部竹签120上的烤串进行按摩与加热，使食物受热均匀且大大提高了食物的口感，螺旋杆7

上设有按摩体702，按摩体702上设有通孔703，随着螺旋杆7的转动，按摩体702不断与烤肉

表面进行挤压，下方炭火产生的热气经过按摩体702后由通孔703内流通，随着按摩体702不

断跟着螺旋杆7旋转，通孔703处产生一定的气流，对烤肉表面进行一定的挤压作用，使烤肉

内肌原纤维蛋白收缩程度降低，而肌内膜和肌束膜收缩程度随之增大，从而变成较松散的

弹性聚合物使烤肉的硬度减小而嫩度增大，提升了烤肉的口感。

[0026] 本发明中，按摩体702由以下成分及重量份组成：钛镍合金20份、铜锌合金5  份、二
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氧化硅35份、硅烷耦合剂11份、石英砂34份、φ为0.02mm的金刚石11份，氟化钠21份、碳酸钙

46份,石墨粉5份、三氯乙烯36份、亚甲基二萘磺酸钠41份、环戊醇45份、水玻璃16份、烷基酚

聚氧乙烯醚35份，该按摩体702的制备方法如下：按重量份计，将钛镍合金、铜锌合金熔融形

成金属水，备用，将二氧化硅、硅烷耦合剂、石英砂、φ为0.01mm的金刚石，氟化钠、碳酸钙、

石墨粉、三氯乙烯、亚甲基二萘磺酸钠、环戊醇、水玻璃在65℃条件下混合均匀，加温至79℃

持续40min后与金属水、混合物0.04重量份一起倒入模具中，得按摩体702，其中化合物为间

三氟甲基苯乙腈，在按摩体702制备过程中通过加入化合物三氟甲基苯乙腈，使孔隙形状得

到改变，改变氢含量的分布成分和熔体受到的压力，以及热量散失的方向与速度，使得按摩

体702更具有韧性和表面光滑性，沿着肉制品的肌肉纤维方向反复按摩挤压，使肉制品更有

嚼劲口感更佳。

[0027] 实施例3：

[0028] 如图4-5所示，本实施例在实施例1的基础上的优化方案为：风管14上倾斜连接有

支管，该支管端部设有风机15，开启风机15时，风机15与风管14连接处可形成正压区，而风

管14上半段形成负压区，风机15启动后，可将烧烤盖  2内的烟雾沿着风管14送入金属壳体1

内，帮助炭盆13内的炭火燃烧，且合理收集了部分烟雾循环利用，且利用了烟雾中存在的油

分子提高炭火燃烧的效果及燃烧时间，节约了炭火的使用量，节约了能源，烧烤盖2上设有

出气孔3，烧烤盖2其中两侧为倾斜的等边梯形，另两侧为长方形，出气孔3位于两侧长方形

上，避免灰尘等杂质进入金属壳体1内部，出气孔3用于散发部分烧烤时产生的烟雾，金属壳

体1外部设有控制第一电机8和第二电机9的控制开关11，控制开关11  侧方设有出风门18，

通过控制开关11来控制第一电机8和第二电机9的运转速度，以适应不同烤制食品的翻转烤

制需求，设有出风门18可以帮助烧烤炭彻底燃烧，并且可以散去部分热气，有利于提高装置

的使用寿命，金属壳体1下方设有脚架16，脚架16上设有万向轮17，方便移动装置，适用于各

个场合。

[0029] 实施例4：

[0030] 本发明的具有自动翻转功能的烧烤装置实际使用过程为：将烤肉串入竹签  120，

根据口味将调料均匀地涂抹于烤肉上，将串有烤肉的竹签若干套接入烧烤转轴5内，开启第

一电机8和第二电机9，使第一齿轮组4和第二齿轮组6同时运作，带动烧烤转轴5和螺旋杆7

进行转动，螺旋杆7的螺旋表面受热，并且对位于上部烧烤转轴5上的烤串进行按摩与加热，

使食物受热均匀且大大提高了食物的口感，通过出风门18散热，并且可人为的对出风门18

内进行吹风，控制炭火的燃烧程度，燃烧后产生的气体随着风管14吹向炭盆13，帮助炭盆13

内的炭火燃烧，且合理收集了部分烟雾循环利用，节约了能源。

[0031] 上述实施例中的常规技术为本领域技术人员所知晓的现有技术，故在此不再详细

描述。

[0032] 应理解，上述实施例仅用于说明本发明而不用于限制本发明的范围。此外应理解，

在阅读了本发明叙述的内容之后，本领域技术人员可对本发明作各种改动或修改，这些等

价形式同样落于本申请所附权利要求书所限定的范围。
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