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Vyndlez se tykd zplisobu ziskavani L-fe-
nylalaninu a kyseliny L-asparagové z matec-
nych louh@ po Kkrystalizaci hydrochloridu
methylesteru L-aspartyl-L-fenylalaninu.

Pii syntéze peptidického sladidla hydro-
chloridu methylesteru L-aspartyl-L-fenylala-
ninu z@stavd po jeho krystalizaci, vfhodné
z acetonu (Cs. autorské osvédceni ¢. 187 199),
v matetném louhu Fada vedlejSich produkti
spolu s neizolovatelnym mnoZstvim Z&dané
latky, které jiZ neni moZno ekonomicky
 ziskat. ProtoZe aminokyseliny L-fenylalanin
a kyselina L-asparagovd jsou nejdraz8imi
vychozimi latkami pro syntézu tohoto sla-
didla, je nalezeni vhodného zpflisobu jejich
regenerace a moZnosti vraceni do vyrobni-
ho procesu z hlediska ekonomizace vyroby
velmi dileZité.

ReSeni tohoto tkolu je pFedmétem zpliso-
bu ziskdvani L-fenylalaninu a kyseliny L-as-
paragové z mateénych louhti po krystalizaci
hydrochloridu methylesteru L-aspartyl-L-fe-
nylalaninu zbavenych acetonu, podle vyna-
lezu, jehoZ podstata spofivd v tom, Ze se
matetné louhy hydrolyzuji mineralni kyseli-
nou, s vyhodou 20 aZ 36 % kyselinou chlo-
rovodikovou, pfi teploté 50 aZ 100 °C, po
skon&ené hydrolyze se ochlazenim na 10 aZ
20 °C vylou&eny hydrochlorid L-fenylalaninu
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izoluje, matetné louhy se odpafi k suchu
a z odparku se po rozpuSténi ve vodé a po
dpravé pH na hodnotu 2,5 aZ 3,5 izoluje kry-
stalizaci kyselina L-asparagova.

Popsanym zpiisobem se wv3echny latky
peptidického charakteru, které jsou obsaZe-
ny ve vychozim mateéném louhu, prevedou
na L-fenylalanin a kyselinu L-asparagovou.
Po hydrolyze se ziskd kolem 80 % teorie
L-fenylalaninu a z odparku matednych lou-
hit po apravé pH kolem 60 % teorie kyseliny
L-asparagové. Vyznamnou vyhodou zplscbu
podle vynélezu je také ta skuteCnost, Ze
ziskané aminokyseliny jsou po jednom pfe-
krystalovani z vhodného rozpoustédla (L-fe-
nylalanin ze zfedéné kyseliny chlorovodiko-
vé a kyselina asparagovd z vody) dostated-
né Cisté pro opétné pouZiti k syntéze vyse
jmenovaného peptidického sladidla.

BliZS1 podrobnosti zptscbu podle vynéle-
Zu jsou patrné z nésledujicich prikladl pro-
vedeni, které tento zplisob pouze ilustruji,
ale nijak neomezuji: '

Priklad 1

Ze 3 litrG mate¢hych louh@l po krystaliza-
¢i hydrochloridu methylesteru L-aspartyl-L-
fenylalaninu se oddestiluje aceton. PFida se
0,7 litru konc. kyseliny chlorovodikové a
reakéni smés se zahfivda na 90 aZ 100 °C po
dobu 15 hodin. Potom se reaklni smés zfil-
truje pres aktivni uhli a necha vychladnout
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(na 10 aZ 20°C). Vyloudeny hydrochlorid
L-fenylalaninu se odsaje a prekrystaluje ze
zFed8né Kkyseliny chlorovodikové. VytéZek
260 g, tj. 80 % teorie.

Hodnota (@) ZDO =—15°1°

(voda) je shodnd s autentickym preparé-
tem; latka je podle elektroforetického hod-
noceni €ista.

Mate€né louhy po oddéleni hydrochloridu
L-fenylalaninu se odpafi k suchu a odparek
se rozpusti v 700 ml vody. Roztokem hydro-
Xidu sodného se upravi pH na hodnotu 3,
ochlazenim vyloufend kyselina L-asparago-
véd se odsaje a promyje smési ethanol-voda
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(2:1). Pfekrystaluje se z vody. VytéZzek
©113,3 g, tj. 53 % teorie.

Hodnota (e )]2) =240 1°

(6 N HCl) je shodnéd s autentickym preparé—
tem a podle elektroforetického hodnocem
je latka dista.

Piiklad 2

Postupuje se stejn& jako v pfikladu 1
s tim rozdilem, Ze se k tpravé pH rozpusté-
ného odparku matecnych louhli po izolaci
hydrochloridu L-fenylalaninu na hodnotu 3
pouZije hydroxidu amonného a k upravené-
mu roztoku se pfidd 2500 ml ethanolu. Vy-
t8Zek po krystalizaci z vody je opé&t 113,3 g,
tj. 53 % teorie.’

PREDMET VYNALEZU

Zpisob ziskdvani L-fenylalaninu a kyseli- .

ny L-asparagové z mate¢nych louht po kry-
stalizaci hydrochloridu methylesteru L-as-
partyl-L-fenylalaninu zbavenych acetonu,
vyznacujici se tim, Ze se matecné louhy hy-
drolyzuji minerdini kyselinou, s vyhodou 20
aZ 36 % Kkyselinou chlorovodikovou, p¥i te-

‘ploté 50 a¥ 100 °C, po skondéené hydrolyze

se ochlazenim na 10 aZ 20 °C vylouceny hy-
drochlorid L-fenylalaninu izoluje, matetné
louhy se odpafi k suchu a z odparku se po
rozpusténi ve vodé a po tpravé pH na hod-
notu 2,5 aZ 3,5 izoluje krystalizaci kyselina
L-asparagova.
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