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URZADZENIE DO FORMOWANIA WSTEG MASY CUKIERNICZED

Wynalazek dotyczy urzadzenie do formowania wsteg masy cukierniczej wypelnionych
nadzieniem, ktére to wstggli w delszym ciggu procesu technologicznego cigte sg na odcinki
o odpowiedniej dtugosci i oblewane masa czekoladowg lub innymi polewami.

Znane sa urzgdzenia do wytwarzania preta masy cukierniczej wypelnionego nadzieniem,
gdzie nadzienie wprowadzane jest do wnetrza preta poprzez dyszg, umieszczong wspélosiowo
z dyszg formujgcg pret. Zaréwno masa cukiernicza jak i nadzienie tloczone sg przez pompy
lub 8limaki podajace. Rozwigzania te sa zawodne, gdy jako masa cukiernicza stosowane sg ma-
sy tiuste, puszyste. Niska stosunkowo zwigzlo$é tych mas i podatnodéé na odksztalcenia
powoduje czeste uszkodzenie powloki prgta masy przez podawane do jej wnetrza nadzienie, a
przez to straty produktu i zaklécenia w pracy urzadzenia.Wspblzaleznoéé szybkodéci podawenia
masy cukierniczej i ciénienia tloczenia nadzienia, ktéra zapewnia w miare prawidlowg prace,
ustalona mote byé tylko na drodze préb, jest pracochlonna i zawsze zwigzana ze stratami
czasu roboczego i przetwarzanych produktéw. W znanych urzadzeniach nie ma takze mozliwosdci
stosowania jako nadzienia mas statych, jak na przyklad owoce kandyzowane, orzechy itp.

Celem wynalazku jest usunigcie wymiernionych wyzej wad znanych urzadzed do foramowanie
nadzianego pasma masy cukierniczej, zwtaszcza w przypadku przetwarzania.mas cukierniczych
tiustych., Cel ten osiggnigty zostal przez uzupeinienie konstrukcji $limakowego urzgdzaenia
do formowania wsteg masy cukierniczej ttustej, puszystej, ze strefa wyrdwnywsnia cidnienia
w tloczonej masie migdzy koAcami Slimakéw a giowica dysz wediug pastentu giéwnego nr 139 151
oraz z koficami $limakéw tloczacych o zwigkszonej krotnoéci, przechodzacymi przez t¢ strefg
az do giowicy, wediug dodatkowego patentu nr 151 777, ktérego glowica ma co najmniej dwa
rzgdy ksztattkowych dysz formujacych pasme masy o przekroju péiokragiym, w $rodku wybranym,
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utozonych parami jedna nad druga i zwréconych do siebie tymi wybraniami. Po zewngtrznej
stronie giowicy umieszczone jest urzgdzenie podajace masg@ nadzieniowg do przestrzeni utwo-
rzonej przez wybrania w pasmach masy tiustej, a dalej zesp6l roboczy do skladania pasm masy
wraz z nadzieniem w jednolity pret masy cukierniczej wypelniony nadzieniem. Dzigki swobodne-
mu, bezciénieniowemu wprowadzeniu nadzienia do przestrzeni utworzonej przez wybrania w dwéch
pasmach masy cukierniczej, w formowanym precie masy cukierniczej z nadzieniem nie ma naprezet,
ktére moga powodowaé przerywanie zewngtrznej powloki pasma, wywolujgc zaklécenia w pracy
urzadzenia i straty surowcéw.

Urzadzenie wedlug wynalazku przedstawione jest w przykitadzie wykonania na rysunku, na
ktérym fig.1 pokazuje wzdiuiny przekrdj urzgdzenia wraz z elementem podajacym masg@ nadzieniowa
i z zespotem roboczym do skladania ze soba dwdéch pasm masy wraz z nadzieniem, a fig.2 widok
2z czola wycinka gtowicy z ksztaltowymi dyszami formujacymi pasma masy i fragmentem urzadzenia
podajacego masg nadzieniowg.

Jak widaé na fig.1, urzadzenie do formowania wsteg masy cukierniczej z nadzieniem ma
podajnik 8limakowy 1 ze strefg wyréwnywania ciénienia 2 w tloczonej masie, przez ktéra to
strefg 2,8z do gtowicy 3 przechodzg koficéwki élimakéw podajgcych 4 o zwigkszonej krotnoédci.
W glowicy 3 znajduje sig dwa rzedy ksztaltowych dysz formujacych 5, 6, utozonych parami tak,
jak to jest pokazane na fig.2. Uksztaltowane przez przetloczenie przez te dysze pasma masy
cukierniczej 7, 8, zwracane sa do siebie pdlokraglymi wybraniami. Za glowicg 3 znajduje sig
element podajacy 9 mas@ nadzieniowg do przestrzeni utworzonej przez wybranie w pasmach masy
cukierniczej, a dalej - zespét roboczy 10 do sktadanie ze soba dwéch pasm masy. Nadzienie
wprowadzane jest swobodnie do przestrzeni utworzonej przez zwrécone do siebie wybrania w
pasmach masy 7, 8. Nie powoduje ono powstawania naprezeh rozrywajacych te pasma. Po przejéciu
obu pasm masy wraz z nadzieniem przez zespdél roboczy 10 uzyskiwana jest wolna od naprezed,
nie majaca tendencji do pegkania,wstgga masy cukierniczej z nadzieniem wewngtrz,

Zastrzez2enie patentomwe

Urzadzenie do formowania wstgg masy cukierniczej wypelnionych nadzieniem, skladajace
sig z glowicy formujacej i élimakowego podajnika ze strefa wyréwnywania ciénienia w tloczonej
masie oraz z kohAcéwkami slimakdéw tloczacych o zwigkszonej krotnoéci przechodzgcymi przez
stref@ wyréwnywania ciénienia az do glowicy,dysz wediug patentu nr 151 777, znamienne
t ym, ze w glowicy /3/ umiejscowione s3 co najmniej dwa rzedy ksztaltowych dysz /5, 6/
formujgcych, ulozonych paremi jedna nad druga, nadajacych masie cukierniczej postaé pasma
/7., 8/ zwréconych ku sobie wybraniami, a za gtowica /3/ umieszczony jest element /9/ podajacy
nadzienie do przestrzeni utworzonych przez wybrania w pasmach masy formowanych przez wybrania
dysz ksztaltowych /5, 6/ oraz zespél roboczy /10/ do skladania ze sobp pasm masy cukierniczej.
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