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Przy wyrobie cukierkéw mlecznych np. ,kré-
wek” kraje si¢ odpowiednio przygotowang ma-
se cukiernicza na kawalki o zgdanych wymia-
rach. Sposéb recznego krajania masy jest bar-
dzo nieekonomiczny ze wzgledu na malg wy-
dajnosé pracy i trudnos$ci otrzymywania cu-
kierk6w o0 jednakowych wymiarach. Znane
urzadzenia do krajania masy cukierniczej po-
siadajg skomplikowang budowe.

Przedmiotem wynalazku jest urzgdzenie
o bardzo prostej konstrukcji, w ktérym zasto-
sowano noze o przekroju stozkowym oraz spe-
cjalne podkladki grzebieniowe do przyciskania
krajanej masy cukierniczej, jak réwniez
oczyszczacze nozy, co zapobiega nawijaniu sie
masy na noze. Dzialanie noZa poprzecznego,
nozy tarczowych i walkéw pociggowych do
przesuwania masy jest tak zsynchronizowane,

Ze podczas dzialania noza poprzecznego zosta-

je przerwane na chwile dzialanie nozy tarczo-
wych i walkéw pociggowych.

*) Wiasciciel patentu o$wiadczyl, ze twoéres
wynalazku jest Walenty Misiak.

-

Urzadzenie wedlug wynalazku uwidoczniono,
tytulem przykladu, na rysunku, na ktérym
fig. 1 przedstawia widok z boku urzadzenia,
fg. 2 — widok z przodu urzadzenia, fig. 3 —
widok z géry urzadzenia, a fig. 4 — przekr6j
poprzeczny noza kraikowego w podzialce po-
wigkszonej.

Pod piyta 2 stolu roboczego 1 urzadzenia s3
umieszczone walki pociggowe 3, 4, wystajgce
ponad nia 1, 2—2 mm i sluzgce do przesuwania
piyty, na ktérej znajduje si¢ warstwa kraja-
nej masy cukierniczej. Nad walkiem 4 umiesz-
czony jest obrotowo wat 5, na ktérym osadzo-
ne sg noze tarczowe 6, przedzielone wkiladkami
dystansowymi 7, umozliwiajacymi nastawianie
nozy w zaleznofci od zadanej szeroko$§ci pas-
kéw masy cukierniczej. W celu zapobiezenia
przywieraniu masy cukierniczej do nozy tar-
czowych nadano im ksztalt stozkowy (fig. 4),
oraz zastosowano oczyszczacze 23 (fig. 3), do-
ciskane z géry do nozy 6 za pomocsg sprezyn.
Przy koncach walu 5 zamocowane sg tarcze 4,
(fig. 1), sluzace do lepszego przesuwania plyty
z masg cukierniczg. ‘



Wat 5 jest napedzany za pomocy drazka 8
i mlmpérodu 9 osadzonego na wale 10. Na wa-
le 5 osadzpne jest %olo limakowe 11 zazebia-
) vjaee sie ze §limakiem 12, umieszczonym na po-
‘przeczce ;gtotu 1. Slimak jest napedzany silni-
kiem elektryanym 14 za pomocg paséw kli-
nowych. 13.

Do krajania paskéw masy cukierniczej na
kawalki o zgdanej dlugosci, odpowiadajgce wy-
miarom wyrabianych cukierkéw, sluzy néz
poprzeczny 18, zmontowany wychylnie na ply-
cie 2 stolu. N6z jest wprawiany w ruch za
pomoca drazkéw 17 i mimosrodéw 16, zaklino-
wanych na wale 15. Wal 15 jest napedzany
z walu 10 za pomocs laidcucha Galla 19. Wal-
ki pociaggowe 3, 4 s3 napedzane za pomoca
przekladni zebatej i lancuszkowej. Dzialanie
nola poprzecznego 18 jest zsynchronizowane
z ruchem obrotowym walu nozowego 5 i wal-
k6w pociggowych 3, 4 tak, ze podczas dzialania
noza 18 zostaje wsirzymany na chwile ruch
obrotowy walu 5 i walkéw 3, 4.

W celu zapobiezenia nawijaniu sie krajanej
masy cukierniczej na wat 5 z nozami tarczo-
wymi 6 zastosowano podkladki grzebieniowe 21,
aymieszczone ponizej walu 5 i dociskajace war-
stwe masy cukierniczej do ptyty. Do samoczyn-
nego smarowania nozy tarczowych 6 mieszani-
na masta topionego i oleju parafinowego sluzy
korytko 22, umieszczone nad nozami. Do usu-
wania masy cukierniczej, przywartej do noza
poprzecznego 18, zastosowano oczyszczacz 24.

Urzadzen'e dziala w spos6b nastepujacy. Po
umieszczeniu na plycie podirzymujacej warst-
wy masy - cukierniczej wlgcza sie silnik elek-
tryczny 14, ktéry napedza wal 10 za pomocgy
pasa klinowego 13 oraz przekladni §limakowej
11, 13. Wal 5 z nozami 6 i walki pociggowe 3, 4

napedzane s3 z waki 10 za pomoca mimosro-

du 9, drazka 8 oraz przekladni zebatej i lan-
‘cuchowej. N6z poprzeczny 18 napedzany jest

- szczegblnych

.

z walu 10 za pofrednictwem taricucha Galla 19,
mimo$rodéw 16, osadzonych na wale 15 i draz-
kéw 17.

Dzieki takiemu zharmonizowaniu napedu po-
elementéw urzadzenia uzyskuje
sie calkowite zmechanizowanie jego pracy. Za-
leta urzadzenia wedlug wynalazku jest prosta
i zwarta konstrukcja i latwoéé obstugi.

Zastrzezenia patentowe

1. Urzadzenie do krajania masy cukierniczej,
zaopatrzone w zesp6l nozy tarczowych i néz
poprzeczny, napedzane silnikiem elektrycz-
nym, znamienne tym ze posiada noze tar-
czowe (6) o przekroju stozkowym, osadzone
na wale (5) w sposdb dowolnie nastawny
za pomoca wkiadek dystansowych (7), oraz
podkladki grzebieniowe (21), umieszczone
ponizej walu (5) i zapobiegajgce nawijaniu
sie krajanej masy cukierniczej na watl (5)
z nozami tarczowymi (6).

2. Urzadzenie wedlug zastrz. 1, znamienne tym,
ze n6z poprzeczny (18) napedzany jest z wa-
Tu 10 za posrednictwem lancucha Galla (19)
mimosrodéw (16), osadzonych na wale (15)
i drazkéw (17).

3. Urzadzenie wedlug zastrz. 1 i 2, znamienne
tym, ze wat (5) napedzany jest z walu (10)
za pomoca mimosrodu (9) i drazka (8), za$
wal (10) napedzany jest silnikiem elektrycz-
nym za pomoca pasa klinowego (13) oraz za
posrednictwem przekladni $limakowej (11,
12).

4. Urzadzenie wedliag zastrz. 1—3, znamienne
tym, ze do usuwania masy cukierniczej przy-
wartej do nozy (6) i noza poprzecznego (18)
posiada oczyszczacze (23, 24), a do smarowa-
nia nozy tarczowych (6) korytko (22).

Spéltdzielnia Inwalidéw
wWolno$¢”
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