POLSKA
RZEGZPOSPOLITA
LUDOWA

OPIS PATENTOWY

53221
348,75

Patent dodatkowy

do patentu
Zgloszono:
Pierwszenstwo:
URZAD
PATENTOWY
P H I_ Opublikowano:

16.IV.1965 (P 108 432)

11.IV.1967

Kl. 841 1502—

UKD

Tworca wynalazku: inz. Johannes Michael

WilaSciciel patentu: Nordischer Maschinenbau Rudolf Baader, Lubeka
(Niemiecka Republika Federalna)

Sposob wytwarzania filetow rybnych wolnych od wyrostkéow
oScistych oraz urzadzenie do stosowania tego sposobu
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Wynalazek dotyczy sposobu i urzadzenia do
wytwarzania filetéw rybnych wolnych od wyrost-
kéw oScistych i ma na celu umozliwienie usuwa-
nia wyrostkéw oScistych w spos6b dokladny na
drodze mechanicznej.

Wyrostkami o$cistymi nazywa sie w przetwor-
stwie rybnym wyrostki, znajdujgce sie¢ w obrebie
jamy brzusznej ryby, polozone w jej pionowej
plaszczyZnie symetrii oraz rozwidlajgce sie po obu
stronach tej plaszczyzny. Siegajg one od dolnych
wyrostkéw kregowych ryby, az prawie pod skoé-
re. Ilo§¢é wyrostké6w jest rézna u poszczegdlnych
gatunkédw ryb, na przyklad u dorsza jest ich dwa-
nascie.

Poniewaz dotychczas nie znaleziono sposobu
filetowania, za pomoca ktérego mozina by otrzy-
maé na drodze mechanicznej wolne od wyrostkéw
oScistych filety, wiec badZ to wyrostki osSciste
pozostawiano w filetach, badz tez usuwano je
recznie, co bylo bardzo pracochlonne. Prébowano
usuwaé wyrostki oSciste na drodze mechanicznej
przez wykrawanie ich z lezacych skérg do dotu
gotowych filetbw za pomocg dwoéch nozy tarczo-
wych, przy czym jako prowadzenie dla nozy sto-
sowano powstaly po usunieciu kregoslupa rowek.

Spos6b ten jednak okazal sie nie przydatny, po-
niewaz w filecie oddzielonym od kregostupa, wy-
rostki o$ciste nie sg juz uszeregowane w jednej
plaszczyZnie, jak to ma miejsce w nie pocietej
rybie, lecz sg poprzesuwane i poodwracane wzgle-
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dem siebie. Poza tym filet jest zbyt miekki, w po-
réwnaniu do nie pocietej ryby, w wyniku czego
prawidlowe jego prowadzenie pod nozami nie jest
mozliwe, wreszcie osoba obstugujgca noze wia-
czala je troche na $lepo, poniewaz dokladne zau-
wazenie w filecie miejsca w ktérym rozpoczynajg
sie wyrostki o$ciste, jest niemozliwe.

Obecnie stwierdzono, ze w nie pocietej jeszcze
rybie mozna w bardzo prosty spos6b wykroi¢ wy-
rostki oSciste, jezeli przed filetowaniem po obu
stronach ryby wykona sie dwa weciecia poprzez
skére w obrebie jamy brzusznej, siegajgce az w
poblize wyrostk6w kregowych. Podwdéjne ciecia
mozna wykonaé jako ciecia: réwnolegle lub tez
jako ciecia Kklinowe, w =zaleznoSci od tego, czy
chce sig¢ usungé wyrostki osciste przed filetowa-
niem czy tez po nim.

Przy wykonywaniu tych wecieé konieczne jest
kazdorazowe nastawianie nozy, w. zalezno$ci od
gatunku przerabianych ryb, z uwagi na réznice
anatomiczne miedzy poszczegblnymi gatunkami.
Weciecia wykonuje sie tak, zeby wypadly one w
zasiegu tego miejsca, w ktérym w danym gatun-
ku ryby znajdujg sie wyrostki osciste. Jezeli wa-
runki przerobu ryb umozliwiaja usunigcie wy-
rostké6w oScistych przed filetowaniem, to stosuje
sie ciecia klinowe, przy ktérych wycina sie¢ po
kazdej stronie ryby klinowy pasek mig¢sa zawie-
rajacy wyrostki oSciste. W innych przypadkach
wyrostki oSciste usuwa sie w ten sposéb, ze naj-
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pierw wykonuje sie dwa réwnolegle ciecia, a wy-
rostki ofciste usuwa si¢ po zdjeciu skéry z file-
téw, ewentualnie podczas ich ksztaltowania.
Rodzaj wykonywanych wcieé¢ zalezy przede
wszystkim od wymagan, jakim musi odpowiadaé
w poszczegblnych krajach produkt koncowy.

Wycinanie wyrostkéw przeprowadza sie za po-
moca dwoéch par nozy tarczowych, przy czym no-
ze w kazdej parze ustawione sy do siebie pod
katem, gbieinie w kierunku ryby. Ciecia mozna
przeprowadzié tak, zeby kat, zawarty pomiedzy
laszgyznami obydwu gérnych cieé, byl mniej-
szy niz 180°. Przy cigciu réwnoleglym, kat zawar-
ty pomiedzy plaszczyznami dolnych cieé¢ jest taki
sam, podczas gdy przy cieciu klinowym dalsze
ciecia maja wspbélng plaszczyzne poziomg, to zna-
czy kat, zawarty pomiedzy nimi wynosi 180°. Ko-
rzystny jest taki spos6b przeprowadzania -cigé,
zeby plaszczyzna cieé wykonanych przez prze-
ciwlegle noze, co najmniej w jednym przypadku
byla wspdlna, na przyklad dla dolnych nozy, po-
niewaz naped tarczowych nozy jest w tym przy-
padku latwiejszy do skonstruowania.

Sposéb wedlug wynalazku prowadzi sie ko-
rzystnie w tej cze§ci maszyny do filetowania, kt6-
ra znajduje si¢ przed narzedziami filetujgcymi.
Mozna wprawdzie noze do wycinania wyrostkow
umiesci¢ réwniez w urzadzeniu do filetowania,
lecz praktyka wykazala, Ze najbardziej celowe
jest umieszczenie ich przed urzgdzeniem filetu-
jacym. -

Ryba zostaje uchwycona przez urzgdzenie
transportujace (uchwyt ogonowy, podwajng tas-
me, uchwyt siodlowy) i zostaje ustawiona swa
plaszczyzng symetrii odpowiednio do plaszczyzny
pracy narzedzi. Moment uruchamiania narzedzi
wykonujacych ciecia musi byé dostosowany kaz-
dorazowo do wielkosci ryby. Zeby chronié noze
tarczowe przed uszkodzeniem, odstep przeciwleg-
tych nozy powinien byé wiekszy, niz $rednica
najwiekszego kregu ryby. W ten spos6b unika
sie zetkniecia nozy z twardymi o$ciami.

Przyklad wykonania urzadzenia do stosowania
sposobu wedlug wynalazku uwidoczniono na r}-J
sunku, na ktéorym fig. 1 przedstawia to urzgdze-
nie schematycznie w widoku aksonometrycznym,
a fig. 2 rybe w przekroju poprzecznym wykona-
nym w obrebie jamy brzusznej, z zaznaczonymi
ptaszczyznami wcieé.

Na rysunku liczbg 12 oznaczono kregi krego-
slupa, majgce wyrostki grzbietowe 13, a powyzej
jamy brzusznej z obydwu stron wyrostki krego-
we 14, z ktérymi sg polgczone zebra 15 w spos6b
przegubowy. Powyzej wyrostkébw kregowych znaj-
duja sie wyrostki oSciste 16, zwane-réwniez o$cia-
mi miesnymi lub hakowymi. Liczbami 8, 9 ozna-
czono po jednej stronie ryby pare nozy wycina-
jacych wyrostki oSciste. W urzadzeniu, ryba 2
osadzona jest na uchwycie siodlowym 1 jama
brzuszng. N6z grzbietowy 3 i néz brzuszny 4 wy-
konuja ciecia filetowe. Para nozy zebrowych 5,
para nozy 6 obcinajgcych pozostale jeszcze przy
kregach grzbietowych paski miesa nie wyciete
przez noze wycinajace filety i tasémy 7 sluzgce
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4
do odprowadzania filetéw sy na rysunku zazna-
czone schematycznie. ‘

Zamocowana na uchwycie siodlowym ryba 2
zostaje wprowadzona pomiedzy wychylone pary
nozy tarczowych 8, 9, ktére nie nacinajg czesci
ogonowej ryby, lecz nacinaja brzuszng jej czeéé
na skutek dzialania sprezyny 19. Odbywa sie to
za pomocg znanych sposobéw, na przykiad w
przypadku zastosowania jako organu transporto-
wego uchwytu siodlowego, za pomocg. krzywki,
zsynehronizowanej- z przesuwaniem sie uchwytu
siodlowego. .

Krzywka- utrzymuje noze 8, 9 za posrednictwem
segmentéw 18 w polozeniu wyjéciowym pokonu-
jac opér sprezyny 19. W chwili; gdy uchwyt siod-
lowy wchodzi w zasieg dzialania nozy 8, 9, krzyw-
ka zwalnia noze, ktére na skutek dzialania spre-
zyny 19 przyjmujg polozenie robocze. Sterowanie
to moze oczywiScie odbywaé sie réwniez przy
uzyciu innych sposob6w, na przyklad elektrycz-
nie, czy tez fotoelekt;ycznie. Tarczowe noze 8, 9
sa napedzane w znany spos6b, przy czym ko-
rzystnie jest, gdy kierunek ich obrotu jest prze-
ciwny do kierunku przesuwu ryby.

Glebokosé ciecia mozna w razie potrzeby do-
stosowa¢ do wielkoSci kazdej ryby. Osiagnagé to
mozna na przyklad przez kazdorazowe mechanicz-
ne nastawienie oporu nastawnego 17, w zaleznosci
od przeprowadzonego pomiaru ryby, tak, ze przy

- wigkszych rybach, noze 8, 9 wykonujg glebsze

ciecia niz w przypadku malych ryb. Uruchamia-
nie oporu 17 moze odbywaé sie recznie lub ma-
SZynowo.

Ciecia wykonane w rybie przez tarczowe noze
sg ozraczone na rysunku liczbami 10, 11. Filety
wolne od wyrostkéw oScistych oznaczono liczbg
20. W przedstawionym na rysunku przykladzie,
noze 8 i 9 po kazdej stronie ryby sg usytuowane
wzgledem siebie pod katem ostrym, przy czym
ostrza tych nozy w najblizszym punkcie stykajg
si¢ prawie ze sobg. Tak ustawione noze tarczowe
wycinaja po kazdej stronie ryby klinowy pasek,
zawierajacy wyrostki oSciste, ktéry jest oddzie-
lany od ryby tugz przed filetowaniem. Taki spo-
s6b jest najbardziej oplacalny. Jak to pokazano
na fig. 2 linie laczgce miejsce styku ostrzy jed-
nej pary nozy tarczowych i punkt przeciecia wa-

16w tych nozy tworza z plaszczyzng symetrii ry-

by kgt mniej wiecej 90°.

Wykej przedstawiony i opisany przyklad wy-
konanim urzgdzenia jest szczeg6lnie korzystny,
jednak Wwynalazek nie ogranicza sie tylko do ta-
kiego rokwigzania konstrukcyjnego. Mozna na
przykiad oddzielanie wyrostkéw oScistych prowa-
dzi¢ w urzgdzeniu niezaleznym od maszyny do
filetowania.

Zastrzegenia patentowe

1. Spos6b wytwarzania filetéw rybnych wolnych
od wyrostkéw oScistych, w ktérych filetowa-
nie ryb prowadzi si¢ w znany spos6b, zna-
mienny tym, ze przed filetowaniem wycina sie
wyrostki o$ciste (16), za pomocg dwéch wy-
cie¢ siegajacych az do wyrostkdbw kregowych
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(14) ryby wykonanych z obydwéch stron ryby
wzdluz jamy brzusznej.
. Spos6b wedlug zastrz. 1, znamienny tym, ze
po kazdej stronie ryby wykonuje sie¢ ciecia
usytuowane klinowo wzgledem siebie.
. Spos6b wedtug zastrz. 1 lub 2, znamienny tym,

. 6
ryby, wychylnych synchronicznie w stosunku
do ruchu urzadzenia transportowego ryby, oraz
z urzadzenia sterujgcego, do odchylania nozy
tarczowych (8, 9) w obrebie czeSci ogonowej
ryby i zblizania ich do siebie w obrebie jamy
brzusznej ryby.

ze plaszczyzny obydwu goérnych cieé wykona- 5. Urzadzenie wedlug zastrz. 4 znamienne tym,
nych w rybie stoja wzgledem siebie pod ka- ze noze (8, 9) kazdej pary nozy w wypadku
tem, ktory od strony grzbietowej ryby jest wycinania klinowego paska miesa sa wzgle-
mniejszy niz 180°. 10 dem siebie ustawione pod katem ostrym, przy
. Urzadzenie do stosowania sposobu wedlug czym linie lgczace punkty styku ostrzy jednej
zastrz. 1—3, znamienne tym, ze sklada sie pary nozy (8, 9) i punkty przeciecia osi waléw
z dwéch par tarczowych nozy (8, 9) usytuo- tych nozy tworzg z plaszczyzng symetrii ryby
wanych symetrycznie wzgledem plaszezyzny kat mniej wiecej ro6wny 90°.
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