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Opis wynalazku

Przedmiotem wynalazku s3g pfatki $niadaniowe, smakowe zawierajgce w swoim skfadzie maki
ro$lin strgczkowych.

Wspodiczesny rynek produktédw zywnos$ciowych wskazuje na wzrastajgce zapotrzebowanie spo-
teczne na produkty zywnosciowe o wysokich wiasciwosciach odzywczych, leczniczych i funkcjonalnych.

Z polskiego opisu zgtoszeniowego wynalazku P-415313 znane sg ekstradowane ptatki $niada-
niowe zawierajgce w swoim sktadzie rozdrobniony susz stewii lub ekstrakt z lisci stewii oraz standar-
dowe skfadniki zbozowe w postaci ziaren zb6z pszenzyta, grys kukurydziany i/lub ryzowy oraz przypraw.

Z polskiego opisu patentowego P-214298 znany jest produkt spozywczy w postaci ptatek zbozo-
wych wykonany z ziaren owsa i/lub jeczmienia i/lub pszenicy i/lub zyta poddany w procesie wytwarzania
obrébce termicznej. Natomiast jako dodatki spozywcze korzystnie stosuje sie cate ziarna zb6z, nasiona
grochu, dyni lub stonecznika oraz uprzednio spreparowane czgsteczki owocéw i/lub warzyw oraz ostre
przyprawy do smaku.

Z innego polskiego opisu patentowego P-197388 znane sg ptatki zbozowe wytwarzane przez
ekspandowanie z mieszaniny sktadajgcej sie z od 40 do 80% kukurydzy i/lub semoliny lub maki pszen-
nej, od 3 do 8% maki owsianej, od 5 do 40% czesSci innego amylozowego materiatu proszkowego i/lub
proszku warzywnego.

Celem wynalazku jest opracowanie wyrobu, z zastosowaniem techniki ekstruzji z nasion ro$lin
strgczkowych, ktéry bedzie wysokowartosciowym produktem $niadaniowym, pozbawionym niekorzyst-
nych zwigzkéw antyzywieniowych, ktére w wiekszosSci zostajg catkowicie unieszkodliwione pod wpty-
wem wysokiej temperatury.

Ptatki $niadaniowe wedtug wynalazku wytwarzane w procesie ekstruzji ze sktadnikéw nasion ro-
Slinnych, w istocie zawierajg nasiona w postaci mak roslin strgczkowych w skfadzie 125 kg, w nastepu-
jacych udziatach wagowych:

- 62,5 kg, maka z fasoli czerwonej,
- 31,5kg, maka z czerwonej soczewicy,
28,75 kg, maka z cieciorki,
1,25 kg, mgka z konopi siennej,
- 1,25 kg, aromatu naturalnego truskawkowego Culinax.

W procesie ekstruzji sktadniki mieszaniny ulegajg szeregu przemianom. Nalezg do nich: kleiko-
wanie, topnienie, depolimeryzacja do dekstryn i oligosacharydéw, tworzenie z biatkiem stabilnych kom-
plekséw, co prowadzi do powstania sieci biatkowo-skrobiowej stabilizowanej wigzaniami wodorowymi
i kowalencyjnymi i utrwalenia charakterystycznej struktury i tekstury. Skleikowana i stopiona w procesie
ekstruzji skrobia reasocjuje i tworzy krystaliczne agregaty (szczegoélnie frakcja amylozy) ulegajac pro-
cesowi okreslanemu jako retrogradacja. Zastosowanie techniki ekstruzji do produkcji produktéw z udzia-
fem nasion roslin strgczkowych pozwala na uzyskanie wysokowarto$ciowego gotowego do spozycia
produktu, pozbawionego niekorzystnego dziatania zwigzkéw antyzywieniowych, ktére w wiekszosci zo-
stajg catkowicie unieszkodliwione pod wptywem wysokiej temperatury dajac ptatki o wysokiej jakosci
i warto$ciach odzywczych.

Przyktad

Mieszanine o sktadzie wagowym:

62,5 kg, maka z fasoli czerwonej,

31,5 kg, maka z czerwonej soczewicy,

28,75 kg, maka z cieciorki,

1,25 kg, mgka z konopi siennej,

1,25 kg, aromatu naturalnego truskawkowego Culinax.

Maki do mieszaniny dajemy o granulacji < 2 um, o wilgotno$ci okoto 16%. Nastepnie podajemy
mieszanine podajnikiem do zasobnika ekstrudera. W momencie transportu z zasobnika do zestawu
plastyfikujgcego dodawana jest woda.

W zestawie plastyfikujgcym zachodzi proces ekstruzji.

Parametry maszyny:

Temperatura zestawu plastyfikujgcego — 150-200 stopni Celsjusza (wewnatrz zestawu).
Rodzaj dyszy — buzka Tygryska

Néz do ciecia — potrojny lub poczwérny

Czestotliwos¢ pracy silnika gtéwnego watu — 35 Hz
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Czestotliwo$é pracy silnika krajaka — 60-61 Hz

Korzystnie produkt transportowany jest transportem pneumatycznym do bebna obtaczajgcego,
gdzie zostaje natryskany pod ci$nieniem, kremem o smaku truskawkowym.

Krem o smaku truskawkowym przygotowany jest z wykorzystaniem nastepujgcych surowcow:
wody, cukru pudru, kwasu jabtkowego, inuliny Orafti®HS| oraz koncentratéw owocow i warzyw, ktére
nadajg kremowi odpowiednig barwe tj. kolor czerwono-rézowy.

Po natryskaniu pfatka kremem smakowym suszone sg one w bebnie dosuszajgcym.

Proces dosuszania powoduje usuniecie nadmiaru wody i pozostawia na powierzchni chrupki de-
likatng, chrupigcg otoczke. Procentowy udziat poszczegélnych koncentratow owocowo-warzywnych
w kremie to:

Kolor czerwony — 0,7%

Udziat procentowy masy kremu do chrupki wynosi od 32 do 33%

Udziat procentowy koncentratdw owocowo-warzywnych w kremie wynosi:
— Exberry Shade RED HD 0,7% wagowych,

Krem o smaku truskawkowym stanowi mieszanina 28 litdw/kg wody, 30 kg cukru pudru, 30 kg
inuliny Orafti ®HSI, 0,031 kg naturalnego aromatu truskawkowego, 0,630 kg koncentratu owocowo-wa-
rzywnego Shade Red HD.

Koncentrat owocowo-warzywny Shade Red HD skfada sie z koncentratu rzodkwi od 70 do 90%
wagowych, koncentratu cytrynowego od 1 do 10% wagowych, koncentratu czarnej porzeczki od 1 do
5% wagowych, kwasku cytrynowego od 1 do 10% wagowych, ktéry nadaje kremowi truskawkowemu
kolor czerwony.

Zastrzezenie patentowe

1. Platki $niadaniowe, wytwarzane w procesie ekstruzji ze sktadnikdédw nasion roslinnych z dodat-
kiem naturalnego aromatu smakowego, znamienne tym, ze zawierajg nasiona w postaci mgk
roslin strgczkowych, w sktadzie wagowym 125 kg, w nastepujgcych ilosciowych udziatach:

— 62,5 kg, maka z fasoli czerwonej,

— 31,5 kg, mgka z czerwonej soczewicy,

— 28,75 kg, maka z cieciorki,

- 1,25 kg, mgka z konopi sienne;j,

— 1,25 kg, aromatu naturalnego truskawkowego Culinax.



