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Zplash viroby jidia

Oblast techniky
Vynakes se t9%Q spisobu viroby Hdla, zojména zplsobu viroby sterilovaného jidla nebo jeho

polotovarg, kierd je nejprve shotovens podie traditaich receptur & fradiSnich huchatshych posta-
pik

Diossvadanl say techniky

2

¥ soudesné dobd je animé celd fada wpiisobil konzervace rivangsh skupin potravin,

£ petonty U5 224 006 jo naptiklad andmy 2pdsob konzervace zoleniny, ovowe & masa teplom bex
nalevy, kde se do Rondenzovand swroviny #a studena pHimisi ng ;edfm ol kyslibun veavienéhn
v obaly, dva moly Keseliny easkorbove, pfipadng odpovidajiol mnoZetvi jeg alkalioké sofi.

Z patentové plihdasky CZ PV 1996-2335 fe dile andmy zpiisob viroby potravindiskeho produk-
tu, stabilntho v okolnim pm\{:‘i‘d& ktovy zabrouge konwervadud ;:armz‘mick yybrany 2 anorganické
ky seliny, organicks Kyseliny, jepich solf » jejich pliradst, Kiery ma sovaoviinou hednota pH od
4,7 do f‘%,‘ he{‘nm‘u Aw od (.94 do 0,999, pilomE poteavindfeky produkt se zshieje na teploty
od 8¢ do 138 °C po dobu dostatenou pro majiSenl mikeobiologicky bezpedného v okolnim pro-
sifeddi stabilntho potravindfekého produkiu,

Nevyhodow vyde wvedenyeh spilsobi fe to, Ze konzervovand potraviny jimi ofetfend zmdnd po-
mirnd vivame svoje chufové viastnoati, pfitemd sdrovedt do sebe sbsorbuli chemicks prostfediy.
kierd neisou prospéing lidekénws zdravi,

£ patentové pHlldsky CZ PV 19993848 fe toke sudmy aplachy sterilizace powavinovyeh kon-
aspy, kterd vykarali pH v rowmezf 3,0 o3 4.8, ktory spodivd v tom, 3¢ 3¢ kongervy v nekovovsch
chalach, zeimden shleodnych nebo plastovyeh, zalifelf pfl atmosfinckdm taky v celém svém
siyjemu phsobeniny mikrovin v mikrovinnd troubd na steriladnf teploty 73 a¥ 96 °C, jejim? ad-
sleduyn phsobenim dojde k usaween! mikvoorganissadt schopatioh vegetovat v dand konzerss,
Nevyhodou tohots apleobu j& to, Fo bo nent modné poudit pro vyrdw konzervovanyoh potravia
ulodenyeh v kavovyeh chalech, Dl nevihodou jo nifdl doba pos¥ifelnosti tekin oletfenych
potravin. ' B

Dl o ke andmy 2plsob stentlace, pi kivedm jsou do steriladnioh nddob davkovany jedoodivé
suroviny, jako sapfikiad maso, » pciai(zv\m jako noptiklad instantnd omdShy, Zhotovend jidlo je
tak v p{\dhi’\‘ii‘(, pvafene veamand steriladnd nddobg, ve Merd jo ke doddving konefnému s DO
tebitell. Tyte suroviny joow do sterfladnich nidob davkovany ve studendns stave, proded je velka
pravdépodebnost jgéis:h koptaminace hakteriemd, Sterfiovand jidlo je §Yﬂ tosto qusabu udriova-
no 8 a2 180 munat pft suninglnd wplod +112 7€, ?T?Ls"ém}' PGPV Jo watng suroviny uva¥it g af
naxiadng pow sterifoviny. PH vymi}e timsto spisobim jsou ohwykle poudviny stabtizdtory, antic
oxidanty, emulgdtory, zahuitovadls a svimsdovafe chall, Nevihodou tohate zp;’is&é}u 8o, 2
chutové visstuost! jidla jeou odliSng od Seratvé wealendho pokrmu, piidem® vierhna jdla wkny
vyrobens chubnajl bez obledu na druh ohdobng, tof je splschens dloshadobon w83 vesakymi
teplotami.

Z vySe uvedendho je sejma cold fada nevyhod soudasndho stavy techniky.

Cilem vyndlezu je gplisoh vivoby sterilovandho jidla, pft kterdmr budow zachovany veikers chu-
fove viastnostl botového jHdls, kierd tote hotovd jidlo md na konel své virohy tradiduin kushad-
yan postupem. Zarvedt bude 2achovina suleilal hoduota konzervovandho fidla, piidem? neba-
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doa pouiity Fdné obvykie g\mu fvans dopiitkové chomickd latky, ko subilizdwry, antioxidanty,
enntigitory, sahudto vadla & 2v yraziovase ehutl

Podstata yvndlezu

Vyde avedens nedostatky soadasného stavy techmiky do znalng mivy odsteafivie 2 clle vynalezn
naphiule 3;}:&»{3& voeohy Hdla, zejmdna spisob verohy sterilovandho jidly, nebo jeho polotovany,
podie kteréhn jo jidlo nejpree zhotoveno p(\di& tradiénich reoepir & rmdmmh kuchatskyeh go-
stapl, jehod podatata ;‘stie vyndlezu spodivd v toa, Ze dokondeng ;;s,iie o pft teplord nad 60 °C
paprrcovino & viokene do stertladuich obald, Napindue sterifadnl obaly fsou ndsledud hermetieky
wrevieny a neprodiens vindeny do pedehidteho stertladuiho prostors tak, e teplota jidiy pftom
sekleene pod 60 7C, 3 ddle probibd ve stertladnim prostore steriladad proces, po jehol \ak\macm i

Hdlo 2cblazen, phitemd ma zaddtky steviladnibo proves i pmdux za piisohent tlaka 200 a3

250 kPa, zvilenn teplota Hdls 52 va minbudini teplotu 112 °C v jebo pidva

4

Je vyhodng, kv je Hdle n sinimdln teplotd 112 °C zabPite po dobu 10 82 20 winat.

Prov zachovin ohufoeich viestrost fe vohodnd, kdvi is jidlo po ukondent sierilatutho prosesa
prudee zohlizeno, Najvhodadist je, kdv? jo jidlo zohlazene na maxtmdlal teplotu 40 °C ve svém
Jadre béhem maximslnt doby 18 minut,

Stertlované {idlo pHywavend mdig vyde avedendho aplisoba i chatovd a senzoricks viastnosti
ostodnd @ Hidlom Cerstvd uvalenym & nestertlovanym.

o

sni neménd jeho chutovd viasdnost, pfits gs? neménd joho vehled sul nutridnd viastanstt,

Zptisoh vyroby sterflovandho jidia g:mﬁi\ vyndlery je velive Sotray k hotoven jidly, nedegradue

=

Tento zplsob nevyZaduje pouit! adaveh bonsrvantl, antioxidantl, mindtovadel, emulpdiong,
ani Fadnfoh stabilizdtord 2 aviraefovadd chut, Likvidace potenciainich bakterlt v pokrou je
providing teplem nepletrfitd od 2shdjent procesy vafeni pokrnm 22 po ukondend fepelnd vidris
v stortladnim pistrof

Neijprve je podle traditnich recvptur » radidaich kuchafskyeh postupd dhatoveno hotové jidio,
APV Yeii g .

Tote Sexstyd plipravent a dokondend fidlo je pii topletd nad 70 °C naporcovane a viedens do
sterflaénich obald. Mapinéns sterifadnl obaly jsou ndslednd henueticky newvieny 8 neprodlens

viozeny do predebitishe sterilatnihio prostory tak, e weplote jidla pHtont neklesns pod 88 5.

Vi stertadaing proston zadne probibat sterilald proves, ;zrss:cmz na jeho zadatke je v jidle pruds
ve, za plisobent taky 230 kPa, 2viiena teplota a2 va teplotu 128 30 v jeho jadvu.

Hdlo je na toplow 120 70 zahifvine po dobu 10 mimat,

Fo pkondent steriladnifie procesy je jidlo prades béhem 10 mingt zehlazeso na maximsini teploty
38 °C ve svem jadm.
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PATENTOVE NAROKY

1. Zphsob viroby Hdls, sejména epdsoh virohy sterilovandho jidla nebo jeho polotovary, pod-
fe hterdho je Hidle nefprve ghotovene podle tradiSnich receptur a tradiSnich kuchafshych postapd,
vyzoeadujici s¢ tim, %o dokondend idlo je pH oplotd nad 60 °C raporcovine s viedeoo
do sizefladnich obalt, kterd json ndslednd hermeticky uzavieny 8 neprodizad vio¥say do pfede-
hidtche stertladniho prostorn tak, 2o teplola jidla piilom neklesne pad 6470, a dale probiha ve
steriladnim prosore steriadad proces, po jehod whondenf je jidlo sohlazene, piem? na 2addtke
steriladniha provesy jo prudos, wa plsobend thaky 200 af 250 KPa, svydona eplots Hidls ad na o~
nimdlnl tephoty 112 °C v jebo jddnn

2. Zpsob vireby jidla podle wicoku b, vyewnadujied se tim, 3 jdlo jo bbem stert-
fadniho procesu sa mintmalad teplots 112 °C zalibdie po dobu 1 a2 20 winut,

X Zpiseb wvyroby jidia podle nékierého wpfedehozich ndrokil, vyenadujicl se tim,
2e po ukonten? steriadniho procesa je fidlo pradee zeblsasne,

4. Fpteuh viroby jidls podie nékterdho ¢ pedchozich nirokd, vyzmadujied s tim,
#e jidlo jo po ukondend sterladniho procesy xehlazens ng magiméind teplotu 40 *C ve svém j8dm.

8. Fplsch veroby jidla podlendroku 4, vyzoaduiicd se tim, &eiidlo o va maximding
teplatu 40 °C ve svém jadne zohlazeno bihem maximdled 1§ minut

Bonee dokumenty

k]
Wi
Ll



	BIBLIOGRAPHY
	DESCRIPTION
	CLAIMS

