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(57) Реферат:

Способ получения термически
обработанного пищевого продукта со
сниженным содержанием акриламида
предусматривает добавление к содержащему
крахмал тесту соединения, содержащего
свободный тиол, и восстановителя, а также
тепловую обработку продукта. Соединение,
содержащее свободный тиол, выбирают из
группы, состоящей из цистеина, N-ацетил-L-
цистеина, N-ацетил-цистеамина и др.
Восстановитель представляет собой любое
растворимое соединение, которое является
донором электронов, или сочетание таких
соединений. Также предложен способ получения

искусственно изготовленных картофельных
чипсов, включающий приготовление теста,
содержащего картофельные хлопья, воду,
соединение, содержащее свободный тиол, и
восстановитель, раскатывание и нарезание смеси
для образования отрезанных заготовок и
тепловая обработка указанных заготовок.
Также предложен способ получения
картофельных чипсов, включающий нарезание
сырого картофеля для образования ломтиков,
погружение ломтиков в раствор, содержащий
соединения со свободным тиолом и
восстановитель, и тепловую обработку
ломтиков картофеля. Изобретение позволяет
снизить образование акриламида в конечном
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продукте до желаемого уровня и при этом
минимальным образом повлиять на качество и

характеристики конечного продукта. 6 н. и 25
з.п. ф-лы, 29 табл., 14 ил.
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(54) METHOD OF THERMALLY TREATED FOODSTUFF RECEPTION WITH LOWERED ACRILAMIDE
CONTENT
(57) Abstract: 

FIELD: food industry.
SUBSTANCE: method of thermally treated

foodstuff reception with lowered acrilamide content
provides addition to the dough containing starch of
the compound containing free thiol, a reducer, and
also product thermal treatment. The compound
containing free thiol, is chosen from the group
consisting of cysteine, N-acetyl-L- cysteine, N-
acetyl -cysteamine, etc. The reducer is any soluble
compound which is the electron donor, or a
combination of such compounds. Also the method of
artificially prepared potato chips reception is
offered, including dough preparation containing

potato flakes, water, the compound containing free
thiol, and a reducer, mix's rolling and cutting for
formation of preparations and thermal treatment of
the mentioned preparations. Also the method of potato
chips reception is offered, including a raw potato
cutting for formation of slices, immersing of slices
in a solvent containing compounds with free thiol a
reducer and thermal treatment of slices of a potato.

EFFECT: invention allows lowing acrilamide
formation in an end-product to desirable level and
thus at a minimum affecting quality and end-product
characteristics.

31 cl, 29 tbl, 14 dwg
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Текст описания приведен в факсимильном виде.
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Формула изобретения
1. Способ получения термически обработанного пищевого продукта со

сниженным содержанием акриламида, содержащего свободный аспарагин и
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редуцирующие сахара, который включает следующие стадии:
а) добавление соединения, содержащего свободный тиол, к содержащему крахмал

тесту, предназначенному для получения термически обработанного пищевого
продукта,

в) добавление восстановителя к содержащему крахмал тесту, и
с) тепловая обработка указанного пищевого продукта.
2. Способ по п.1, в котором соединение, содержащее свободный тиол, выбирается

из группы, состоящей из цистеина, N-ацетил-L-цистеина, N-ацетил-цистеамина,
редуцированного глютатиона, дитиотреитола, казеина и сочетания этих соединений.

3. Способ по п.1, в котором восстановитель выбирается из группы, состоящей из
дигидрата хлорида олова, сульфита натрия, метобисульфита натрия, аскорбиновой
кислоты, производных аскорбиновой кислоты, изоаскорбиновой кислоты
(эриторбиновой кислоты), солей производных аскорбиновой кислоты, железа, цинка,
ионов железа и их сочетания.

4. Способ по п.1, в котором соединение, содержащее свободный тиол, включает
цистеин, а восстановитель включает аскорбиновую кислоту.

5. Способ по п.1, в котором восстановитель обладает стандартным
восстановительным потенциалом, лежащим между +0,2 В и -2,0 В.

6. Способ по п.1, в котором восстановитель в содержащем крахмал тесте на
стадии в) присутствует в концентрации, меньшей 2000 миллионных долей.

7. Способ по п.1, в котором крахмалосодержащее тесто содержит
крахмалосодержащий компонент, выбранный из группы, состоящей из картофеля,
кукурузы, ячменя, пшеницы, ржи, риса, овса или проса.

8. Способ по п.1, в котором термически обработанный пищевой продукт
включает искусственно изготовленные картофельные чипсы.

9. Способ по п.1, в котором термически обработанный пищевой продукт
включает искусственно изготовленные кукурузные чипсы.

10. Способ по п.1, в котором термически обработанный пищевой продукт
включает хлопья из злаков для завтрака.

11. Способ по п.1, в котором термически обработанный пищевой продукт
включает крекер.

12. Способ по п.1, в котором термически обработанный пищевой продукт
включает печенье.

13. Способ по п.1, в котором термически обработанный пищевой продукт
включает сухой соленый кренделек.

14. Способ по п.1, в котором термически обработанный пищевой продукт
включает хлебобулочное изделие.

15. Термически обработанный пищевой продукт, полученный согласно способу
по п.1.

16. Способ получения искусственно изготовленных картофельных чипсов,
включающий следующие стадии:

а) приготовление теста, содержащего картофельные хлопья, воду, соединение со
свободным тиолом и восстановитель, в котором соединения со свободным тиолом и
восстановитель добавляются для уменьшения количества акриламида,
образующегося в результате тепловой обработки теста,

в) раскатывание и нарезание смеси для образования отрезанных заготовок,
с) тепловая обработка отрезанных заготовок для образования картофельных

чипсов.
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17. Способ по п.16, в котором соединение, содержащее свободный тиол,
выбирается из группы, состоящей из цистеина, N-ацетил-L-цистеина, N-ацетил-
цистеамина, редуцированного глютатиона, дитиотреитола, казеина и сочетания этих
соединений.

18. Способ по п.16, в котором восстановитель выбирается из группы, состоящей
из дигидрата хлорида олова, сульфита натрия, метобисульфита натрия,
аскорбиновой кислоты, производных аскорбиновой кислоты, изоаскорбиновой
кислоты (эриторбиновой кислоты), солей производных аскорбиновой кислоты,
железа, цинка, ионов железа и их сочетания.

19. Способ по п.16, в котором соединение, содержащее свободный тиол, включает
цистеин, а восстановитель включает аскорбиновую кислоту.

20. Способ по п.16, в котором восстановитель обладает стандартным
восстановительным потенциалом, лежащим между +0,2 В и - 2,0 В.

21. Способ по п.19, в котором восстановитель в содержащем крахмал тесте на
стадии в) присутствует в концентрации, меньшей 2000 миллионных долей.

22. Способ по п.16, в котором стадия с) тепловой обработки включает выпечку.
23. Способ по п.16, в котором стадия с) тепловой обработки включает

обжаривание.
24. Искусственно изготовленные картофельные чипсы, полученные согласно

способу по п.16.
25. Способ получения картофельных чипсов, включающий следующие стадии:
а) нарезание сырого картофеля для образования ломтиков картофеля,
в) погружение ломтиков картофеля в раствор, содержащий соединения со

свободным тиолом и восстановитель,
с) тепловая обработка ломтиков картофеля для образования картофельных

чипсов.
26. Способ по п.25, в котором соединение, содержащее свободный тиол, на стадии

в) выбирается из группы, состоящей из цистеина, N-ацетил-L-цистеина, N-ацетил-
цистеамина, редуцированного глютатиона, дитиотреитола, казеина и сочетания этих
соединений.

27. Способ по п.25, в котором восстановитель на стадии в) выбирается из группы,
состоящей из дигидрата хлорида олова, сульфита натрия, метобисульфита натрия,
аскорбиновой кислоты, производных аскорбиновой кислоты, изоаскорбиновой
кислоты (эриторбиновой кислоты), солей производных аскорбиновой кислоты,
железа, цинка, ионов железа и их сочетания.

28. Способ по п.25, в котором восстановитель на стадии в) обладает стандартным
восстановительным потенциалом, лежащим между +0,2 В и -2,0 В.

29. Способ по п.25, в котором стадия с) тепловой обработки включает выпечку.
30. Способ по п.25, в котором стадия с) тепловой обработки включает

обжаривание.
31. Картофельные чипсы, полученные согласно способу по п.30.
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