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La présente invention concerne un appareil
de cuisson portatif, multifonctionnel, pouvant etre
disposé par exemple sur une table de repas.

Cet appareil comporte des résistances électri-
ques tubulaires de chauffage également désignées sous
le nom de résistances blindées. 1I1 comporte en outre 7
des brochettes et un plateau de collecte du jus de cuisson.

On connait déja des appareils de ce type.

Ces appareils ne sont généralement pas transportables,
de sorte qu'ils ne sont pas destinés & &tre placés sur
une table ol le repas doit &tre pris.

On connait par ailleurs des appareils de
cuisson portatifs qui peuvent &tre placés sur une
table, afin que les convives puissent eux-mémes partici-
per & la confection des repas, ce qui est particuliérement
attrayant.

' L'un de ces types d'appareil comporte une
résistance électrique tubulaire centrale et verticale
et des brochettes placées également verticalement autour
de cette résistance centrale. Au bas de 1'appareil
est placé un plateau de collecte du jus de cuisson.

. Pour obteni;’une bonne régularité de la cuisson
des brochettes, ces derni&res sont entratnées en rotation,
ce qui complique la construction et le cofit de l'appareil.

Par ailleurs, cet appareil présente 1'inconvé-
nient de dégager beaucoup de fumée et d'entralner des
projections de graisse, ce qui ne le rend pas trés commode
lorsqu'il est placé sur une table de repas.

Le but de la présénte invention est de remédier
aux inconvénients de la réalisation précitée en eréant
un appareil particuliérement adapté 3 la cuisson des
brochettes sur une table de repas. .

L'appareil de cuisson visé par 1'invention
comprend des résistances électriques tubulaires de chauf-
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fage, des brochettes et un plateau de collecte du jus
de cuisson. .

Suivant l'invention, cet appareil est caracté-
risé en ce qu'il présente un cadre supporté par deux
parois latérales, un plateau de collecte du jus de cuis-
son placé en dessous de ce cadre, des résistances électri-
ques tubulaires fixées parallélement les unes par rapport
aux autres sur deux bords opposés de ce cadre, ces deux
bords opposés comportant des moyens pour fixer les brochet-
tes entre ces résistances tubulaires.

Le féit que chaque brochette soit comprise
entre deux résistances tubulaires permet d'obtenir une
cuisson réguliére des aliments portés par les brochettes,
sans qu'il soit nécessaire d'entrainer ces derniéres
en rotation par un moteur. La construction de 1'appareil
conforme A l'invention est ainsi trés,ééonomique.

Selon une version avantageuse de l'invention,
1'appareil comporte un couvercle en verre résistant
a la chaleur, destiné 3 &tre disposé sur le cadre.

Ce couvercle en verre permet aux convives
de suivre la cuisson sans &tre génés par les projections
de graisse. De plus, ce couvercle concentre la chaleur
vers les aliments et limite considérablement les déperdi-
tions de chaleur vers 1!'éxtérieur.

Selon une version préférée, l'appareil présente
une forme générale parallélépipédique, les deux faces
latérales adjacentes aux parois latérales qui supportent
le cadre étant ouvertes.

Ces deux faces ouvertes facilitent considérable-
ment l'utilisation de 1'appareil en rendant particuliére-
ment aisée la mise en place et l'enlévement des brochettes.

De plus, ces faces ouvertes n'engendrent
pas de sortie de fumée hors de l1l'appareil car le plateau

by

inférieur placé & l'air libre est maintenu & une température
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suffisamment froide, de sorte que 1la éraisse au lieu
de se carboniser sur ce plateau, s°® y condense sans émettre
aucune fumée.

De préférence, les bords opposés du cadre
comportent des moyens pour fixer une premiére série
de brochettes avec leur poignée adjacente & 1'un des
bords opposés du cadre et & une seconde série de brochet-
tes avee leur poignée adjacente a 1l'autre bord du cadre.

Ainsi les convives placés de chaque cdté
d'une table de repas, peuvent tous introduire et enlever
leur brochette de l'appareil sans avoir a se déplacer.

D'autres particularités et avantages de 1'inven-
tion apbaraitront encore dans la description ci-aprés.

Aux dessins annexés donnés i titre d'exemples
non limitatifs:

- 1la figure 1 est une vue en perspective
de 1l'appareil conforme 3 l'invention en position pour
la cuisson de brochettes,

- la figure 2 est une vue en plan du dessus
de 1l'appareil, son couvercle étant enlevé,

- la figure 3 est une vue & grande échelle
d'une partie d'un bord du cadre de l1tappareil montrant
la fixation d'une brochette,

- la figure 4 est une vue d'une brochétte,

- la figure 5 est une vue en coupe suivant
le plan V-V de la figure 2, montrant 1la flxatlon d'une
brochette,

- la figure 6 est une vue en élévation de
1'appareil, en position pour la cuissén de la raclette,

- 1la figure 7 est une vué en perspective
d'une coupelle a raclette, '

- la figure 8 est une vue analogue 3 1a

~

figure 1, 1l'appareil portant a la place de son couvercle

en verre un plateau de cuisson.
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Dans la réalisation des figures 1 et 2, l'appa-
reil de cuisson conforme a l'invention, présente une
forme générale parallélépipédique. Il comporte un cadre
supérieur 1 portant des résistances électriques 2 tubulaires
eb paralléles, ce cadre 1 étant bordé par des parois
latérales 3 qui présentent un rebord périphérique 4
dirigé vers l1l'extérieur et permettant la préhension
de 1l'appareil. Entre chaque résistance tubulaire 2,'
est disposée une brochette 5. Ces brochettes 5 et les
résistances 2 sont situées sensiblement dans le méme
plan.

Sous le cadre 1, et & environ 120 mm des
résistances 2, est placé un plateau 6 de collecte du
jus de cuisson. Ce plateau 6 est porté par des'glissiéres
7 ménagées sur les faces internes 8 des parois latérales
3. D'tautres glissiéres Ta, Tb permettent de régler
la hauteur du plateau 6.

Sur la figure 1, le cadre 1 est recouvert

. par un couvercle 9 en verre supportant la chaleur, tel

gue le verre Pyrex.

On voit d'autre part, sur 1aAfigure'1 que
les faces latérales opposées adjacentes aux parois latéra-
les 3 sont totalemént ouvertes et que le plateau 6 pré-
sente des bords opposés 6a qui font saillie & 1l'extérieur
des faces latérales ouvertes précitées. '

De plus, dans la réalisation représentée,
les bords opposés la et 1b, portent deux séries de trois
brochettes 5 paralléles, les poignées 5a de 1'une des
séries de brochettes étant adjacentes au bord 1a du
cadre 1 et les poignées 5a de 1l'autre série de brochettes
étant adjacentes au bord opposé 1b. 7

Ces deux séries de brochettes 5 sont ainsi
disposées en quinconce l'une par rapport & l'autre. -

On voit sur les figures 1, 3 et 5 que les
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brochettes 5 sont fixées par le dessqus du cadre 1.
Chaque brochette 5 est fixée au cadre 1 par un orifice
10 (voir figure 5) ménagé dans le bord 1b du cadre 1,
orifice dans lequel pénétre la pointe 5b et par une
encoche 11 (voir figure 3) en forme de trou de serrure,
ouverte vers le bas,ménagée sur l'autre bord 1a du cadre
1, dans laquelle est fixée de fagon amovible, la poignée
5a de la brochette 5.

- Chaque brochette 5 comporte au voisinage
de la poignée Sa deux collerettes 12, 13, 1'une 12 présen-
tant un diamdtre supérieur 3 celui de 1l'encoche 11 et
l'autre 13, un diamétre inférieur & cette derniére.
Ces deux collerettes 12, 13 sont séparées par une
partie cylindrique 14, de diamdtre supérieur a 1'ouverture
11a de 1'encoche 11 et 1a poignée 5a est raccordée 3
la collerette 13 de plus faible diamétre par une partie
15 présentant un diamétre inférieur i 1'ouverture 11a
de 1'encoche 11.

On voit par ailleurs sur la figure 1 que
le plateau 6 de collecte du jus de cuisson comporte
des alvéoles 16 délimitant des emplacements pour recevoir
des coupelles 17 pour préparer de la raclette, comme
indiqué sur la figure 6. Dans cette position, le plateau
6 est rapproché du cadre supérieur 1. Ces coupelies
17T lorsqu'elles sont mises en place sur 1le plateau 6
présentent des poignées 18 qui font saillie 3 1'extérieur
de l'appareil par ses faces latérales ouvertes.

Sur la figure 8, 1'appareil porte sur son
cadre 1, un plateau de cuisson 19 & 1'emplacement prévu
normalement pour 1le couvercle en verre 9. (e plateau
19 permet de réaliser la éuisson de petits morceaux
de viande ou autres aliments.

On va maintenant décrire les différentes
utilisations de l‘appareil conforme 3 1'invention.

Pour préparer des brochettes, on Place 1le
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6
plateau 6 & la partie basse 7 de 1l'appareil, comme indiqué
sur la figure 1 et on met les brochettes 5 en place sous
le cadre 1. A cet effet, on engage chaque brochette 5 dans
l'une des faces latérales ouvertes, en introduisant la
pointe 5b dans l'orifice 10 ménagé sur le bord 1lb du cadre
1 (voir figure 5), puis en verrouillant la poignée 5a de la
brochette 5 dans 1'encoche en forme de trou de serrure 11,
ménagée dans 1'autre bord la du cadre 1. Ce verrouillage est
réalisé en introduisant la partie 15 de la poignée 5a dans
l'ouverture 1la de l'encoche 11, puis en tirant sur la poi-
gnées 5a pour que la partie cylindrique 14 s'engage dans
l'encoche 11 et reste retenue par cette derniére.

Avant ou aprés la mise en place des brochettes 5
sous le cadre 1, on place le couvercle en verre 9 sur ce
cadre 1.

Lors du fonctionnement de 1'appareil, les convives
peuvent suivre la cuisson au travers du couvercle 9. Le jus
de cuisson tombe sur la plateau 6. Celui-ci reste A une
température inférieure a4 90° C, grlce A la distance qui
sépare le plateau 6 des résistances 2 et 4 1l'aération assu-
rée par les faces latérales ouvertés de 1'appareil, qui
évite toute carbonisation du jus de cuisson et par suite,
toute émission de fumée hors de 1l'appareil. D'autre part
les parties débordantes 6a du plateau 6 protégent la surfa-
ce de la tablé a4 1'égard du rayonnement thermique des
résistances 2.

En fin dé cuisson, les brochettes 5 sont enlevées
de l'appareil en procédant comme suit. On pousse sur la
poignée 5a de fagon A ce que la collerette 13 de cette
derniére et la partie amincie 15 de cette poignée,s'engagent
dans 1'encoche 11. On peut alors dégager la brochette 5 par
le dessous du cadre 1 au travers de la face ouverte corres-
pondante de 1'appareil.

Pour préparer la raclette, le plateau 6 est

placé sur les glissiéres supérieures 7b, comme indiqué
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sur la figure 6. On place ensuite dans chacune des
alvéoles 16 du plateau 6, une coupellé 17 contenant
du fromage. 7 ,
Ce plateau 6 dans l'une des positions définies
par les glissiéres 7, Ta, 7b peut également servir au
réchauffage des plats cuisinés. ]

Pour faire griller des petits morceaux de
viande ou pbur préparer toute autre grillade, des oeufs
sur le plat ou une omelette, on remplace le couvercle
en verre par un plateau de cuisson 19. Dans cette posi-
tion, le plateau 19 est chauffé par en dessous par les
résistances électriques tubulaires 2.

Bien entendu l'invention n'est pas limitée
aux exemples que l'on vient de décrire, et on peut appor-
ter 4 ces derniers de nombreuses modifications sans '
sortir du cadre de 1l'invention. .

Ainsi, on peut concevoir d'autres modes de
verrouillage ou de fixation des brochettes 5
au cadre supérieur 1.

Le couvercle en verre 9 pourrait également
servir en position renversée de plat de cuisson ou de
réchauffage de plats.
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REVENDICATIONS
1. Appareil de cuisson portatif comprenant
des résistances électriques tubulaires de chauffage
(2), des brochettes (5) et un plateau (6) de collecte
du jus de cuisson, caractérisé en ce qu'il présente

un cadre (1) porté par deux parois latérales (3), un
plateau (6) de collecte du jus de cuisson placé en des-
sous de ce cadre (1), des résistances électriques tubulai-
res (2) fixées parallélement les unes par rapport aux
autres sur deux bords oppoéés (ta, 1b) de ce cadre (1),
ces deux bords opposés (l1a, 1b) comportant des moyens
(10, 11) pour fixer les brochettes (5) entre ces résistan-
ces tubulaires (2).

2. Appareil conforme a la revendication
1, caractérisé en ce qu'il comporte un couvercle (9)
en verre résistant a la chaleur, destiné & &tre disposé
sur le cadre (1). ,

3. Appareil conforme & 1l'une quelconque
des revendications 1 ou 2, caractérisé en ce qu'il présénter
une forme générale parallélépiﬁédique, les deux faces
latérales adjacentes aux deux parois latérales (3) qui
supportent le cadre (1) étant ouvertes.

4. Appareil conforme & la revendication
3, caractérisé en ce que les bords opposés (1a, 1b)
du cadre (1) comportent des moyens pour fixer une premiére
série de brochettes (5) avec leur poignée (5a) adjacente
4 1'un des bords (1a) du cadre et une seconde série
de brochettes (5) avec leur poignée (5a) adjacente i
1'autre bord (1b) du cadre. _

5. Appareil conforme A la revendication
4, caractérisé en ce que la premiére série de brochettes
(5) est disposée en guinconce par rapport i la seconde
série de brochettes (5).

6. Appareil conforme A 1'une quelconque
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des revendications 3 & 5, caractérisé en ce que les"
deux bords opposés (1a, 1b) du cadre (1) comportent
des moyens (10, 11) pour fixer les brochettes (5) sous
ledit cadre.

7. Appareil conforme 3 1la revendication
6, caractérisé en ce que les moyens de fixation des
brochettes. (5) comprennent pour chaque brochette (5)
un orifice (10) ménagé dans 1'un (1b) des bords opposés
du cadre (1) destiné a recevoir la pointe (5b) de 1la
brochette et une encoche (11) en forme de trou de serrure
ouverte vers le bas de 1'appareil ménagée dans ltautre
bord (1b) du cadre (1), et destinée 3 fixer 1tautre
extrémité (5a) de 1a brochette.

8. Appareil conforme & la revendication
7, caractérisé en ce que chaque brochette (5) comporte
au voisinage de 1a poignée (5a), deux collerettes (12,
13), 1l'une (12) présentant un diamétre supérieur 3 celui
de 1l'encoche (11) et 1l'autre (13) un diamétre inférieur
a cette derniere, ces deux collerettes étant séparées
Par une partie cylindrique (14) de diamétre supérieur
a l'ouverture (Ma) de 1'encoche (11) et 1la poignée (5a)
étant raccordée 3 la collerette (13) de Plus faible
diamétre par une partie (15) présentant un diamétre
inférieur A 1'ouverture (11a) de 1'encoche.

9. Appareil conforme a 1'une quelconque
des revendications 1 3 8, caractérisé en ce que les
parois latérales (3) comportent sur leurs faces internes
(8) des moyens (7, 7a, 7b) pour fixer le plateau (6)

.de collecte du Jus de cuisson & des hauteurs variables,

10. Appareil conforme 3 la'revendication
9, caractérisé en ce que le plateau (6)
de collecte du Jus de cuisson présente des bords oppo-
sés (6a, 6b) qui font saillie 3 1'extérieur des faces
latérales ouvertes de l'appareil.
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11. Appareil conforme a l'une,quelccnque des
revendications 1 & 10, caractérisé en ce que le plateau
(6) de collecte du jus de cuisson, comporte des alvéoles
(16) délimitant des emplacements pour recevoir des coupel~
les (17) pour préparer de la raclette.

12. Appareil conforme & l'une quelconque
des revendications 2 & 11, caractérisé en ce que le
cadre (1) est prévu pour recevoir un plateau de cuisson
(19) a 1'emplacement normal du couvercle en verre.
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