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(67) Rezumat:

Inventia se referd la m&surarea, cu ajutorul aparatului,
a densitatii branzeturilor tari, ca o expresie a texturii
acestora, precum i la determinarea gradului de
maturare a acestora, folosind, in acest scop, valoarea
densitafii masurate. Aparatul conform inveniiei este
alcatuit dintr-o sonda (8) de masurare, un cablu (F)
electric flexibil, o unitate (E) electronica si o unitate (€)
de calcul, sonda (8) fiind constituitd dintr-un corp (1)
cilindric, un mangon (2) polimeric, un capac (3) de
inchidere, un penetrator {4) <ilindric cu varf canie, din
otel inoxidabil, o talpd (5) plang, de agezare, 0 bucsd
(6) mobil, limitatoare de cursd, un-arc (7) de reaclie, o
bucsa (8) cu bile de: ghidare, o tij& (10) cilindricd, o
piulitd (11) de preincircare a unei celule (12) dina-
mometrice; electronice, echipate cu nigte senzori elec-
trorezistivi, o piulitd (13) de blocare, un conector (14)
electric si materia (15) incercatd. Procedeul conform
inventiei, aplicat in cadrul aparatului, permite:aprecierea
gradului de maturare a branzeturilor tari, prin extra-
polarea electronicd a valorii foriei de reactie maxime
opusd de materia (15) testatd, la incercarea de patrun-
dere a penetratorului. (4) care se deplaseazd pe un
drum prestabilit de catre bucsa {6) mobild, pe o curbd
de calibrare, memoratd electronic, ce are, pe axa

ordonatd, valori de fortd masurate pentru branzeturi cu
grad de maturare cunoscut, pe o:ax3 abscisa, valoriale
gradului de maturare exprimate in procente, iar pe altd
axa abscisd, valori ale zilelor rAmase pentru atingerea
maturrii de 100%.,

Revendicari: 2
Figuri: 3

Fig. 1

Cu incepere de la data publicdriicereriide brevet, cererea asigurd, n mod provizonu, soficitantului, protecfia conferita potrivit dispozifillor
art. 32 din Legea nr.64/1991, cu excepfia cazurilorin care cererea de brevet de invenjie a fost respinsd, retrasd saii consideratd ca fiind retras4;
Intinderea protecfiei conferite de cererea de brevet de invenfie este determinatd de revendicdrile confinute in cererea publicatd in conformitate

cu.art.23 alin.(1) -(3).
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Inventia se refera la masurarea duritatii brinzeturilor tari ca o expresie a
texturii acestora precum si la posibilitatea determinarii gradului de maturare a
acestora folosind in acest scop valoarea duritatii masuratd cu aparatul conform
inventiei.

Gradul de maturare a brinzeturilor tari, de ordinul lunilor, este o masura directa
a calitatii acestora. Determinarea gradului de maturare se face vizual si gustativ
folosind probe extrase distructiv din calupurile brinzeturilor supuse procesului de
maturare sau se poate face pe cale instrumentald corelind textura brinzeturilor
tari, la un anumit stadiu de maturare a acestora, cu diferite valori ale unor marimi
fizico-mecanice masurabile pe cale instrumentala, ca raspuns al materialului
incercat la un anumit tip de solicitare exercitata asupra acestuia. Una din posibilitatile
instrumentale de determinare a gradului de maturare  a brinzeturilor tari este
masurarea duritatii acestora pe o anumita adincime.

In scopul determinarii duritatii alimentelor, ca unul din modurile de
exprimare a texturii acestora, autorilor le sint cunoscute standardele SR. ISO 5492
si SR ISO 11036/2007 precum si propunerea de inventie intitulata:, Aparat si
dispozitive pentru determinarea texturii alimentelor si caracterizarea avansata a
comportarii acestora la solicitdri mecanice ”, autori Amariei Sonia, Gutt Gheorghe,
Hretcanu Cristina-Elena, Oroian Mircea Adrian.

Dezavantajul standardelor mentionate il reprezinta faptul ca el se refera
numai in preambul la posibilitatea de masurare instrumentala a texturii alimentelor,
insistind pe urma numai pe cuantificarea texturii pe baza unor perceptii senzorial -
umane. In cazul concret al definirii caracteristicii de textura — duritate, ultima este
definitd in tabelul 1 al standardului de referinta SR ISO 11036/2007 ca fiind: ,,
Proprietatea mecanica structurala legata de forta necesara pentru obtinerea unei
anumite deformari sau patrunderi a produsului’. Acelasi standard face in
continuare trimitere la o scara de duritate pentru produse de referinta (anexa A,
tabelul A1) care cuprinde pentru toate produsele alimentare 9 grade de duritate
progresiva incepind cu crema de brinza(duritate1) si terminind cu bomboane(duritate
9).

Dezavantajul determinarii duritatii unui aliment cu echipamentul portabil din
propunerea de inventie mentionata, avind in vedere si revendicariie 1 si 7 ale
acestei proppuneri, consta in imposibilitatea folosirii acestuia la determinarea
duritatii pe calupuri mari de brinza tare de ordinul kilogramelor. Pentru a putea folosi
echipamentul descris  pentru determinarea duritatii este necesara extragerea
distructivd a unei probe de brinza din calup, a carei dimensiune sa permita
introducerea acesteia intre bacurile de stringere ale aparatului. De asemenea, nu
este descrisa posibilitatea folosirii acestei caracteristici de textura pentru aprecierea
gradului de maturare a brinzeturilor tari.

Problema tehnica pe care o rezolva inventia consta in realizarea unui aparat
portabil pentru determinare caraceristicii de textura—duritate la brinzeturi tari de

tip:  Schweizer, Emmentaler, Parmezan, Pecorino, Manchego, Sbny/cﬁkyerg,‘

Rachette, Vacherin Fribourgeois, Tete de Moine, etc.
Aparatul conform inventiei reprezinta o structura portabila f"
sonda si o unitate electronica. Sonda este metalica, de forma cmnd Aica
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partea inferioara o talpa, care apasata pe suprafata plana a unui calup de brinza,
comprima la inceputul cursei un arc, iar la continuarea apasarii face ca un
penetrator cilindric cu virf conic, din otel inoxidabil calit, sa patrunda in corpul
calupului de brinza, apasarea continuindu-se din partea operatorului pina cind
acesta simte o rezistentd mecanicad sensibila, moment in care  nu mai continua
apasarea asteptind un semnal sonor care indica procesarea valorii maxime a
fortei de reactie. Evolutia fortei de reactie, exercitatd de starea texturii
materialului  calupului de brinza tare, este preluata de o celuld dinamometrica
miniaturald, echipatd cu senzori electrorezistivi, montata pe tijja de incéarcare a
penetratorului astfel incit sa fie inseriata intre forta de apasare manuala exercitata
asupra penetratorului si forta de reactie a materiei incercate la patrundere.
Conversia tensiunii de dezechilibru a puntii Wheatstone  a celor 4 senzori
electrorezistivi ai celulei dinamometrrice in unitati de forta se face intr-o unitate
electronica echipata cu microprocesor .

Rezultatul incercarii il reprezinta forta de reactie maxima, inregistrata atunci
cind derivata a 1-a a fortei in functie de timp are valoarea zero, direct proportionala
cu duritatea brinzetului incercat. Valoarea duritatii poate fi pusa in legatura
directd cu gradul de maturare al brinzetului incercat folosind in acest scop o curba
compusa de etalonare, realizata pentru coordonate: forta de reactie (masurata cu
durimetrul conform inventiei) pe esantioane de brinza tare cu grad de maturare
cunoscut, exprimat in procente, precum si pentru coordonate forta de reactie -
timp de maturare, exprimat in zile ramase necesare atingerii procentului de 100%
maturare. Dupa realizarea curbei compuse de etalonare, aceasta este memorata in
microprocesorul unitatii electronice, orice masuratoare ulterioara a fortei de reactie
realizata cu durimetrul conform inventiei pe un calup din aceeasi specie de brinza,
duce automat la extrapolarea valorii fortei masurate pe curba de etalonare (figura
3) din care se determina si se afiseaza tot automat gradul de maturare Tn % si
timpul inca necesar atingerii valorii de 100% maturat.

Prin aplicarea inventiei se obtine urmatorul avantaj:

Se realizeaza un aparat electronic portabil pentru determinarea duritatii calupurilor
brinzeturilor tari si a gradului de maturare a acestora

Se da in continuare un exemplu de realizare a inventiei in legatura cu Fig.1,
Fig.2 si Fig.3 care reprezinta:

Fig.1 Schema de principiu a durimetrului

Fig.2 Sectiune prin sonda

Fig.3 Curba compusa de etalonare pentru determinarea gradului de maturare si a
timpului ramas pina la maturare 100%

Durimetrul conform inventiei se compune dintr-o sonda S de masurare, un
cablu F electric flexibil, o unitate electronica E si o unitate C de calcul. Sonda S
este formata la rindul ei dintr-un corp 1 cilindric, un manson 2 polimeric, un capac 3
de inchidere, un penetrator 4 cilindric cu virf conic din otel inoxidabil, o talpa 5
plana de asezare, o bucsa 6 mobila limitatoare de cursa, un arc 7 de reactie, o
bucsa 8 de ghidare cu bile, o piulitd 9 de blocare o tija 10 cilindrica, o piulita 11 de
preincarcare a unei celule 12 dinamometrice electronice cu senzori. e,}eﬁtrggremstwl
o piulita 13 de blocare, un conector 14 electric si materia 15 mcercé(ta A N
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REVENDICARE

1. Inventia Durimetru si procedeu pentru determinarea maturarii brinzeturilor
tari, compus dintr-o sonda (S) de masurare, un cablu (F) electric flexibil, o unitate
electronica (E) si o unitate (C) de calcul, caracterizat prin aceea ca sonda (S) se
compune la rindul ei dintr-un corp (1) cilindric, un manson (2) polimeric, un capac
(3) de inchidere, un penetrator (4) cilindric cu virf conic din otel inoxidabil, o talpa
(5) plana de asezare, o bucsa (6) mobila limitatoare de cursa, un arc (7) de reactie,
o bucsa (8) de ghidare cu bile, o tija (10) cilindrica, o piulita (11) de preincarcare a
unei celule (12) dinamometrice electronice echipata cu senzori electrorezistivi, o
piulita (13) de blocare, un conector (14) electric si materia (15) incercata.

2. Procedeu conform revendicarii 1, caracterizat prin aceea ca aprecierea
gradului de maturare a brinzeturilor tari se face extrapolind electronic valoarea
fortei de reactie maxime opusa de materia (15) testatd la incercarea de patrundere
a penetratorului (4) cilindric cu virf conic din otel inoxidabil, care se deplaseaza pe
un drum prestabilit, de catre bucsa (6) mobila limitatoare de cursa, pe o curba de
calibrare, memorata tot electronic, care are pe axa ordonata valori de forta,
masurate pentru brinzeturi cu grad de maturare cunoscut, pe o axa abscisa valori
ale gradului de maturare, exprimate in procente, iar pe alta axa abscisa valori ale
zilelor ramase pentru atingerea maturarii de 100%.
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