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橄榄油制作设备

(57)摘要

本发明涉及植物油提取技术领域，具体涉及

一种橄榄油制作设备，包括传送带、剪枝盒和若

干运载盒；传送带自下而上倾斜设置；运载盒与

传送带之间连接有扭簧，且若干运载盒均匀分布

在传送带上；运载盒包括盛果室和铰接在盛果室

顶部的盖板，盖板上设有用于分离果子和树叶的

筛孔；传送带的下方设有用于让运载盒摆动并装

载盖板上的树叶的杂物盒；剪枝盒包括剪枝室和

用于储存果子的果子室，剪枝室的底部设有用于

让果子进入果子室的通孔，通孔上设有用于分离

果子和与果子相连的树枝的修剪器。采用本技术

方案能有效分离出果子中的树枝、叶子等杂物，

减少加工果子中残留的杂物，从而提高油品质

量。
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1.橄榄油制作设备，其特征在于：包括传送带、剪枝盒和若干运载盒；所述传送带自下

而上倾斜设置；所述运载盒与所述传送带之间连接有扭簧，且若干运载盒均匀分布在传送

带上；所述运载盒包括盛果室和铰接在盛果室顶部的盖板，所述盖板上设有用于分离果子

和杂物的筛孔；所述传送带的下方设有用于让运载盒摆动并使盖板上的杂物落下的杂物

盒；所述剪枝盒位于传送带的输出端的下方，且剪枝盒包括剪枝室和用于储存果子的果子

室，所述剪枝室的底部设有用于让果子进入果子室的通孔，所述通孔上设有用于分离果子

和与果子相连的树枝的修剪器；所述杂物盒的纵截面呈阶梯状分布。

2.根据权利要求1所述的橄榄油制作设备，其特征在于：所述盛果室的底部还设有用于

分离果子和粉尘的滤孔。

3.根据权利要求1所述的橄榄油制作设备，其特征在于：所述剪枝室的纵截面呈倒置的

梯形状。

4.根据权利要求1所述的橄榄油制作设备，其特征在于：所述传送带的输入端设有送料

板。

5.根据权利要求4所述的橄榄油制作设备，其特征在于：所述送料板与传送带之间的夹

角为60°～120°。
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橄榄油制作设备

技术领域

[0001] 本发明涉及植物油提取技术领域，具体涉及一种橄榄油制作设备。

背景技术

[0002] 橄榄油是由新鲜的油橄榄果实直接冷榨而成的，不经加热和化学处理，保留了天

然营养成分。橄榄油被认为是迄今所发现的油脂中最适合人体营养的油脂。橄榄油的生产

工艺及设备比较简单。传统做法是先将成熟、经过清理的橄槐果实放在石磨上碾碎，然后用

清洁的专用草袋装好，放在挤压机上将油挤压出来，经过滤、沉淀、装瓶，即可成为成品油。

[0003] 传统的制作橄榄油的工艺较为复杂，人力成本大，为改进其工艺，现代制油工艺是

用高速离心机将油和渣快速分离，有效提高了出油率和油品的质量，形成了工业化的流程：

鲜果采集、运输和存放、去枝叶、清洗、磨碎、融合、离心倾析、离心分离、贮存、装瓶。在11月

至次年2月份的最佳采集月份，人们采集鲜果，将采集到的鲜果应放入小的篮子中，再将篮

子堆放，运到加工厂，平铺在通风的贮存室，避免鲜果过压，过热和碰伤，否则易氧化和发

酵。再采用风选，将树枝、叶子等杂物通过风机分离出来。因为在制作过程中要求果子中没

有叶子，原因在于叶子含有较多的叶绿素，在破碎和融合过程中因温度较高，叶绿素易氧化

而影响油品质量。因此在后续的破碎等工序之前需要将果子中的树枝、叶子等杂物去除。

[0004] 然而采用风机分选杂物的方式存在以下问题：1、树枝的质量较大，在采用风机分

选的时候，需要较大功率的风机才能将树枝分离出来；2、部分果子上还连着树枝，这种带树

枝的果子最后混入到果子中进行后续的加工，会影响橄榄油的油品质量。

发明内容

[0005] 本发明的目的在于提供一种橄榄油制作设备，能有效分离出果子中的树枝、叶子

等杂物，减少加工果子中残留的杂物，从而提高油品质量。

[0006] 为达到上述目的，本发明的基础方案如下：橄榄油制作设备，包括传送带、剪枝盒

和若干运载盒；传送带自下而上倾斜设置；运载盒与传送带之间连接有扭簧，且若干运载盒

均匀分布在传送带上；运载盒包括盛果室和铰接在盛果室顶部的盖板，盖板上设有用于分

离果子和杂物的筛孔；传送带的下方设有用于让运载盒摆动并使盖板上的杂物落下的杂物

盒；剪枝盒位于传送带的输出端的下方，且剪枝盒包括剪枝室和用于储存果子的果子室，剪

枝室的底部设有用于让果子进入果子室的通孔，通孔上设有用于分离果子和与果子相连的

树枝的修剪器。

[0007] 与现有技术中采用风机分选树枝等杂物的方式相比，上述技术方案的有益效果在

于：

[0008] 1、本技术方案通过在盖板上设置筛孔，使得果子和树叶等杂物可以进行初步的筛

分，杂物位于盖板上，果子和带树枝的果子落入盛果室内，即自动实现初步分离杂物的效

果。

[0009] 2、传送带带着运载盒自下而上移动的过程中，会在杂物盒的作用下进行摆动，摆
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动的过程中盖板上的树叶落入杂物盒中，同时在摆动的瞬间运载盒受到振动，可以让盖板

的筛孔上残留的果子继续落入盛果室中，有效提高果子的利用率。

[0010] 3、运载盒在传送带的作用下运动到传送带的输出端后，运载盒翻转，盖板打开，盛

果室内的果子落入剪枝室中，果子再通过通孔落入果子室中，而连接有树枝的果子则卡在

通孔处，此时，用修剪器修剪掉树枝即可，从而进一步分离果子和杂物，有效减少加工果子

中残留的杂物，提高油品质量。

[0011] 4、本技术方案中的果子室在若干运载盒的作用下分次进入剪枝盒，可有效防止通

孔堆积过多的树枝，分离果子和杂物的效果更好。

[0012] 优选方案一，作为基础方案的优选方案，杂物盒的纵截面呈阶梯状分布。这样杂物

盒能让运载盒进行多次的摆动，让盖板上的杂物更完全地落入到杂物盒内。

[0013] 优选方案二，作为优选方案一的优选方案，盛果室的底部还设有用于分离果子和

粉尘的滤孔。滤孔可以让果子中的粉尘落入到杂物盒内，同时，在阶梯状分布的杂物盒作用

下，分离效果更好。

[0014] 优选方案三，作为基础方案的优选方案，剪枝室的纵截面呈倒置的梯形状。这样对

果子的收拢效果更好，果子上的树枝能更好地卡在通孔处，方便修剪果子上的树枝。

[0015] 优选方案四，作为基础方案的优选方案，传送带的输入端设有送料板。这样可以方

便将采摘得到的果子一次倒在送料板上，减少人力操作。

[0016] 优选方案五，作为优选方案四的优选方案，送料板与传送带之间的夹角为60°～

120°。这样传送带对送料板上的果子的自动输送效果更好。

附图说明

[0017] 图1为本发明橄榄油制作设备实施例的结构示意图；

[0018] 图2为图1的左视图。

具体实施方式

[0019] 下面通过具体实施方式进一步详细的说明：

[0020] 说明书附图中的附图标记包括：传送带1、送料板10、剪枝盒2、剪枝室20、通孔21、

刀片22、果子室23、运载盒3、扭簧30、盛果室31、盖板32、杂物盒5。

[0021] 实施例基本如附图1和附图2所示：橄榄油制作设备，包括传送带1、剪枝盒2和若干

运载盒3；传送带1自下而上倾斜设置。运载盒3的两端与传送带1之间均连接有扭簧30，且若

干运载盒3均匀分布在传送带1上；运载盒3包括盛果室31和铰接在盛果室31顶部的盖板32，

盖板32上设有用于分离果子和树叶的筛孔，盛果室31的底部还设有用于分离果子和粉尘的

滤孔。

[0022] 传送带1的下方设有用于让运载盒3摆动并使盖板32上的杂物落下的杂物盒5；杂

物盒5的纵截面呈阶梯状分布，本实施例中优选杂物盒5有三个台阶，每个台阶的顶部可与

盛果室31的底部接触。

[0023] 剪枝盒2位于传送带1的输出端的下方，且剪枝盒2包括剪枝室20和用于储存果子

的果子室23，剪枝室20的底部设有用于让果子进入果子室23的通孔21，通孔21上设有用于

分离果子和与果子相连的树枝的修剪器。本实施例中修剪器包括两个铰接的刀片22和与刀
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片22连接的把持部(图中未标出)，使用的时候，手持把持部张合两个刀片22，即可剪裁果子

上的树枝。

[0024] 传送带1的输入端(左端)设有送料板10，送料板10与传送带1之间的夹角为60°～

120°，本实施例中优选90°，有助于实现对送料板10上的果子的自动输送。

[0025] 需要处理果子中的杂物的时候，将果子倒在送料板10上，启动传送带1。传送带1将

送料板10上的果子牵引到若干运载盒3中。果子到运载盒3上后，会先通过盖板32上的筛孔

初步筛分树叶等比较大的杂物，而果子和一些带树枝的果子则落入盛果室31中，同时，滤孔

还能对果子中的粉尘进行分离。在运载盒3运动到杂物盒5的台阶上的时候，运载盒3发生摆

动，使得盖板32上的树叶等杂物落入杂物盒5中，同时在撞击到杂物盒5的台阶上的时候，筛

孔和滤孔的分离效果更佳。这样，在三次的撞击到杂物盒5的台阶上后，运载盒3移动到传送

带1的输出端，并向下翻转。此时，运载盒3的盖板32打开，盛果室31内的果子落入剪枝室20，

没有树枝的果子先经过通孔21落入果子室23，有树枝的果子则卡在通孔21处，再用修剪器

剪裁掉树枝即可，剪裁后的果子继续落入果子室23中，从而有效分离出果子中的树枝、叶子

等杂物，减少后续的加工果子中残留的杂物，提高油品质量。

[0026] 以上所述的仅是本发明的实施例，方案中公知的具体结构及特性等常识在此未作

过多描述。应当指出，对于本领域的技术人员来说，在不脱离本发明结构的前提下，还可以

作出若干变形和改进，这些也应该视为本发明的保护范围，这些都不会影响本发明实施的

效果和专利的实用性。本申请要求的保护范围应当以其权利要求的内容为准，说明书中的

具体实施方式等记载可以用于解释权利要求的内容。
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图1
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图2
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